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*MENU DEGUSTAZIONE -

MENU LEGGERO

CALICE PROSECCO O VINO

CARPACCIO DI SPIGOLA
BRUSCHETTE DI MARE

GNoOCCO
SPADA MARINATO
SORBETTO DELLA CASA O TIRAMISU

€ 45

MENU ELEGANTE

CALICE PROSECCO O VINO

SGOMBRO AFFUMICATO
BocCcoONCINI DI TONNO

FETTUCCINA
CAPPELLETTO

TRIGLIA

DOLCE A SCELTA

€ 60

IL MENU DEGUSTAZIONE
SI INTENDE UGUALE PER TUTTO IL TAVOLO

NON C’E AMORE
PIU SINCERO
DI QUELLO PER IL CIBO

GEORGE BERNARD SHAW
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+ANTIPASTI-

SAUTE DI COZZE * €9
MOSCARDINI FRITTI**** 114 g o

BRUSCHEFTED A RE S R e e

SGOMBRO AFFUMICATO* #1©
CAVOLO NERO, SEMI DI FINOCCHIO, SENAPE E PERA € 12

CAPASANTA***/** 8,9, 10, 14
PANCETTA, FONDO DI BRODO DI POLLO, NOCCIOLE,
SENAPE AL PASSION FRUIT € 12

CARPACCIO DI SPIGOLA ** % €13

CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO ** % 13

MISTO TERRA € 14

BOCCONCINI DI TONNO MARINATO* #¢
CROSTA DI SEMI DI CANAPA, MAYONESE AL WASABI,
POMPELMO E MELA € 14

TRIS DI PESCE CRUDQ****/**/* 2.4 & 54

OSTRICHE CAD. " €5
UNA DOZZINA ™ € a5
OSTRICA DELLO CHEF CAD. €7

DEGUSTAZIONE HOSTARIA PAMPHIL|** T3 4.6.7.9.1
SI INTENDE PER TUTTO IL TAVOLO,
5 PORTATE A SCELTA DELLO CHEF € 20
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DITALINI IN ZUPPA DI PESCE* "*%? €13

TONNARELLO**** 1,3,4,7,14
CREMA DI CARCIOFI E POLPO € 14

GNocco* 478
ZUCCA AFFUMICATA, SPUMA DI PARMIGIANO,
CARPACCIO DI TONNO E NDUJA, NOCI € 14

CAPPELLETTO IN BRODO* 3477
RIPIENI DI MASCARPONE, CARPACCIO DI SPIGOLA, MISO € 14

FETTUCCINA NERA**** 1.3.7.14
CREMA DI FUNGHI, CALAMARO E TARTUFO € 16

E PER TRADIZIONE...

AMATRICIANA "%7 €10

CARBONARA "37 €10

CACIO E PEPE 37 €10
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*SECONDI -

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI* "' €14

SPADA MARINATO™* #¢
MAYONESE AL PASSION FRUIT E KIWI € 15

TRIGLIA * 47
PANKO PROFUMATO E CARCIOFI € 16

POLPO PANATO**** 1.3.7.14
CREMA DI PATATE AFFUMICATA, POLVERE DI POMODORO
E OLIO DI RUCOLA € 18

RiccloLA ALLA BRACE * +7
KEFIR E MANGO € 18

ENTRECOTE * €18

+CONTORNI-

CONTORNI DI STAGIONE €5

+DOLCI .

SORBETTO DELLA CASA €5

GELATO *7 €5

TIRAMISU 37 €6

CANNOLO "37
CREMOSO PASSION FRUIT, ARANCIA E MANGO € 6

SRR
CREMOSO AL ROSMARINO, PERA, NOCCIOLA E CANNELLA €6

MR. PEANUTBUTTER " %57
CARAMELLO, GANACHE DI ARACHIDI, FROLLA AL CACAO E CREMA AL
MANDARINO € 6

SERVIZIO E COPERTO GRATUITI

PANE' €3

“PANE E DOLCI SONO RIGOROSAMENTE FATTI
DAL NOSTRO CHEF SIMONE TURNATURI”
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Lot & Dier
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* PRODOTTO ACQUISTATO FRESCO E SOTTOPOSTO
AD ABBATTIMENTO DI TEMPERATURA AL FINE DI PRESERVARNE
LE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE,
NEL PIENO RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA ALIMENTARE

** |L PESCE DESTINATO ED ESSERE CONSUMATO CRUDO
E STATO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA

CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE 853/2004, ALLEGATO Il

*** PESCE FRESCO. SE NON DISPONIBILE FRESCO PUO,
RARAMENTE, ESSERE CONGELATO
** X * bESCE SOTTOPOSTO AD ABBATTIMENTO DI TEMPERATURA
ALLORIGINE, NEL RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA ALIMENTARE

GENTILE CLIENTE, NEL PIENO RISPETTO DEL REGOLAMENTO UE 1169/2011,
NEL NOSTRO MENU E INDICATA LA PRESENZA (SOTTO FORMA DI NUMERI)
DEGLI “ALIMENTI ALLERGENICI”, LA CUI LEGENDA E DI SEGUITO ESPOSTA

CEREALI CONTENENTI GLUTINE, CIOE: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA,
FARRO, KAMUT O | LORO CEPPI IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI

CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI,
PISTACCHI E | LORO PRODOTTI

SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI
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*MENU DEGUSTAZIONE -

MENU VELOCE

CALICE PROSECCO O VINO
SOUTE DI CozzE 0 CARPACCIO DI SALMONE

GNOCCO O DITALINI
SORBETTO DELLA CASA © GELATO

€ 30

MENU TERRA

CALICE DI VINO ROSSO

MISTO TERRA

AMATRICIANA

ENTRECOTE

SORBETTO DELLA CASA O TIRAMISU

€ 45

IL MENU DEGUSTAZIONE
SI INTENDE UGUALE PER TUTTO IL TAVOLO

NON C’E AMORE
PIU SINCERO
DI QUELLO PER IL CIBO

GEORGE BERNARD SHAW



