
non c’è amore
più sincero

di quello per il cibo

George Bernard Shaw

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

M E N Ù  L E G G E R O

Calice Prosecco o Vino

Carpaccio di Spigola
Bruschette di Mare

Gnocco

Spada Marinato

Sorbetto della Casa o Tiramisù
 

€ 45

M E N Ù  E L E G A N T E

Calice Prosecco o Vino

Sgombro Affumicato
Bocconcini di Tonno

Fettuccina
Cappelletto

Triglia

Dolce a Scelta
 

€ 60

il menù degustazione
si intende uguale per tutto il tavolo



A N T I P A S T I

Sauté di Cozze 14  € 9

Moscardini fritti**** 1, 14  € 9

Bruschette di Mare ****/***/**/* 1,4,7, 14  € 10

Sgombro Affumicato* 4, 10

cavolo nero, semi di finocchio, senape e pera   € 12 

Capasanta***/** 8, 9, 10, 14

pancetta, fondo di brodo di pollo, nocciole, 
senape al passion fruit   € 12 

Carpaccio di Spigola ** 4  € 13

Carpaccio di Salmone Affumicato ** 4  € 13

Misto Terra  € 14

Bocconcini di Tonno Marinato* 4, 6

crosta di semi di canapa, mayonese al wasabi, 
pompelmo e mela   € 14

Tris di Pesce Crudo****/**/* 2, 4  € 24

Ostriche  cad. 14 € 5

una Dozzina 14 € 45

Ostrica dello Chef  cad. 14 € 7

Degustazione Hostaria Pamphili** 1, 3, 4, 6, 7, 9, 11

si intende per tutto il tavolo, 
5 portate a scelta dello chef   € 20



P R I M I

Ditalini in Zuppa di Pesce* 1, 4, 6, 9  € 13

Tonnarello**** 1, 3, 4, 7, 14

crema di carciofi e polpo   € 14 

Gnocco* 1, 4, 7, 8

zucca affumicata, spuma di parmigiano, 
carpaccio di tonno e nduja, noci   € 14

Cappelletto in Brodo* 1, 3, 4, 7, 9

ripieni di mascarpone, carpaccio di spigola, miso   € 14

Fettuccina Nera**** 1, 3, 7, 14

crema di funghi, calamaro e tartufo   € 16

E PER TRADIZIONE. . .

Amatriciana 1, 3, 7  € 10

Carbonara 1, 3, 7   € 10

Cacio e Pepe 1, 3, 7   € 10



  

S E C O N D I

Frittura di Calamari e Gamberi* 1, 14  € 14

Spada Marinato* 4, 6 
mayonese al passion fruit e kiwi  € 15 

Triglia * 1, 4, 7 
panko profumato e carciofi  € 16 

Polpo Panato**** 1, 3, 7, 14 
crema di patate affumicata, polvere di pomodoro 
e olio di rucola  € 18

Ricciola alla Brace * 4, 7 
kefir e mango  € 18

Entrecote * € 18

CONTORNI

Contorni di Stagione  € 5

D O L C I

Sorbetto della Casa  € 5

Gelato 3, 7   € 5

Tiramisù 1, 3, 7  € 6

Cannolo 1, 3, 7 
cremoso passion fruit, arancia e mango  € 6 

Sfera 1, 3, 7, 8 
cremoso al rosmarino, pera, nocciola e cannella  € 6

Mr. Peanutbutter 1, 3, 5, 7 
caramello, ganache di arachidi, frolla al cacao e crema al 
mandarino  € 6 

Servizio e coperto gratuiti
Pane 1   € 3

“Pane e Dolci sono rigorosamente fatti
 dal Nostro Chef Simone Turnaturi”



 

* PRODOTTO ACQUISTATO FRESCO E SOTTOPOSTO

AD ABBATTIMENTO DI TEMPERATURA AL FINE DI PRESERVARNE

LE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE,

NEL PIENO RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA ALIMENTARE

** IL PESCE DESTINATO ED ESSERE CONSUMATO CRUDO

È STATO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA

CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO CE 853/2004, ALLEGATO III

*** PESCE FRESCO. SE NON DISPONIBILE FRESCO PUÒ,

RARAMENTE, ESSERE CONGELATO

**** PESCE SOTTOPOSTO AD ABBATTIMENTO DI TEMPERATURA

ALL’ORIGINE, NEL RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA ALIMENTARE

GENTILE CLIENTE, NEL PIENO RISPETTO DEL REGOLAMENTO UE 1169/2011,

NEL NOSTRO MENÙ È INDICATA LA PRESENZA (SOTTO FORMA DI NUMERI) 

DEGLI “ALIMENTI ALLERGENICI”, LA CUI LEGENDA È DI SEGUITO ESPOSTA

1 	 CEREALI CONTENENTI GLUTINE, CIOÈ: GRANO, SEGALE, ORZO, AVENA, 

	 FARRO, KAMUT O I LORO CEPPI IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI

2 	 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

3 	 UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

4 	 PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE

5 	 ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI

6 	 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

7 	 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO)

8 	 FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI,

	 PISTACCHI E I LORO PRODOTTI

9 	 SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

10 	 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11 	 SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO

12 	 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

13 	 LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

14 	 MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

 



non c’è amore
più sincero

di quello per il cibo

George Bernard Shaw

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

M E N Ù  V E L O C E

Calice Prosecco o Vino

Souté di Cozze o Carpaccio di Salmone

Gnocco o Ditalini

Sorbetto della Casa o Gelato
 

€ 30

M E N Ù  T E R R A

Calice di Vino Rosso

Misto Terra

Amatriciana

Entrecote

Sorbetto della Casa o Tiramisù
 

€ 45

il menù degustazione
si intende uguale per tutto il tavolo


