TORTINO DI BACCALA’ CON PUNTARELLE ALLA ROMANA €12.00

TORTINO DI BACCALA' CON CECI E ROSMARINO €12.00
INSALATA DI SEPPIE* SEDANO E CAROTE €12.00
TIEPIDO DIMARE {Insalatina di Scampo Gambero Seppia Cozze e Vongole Olic EVO e Limene) €15.00
CALDO E FREDDO DI MARE (4 Varieta di antipasti Caldi e 4 Freddi in base alla disponibilita) € 13.00
SOUTE' DI COZZE Surichiesta anche ZuppaoImpepata € 9.00
TAVOLOZZA DI GRAN CRUDO* in base disponibilita giornaliera € 27.00
MISTO SALMONE Carpaccio — Tartare — Bufala e Bruschetta con Ricotta €12,00
MISTO TARTARE DI PESCE Spigola Carciofi e Olive - Salmane Sedano e Carote - Tonno Cipolla e Pecorino € 17.00
TONNO SCAPICOLLO Marinato in Olioc EVO Sprite Cipolla e Pecorino Romano € 13.00
FANTASIE DI MARE DELLA CASA 5 Antipasti Freddi Cotti € 13.00
SCAMPO A numero €3.00

OSTRICA A numero €3.00

GAMBERQ ROSSO DI MAZARA A numero € 4.00
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e *PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE

o [PIATTI EVIDENZIAT!I SONO GLUTEN FREE

[N CASO D1 ALLERGIE O INTOLLERANZE AVVISARE SUBITO IL PERSONALE D] SALA CHE VI CONSEGNERA' PRIMA DELL'ORDINAZIONE LA SCHEDA ALLERGENI

I pesce crudo servito nel nostro ristorante é stato softoposto a trattamento di bonifica preven;i v conforme alle normativa vigente (Abbattitore)
In conformiti al Regolamento (UE} N. 1169/2011, il titelare di questa azienda ¢ a dispasizione dei clienti per fornire informazioni refative alla pres di eventuali allergeni presenti
nei prodoti somministrati (previsti dall'allegato I}




MISTO CHECCO (Salumi e formaggi bruschetta al pomoro, Carciofini olive e ciliegine e torting vegetale)
TORTINO DI MELANZANE CUORE DI BUFALA E SALSA AL POMODORO E BASILICO

TORTINO DI ZUCCA CON AGLIO OLIO ROSMARINO E ALICI

FRITTURA VEGETALE { Broceoli -Melanzane- Zucchine - Peperoni - Patate)
TORTINO ASPARAGI BURRO E SALVIA

TORTING DI PATATE Al SALUMI CON SALSA TARTUFATA

SUPER CHECCO {4 Caldi e 4 Freddi in base alla disponibilita)
PROSCIUTTO DI PARMA AL COLTELLO CON BUFALA CAMPANA DOP

MISTC DI FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI CON CONFETTURE DELLA CASA E MIELE

Inverno 2026

| PIATTI EVIDENZIATI SONO GLUTEN FREE

€12.00
€10.00
€ 10.00
€ 10.00
€10.00
€ 10.00
€15.00
€12.00
€ 10.00

INCASQ DI ALLERGIE O INTOLLERANZE AVVISARE SUBITO IL PERSONALE DI SALA CHE VI CONSEGNERA’ PRIMA DELL'ORDINAZIONE LA SCHEDA ALLERGENI

i pesce crudo servito nel nostro ristorante & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conferme alle normativa vigente {Abbattitore)

'n conformita af Regolamento (UE) N. 1169/2011, il titolare di questa ezienda & a disposizione dei clienti per fornire informazioni relutive alla presenza di eventuali allergeni presenti

I
nei prodotti somministrati (previsti dall'allegato 11}




GNOCCHI DI PATATE ALLA CREMA DI SCAMPI* €15.00

GNOCCHI| DI PATATE CON CARCIOFI VIOLETTI E VONGOLE VERACI €15.00
TAGLIOLINI ALL'UOVO CACIO PEPE E COZZE (Pecorino Romano Coccia Nera) ~ €13.00
TAGLIOLINI ALL’'UOVO CACIO E PEPE GAMBERI ROSSI DI MAZARA E PISTACCHIO €22.00
TAGLIOLINI ALL'UOVO MAR ROSS0O (Ragl DI Spigola e Pachino) € 14.00
PASTA ALLO SCOGLIO (Gamberi, Cozze, Vongole Veraci, Calamaretti e Moscardini) € 14.00
STROZZAPRETI ACQUA E FARINA AL CARTOCCIO Piatto Storico MINIMO 2 PORZIONI € 14.00
RAVIOLI CONRICOTTA DI BUFALA E SPINACI AL SALMONE FRESCO E RUCOLA €12.00

inverno 2026
Per j Risotti sono richieste almeno 2 Porzioni

OGNI PRIMO PIATTO PUQ’ ESSERE PREPARATO CON PASTA GLUTEN FREE;
TUTTA LA PASTAALL'UOVO VIENE FATTA IN CASA

¢ PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE

# pesce crudo servito nel nostroe ristorante é stato sotteposto a trattamento di bonifica preventiva conforme atla normativa vigente (Abbattitore) |
| In conformitd al Regolamento (UE) N. 1169/2013, il titolare di questa azienda é a disposizione dei clienti per fornire informazioni relative alla presenza di eventuali allergeni presenti |

nei prodotti somministrati (previsti dell’aflegato Hl)




TAGLIOLINI ALL'UOVO GUANCIALE CARCIOF) E PECORINO

TAGLIOLINI ALL'UOVO CACIO E PEPE RICETTE ORIGINALI
AMATRICIANA - CARBONARA - GRICIA - ARRABBIATA RICETTE ORIGINALI
FETTUCCINE Al FUNGHI PORCINI

AGNOLOTTI DI CARNE ALLA CHECCO (Ragl di Manzo Danese e crema di Latte)
STROZZAPRETI ACQUA E FARINA ALLA ROMOLO PIATTO STORICC {Porcini e Zucchine)
GNOCCHI ALLA SORRENTINA (Pomodoro Mozzarella Filate e Basilico)

RAVIOLIRICOTTA DI BUFALA E SPINACI CREMA TARTUFATA E NOCI
RAVIOLIRICOTTA DI BUFALA E SPINACI BURRC E SALVIA

Inverno 2026

PECORINOG ROMANOQ D.O.P. "COCCIA NERA"BRUNELLI

QGNI PRIMO PIATTO PUQ' ESSERE PREPARATO CON PASTA GLUTEN FREB
TUTTA LA PASTA ALL'UOVO VIENE FATTA IN CASA

{Gli strozzapreti contengono una piccola percentuale di uova)

€12.00
€10.00
€12.00
€15.00
€12.00
€12.00
€12.00
€13.00
€12.00

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE AVVISARE SUBITO IL PERSONALE DI SALA CHE VI CONSEGMERA' PRIMA DELL'ORDINAZIONE LA SCHEDA ALLERGENI

H pesce crudo servito nel nostro ristorante é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme aila normativa vigente (Abbattitore)

in conformité al Regolamento (UE} N. 1165/2011, il titolare di questa azienda & a dispesizione dei clienti per fornire informazioni relative alia presenza di eventuali allergeni presenti

nei prodotti somministrati (previsti dali‘allegato if)

;



PESCE 1931 LANOSTRA STORIA €17.00

FRITTURA DI CALAMARI* E GAMBERI* €15.00
CALAMARI* CON ZUCCHINE E FARINA DI RISO PIATTO STORICO €13.00
SALTIMBOCCA DI MARE CREATO PER FOODNETWORK (Filetto di Pesce, Gambero e Salame di Polpo) € 17,00
PESCE ROMOLO DEDICATO A PAPA’ (1/2 Spigola gratinata con Gamberoni* e 4 Orata in crosta di Patate) € 17.00
PESCE VITTORIA DEDICATO ALLA Pits PICCOLA (1/2 Orata trifolata con Porcini, Calamari e Zucchine) €17.00
PESCE LIDIA DEDICATO A MAMMA (1/2 Orata in crosta di zucchine e patate, calamari e zucchine) € 17.00
ZUPPA DI PESCE SPINATA LANOSTRANONLASOLITA  €22,00
PESCATO DEL GIORNO Secondo disponibilita - Minimo per 3/ 4 persone PREZZ0 PER ETTOGRAMMO €6.00

CALAMARI CON CARCIOFI VIOLETTI € 13.00

Inverno 2026

IN CASO DI ALLERGIE C INTOLLERANZE AVVISARE SUBITO IL PERSONALE DI SALA CHE Vi CONSEGNERA’ PRIMA DELL'ORDINAZIONE LA SCHEDA ALLERGENI

if pesce crudo servito nel nostro ristorante & stato sottoposto a trattemento di bonifica preventiva conforme alla normativa vigente (Abba t-tftore)
In conformitd ol Regolamento (UE} N. 1169/2012, il titolare di questa azienda ¢ a disposizione dei clienti per fornire informazioni relative alla presenza di eventuali allergenip ti
nei prodotti somministrati (previsti dal’allegato It}




MALTAGLIATA DI MANZO DANESE AL ROSMARING
MALTAGLIATA DI MANZO DANESE CON CARCIOFI
MALTAGLIATA D! MANZO DANESE RUCOLA E GRANA A SCAGLIE

ENTRECOTE SALE GROSS0 E ROSMARINO TAGLIO ALTO CARNE AL SANGUE
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE TAGLIO ALTO CARNE AL SANGUE
FILETTO DI MANZO DANESE TAGLIATO AL ROSMARINO TAGLIO ALTO CARNE AL SANGUE

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON FARINA DIRISO

ABBACCHIO ALLA SCOTTADITO

FIORENTINA DANESE TAGLIO ALTO CARNE AL SANGUE - PREZZO PER ETTOGRAMMO
Inverno 2026

€13.00
€ 13.00
€13.00
€ 17.00
€ 20.00
€ 20.00
€12.00
€12.00
€7.00

| in conformita al Regolamento (UE} N. 1169/20a1, il titolare di questa azienda ¢ a disposizione dei clienti per fornire informazioni relative alla presenza di eventualf allergeni presenti

nel prodotti somministrati (previsti datl‘allegato I)




CARCIOFO ALLA ROMANA, ALLA GIUDIA, FRITTO O CRUDO RUCOLA E GRANA €6.00

PATATE FRITTE* €5.00
PATATE AL FORNO AL FROFUMO DI ROSMARINO €5.00
GRIGLIATA DI VERDURE CON BRUSCHETTA AL POMODORO CILIEGINE DI BUFALA CARCIOFINI OLIVE NERE € 10.00
GRAN PIATTO DI VERDURE BOLLITE (CICORIA BROCCOLETTI E SPINACI) €10.00
INSALATA MISTA € 5.00
VERDURA RIPASSATA IN PADELLA O ALL'AGRO (CICORIA, BROCCOLETTI O SPINACH € 5,00
INSALATONA €10.00

inverno 2026

ENZIATI TEN FREE

i pes-v:_e crudo servito nel nostro ristorante & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conft;rme alla normativa vigente (Abbattitore)
in conformité al Regolamento (UE} N. 1269/2011, il titolare di questa azienda ¢ a disposizione dei clienti per fornire informazioni relative alla presenza di eventuali allergeni presenti
nei prodotti somministrati (previsti dall’allegato 1)




IL CANNOLO DI CHECCO Nostra Specialita €5.00

TIRAMISU' RICETTA STORICA NON IL CLASSICO, MA IL NOSTRO CON I PAVESINI €5.00
PANNA COTTA CIOCCOLATO MIRTILLI NUTELLA PISTACCHIO €5.00
CREME CARAMEL € 5.00
SBRICIOLATA DI MILLEFOGLIE CIOCCOLATO MIRTILLI PISTACCHIO NUTELLA €5.00
MASCARPONEE...... PISTACCHIO CARAMELLO NUTELLA MIRTILLI €5.00
IL MISTO DOLCI VARIETA' DI DOLCI AL CUCCHIAIC € 10.00
SORBETTO AL LIMONE €5.00
ANANAS € 5.00
COPPA DI PROFITTEROLL AL CIOCCOLATO CALDO €5.00
CREMA DI TIRAMISU’ PER CELIACI SENZA PAVESINI €5.00

Inverno 2026

PER LE BEVANDE CONSULTARE IL MENU DEIVINI

IN LA M ALLERGIE O INTOLLERANZE AVVISARE SUBITO L PERSOMALE DI SALA

CHE VICONMSEGNERA' PRIMA DELL'ORDINAZIONE LA SCHEDA ALLERGENI

I pesce crudo servito nel nostro ristorante é stato sottoposto a trattamento di bou-riﬁcu preventiva conforme alla normativa w‘ge-r;te (Abbuttitore)
In conformitd al Regelamento (UE) N. 2169/2011, il titolare di questa aziende é a disposizione dei clienti per fornire informazioni relative alla presenza di eventuali allergeni presenti
nei prodotti somministrati (previsti dail‘allegato i1}
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