TORTINO DI BACCALA' CON CECI EROSMARINO €15.00
INSALATA DI SEPPIE* SEDANO E CAROTE €15.00
TIEPIDO DI MARE (Insalatina di Scampo Gambero Seppia Cozze e Vongole Olio EVO e Limone) €18.00
CALDO E FREDDO DI MARE (Varieta di antipasti: 4 Caldi e 4 Freddi in base alla disponibilita) €16.00
SAUTE' DI COZZE Su richiesta anche Zuppa o Impepata €12.00
TAVOLOZZA DI GRAN CRUDO* in base disponibilita giornaliera € 30.00
MISTO SALMONE Carpaccio — Tartare — Bufala e Bruschetta con Ricotta €15,00
MISTO TARTARE DI PESCE Spigola Carciofi e Olive - Salmone Sedano e Carote - Tonno Cipolla e Pecorino €20.00
TONNO SCAPICOLLO Marinato in Olio EVO Sprite Cipolla e Pecorino Romano €16.00
FANTASIE DI MARE DELLA CASA 5 Antipasti Freddi Cotti €16.00
SCAMPO A numero € 4.00

OSTRICA A numero € 4.00

GAMBERO ROSSO DI MAZARA A numero € 5.00
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e *PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE

e |PIATTI EVIDENZIATI SONO GLUTEN FREE

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE AVVISARE SUBITO IL PERSONALE DI SALA CHE VI CONSEGNERA’ PRIMA DELL’ORDINAZIONE LA SCHEDA ALLERGENI

11 pesce crudo servito nel nostro ristorante é stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alla normativa vigente (Abbattitore)
In conformita al Regolamento (UE) N. 1169/2011, il titolare di questa azienda & a disposizione dei clienti per fornire informazioni relative alla presenza di eventuali allergeni presenti
nei prodotti somministrati (previsti dall’allegato II)




