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1. Chicken Soup 3,50
Huhnersuppe

2. Lamm Soup 3,90
Lammfleischsuppe

3. Vegetable Soup 3,50
Vegetarische Suppe

4. Dal Soup 3,50
Linsensuppe

5. Tomatosoup - Tomaten Suppe 3,50

6. Chicken Ginger Soup 4,50

Ingwer Suppe
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11. Mix Salat 5.90
Saisonal Salat
12. Indian Salat"* 7,90

mit Hahnchenfleisch, Tomaten, Gurken,
Mais und Oliven
13. Alu Chat Salat'? 3,90
mit Kartoffeln, hausgemachten Kase,
Zwiebeln und Ingwer

14. Tomaten Zwiebel Salat 5,90
15. Paneer Tikka Salat"’ 8,90
mit hausgemachten Kéase und Salat
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20. Masala Papadom 2,90
21. Paneer Pakora 5,50

hausgemachter Frischkése
in Kichererbsenteig frittiert

ve 22. Onion Bhayji 4,00
Zwiebelringe in Kichererbsenmehl frittiert
ve 23. Gobi Pakora 4,50
Blumenkohl in Kichererbsenmeh! frittiert
ve 24. Bengan Pakora 4,50
Aubergine in Kichererbsenmehl frittiert
e 25. Mix Plate Pakora 8,50
Verschiedene Pakora der Saison in Kichererbsenmehl frittiert (fiir 2 Person)
ve 26. Vegetable Pakora 4,50
Gemlise in Kichererbsenmehl frittiert
27. Chicken Pakora 5,50
Hihnerfleisch in Kichererbsenmehl frittiert
v 28. Vegetable Samosa 4,90
Zwei Pastetchen mit Kartoffeln und Gemise gefullt
29. Chicken Samosa 534530)
Zwei Pastetchen mit Hihnerfleisch geflllt
e 30. Fisch Pakoras 6,90

Fisch in Kichererbsenmehl frittiert

e = Gluten frei, v= Vegan
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31. Paneer Makhani 9,90

hausgemachter Hl',‘lt’tenk.éisc-:?’2
in Tomatensofie mit Butter, Sahne
und indischen Gewlrzen

Saag Paneer'?
hausgemachter Huttenkase mit Spinat,
Zwiebeln und Gewiirzen

32.

33. Mix Vegetable
marktfrisches Gemiise mit Zwiebeln,

Knoblauch, Tomaten und Gewiirzen

35. Mashroom Matter
mit Champignons und Erbsen
in Tomatensauce

Malai Kofta'*
mit Kase geflllte Gemuseballchen in
milder Currysauce
Channa Masala
Kichererbsen mit frischen
Krautern gewirzt

36.

37.

38. Dal Makhni
mit schwarzen Linsen, Kidneybohnen
und Kichererbsen mit Butter, Sahne
und Knoblauch gerostet

39. Aloo Gobi
mit Kartoffeln, Blumenkohl und indischen
Gewlirzen

40. Bhindi Masala
Okra mit Zwiebeln in Currysauce

41. Dal Tadka
Linsen mit Zwiebeln,
Knoblauch und Tomaten

43. Mattar Paneer'?

hausgemachter Frischkase

mit Erbsen in Currysauce
Bengan da Bhurtha

Aubergine in Tandoori gebacken

mit indischen Gewdrzen

44.

45. Vegetable Thali

verschiedenes Essen, Naan, Papadam

46. Krahi Paneer?
hausgemachter Frischkase mit

Zwiebeln, Paprika in Currysauce zubereitet
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11,90
Hahnchenbrust mit verschiedenen

Gewilirzen und gemahlenen

Cashewkerne nach nordindisches Art

Butter Chicken gegrillte 12,90
Huhnchenbrust in wirziger Butter mit
Tomaten-Sahnesauce und Cashewkerne

Chicken Tikka Masala 12,90
Huhnerfleischstlicke, mariniert mit Joghurt
orientalisch gewdrzt in einer

speziellen Sauce gekocht

Chicken Jhalfraizi (L 11,90
HUhnerbrust mit einer wiirzigen
Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten und Paprika in einer
Currysauce zubereitet

Chicken Vindalo (L 11,90

Hihnerbrust mit einer wiirzigen Mischung
aus Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und
Kartoffel in einer Currysauce zubereitet
Chicken Saag 11,90
Huhnchenbrust mit Spinat
und indischen Gewurzen
Chicken Korma
Huhnerbrust nach einem Rezept der
koniglichen Moghul Kiiche
zubereitet mit einer Sauce aus Sahne,
Kokos, Rosinen und Cashewkerne
Mango Chicken 12,90
zubereitet mit einer Mangosahnesauce
Karahi Chicken 11,90
Huhnerfleisch mit Zwiebel, Ingwer
Paprika, Tomaten und frisch
gemahlenen Gewlrzen
in Karahi zubereitet
Chicken Minthol 12,90
Huhnerfleisch mit Cashewkernensauce,
Minze, Milch und Sahne
Mix Plate Thali
Hihnchenbrust mit verschiedenen
Saucen mit Naan, Papadam
Chicken Madras (
Chicken in einer pikanten
Currysauce zubereitet
Chicken Sabgi
Huhnerfleisch mit frischem
Gemuse in Currysauce

12,90

13,90

12,90

12,90
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110. Ente Curry 14
Entenbrustfilet leicht gebraten mit Korianderkérner,
Kreuzkiimmel und Zwiebeln in Currysauce mit frischem Koriander
nach nordindischer Art zubereitet

111. Ente Madras {{ 14,90
Entenbrustfilet gebraten mit frischem Ingwer,
Zwiebeln, Knoblauch in
Currysauce pikant zubereitet garniert mit Kokosraspeln

112. Ente Jhalfraizi 14,90
Entenbrustfilet mit Paprikastreifen,
Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch, in Currysauce pikant
zubereitet garniert mit Ingwerscheiben

113. Ente Korma1.2.4 15,90
Entenbrustfilet nach einem Rezept der Kéniglichen Mogul Kiiche
zubereitet mit einer Sauce aus Sahne Kokos und Ceshewkernen

114. Ente Vindalo \\_ 13,90
Entenbrustfilet gebraten mit Kartoffeln, Kreuzkiimmel und Zwiebeln
in scharfer Sauce zubereitet und mit Ingwerscheiben garniert
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115. Ente Sabzi 13,90
Ente mit frischem gemischtem Gemdiise in Currysauce

116. Ente Saag 13,90
Entenbrustfilet mit Spinat und Indischen Gewulrzen

117. Ente Mango 14,90

Entenbrustfilet zubereitet mit Mango Sahnsauce
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120. Chicken Tikka 12,90
mariniertes Hilhnchenbrust am Spiel}

121. Chicken Malai Tikka 13,50
Huhnchenbrust am Spief3, mariniert in milder Ceshewkernsauce

122. Tandoori Chicken 13,90
Hahnchenschenkel mariniert in Joghurt-Zitronensaft

123. Hariyali Tikka 13,90
mit Spinat, Minzsauce, Hihnchenbrust mariniert in Joghurt-Zitronensaft

124. Lamm Tikka 13,50
mariniertes Lammfleisch am Spief®

125. Lamm Garlic Tikka 13,90
mariniertes Lammfleisch mit Knoblauch

126. Tondoori Sizzler 13,90
mariniertes Hihnchenfleich, Lammfleisch, Garnelen

127. Peneer Tikka ' 12,90
hausgemachter Frischkdse mit Gewdlrzen

128. Jheenga Tandoori 24,90

marinierte Garnelen in Tandoori gegrillt




Dlgsses
TANDOORI

S o

70.Lamm Curry (nordindische Art) 14,90
Lammfleisch mit verschledenen Gewlirzen und gemahlenen Cashewkernen

71. Lamm Vindalo ({ 14,90
Lammfleisch in Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch in einer scharfer Sauce gegart

72.Lamm Saag 14,90
Spinat mit Lammfleisch und indischen Gewlrzen angerichtet

73. Karahi Lamm 14,90

Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer Tomaten und frisch gemahlenen
Gewlirzen in Karahi zubereitet

74.Lamm Korma 15,90
Lammfleisch nach einem Rezept der kéniglichen Moghul Kiiche mit gemahlenen
Cashewkernen und Sahnesauce

80. Rogan Josh {{ 15,90
Lammfleisch mit einer wiirzigen Mischung
aus Knoblauch, Tomaten, und Ingwer in einer Currysauce zubereitet

81. Lamm Madras {{ 14,90
Lammfleisch in einer pikanten Currysauce zubereitet
82. Lahori Lamm Masala 14,90

Lammfleisch mit Ingwer und Tomaten gewiirzt in Spezial Currysauce

Fhic Sfonialbstorn "

90. Fisch Curry 12,90
Fischstlicke in Tomaten, Ingwer, Knoblauchsauce und indischen Gewiirzen

91. Prawn Curry 14,90
gedunstete Garnelen in wirziger Currysauce

92. Fisch Vindalo (L 12,90
Fischstiicke in Kartoffeln mit einer pikanten Scharfen Sauce gegart

93. Fisch Chilli {{ 12,90
in Chilli Sauce zubereitet und Indischen Gewtirzen

94 Fisch Madras ({ 12,90

Fischstiicke im pikanter Sauce und Indischen Gewdlrzen
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100. Darsch Spezial Biriyani 14,90
Reisgericht nach Art des Hauses
101. Chicken Biryani mit Raita 12,90

zarte Hahnchenbruststiicke mit Basmatireis
gedunstet, mild gewirzt mit Cashewkernen, mit Kokosraspeln
und Rosinen

102. Vegetable Biryani 10,90
marktfrisches Gemiise mit Basmatireis gedilinstet
mild gewlrzt mit Cashewkernen, Kokosraspeln und Rosinen

103. Prawn Biryani 15,90
Garnelen mit Basmatireis gedunstet, mild gewirzt
mit Cashewkernen, Kokosraspeln und Rosinen

104. Lamm Biryani 13,90
Lammfleisch mit Cashewkernen,
Kokosraspeln und Rosinen dazu gebratener Basmatireis



TANDOORI

Neoore 5

130. Tandoori Roti 2,00
aus Roggenmehl im Tandoor gebacken

131. Naan 2:50
Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken

132. Butter Naan 3,00

Butter-Fladenbrot aus Weizenmehl
im Tandoor gebacken

133. Garlik Naan 3,00
Knoblauch Fladenbrot aus Weizenmehl
im Tandoor gebacken

134. Methi Naan 3,00
Indisches Krauterfladenbrot aus Weizenmehl
im Tandoor gebacken

135. Paneer Kulcha'2 3,90
helles Fladenbrot gefiillt mit indischem Frischkzse

136. Onion Kulcha 350
helles Fladenbrot gefiillt mit Zwiebeln

137. Pishori Naan'24 3,90

mit Cashewkerne, Rosinen und Kokos

140. Spezial Reis 4,
Gekocht mit Eiern, Erbsen, Zwiebeln und mit
Kreuzkiimmelsamen gehartet
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141. Mushroom Reis 4,50
mit Pilzen gekocht

142. Pilau Reis o 4,00
mit feine Gewiirzen gekocht

143. Boiled Reis 3,00
gekochte Reis

144. Egg und Mushroom Reis 4,90

mit Ei und Pilzen
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150. Gulab Jamun 3,
eine sulle Kdstlichkeit aus grob
gemahlenen Pistazien und Kardamon
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151. Mangocreme 3,90
152. Eis vom Haus 4,50
153. Panjabi Kul fi 2,90

Zusaltzstoffe:

1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit Antioxidationsmittel
4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit SuRungsmittel, 8= Chininhaltig,
9=geschwarzt, 10=enthalt Phenylalaninquelle *=1.2.4.9 11=Koffeinhaltin, 12=Teein
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B 154. PALAKALLO 10,90
Kartoffeln mit Spinat nach indischer Art

M 155. CHANNA MASALA 10,90
Kichererbsen mit frischen Tomaten, Ingwer,
Kartoffeln und Knoblauch

W 156. VEGETABLE JALFRAIZI C 10,90
Frisch gemischtes GemUse mit Gewlrzen zubereitet

M 157. ALU MATTER 10,90
Kartoffeln mit Erbsen und Gewtirzen nach Indischer
Art gekocht

M 158. DAL TADKA 10,90
Linsen mit Knoblauch, Chilli, Korianderblatter und
Gewlirzen zubereitet

B 159. VEGANER BRIYANI 11,90
Reis mit Gemuse, Ingwer Knoblauch ,Nussen
nach Briyani Art

B 160. Aloo Gobi 10,90
mit Kartoffeln, Blumenkohl auf
Indischen Art und Currysauce

B 161. Bhindi Masala 10,90
Okra mit Zwiebeln in Currysauce

B 162. Bengan da Bhurtha 10,90

Aubergine in Tandoori gebacken
mit Indischen Gewlrzen

Zusatzstoffe:
1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit Antioxidationsmittel,
4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit StfRungsmittel, 8= Chininhaltig,

B = Gluten frei und Vegan ] !
9 9=geschwarzt, 10=enthalt Phenylalaninquelle *=1,2,4.9, 11=Koffeinhaltin, 12=Teein
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