Jaklouka-Zaalouk 7,50€

Mix aus Auberginen/Paprika/Zwiebeln/Gewlrzen/Koriander

.

Role Beele - Karollen 7,50€

Rote Beete/Karotten/Olivendl/Zitronensaft/Koriander/Petersilie/Sesam

L 7

Brewal mil /ﬁfeerss/m’écéfm 5 80€

FrUhlingsrollen gefillt mit Meeresfrichten/GewUrze/Petersilie/Zitrone/Soja/wenig scharf

%

Reis-Salal 7,50€ (auch mit Lachs 17,00€)

Basmati Reis/Paprika/Mais/Karotten/Erbsen

. 7

Harira & 00€

Voll vegetarische Suppe dazu Brot Msamen/Zitrone/Datteln

! 2

Linsen 7,00€

Linsen-Suppe mit Zwiebeln/Knoblauch/Koriander/Tomaten

. 7

7 ajine Hihnchen 12,50€

Hahnchenkeule mit Zitrone/karamellisierten
Zwiebel/Mandeln/Eiern (oder Kartoffel-Wedges)



&

Jajine Becf 14,00€

Langsam gekochtes Beef mit Susskartoffeln/getrockneter
Aprikose.
A

L %
74/&'/& Lamm 76, 00€

Lammfleisch langsam begleitet von Gemuse der Saison.

2

Jajin Sardellen /4,00€

Sardellenballchen typisch mit Tomatenscheiben/Paprika/Oliven

v %
Tajine Vegelarisch 8,50€

Alle unsere Gemuse der Saison mit ihrer GemuUsebruhe

S %

Cous Cous Beeg /4,50€

Cous Cous (Weizengriesskdrnchen) serviert mit unsere Gemuse der Saison

S %

Cous Cous Lamm 76,00€

Cous Cous (Weizengriesskdrner) serviert mit Tfaya (Zwiebel mit Rosinen und
Zimt karamellisiert). i

\°
Cous cous V‘s;al‘a/’z’scé 92,.50€

Cous Cous (Weizengriesskorner) serviert mit unserem Gemuse der Saison

2

Pastilla Hitnchen 70,00€

Grosser Filoteig mit Huhnerfleisch, Zwiebeln, Eiern, Mandeln, Gewurze,

Zucker, mit Rosenwasser gefullt.
N&i/c)'ba,
L/,

restaurant



