
SEASONAL
MENU TO SHARE

G O R G O N Z O L A  B R U S C H E T T A

endiiviä,  saksanpähkinää, omenaa ja veriappelsiinivinegretteä

bruschetta with gorgonzola,  endives,  walnuts,  apple and 

blood orange vinaigrette

R A G Ú  D I  R E N N A

haudutettua suomalaista poroa, parmigiano polentaa, semi-kuivattuja 

tomaatteja ja lardoa

Finnish raindeer ragú, parmigiano polenta,  semi dried tomatoes 

and sliced lardo

S O R B E T T O  A L  C R E M A  D I  M A S C A R P O N E

Mascarpone sorbettia ja sitrussalaatti

Mascarpone sorbet with seasonal citrus salad

5 0 €  F O R  T W O

O R

P I Z Z A  C A C I O  E  P E P E

jääpalalla kypsennetty pohja,  Pecorino Romanoa, Parimigiano-Reggiano, 

mustapippuria ja oliiviöljyä

  iced-top cooking, Pecorino Romano and Parmigiano-Reggiano, 

black pepper and olive oil


