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SAPORI SOLARI

LA SALUMERIA

Benvenuti da Sapori Solari

Laricerca e la selezione costante di piccoli produttori, che mettono la qualita al
centro del loro lavoro, sono la nostra passione. Porteremo sulla vostra tavola
alcune tra le migliori gemme che abbiamo raccolto,nate da lavorazioni artigianali
e in condizioni naturali uniche.

LE DEGUSTAZIONI

Non esitare a chiedere al personale il vino da abbinare!

TRADIZIONALE 25¢

La prima degustazione che abbiamo ideato, ci accompagna dal giorno di apertura,
un viaggio tra carni di varia origine, dal manzo all'oca, dal suino alla selvaggina,
per chiudere con il nostro assiette di formaggi.

-Carni Marinate: affettati marinati in liquidi aromatici per lunghi periodi
-Salumi stagionati e affumicati: animali di razze autoctone nere ed extra pesanti

-Salumi cotti: lavorazioni al forno, al vapore o alla brace

-Poker di formaggi affinati, un crescendo d’intensita:
fresco, semistagionato, stagionato e blu (7)

LASNELLA 21€

Una versione ridotta della Tradizionale, una portata in meno per soddisfare il
desiderio senza affaticare I'appetito.

LA MATTA 42¢
Un percorso ideato per soddisfare desideri inconsci senza darsi freni
né limiti con le carni tra le piu particolari che abbiamo scovato,

per chiudere con la nostra assiette di formaggi.

-1l manzo e il maiale: Lonzardo di suino extrapesante, Cecina de Leén,
paleta de Pata Negra, prosciutto crudo affinato al Barolo

-Labbraccio: Tartare di capriolo e stracciatella di burrata (7)




-La selvaggina: Cervo fumé, carpaccio di bisonte affumicato,
speck di cinghiale, prosciutto cotto di cervo

-Poker di formaggi affinati, un crescendo d’intensita:
fresco, semistagionato, stagionato e blu (7)

LASPECIALE 2¢4€

Il papa o lamamma? [l mare o la terra?
Tre taglieri per chi proprio non sa scegliere.

-Affettati di mare: leggere cotture ed affumicature come non le avete mai provate (14)
-Affettati di carne: cinque differenti gemme tra i nostri prodotti di terra

-Poker di formaggi affinati, un crescendo d’intensita:
fresco, semistagionato, stagionato e blu (7)

LE TARTARE

Ciascuna viene accompagnata da insalata, salsa di abbinamento e stracciatella

- Fassona piemontese 160g (7) - 16€ mini 80g 8€
(aggiungi uovo di quaglia 2€)

- Equina 160g - 17€ mini 80g 8,5€
(aggiungi uovo di quaglia 2€)

- Pescato della settimana 120g(7) - 21€ mini 80g 12€
-Tartare di selvaggina 120g - 16€

- Tartare vegetariana - 12€

| TAGLIERI

- Affettati di pesce dai mari siciliani(14) - 15€ a persona
- Affettati di carne - 10€ a persona
- 6 acciughe del cantabrico con stracciatella di burrata 12€
- Poker di formaggi affinati(7) - 6€ a persona
- Tagliere ubriaco - 10€
- Tagliere iberico - 12€
- Tagliere di affettati di selvaggina 16€
- Caprese di bufala e cuore di bue(7)- 11€

Questo € un menu monouso
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