
Trip fusion resTauranT 

offerTe menù 

 

fasT menù (1 piaTTo+1drink)15€  

 

menù aperiTivo (appeTizer proposTi dallo chef+1drink) 18€ 

 

menù vegeTariano o vegan 23€                                                            
(2 piaTTi a scelTa+acqua+caffè/amaro) 

 

menù carne(meaT) 25€                                                                                  
(2 piaTTi a scelTa+acqua+caffè/amaro) 

 

menù pesce(fish) 28€                                                                              
(2 piaTTi a scelTa+acqua+caffè/amaro) 

 

menù compleTo 38€                                                                                    
(3 piaTTi a scelTa+desserT+acqua+caffè/amaro) 

 

orari di aperTura                                                                                            

lunedì-domenica 18-00                                                                                                
(gli orari poTrebbero variare, si consiglia la prenoTazione) 

3206854011 



veg 

carciofi croccanTi, menTa e pecorino                                                           
(fried arTichokes, minT and pecorino cheese) 

risoTTo allo zafferano manTecaTo al gorgonzola                         
(saffron  rice wiTh gorgonzola cheese) 

broccoli “affogaTi” al vino rosso e mozzarella di bufala        
(sTew broccoli red wine and buffalo mozzarella) 

insalaTa “della nonna”                                                                                          
(mix TomaTo salad wiTh onion, basil and sicilian baked ricoTTa) 

paTaTe al pisTacchio 

funghi salTaTi al sesamo 

carne 

TarTare di cavallo al TarTufo con noci e fruTTi rossi                    
(horse and Truffle TarTare wiTh nuTs and red fruiT) 

spagheTToni alla carbonara con guanciale di maialino nero 
(spagheTTi alla carbonare wiTh sicilian pork cheek) 

coToleTTa di fileTTo al panko con paTaTe al pisTacchio               
(beef cuTleT panko-fried wiTh pisTacchio poTaToes) 

pesce 

fiori di zucca in Tempura con mozzarella e alici                       
(Tempura courgeTTe flowers filled mozzarella and anchovies) 

ravioli burro, salvia con salsa ai ricci, gamberi e asTice     
(ravioli, buTTer and sage wiTh sea urchins, shrips and lobsTer sauce) 

polpo arrosTo con funghi salTaTi al sesamo                               
(roasTed ocTopus wiTh sesame mushrooms) 

 

*alcuni piaTTi poTrebbero essere abbaTTuTi o congelaTi per conservarne le oTTimali proprieTà organoleTTiche 

e/o per renderne sicuro il consumo a crudo                                                                                                                                                               

*per informazioni sugli allergeni chiedere al personale                                                                                                                            

*coperTo 3€ (include servizo, pane e olio)                                                                                                                                                                  

*siamo sempre disponibili a qualsiasi Tipo di richiesTa, il menù può variare secondo disponibiliTà 


