
a la carte 



Starters 

 O ste s sele tio  / Le o                ½ Doz     Doz  

- Natu al                                                                       

- Kilpat i k             

 

F itto Misto            

Lightl  f ied ala a i, te pu a softshell a ,  hite ait 
f itti, zu hi i hips & si a ha ta ta e  

                                                                                                      

A tipasto Di Te a                     

Chef’s sele tio  of u ed eats & heese / a i ated 
a  oli es & sto e o e  fo a ia 

 

Entrées 

Polpette di Maiale al sugo / pa e della asa    

Cala a i F itti / Le o  & Co fit ga li  aioli   

Mele za e Ripie e / stuffed f esh i otta,                                 
g a a pada o, o ket & alsa i  glaze 

F esh ate  Ya ies se ed hot o  old                 
/ le o  i aig ette 

Mussels       

- Al Sugo / f esh he s & pa e 

- Al Bia o / hilli, ga li , f esh he s & pa e 

 

 

Stone Oven Focaccias 

Ga li , e t a i gi  oli e oil & sea salt    

B us hetta Classi a       

Rose a , e t a i gi  oli e oil & sea salt    

Taleggio e Oli e Ne e / o fit ga li  oil    

 

 

 

 

* Ask fo  Glute  F ee/Vega  Optio s 



 

Condividere (To Share) 

Seafood Platte       pp                                                                         
hole a ket fish, g a de  f itto isto, g illed a ies, 
o a  s ollops, ga li  p a s, ussels sugo o ia o, 

s oke sal o , t o a  o ste s & hoi e of   o to i. 

La Tagliata di Ma zo                 
 kg G ass Fed T-Bo e Steak, a ed to sha e se ed       
/ hoi e of sau e a d t o o to i  

 

Bistecche (Steaks) 

Ou  Steaks A e G ass Fed & Aged fo  A  A e age of  
Weeks All Se ed / Choi e of Sau e &  Co to o      

S ot h Fillet,  G a s                  

E e Fillet,  G a s /T uffle salt               

Sau es : Ca e et Jus, Mush oo , Peppe o , Ga li , 
Go go zola o  Spi ed Red Wi e Redu tio . 

Salsa di a e /  a ies' ooked i  ea  ga li  
sau e.        e t a   

Contorni (Sides) 

Italia  Roasted Potatoes / ga li  & ose a    

Sautéed B o oli i                                                                           
/ e t a i gi  oli e oil, ga li , hilli & le o  

O tola a I salata & House D essi g    

Ha d afted  Chips                
- Potato                                                                                            
- Zu hi i 

Potato Pu ee        

 

* Ask fo  Glute  F ee/Vega  Optio s 



Insalata (Salads) 

I salata Cap ese                       
/ F esh o a to atoes sli es, asil & Mozza ella di 

Bufala                                   Add S oke Sal o     

I salata Rusti a                    
/ o ket, eet oot, hi kpeas, al o ds & pe o i o          

sa do                                  Add Chi ke    
 

Primi (PASTA & RISOTTI) 

Li gui e alle Vo gole / Ca pa ia                
/ o io  , ga li , saff o  i  he s a d hite i e oth. 

G o hi alla No a /Si ilia                
Ha d afted g o hi / eggpla t, salted i otta, asil i  
o a to ato sugo.       

Tagliatelle Ca o a a /Lazio               
/ gua iale, o io , ga li , egg, pa igia o 

Pe e alla Ba a i i a / Sa deg a              
/  po k & fe el i e , ild ush oo s, he  saff o  
oth, pe o i o heese 

Pappa delle alla Pia e ti a / Pia e za               
/  t aditio al  eef agu, pa igia o 

Li gui e allo S oglio / g illed a ie    

- Al Sugo / ala a i, p a s, s allops, la s, ussels, 
o io  ga li  i  o a to ato sugo 

- Al Vi o Bia o / ala a i, p a s, s allops, la s, 
ussels, o io , ga li , hilli  i  he s & hite i e oth 

tossed i  e t a i gi  oli e oil   

G o hi Quatt o Fo aggi                
Ha d afted g o hi / go go zola, g o ie a, taleggio, 
g a a poda o aked i  te a otta  

Risotto pollo e e a di fu ghi                  
/ f ee a ge hi ke , o io , po i i ush oo s ooked 

i  a ea  hite i e oth 

Risotto  Vegeta ia o                  
/ oasted eet oot, taleggio & pa igia o 

Risotto Pes ato a    $              
/ sele tio  of f esh seafood ooked i  o a to ato sugo 

 

* Ask fo  Glute  F ee/ Vega  Optio s 



Secondi (Mains) 

Mala za e alla Pa igia a / Cala ia               

Vi ig assi / Ma he                    
 H s. aised eef heek agu / la e s of ha d afted 

pasta, ea  é ha el  sau e, ozza ella, pa igia o 

Fish f esh f o  the Ma ket        POA 
G illed o  f ied ’ hoi e of o to o 

G illed Ba a u di                 
/Italia  potatoes, o oli i, g illed a ies' ooked i  

o fit le o  utte  sau e 

La  Ra k                    
Fou  poi ts la  a k / s ashed ose a  potatoes, 
oasted th e field ush oo , a i ated le tils & spi ed 
ed i e edu tio  

Vitello alla Sa da                
Ba  eal fillets, o io , ape s, su d ied to atoes ooked 
i  a ea  hite i e, le o  oth se ed / potato 
pu ee & a a elized oot egeta les.   

Pollo e Ba a ietole              
F ee a ge hi ke  Kie  se ed / sea ed s allops,       

eet oot pu ée & a o ado ousse                         

 

Bambini (Kids) 

Kid Pasta  Napoli— Bolog ese—Ca o a a    

Ma   Cheese        

Kids Pizza  Ma ghe ita— Ha ai     

 

Formaggi (Cheese - 100g) 

Go go zola Dol elatte      

Pa igia o Reggia o St a e hio    

Taleggio       

Aged  Pe o i o        

P o ola Affu i ata      

Ha d C afted Mozza ella Di Bufala, g   

Misto di Fo aggi, Cheese Platte  to Sha e   

 

* Ask fo  Glute  F ee/Vega  Optio s 



Stone Oven Pizza  

Napoleta a                    
/ to ato, fio  di latte, ape s & a ho ies 

Cap i iosa                    
/ to ato, fio  di latte s oked ha , ush oo , oli es 

Taleggio & Spe k                    
/ sli ed spi ed po k spe k   , aspa agus, taleggio heese 

& f esh o ket 

Cala ese                    
/ to ato, goat heese, ush oo , spi  sala i, oasted 

peppe s & oli es 

Ma ghe ita                     
/ to ato, , Mozza ella Di Bufala, f esh asil  

O tola a                   
/ to ato, fio  di latte, g illed eggpla t & zu hi i, ild 
ush oo , oasted peppe s & ga li  oil 

Su e   esti a                      
/ to ato, fio  di latte, sli ed p os iutto, f esh figs, ild 

o ket , sha ed pe o i o & alsa i  glaze 

Ba a ietole                    
/ hi ke  , eet oot, goat heese, fio  di latte & o ket 

F utti di Ma e                    
/ to ato, fio  di latte,  ala a i, tige  p a s, s allops, 

ga li  & f esh asil 

Nutelli o                   
/ Nutella, f esh st a e ies & a illa i e- ea  

* Gluten Free Base Extra       

Dolce (Desserts)  

Ti a isu        

Va illa Bea  Pa a Cotta / pea h i  odka   

Sti k  Date Puddi g / al o d i e- ea    

F isgioli                                                                                      
Italia  st le do uts dusted ith i a o  & saff o        

/ ho olate ga a he  

Soufflé / hazel ut i e- ea              

Affogato         

Add  A a i  Re o e ded    

 

* Ask fo  Glute  F ee/ Vega  Optio s 

 



aperitivo 
wine 

spirits 
beer 

 



Aperitivo (30ml) 

Ape ol 

Ma ti i Rosso/ Bia o/ E t a D  

Ca pa i 

Amari (30ml) 

Ouzo  

Mo te eg o 

Gallia o Bla k 

Gallia o White 

Gallia o Va illa 

F a geli o 

Kalhua 

A e a 

Li o ello 

C e a di Li o ello 

Mi to 

Jäge eiste  

A a etto 

Baile s 

 

All The A o e Ape iti o A e $  ea h 

 

Champagne & Sparkling 

Dol e Vita S eet Spa kli g Mos ato  | Ital           

Calappia o P ose o E t a D  | Tre iso, Ital         

 St A d e  Bla  de Bla  | Yea Valle ,                 
AUS 

Cha pag e He i A el e  |  Rei s, Fra e       

Rose’ 
Ma e o  A ou ta age O ga i  Rose  |                                             
Lu ero , Fra e 

 



White Wine 

 Bolli i Pi ot G igio | Tre ti o, Ital        

Koo o la Ri g aste  Riesli g | Clare Valle ,                                
AUS 

 Ma l o ough  Sa  Bla  | NZ             

 Alf ed  & Ru  Sa  Bla  | Yarra Valle ,                                                 
AUS 

 Alasi Cha do a  | Yarra Valle , AUS                 

G a d Ma e o  G e a he Bla  | Lu ero ,                                            
Fra e 

 Cala Sile te Ve e ti o DOC | Sa tadi,                                                        
Sardeg a, Ital  

 

 

Red Wine 

 Seed & Oak Shi az  | M  Lare  ale                                         
AUS 

Dal a po Chia ti Fias o DOCG | Tus a ,           
Ital  

 Vi etti De Fio i i Chia ti Supe io e DOCG |              
Tus a , Ital  

 Pi e & Bla k No.  Pi ot Noi  |             
Yarra Valle , AUS                                                                   

 A gus Joh  Shi az Rese e | Heath ote,                  
AUS     

 Pe il Bo  Ca e et Sau ig o  |                      
Coo a arra, AUS 

 Bill B ai  Be  & Bo  Red Ble d |          
M Lare  Vale, AUS 

Ni fato Sulfite F ee Sa gio ese | Tus a , Ital              

 Dol etto d Al a DOC B i o Bastia  |                 
Pied o t, Ital   

   Ca ig a o Del Sul is DOC Rese a                
Ro a Ru ia  | Sa tadi, Sardeg a, Ital  

Ga da e  S ah | S rah du Mo de  i er!       
Lu er o , Fra e 

 



Beer 

Local 

Ca lto  D aught     

Coope s Light P e iu      

C o  Lage       

F a ks | Apple/Che  Pea s/Pea s | Cide   

Fe al Ka a Cit a Bla k     

Ja e S ui e Golde  Ale    

Ja es S ui e A e  Ale    

Ja es S ui e Coope  Ale    

 

Imported 

Bud eise  | St Louis, Missouri, USA   

F a z Weisse Hell | Fra ziska er, Ger a          

Pe o i Nast o Azz o | Ital                   

Red St ipe Lage  | Ja ai a                 

Mo etti | Ital                   

Co o a | Me i o     

I h usa | Sardg a, Ital                  

 

Spirits ( 30ml ) 

Burbon 

Ja k Da iels      

Ji  Bea       

Wild Tu ke                   

Brandy/Cognac 

Cou oisie       

G a  Ma ie       

Gin 

Bo a  Sapphi e      

Ta ue a        



Rum 

Ba a di Ca ta Bla a     

Capita  Mo ga  Spi ed     

Bu da e g      

Tequila 

Jose Cue o      

 Vodka 

G e  Goose      

A solut       

S i off      

Whisky 

Ca adia  Clu       

Chi as Regal       

Chi as Regal       

Joh  Walke  Red     

Joh  Walke  Dou le Bla k    

Joh  Walke   Plati u     

Joh  Walke  XR      

Joh  Walke  Blue     

Soft drinks            

Spa kli g Wate   ltr     

Spa kli g Wate  l       

Chi otto/A a iata/Li o ata     

Coke/Fa ta/Sp ite/Le o  S uash    

To i  Wate /Gi ge  Ale     

Ju ies | Ora ge/Pi eapple/Pea h/Cra urr    

Tea - Coffee 

Coffee      .  

Tea | Ask Se e  Fo  A aila le Va iet         
 So  & Al o d Milk  A aila le o  Re uest  

 



Cocktails 

Aperitivi     15 

Ga i aldi | Ora ge Jui e & Ca pari             

Sp itz  Ape ol  | Aperol & Prose o             

Sp itz Ca pa i | Ca pari & Prose o 

Neg o i | Marti i Rosso, Ca pari & Gi  

Belli i | Vok Pea h, Pea h Jui e & Prose o 

A a etto Sou  | A aretto, Sugar s rup  &                    
Le o  Jui e 

 

Alla Frutta    18 

Pi aColada | Mali u, Ba ardi, Pi eapple Jui e & Thi k 
Crea    

Capi oska | Fresh li e, sugar a e & Vodka                            
Choi e of St a e ,  Pea h o  T opi a a  

Mojito | Li e, ra  sugar, fresh i t, Ba ardi 

Te uila Su ise | Ora ge jui e  & Gre adi e 

 

Next Level    20 

Ale a de  | Cog a , rea  & dark ho olate ok 

Esp esso Ma ti i | Vodka, Kahlua & Espresso 

Blue Lagoo  | Vodka , Le o , Blue ura ao 

Pi k e Up | Cog a , Gre adi e, ora ge jui e &                            
ha pag e 

F e h Co e tio   | A aretto, ra d , herr  

Old Fashio ed | Bour o , sugar drop, a gostura &                         
soda  

Sti ge  | Cog a  & White Mi t ok 

Ma ti i Classi o | Gi  , Ver outh Dr  & Oli e 

Ma hatta  | R e Whisk , Marti i Rosso,                           
A gostura drop & herr  gar ish  

Cos opolita  | Cra err  Jui e, Li e, Coi treau               
& Vodka  


