
ANTIPASTI

PRIMI

CONTORNI

APERITIVO E CALICI

G I N  &  P O M P E L M O  8
 G I N ,  S U C C O  D I  P O M P E L M O  D R Y

A M E R I C A N O  8
V E R M O U T H  E  C A M P A R I

P I R L O  F R A N C I A C O R T A  7
C A M P A R I  O  A P E R O L

B I R R A  T E D E S C A  7
B I O N D A / R O S S A  5 0  C L .  5 , 2 ° / 7 , 2 °

S P R I T Z  A N A L C O L I C O  6
S A N B I T T E R  E  A R A N C I A T A

V I N O  R O S S O  R I P A S S O  7
P A S Q U A  V I G N E T I  - V E N E T O

V I N O  B I A N C O  L U G A N A  7
M A R A N G O N A  - L O M B A R D I A

F R A N C I A C O R T A  8
M O N T E D E L M A

ACQUA LAURETANA 75CL.  3,5 

BIBITA  3,5

CAFFE’  2

LIQUORI   da 5

COPERTO  4

LE NOSTRE PATATE A 3 COTTURE 7

Z U C C H I N E  G R I G L I A T E  6

RADICCHIO ROSSO AL BALSAMICO 6,5

F A G I O L I N I  A L  V A P O R E  6

I N S A L A T A  M I S T A  7

PER TERMINARE

A S S A G G I O  D E L L A  M A L G A  1 8
R O B I O L A  N O S T R A N A ,  G O R G O  C A S T E L L I ,  B A G O S S  E  C O N F E T T U R E  7

T I R A M I S U  8
C O N  C A F F È  D E C A F F E I N A T O  3

S B R I S O L O N A  8
E  G R A P P A  N O S T R A N A . 8

D E L I Z I A  A L  C I O C C O L A T O  9
C O N  C U O R E  D I  C A R A M E L L O  N O  L A T T O S I O

T A R T E  T A T I N  D I  P E S C H E  9
C O N  G E L A T O  A L L A  C R E M A  1

A N A N A S  C O N  G E L A T O  8
A L  L I M O N E

S E M I F R E D D O  A L  L I M O N E  8
C R U M B L E  D I  B I S C O T T O ,  N O  G L U T I N E  N O  L A T T O S I O

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E  1 6
MELANZANE GRIGLIATE, MOZZARELLA ARTIGIANALE, POMODORO E GRANA PADANO,
GRATINATE AL FORNO. (7)

SANT’ILARIO 40 MESI E SALAME NOSTRANO 18
C R U D O  D I  P A R M A  A F F I N A T O  4 0  M E S I  E  S A L A M E  N O S T R A N O ,  C O N
C E T R I O L I N I ,  P E P E R O N C I N I  L O M B A R D I  E  S C A G L I E  D I  G R A N A  P A D A N O .  ( 7 )

T R I T A  D I  C A V A L L O  1 8
BATTUTA DI CAVALLO SELEZIONATO, MACINATA AL MOMENTO E CONDITA CON OLIO
EXTRAVERGINE, SALE E PEPE; FOGLIA DI SEDANO RAPA E NOCI CROCCANTI.  (8,9)

B U R R A T I N A  E  A C C I U G H E  1 8
B U R R A T I N A  A R T I G I A N A L E  D A L  C U O R E  C R E M O S O ,  A C C I U G H E  D E L
C A N T A B R I C O ,  P O M O D O R I N I  F R E S C H I  E  O L I O  E X T R A V E R G I N E  D ’ O L I V A .  ( 4 , 7 )

I N S A L A T A  B E L G A  I N  S A L S A  D I  A C C I U G H E  1 6
I N D I V I A  B E L G A  C R O C C A N T E ,  S P I N A C I N O  F R E S C O ,  S A L S A  D I  A C C I U G H E  I N
O L I O  E V O  D E L L A  C A S A  E  S C A G L I E  D I  G R A N A  P A D A N O .  ( 4 , 7 )

L U M A C H E  A L L A  B R E S C I A N A  2 0
R A R I S S I M E  L U M A C H E  H E L I X  P O M AT I A  , N E L L A  T R A D I Z I O N E  B R E S C I A N A  C O N
O L I O  E X T R AV E R G I N E ,  A G L I O  E  P R E Z Z E M O L O ,  S U  M O R B I D O  T O R T I N O  D I
PATAT E .  ( 7 , 1 4 )

SECONDI

R O A S T B E E F  D I  F I L E T T O  D I  M A N Z O  3 2
PREGIATO FILETTO  BLONDE D'AQUITAINE ROSOLATO E SFUMATO AL BRANDY,
SERVITO ROSA AL COLTELLO CON PATATE AL FORNO.

V I T E L L O  T O N N A T O  2 4
M A G A T E L L O  D I  V I T E L L O  C O T T O  D O L C E M E N T E ,  S A L S A  T O N N A T A  D E L L A
C A S A  E  C A P P E R I .  ( 3 , 4 )

P I C C A T I N E  D I  F I L E T T O  D I  C A V A L L O  3 2
B I S T E C C H I N E  D I  F I L E T T O  D I  A L T A  Q U A L I T À ,  S C O T T A T E  A L L A  P I A S T R A ,
O L I O  E X T R A V E R G I N E ,  P R E Z Z E M O L O  E  U N A  L I E V E  N O T A  D I  A C E T O .

T A R T A R E  D I  M A N Z O  2 5
M A N Z O  S E L E Z I O N A T O  M A C I N A T O  A L  M O M E N T O ,  S E N A P E ,  C A P P E R I ,
A C C I U G H E  E  T A B A S C O .  ( 3 , 4 , 1 0 )

T A G L I A T A  D I  P U L E D R O  2 6
D I A F R A M M A  D I  P U L E D R O  S E L E Z I O N A T O ,  D A L L A  D E L I C A T A
M A R E Z Z A T U R A ,  S C O T T A T O  A L L A  P I A S T R A . C O N  O L I O  E V O  E  S A L E

T A G L I A T A  D I  F I L E T T O  D I  M A N Z O  3 0
C U O R E  D I  F I L E T T O  D I  S C O T T O N A  S E L E Z I O N A T A ,  T E N E R O  E  M A G R O ,
S C O T T A T O  A L L A  P I A S T R A . C O N  O L I O  E V O  E  S A L E

G A M B E R I  E  Z U C C H I N E  2 6
D E V E N A T I ,  S A L T A T I  I N  P A D E L L A  C O N  Z U C C H I N E  F R E S C H E  ( 2 )

S C A L O P P A  D I  N O D I N O  D I  V I T E L L O  2 6
N O D I N O  D I  V I T E L L O ,  F A R I N A  B I A N C A ,  B U R R O  E  S A L V I A ,  S F U M A T O  A L  V I N O
B I A N C O .  ( 1 , 7 , 1 2 )

C O S T A T A  D I  C A V A L L O  3 5
S E L E Z I O N E  D I  C A V A L L O  C O N  O S S O ,  O L T R E  5 0 0  G ,  D A L L A  P R O N U N C I A T A
M A R E Z Z A T U R A ,  C O T T A  A L L A  P I A S T R A  C O N  O L I O  E V O  E  S A L E

C A S O N C E L L I  R I C O T T A  E  S P I N A C I  1 6
R I P I E N O  D I  R I C O T T A  E  S P I N A C I  F A T T O  I N  C A S A ,  P R E G I A T O  B U R R O  D I
B R E T A G N A ,  S A L V I A  E  G R A N A  P A D A N O .  ( 1 , 3 , 7 )

C A S O N C E L L I  D I  C A R N E  1 6
T R A D I Z I O N A L E  R I P I E N O  D I  C A R N E  F A T T O  I N  C A S A ,  P R E G I A T O  B U R R O  D I
B R E T A G N A ,  S A L V I A  E  G R A N A  P A D A N O .  ( 1 , 3 , 7 )

C H I T A R R A  A L L A  R U S T I C A  1 6
PASTA FRESCA ALLA CHITARRA, POMODORO, AGLIO, PREZZEMOLO, PEPERONCINO E
GRANA PADANO. (1 ,3,7)

T A G L I O L I N I  A L I C I  E  B O T T A R G A  1 8
T A G L I O L I N I  F R E S C H I ,  A L I C I ,  P O M O D O R I N I ,  Z U C C H I N E  E  P R E G I A T A  B O T T A R G A
D I  M U G G I N E .  ( 1 , 3 , 4 )

G N O C C H E T T I  A I  3  P O M O D O R I  1 8
GNOCCHETTI FRESCHI FATTI IN CASA, POMODORO GIALLO, CILIEGINO, SAN MARZANO
E BASILICO FRESCO. (1 ,3)

T A G L I A T E L L E  A L  R A G Ù  D I  F I L E T T O  1 8
B E S C I 9 A M E L L A  E  G R A N A  P A D A N O  2 4  M E S I .  ( 1 , 3 , 7 , 8 )
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