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BENVENOTI

SERVIZIO E COPERTO 2,50

Gentili clienti, vi informiamo che il nostro ristorante si distingue per la qualita della cucina
espressa, che richiede un po' piu di tempo per preparare piatti freschi e genuini. Vi chiediamo
gentilmente di avere pazienza e di comprenderci se le cotture richiedono piu tempo del solito.
Siamo certi che la vostra attesa sara ampiamente ripagata dal gusto e dalla bonta dei nostri piatti.
Grazie per la vostra comprensione. Buon appetito!

| prodotti elencati all'interno di questo menu, possono essere stati sottoposti ad un processo di
abbattimento in loco o all'origine.

| prodotti ittici elencati all'interno di questo menu sono conformi alle prescrizioni del reg(CE)
853/2004, allegato lll, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1.

Tutti i prodotti/pietanze possono contenere, come ingrediente o in tracce (in quanto lavorati
presso lo stesso laboratorio), allergeni e/o i loro prodotti derivati. Per qualsiasi informazione su
sostanze allergizzanti & possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita, su
richiesta, da personale di sala.



KALASOLE

FISH

Rosetta, polpo fritto,
stracciatella di burrata, rape
n'fucate, salsa senape e miele

12
Rosetta, tartare di tonno rosso,
stracciatella di burrata, pesto
di pistacchio
12
Rosetta, gamberone al vapore,
pomodoro, insalatina, mayo ai
crostacei, capocollo di Martina
franca
12
MEAT

Rosetta, turcinieddhri,
caciocavallo fuso
10

Rosetta, pezzetti de cavaddhru
8

Rosetta, tagliata di manzo,
rucola, grana, pomodorini
datterino
10
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CRUDI

Tartare di tonno rosso
16
Tartare di gambero rosso
21
Seppia tagliatella
16
Gambero rosso

35

Scampo
35

Ostriche
35

CRUDO KALASOLE
3 Gamberi, 3 Scampi, 3 ostriche
26

GRAN CRUDO KALASOLE

Secondo disponibilita

3 Scampi, 4 gamberi, 4 ostriche, 1 tartare, 1
sashimi,1 tagliatella di seppia, 1 pz caviale
70




ANTIPASTI

Baccala pastellato, Mayo all’aglio nero, cipolla
rossa in agrodolce
9
Alici panate con salsa wok thai
9
Anelli e Pepite

(habanero cheese, chili cheddar Black, anelli di cipolla pastellato alla birra)

9
Fritto misto
8
Fritto misto vegetariano
8
Insalata di mare
13
Cozze monaceddhre
14
Cozze arraganate
9
“Purpu alla pignata con patate”
12
Gamberoni alla catalana
13




PRIMI

Spago con le cozze
13
Spago, aglio, olio, peperone crusco
10
Cacio e pepe con tartare di gambero rosso e
zest di limone
16
Fusillone sapuritu, polpa di datterino,
cappero, olive nere leccine, colatura,
cubbettoni di tonno rosso
16
Risotto al gambero rosso e lime
18
Pacchero, spada, pomodoro giallo confit e
cappero scoppiato
15
maccheroncini cu lu sugu de carne
14
Panciotto di melanzane e scamorza,
riduzione vegetale, terra di olive
15




SECONDI

“Purpu” arrosto, spuma di patata, friggitello
18

Bistecca di tonno alla griglia, n'salata,
guacamole
16

Spada alla gallipolina, misticanza
16

Frittura calamari e gamberi
15

Turcinieddhri
15

Tagliata di manzo, rucola e grana
18

Pezzetti de cavaddhru allu sugu
14




CONTORNI

Patatine fritte
4
Verdura cotta
8
Verdura cruda
6

PER I PIU PICCOLI

Orecchiette con sugo di pomodoro
7
Cotoletta di pesce e patatine
10
Cotoletta di pollo e patatine
10




DESSERT

Tiramisu
6

Semifreddo mandorla & Fichi
7

Sorbetto
7

Spumone Nocciola & Pistacchio
7

Souffle’ al cioccolato
7







ACQUA

Acqua Panna
3
Acqua San Pellegrino
3
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BEVANDE

Coca Cola
3
Aranciata
3
Gassosa
3
Tonica
3

CAFFE

Espresso
2
Decaffeinato




BIRRE

Raffo Salento
4

Inchnusa non filtrata
4

COCKTAIL

Aperol Spritz
8

Gin Tonic
8

Premium Gin Tonic
12




KALASOLE

cammina

dimentica.

e chi

chi

ferma
sogna.

Si

FEDERICO GARCIA LORCA



“RISPONDA AL ROSSO IL ROSSO, AL
VERDE IL VERDE, AVANTI PUR, LA NAVE
NON S| PERDE !”

A PRESTO !




