
Suppen, Vorspeisen & Toasts

- Aus unserem Suppentopf -
Hausgemachte Rindsuppe L mit Frittaten ACG , Leberknödel AC ,
Kaspressknödel ACG 4,9o
Wiener Suppentopf mit Rindfleisch, Gemüse und Nudeln ACGL 5,9o
Gulaschsuppe mit Gebäck A 5,9o

- Schwarzbrote -
Schmalzbrot A mit Zwiebel  3,9o
Schmalzbrot A mit Grammeln und Zwiebel  4,5o

- Mit Käse überbackene Schwarzbrot Toasts -
Bauer (Beinschinken, Käse, Zwiebel und Knovl) AG 5,9o
Teufel (Speck, Käse, scharfe Pfefferoni und Knovl) AG 5,9o
Treehugger (Paradeiser, Paprika, Käse, Zwiebel und Knovl) AG 5,9o
Mailänder (Beinschinken, Paradeiser, Paprika, Käse und Knovl) AG 5,9o

- Weißbrot-Toasts -
Spezial-Toast (Beinschinken und Käse), Käse-Toast AG 4,5o
Franzose (Camembert und Preiselbeeren) AG 4,8o
Feinschmecker - Schinken-Käse-Toast AG mit 
Spiegelei C und Salatgarnitur LMO 6,2o



Hauptspeisen 

- Für den kleinen Hunger -
Frankfurter oder Debreziner mit Senf, Kren und Gebäck A  4,9o
Würstel mit Gulaschsaft L und Gebäck A 6,5o
Ein Teller voll Pommes (mit Ketchup)    4,9o

- Salate -
Gegrillte Hendlbruststreifen ACG auf buntem Salat LMO 11,9o
Gebackene Hendlbruststreifen ACG auf buntem Salat LMO 11,9o
Gebackene Hendlbruststreifen ACG auf Erdäpfelsalat M  11,9o
Beilagensalat LMO                                                                                                         4,2o 
Steirisches Kürbiskernöl -,9o

- Beilagen & Extras -
Pommes, Peterle G, Braterdäpfel, Nockerl ACG, Serviettenknödel ACG 3,8o
Beilagensalat LMO oder Erdäpfelsalat M 4,2o
Brot oder Gebäck A -,9o



- Für den großen Hunger -
Rindsgulasch L mit Serviettenknödel ACG, Nockerl ACG oder Gebäck A 12,5o
Kleine Portion Rindsgulasch L mit Serviettenknödel ACG, 
Nockerl ACG oder Gebäck A 8,9o
Hausgemachte Berner Würstel G mit Pommes und Zwiebelsenf M 11,5o
Schweinsbraten LM mit Weinkraut O und Serviettenknödel ACG 11,5o
Holzfällernockerl ACG (mit Speck, Zwiebel und Paprika), dazu Salat LMO 1o,9o
Schinkenfleckerl AFGL mit Käse G überbacken, dazu Salat LMO 1o,9o
Linsen AM mit Speck und Serviettenknödel ACG 10,9o
Kauzbörger mit Spiegelei, Pommes (gemischtes Faschiertes) CGLM 12,5o
Kauzbörger mit Käse, Spiegelei, Pommes (gemischtes Faschiertes) CGLM 12,5o
*der Kauzburger wird „old-school“ serviert, d.h. ohne Burgerbun

- Vegetarische Hauptspeisen -
Veganes Chili mit Gebäck A 1o,5o
Geröstete Knödel mit Ei ACG und Salat LMO 1o,9o
Veggiebörger mit Käse, Spiegelei, Pommes CG 12,9o
 *der Veggieburger wird „old-school“ serviert, d.h. ohne Burgerbun

Veggie Baumpflanzernockerl ACG (Zwiebel und Paprika), dazu Salat LMO 1o,9o
Linsen AM mit Serviettenknödel ACG 1o,5o
Eiernockerl ACG mit Salat LMO 1o,9o
Käsenockerl ACG mit Röstzwiebel und Salat LMO 11,5o
Griechengröstl LGO (Erdäpfel, Blattspinat, Schafkäse, Oliven), dazu Salat LMO 11,5o
Überbackenes Pilzgröstl G mit Spiegelei C 11,5o



Bebröselt und gebacken: Schnitzel & Co.

Wiener Schnitzel ACG vom Schweinskarree mit einer Beilage nach Wahl 11,9o
Wiener Schnitzel ACG vom Sur-Karree mit einer Beilage nach Wahl 12,9o
Wiener Schnitzel ACG von der Hendlbrust mit einer Beilage nach Wahl 13,5o
„Kinder-Wiener“ ACG vom Schweinskarree mit einer Beilage nach Wahl 8,5o
„Kinder-Wiener“ ACG vom Sur-Karree mit einer Beilage nach Wahl 8,9o
„Kinder-Wiener“ ACG von der Hendlbrust mit einer Beilage nach Wahl 9,5o
       Beilagen: Pommes, Peterle G, Braterdäpfel, Erdäpfelsalat M oder gemischter Salat LMO

Gebackener Camembert ACG mit Preiselbeeren und Salatgarnitur LMO 11,5o
Gebackene Champignons ACG mit Sauce Tartare und Salatgarnitur LMO 11,5o

Cordon Bleu 

Bitte zu wählen: Schweinskarree (13,oo) oder Hendlbrust (14,5o) ACG

      ... dazu Pommes, Peterle G, Braterdäpfel, Erdäpfelsalat M oder gemischten Salat LMO?

 ... und welche Füllung darf‘s sein? 

Immanuel Kant 
(Beinschinken und Käse)

„Handle nur nach derjenigen Maxime, durch  
die du zugleich wollen kannst, daß sie ein  

allgemeines Gesetz werde.“

Dante Alighieri 
(Speck, Zwiebel, frische Chilis und Käse)
„Der eine wartet, das sich die Zeit wandelt,  

der andere packt sie kräftig an und handelt.“

Sokrates 
(Blattspinat und Schafkäse O)

„Ich weiß, daß ich nichts weiß. Um diesen 
Unterschied bin ich wohl klüger als die 

anderen.“



Nachspeisen & Heißgetränke

Schokotarte* ACG          3,6o
Cheese-cake* ACG 3,6o
Apfel-Zimt-tarte* ACG 3,5o
    *von der Patisserie Schönbrunn
Powidl-Tascherln ACG mit Butterbrösel 4,8o

- Kaffee -
Kleiner Espresso, kleiner Brauner G 2,2o
Großer Espresso, großer Brauner G 4,4o
Melange, Cappuchino G 3,1o
Häferlkaffee G 3,3o
Caffé Latte G 3,6o

- Tee-Spezialitäten von Demmer -
Alle Tees werden in der Kanne serviert (etwa 375ml)  4,5o
 Schwarztee: English Breakfast, Earl Grey
 Grüntee: Bio Green Manjolai, Bio China Wuyuan Jasmin
 Früchtetee: Rooibos, Waldfrüchte, Original Kaminfeuer, Bio Blutorange
 Kräutertee: Kamille, Pfefferminze, Bio Vital Oase, Ingwer Lemon  

- Heiße Schoki von Zotter -
Milch Kakao G, Bitter Classic G, Chili Bird´s Eye G, 
„Winterzauber“ (Mandel-Kokos mit Zimt & Orange) G, 
Nuss-Nougat GE                                                                    4,5o



Tschopperlwasser

Hilf‘ uns und der Umwelt - wenn Du kein extra Glas brauchst, sag‘ das bitte beim bestellen!
fritz-kola, fritz-kola superzero, mischmasch kola+orange (quasi Spezi) o,33l 3,9o
fritz-limo zitrone, apfel-kirsch-holunder, honigmelone o,33l 3,9o
Frucade        o,33l 3,9o
Almdudler   o,33l 3,9o
Fentimans Tonic Water o,2l 3,9o
Fever-Tree Tonic Water o,2l 3,9o
Schweppes Tonic Water o,2l 3,9o
Vöslauer Mineralwasser (still oder prickelnd) o,33l 3,6o
Vöslauer „die Große“ (prickelnd) o,75l 6,9o
Makava Bio-Eistee o,25l 3,9o
Club Mate    o,33l 3,9o
Red Bull   o,25l 4,4o

Vermutlich österreichs beste Fruchtsäfte von Preiß:
Marille, Birne, Apfel+Karotte, Apfel+Johannisbeere o,25l 4,4o
Roter Traubensaft o,25l 3,8o
Naturtrüber Apfel-Direktsaft (Elstar) o,25l 3,8o

Pago Orangensaft (100% Orange, mit Fruchtfleisch) o,2l 3,9o

Sodawasser pur o,25l 1,4o
Soda mit Zitronensaft, Himbeer- oder Holunderblüten-Sirup *) o,25l 2,oo
Leitungswasser mit Geschmack (Himbeer, Holunder oder Zitrone) *)   o,25l -,9o

*) Jugendgetränk



Allohol Jawohl!

- Faßbiere - A o,2l o,3l o,5l
Velkopopovický Kozel hell 2,9o 3,7o 4,7o
Velkopopovický Kozel dunkel 2,9o 3,7o 4,7o
Velkopopovický Kozel G‘mischtes (hell und dunkel) 2,9o 3,7o 4,7o
Schremser Premium aus dem Waldviertel 2,9o 3,7o 4,7o
Stiegl Goldbräu 2,9o 3,7o 4,7o
  

- Aus der Flasche - A
Hilf‘ uns und der Umwelt - wenn Du kein extra Glas brauchst, sag‘ das bitte beim bestellen!
Budweiser (das Original)  o,5l 4,3o
Tegernseer Helles aus dem Herzoglich Bayerischen Brauhaus Tegernsee  o,5l 4,6o
Augustiner Edelstoff (München)                                                               o,5l     4,6o
Hirter Privat Pils  o,5l 4,3o
Bio Hadmar (Weitra)  o,5l 4,6o
Schwechater Zwickl  o,5l 4,6o
Guinness (mit dem „floating widget“ - wie frisch gezapft!)    o,33l 4,8o
Gösser Natur-Radler  o,5l 4,3o
Stiegl Grapefruit-Radler  o,5l 4,3o
Schlossgold Alkoholfrei (das beste alkoholfreie Bier laut Marcels Oma)  o,5l 4,3o
Gutmann‘s hefetrübes Weizenbier  o,5l 4,6o  
Cervicia Sozialis - wechselnde Sorten, in der Flasche serviert  o,5l 3,6o

Bulmers Original Apfel-Cider oder Rote Beeren mit Limette  o,5l 5,9o
                                                                                 



- Weine - O
Unsere Weine stammen vom Weingut Markowitsch in Göttlesbrunn, Weinbaugebiet Carnuntum.

Weißweine:  1/8l
Grüner Veltliner (Hauswein)  2,6o
Sauvignon blanc  3,9o
Gelber Muskateller  3,9o

Rotweine:
Blaufränkisch (Hauswein)  2,6o
Zweigelt  3,9o
Sankt Laurent  3,9o

Rosé (halbtrocken)  2,9o

Weißer G‘spritzter, roter G‘spritzter 1/4l 3,3o
Kaiser-Spritzer (weißer G‘spritzter mit Holunderblüten-Sirup) 1/4l 3,3o
Sommer-Spritzer (1/8l Grüner Veltliner mit 3/8l Soda) 1/2l 4,7o
Aperol-Spritzer (weißer G‘spritzter mit 4cl Aperol)                                     1/4l     4,8o

- Obst- und Schaumweine, Apperitiv - O
Allacher Pfirsich-Spritzer 1/4l 3,3o
Campari Soda (im Flascherl) 9,8cl 4,5o
Henkel Sekt Piccolo (trocken) o,2l 7,9o
Casa Gheller DOC Prosecco (trocken) o,75l 24,5o



Strong Stuff
- Kräuter-Tränke und sonstiges Teufelszeug - 2cl
Berliner Luft                                                                                                    3,1o
Ingwerer  3,5o
Becherovka                                                                                                      3,1o
Fernet Branca 3,1o
Averna (Eis und einen Schuß Zitronensaft dazu?) 3,1o
Jägermeister (im Flascherl) 3,1o
Grappa di Moscato 3,3o
Ouzo 12 (mit Eis und/oder Wasser?) 3,1o

- Obst und Gemüse -                                                                           2cl
Wiener Dirndl 3,5o
Sljivovica                                                                                3,1o
Zwetschke   3,1o
Marille  3,1o 
Himbeere 3,1o 
Birne  3,1o
Apfel  3,1o
Vogelbeere  3,1o 
Enzian 3,1o
Zirbener  3,3o
Haselnuss (Haselnuss-Geist) 3,1o 
Nussener (Walnuss-Likör) 3,3o
Goldnuss (Haselnuss-Likör) 2,9o



- Rum -              2cl
Don Papa (Philippinen)          4,5o
Pampero Aniversario (Venezuela)         3,5o
Diplomatico Reserva (Venezuela)         4,9o
Barbados Plantation Rum (5 years)                                                                     3,3o
Havana Club (3 years)                                                                                       3,1o
Inländer Rum                      2,5o 

- Tequila -              2cl
José Cuervo             3,1o
Don Julio Reposado           4,1o
Don Julio Blanco           4,3o
Don Julio Anejo            4,5o

- Vodka -             2cl
Nemiroff De Luxe (Ukraine)                  3,1o
Nemiroff Honey Pepper (Ukraine)                 3,1o

- Gin -  2cl
Suntory Roku Gin (Japan) 3,5o
Wien Gin 3,5o
Hendrick‘s Gin 3,5o
Bombay Blue Sapphire 3,2o
Gordon‘s London Dry Gin 2,9o



 

- Whiskey - 2cl
Jameson (Irland, Dublin & Midleton, blend) 3,1o
Jameson Black Barrel (Irland, Dublin & Midleton, blend) 3,5o
Tullamore Dew (Irland, Midleton, blend) 3,3o
Glenmorangie 10 years (Schottland, Glenmorangie, malt) 3,9o
Auchentoshan 12 years (Schottland, Lowland, Dalmuir, malt) 3,9o
Glenfiddich 12 years (Schottland, Speyside, Dufftown, malt) 3,9o
Balvenie Double Wood 12 years (Schottland, Speyside, Dufftown, malt) 4,3o
Glenfarclas 12 years (Schottland, Speyside, Glenfarclas, malt) 4,1o
Bunnahabhain 12 years (Schottland, Islay, Bunnahabhain, malt) 4,7o
Glenlivet, french oak 15 years (Schottland, Moray, malt) 3,9o
Laphroaig Quarter Cask (Schottland, Islay, Port Ellen, malt) 3,9o
Lagavulin 16 years (Schottland, Islay, single malt) 4,9o
Talisker 10 years (Schottland, Island, Carbost, malt) 4,6o
Jack Daniel‘s Old No. 7 (USA, Lynchburg, Tennessee, bourbon) 3,1o
Wild Turkey Rare Breed (USA, Lawrenceburg, Kentucky, bourbon) 3,6o
Original Rye Whisky J.H. 6 years (Niederösterreich, Waldviertel, rye) 4,2o
Nikka from the Barrel (Japan, Yoichi, blend) 4,9o

Wenn Du Eis und/oder Wasser dazu haben möchtest, sag‘ das bitte. Ansonsten wird ‚plain‘ serviert.


