Prevot

Restaurant & Hotel

Entrées/Vorspeisen

Aperitivo Happchen je35€
Oliven oder Nussmischung

Olives or nut mix

Olives ou mélange de noix

Brasserie Brot 49€
mit zweierlei hausgemachten Dips

Brasserie bread with two homemade djps

Pain de brasserie avec deux sauces maison

Franzdsische Zwiebelsuppe 85¢€
serviert mit Croutons

Onion Soup a [a francaise with Croutons

Soupe a 'oignon frangaise avec croutons

Petit Rievkooche 89¢€
Ein kleiner Reibekuchen mit Apfelmus

One potato pancake with apple compote

Galettes de pommes de terre a la compote de pommes

wahlweise mit Lachs und Sahnemeerrettich 109 €
alternatively with smoked salmon and cream horseradish
alternativement au saumon fumé et créme au raifort

Quiche du Jour 9,5€
mit kleinem Beilagensalat +55€
with a side salad

avec une salade

Pates/Pastagerichte

Pasta Bolognese 159€
Mit frischgeriebenen Parmesan

Tagliatelle with Bolognese sauce and Parmesan

Tagliatelle a la sauce bolognaise et au parmesan

Steinpilz Ravioli « au Sauge » 16,9 €
Steinpilzravioli in Salbeibutter mit Kirschtomaten

Porcini mushroom ravioli in sage butter with cherry tomatoes
Raviolis de cépes au beurre de sauge et tomates cerises

Champignon-Riesling-Risotto 145€
Mushroom-Riesling-Risotto
Risotto aux champignons
dazu Jakobsmuscheln +85€
with scallops
avec Coquille St. Jacques

Salades/Salate

Grande Salade Composée 135€
Frische Blattsalate mit Kirschtomaten, buntem Gemiise und
gerdsteten Sonnenblumenkernen

Mixed leaf salads with cherry tomatoes, mixed vegetables and
roasted sunflower seeds

Salade composée avec tomates cerises, légumes mélangés et
graines de tournesol grillées

Salade « Pute und Pilze » 179¢€
Salat mit gebratenen Putenbruststreifen und Champignons

Mixed salad with roasted turkey and champignons

Salade composée avec poitrine de dinde rétie et champignons

Fromage de Chévre Gratiné 16,5 €
In Honig gratinierter Ziegenkase auf buntem Salatbett mit
Walniissen

Goat cheese gratinated in honey on a bed of lettuce and walnuts
Fromage de cheévre gratiné au miel sur lit de salade et noix

Bunter Beilagensalat 55€
Mixed side salad
Petite salade composée

Tarte Flambée/Flammkuchen

Flammkuchen Elsasser Art 129€
Speck und Zwiebeln

Bacon and onions

Lardons et oignons

Flammkuchen « Epinards » 13,5€
Mariniertem Blattspinat und Schafskase

Marinated leaf spinach and sheep cheese

Epinards marinés et fromage de brebis

Flammkuchen « Ratatouille» 139€
mit Ratatouille und Schafskase

with ratatouille and feta cheese

avec ratatouille et fromage de brebis

Flammkuchen « Saumon » 145€
Gerducherter Lachs und Friihlingszwiebeln

Smoked salmon and spring onions

Saumon fumé et oignons verts

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass Gruppen ab 4 Personen nicht getrennt abgerechnet werden.




Prevot

Restaurant & Hotel

Poissons / Fisch

Rievkooche 16,5€
Drei Stiick Reibekuchen mit gerduchertem Lachs und
Sahnemeerrettich

Three Potato pancakes with smoked salmon and cream horseradish
Trois galettes de pommes de terre au saumon fumé et

Créme au raifort

Moules Frites 185€
Miesmuscheln in WeiRweinsud mit Pommes Frites

Mussels served in a white wine stock with french fries

Moules classiques au bouillon de vin blanc avec frites

Pochierter Lachs 245€
mit Rosmarinkartoffeln und Ratatouille

poached salmon with rosemary potatoes and ratatourlle

Saumon poché avec pommes de terre au romarin et ratatouille

Dessert

Hausgemachter Kasekuchen 45€
Homemade Cheesecake
Gateau au fromage blanc maison

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis 89€
Warm apple strudel with vanilla ice cream
Strudel tiede aux pommes et glace vanille

Fondant au Chocolat 89¢€
Schokokichlein mit zartschmelzendem Kern und Vanilleeis

Lava cake with a melting core and vanilla ice cream

Fondant au chocolat et glace vanille

Eisbecher 35€
2 Kugeln Vanille oder Schokolade oder beides

Two scoops vanilla or chocolate or both

2 boules de vanille ou de chocolat ou les deux

Viandes / Fleisch

Black Angus Beef Burger (180g) 109 €
mit Cheddar Cheese 119€

Pommes Frites oder Beilagen-Salat +55€

French fries or a side salad
Frites ou salade verte

Ketchup | Mayonnaise +10€
Hausgemachte Pfeffersauce +25€
Steak frites 269 €

250g Steak mit Pommes frites und hausgemachter Pfeffersauce
250q Steak, French fries and homemade pepper sauce
2509 Steak avec frites et sauce au poivre maison

Kédlsche Currywurst 95€
Remagen Original Bratwurst mit hausgemachter Sauce

Remagen Original Bratwurst with homemade sauce

Remagen Original Bratwurst avec sauce maison

Coq au Vin 159€
Der franzosische Klassiker - Hahnchenschenkel geschmort in
einem Rotweinsud serviert mit Baguette

Chicken legs braised in red wine stock with baguette

Coq au vin avec baguette

Boeuf Bourgignon 195¢€
In franzosischem Rotwein geschmortes Rind mit Piiree
Traditionally from Burgundy - beef stewed for hours in a sauce
with French red wine served with mashed potatoes

Boeuf mijoté pendant des heures dans du vin rouge avec purée de
pommes de terre

« Boudin de Prevét » - wie Himmel un Aid 159 €
Gebratene Blutwurst mit Kartoffelpiiree und einem hausgemachten
Apfel-Zwiebel Chutney

Fried black pudding with mashed potatoes and a homemade apple
- braised onions chutney

Boudin noir frit, purée de pommes de terre et chutney pomme-
oignons maison

Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass Gruppen ab 4 Personen nicht getrennt abgerechnet werden.



