\ DI OJTERIA FALERIA
ANTIPASTI

ALUMI E FORMAGGI LOCALI
7€ 13,00 / GRANDE: € 25,00
Servito con frittatina di verdure stagionali,
miele di castagno e mostarde artigianali*
PANCIA DI SUINO NERO CROCCANTE € 10,00
Mela, salsa al Cesanese, guazzetto di caciocavallo*
TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE € 13,00
Senape artigianale, tuorlo fritto e cipollotto*
POLPO ARROSTO € 11,00
Spuma alla ‘nudja, bagna cauda di polpo**
CANESTRATO DI MOLITERNO IGP € 9,00
Servito con chutney di zucca, miele di castagno
FRITTURA DI PARANZA DEL TIRRENO< 10,00
Trgliette, merluzzetti, zanchette, figure***

PRIMI
L’AMATRICIANA DELL’OSTERIA FALERIA € 15,00
Fettuccia romana, guanciale croccante, pomodoro pelato del Sarnese,
Canestrato di Moliterno IGP, aceto balsamico*
CAPPELLACCI DI FARAONA € 16,00
Salsa al cacio e pepe, polvere d’arancia e finocchietto selvatico*
SPAGHETTONE CON VONGOLE LUPINO € 15,00
Salsa al prezzemolo e bottarga*
RISOTTO ALLO ZAFFERANO CON CROSTACEI € 16,00
Polvere al nero di seppia e agrumi

JECONDI
OMBRINA ARROSTO £18.00
Salsa alla rapa rossa, polenta croccante e puntarelle***
TAGLIATA DI CUBE ROLL € 22,00
Servita con ravanelli ed erbette aromatiche*
FRITTO DI TOTANETTI E ALICI € 16,00
Servito con maionese al lime**

DESJERT
TIRAMISU FALERIA € 5,00
Spugna di cacao amaro, gelato al mascarpone, salsa al caffé, cioccolato
fondente
LO ZABAIONE SBAGLIATO € 5,00
Chantilly allo zabaione, frolla aromatizzata al pepe nero, caramello salato
alle nocciole
IL CANNOLO € 5,00
adizionale siciliano ripieno con crema di ricotta e pistacchi
\ INVERNO € 5,00
cioccolato: brownie al cioccolato bianco e noci,
8|2 "1 ioccolato fondente, coulis ai frutti rossi
'AZIONE DI GELATI E SORBETTI
(Tre varieta) € 5,00
LCE PER | PICCOLI € 5,00
Pizza bianca e Nutella

7
EN ,TAZIUHE DELLA CUCINA ROMANA
X))

FRITTO VEGETALE ALLA ROMANA
Fiori di zucchina ripieni di ricotta di bufala laziale,
broccolo romanesco e cavolfiore
SPAGHETTONE CACIO E PEPE
RIGATONI ALLA CARBONARA
LE POLPETTE DI BOLLITO
Servite con salsa verde*
INVERNO
Variazione di cioccolato: brownie al cioccolato bianco e noci,
ganache al cioccolato fondente, coulis ai frutti rossi

COCCOLA FINALE

€ 36,00 (Bevande escluse)

I CLASJICI DELLA TRADIZIONE ROMANA

ANTIPAJTI
FRITTO VEGETALE ALLA ROMANA € 9,00
Fiori di zucchina ripieni di ricotta di bufala laziale,
broccolo romanesco e cavolfiore

LA CORATELLA € 10,00
Coratella d’agnello, anello di cipolla rossa fritto, salsa alla cipolla rossa**

LA TRIPPA € 9,00
Tippa di vitella, pomodoro, mentuccia e pecorino romano*

| FAGIOLI CON LE COTICHE € 9,00

PRIMI
SPAGHETTONE CACIO E PEPE € 13,00
RIGATONI ALLA CARBONARA € 13,00 ~
RIGATONI ALLA GRICIA € 13,00 — N
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JECONDI

LE POLPETTE DI BOLLITO € 1 .G
Servite con salsa verde* XA

LA CODA ALLA VACCINARA € 1 1‘“§9_.j S
Coda di bue, pomodoro, uvetta, pinoli e cacao am

L’ABBACCHIO € 17,00
Costolette d’abbacchio a scottadito,
limone e olio al rosmarino*®

IL BACCALA € 16,00 R
Baccala pastellato servito con salsa di pomodoro, oy
uvetta e pinoli**

CONTORNI DI STAGIONE € 5,00

. . . . N . . . 0y
[ piatti del giorno fuori menu sono indicati sulla lavagna.
Il nostro staff sara felice di raccontarveli.

MENU DEGUJSTAZIONE
LE SPECIALITA DI OSTERIA FALERIA

TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE
Senape artigianale, tuorlo fritto e cipollotto*
POLPO ARROSTO
Spuma alla ‘nudja, bagna cauda di polpo **

CAPPELLACCI DI FARAONA
Salsa al cacio e pepe, polvere d’arancia e finocchietto selvatico*
FRITTO DI TOTANETTI E ALICI
Servito con maionese al lime***
INVERNO
Variazione di cioccolato: brownie al cioccolato bianco e noci,
ganache al cioccolato fondente, coulis ai frutti rossi

COCCOLA FINALE

€ 39,00 (Bevande escluse)

*Questo prodotto é acquistato fresco
**Questo prodotto é acquistato congelato
**Questo prodotto é acquistato fresco e abbattuto

Servizio € 2.50




