VEGETARISCH

61 DAL MAKHANI | cLurenrrer | veseTarisc 10.90
Schwarze Linsen auf indischer Art

G2 MIX SABZI cLurenrrer | veceTaiscH | veGan 10.90
frisches, buntes Gemiise in wiirziger Currysauce 4

63 CHANNA MASALA cLurenerer | veseramiscn | veaan 10.90
Kichererbsen in Currysauce mit Ingwer & Knoblauch

G4 TARKA DAL CHANA cLurenerer | veceTariscr | veean 10.90
Gelbe Linsen & Knoblauch in wiirzigem Curry

G5 MATTER PANEER ¢ crureneser | veseramiscr 11.90
Erbsen & hausgemachter indischer Kase in wiirziger Currysauce

G6 PM.AK PANEER &/ cLurenrrer | vecerarisch 12.50

Hiittenkase mit inat & feinsten Gewii

(74 MALM KOFTA cu/ cLurenerer | veceramiscy 12.90
Hausgemachte Kartoffel-Gemiisebéallchen in Mandel-Cashew-Tomatencreme

68 PANEER MAKHANI cu ) cLurenerer | veseramiscr 12.90

Hausgemachter, indischer Kase mit Mandel-Cashew-Tomatencreme

69 PANEER TIKKA MASALA &/ cLurensrer | veceraniscr 12.90

Hausgemachter Kase mit Paprika & Zwiebel in einer wiirzigen Sauce

610 MANCHURIAN MIT GEMOSE REIS - 12.90
knusprig frittierte gemischte Gemiiseballchen in einer siiBen,
wiirzigen, pikanten Haussauce

FISCH

H1 GOA FISCH CURRY o6/ cLurewerer 13.50
Filetstiick von Zander, in wiirziger Kokoscurry
Hz JHINGA MASALA s/ cLurenrrer 15.90

Garnelen mit Zwiebel, Paprika, Tomaten in wiirziger Masalasauce

TANDOORI

GEGRILLTE GERICHTE MIT GEMUSEREIS | INDIAN GRILL WITH MIX RICE

71 MURGH TANDOORI ciurewrer 14.90
marinierte Hihnerkeulchen, gegrillt mit Zwiebel & Tomaten

72 MURGH TIKKA &/ cLurensae 8.50
frische, gegrillte, marinierte Hihnerstiicke mit Zwiebeln @

73 FISCH TANDOORI o 1590

Gutted Fisch marinated in a yoghurt blend with various spices,

cashew sauce,and yoghurt sauce, and roasted in our clay oven.

These tikkas are a testament to the delicacy and richness of Indian cuisine
74 MURGH MALAI TIKKA &1 14.90

Gutted chicken marinated in a yoghurt blend with various spices,
cashew sauce, and yoghurt sauce, and roasted in our clay oven.

These tikkas are a testament to the delicacy and richness of Indian cuisine.

75 PANEER MALAI TIKKA AG | GLUTENFREI | VEGETARISCH 13.90
Hausgemachte frische indische Kase
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BIRYANIS

REIS MIT RAITA (JOGHURTSALAT)

SABZI BIRYANI & cLurenrser | veaan 12.90

Basmatireis mit frischem Gemiise, Mandeln, Cashewniissen & Gewiirzen

MURGH BIRYANI ) cLureneer 13.90

Basmatireis mit Huhn, Mandeln, Cashewniissen & Gewiirzen

LAMM ﬂlﬂYANl H | GLUTENFREI 14,90
mit Lammfieisch, Mandeln, Cash & Gewii
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BEILAGEN

WEISSER BASMATI cLurensrer | veaan 2.90
Basmatireis geschalt, natur

BAS"AII HICE GLUTENFREI | VEGAN 5.50
bunter Basmatireis mit Safran, Erbsen & Karotten

RAITA MASALA & cLurenerer | veceramisch 3.90

frisches Joghurt, Gurken, Tomaten, indische Gewiirze

FLADENBROT

BUTTER NAAN 76/ veceraiscy 290
helles Fladenbrot aus Weizenmehl, mit Butter verfeinert

GARLIC NAAN ) veseraiscy 3.50
helles Fladenbrot aus Weizenmehl, mit frischem Knoblauch gewtirzt

ALOO NAAN 46/ veseramiscn 430

helles Fladenbrot aus Weizenmehl, mit Kartoffelfiille und Butter verfeinert

NACHSPEISEN

GULAB JAMUN & crurenrrer | veaerarisc 4,00
karamellisierte Milchballchen in Sirup

MANGO CREAM cncLurensrer 430
Schlagsahne mit Mangopuree

GAJAR KA HALWA cn ) GLurenrrer | vecerarisch 430
gebratene Karottenraspel, indischer Kase & Niisse

JR SPEZIALITAT RASMALAI 2 STUCK ¢ 6.90

beliebtes indisches Dessert aus weichen, flachen Kaseballchen
(aus Chenna oder Paneer), die in einer siiBen,
eingedickten Milch (Rabri) mit Kardamom und Safran getrankt werden

JR SPEZIALITAT RASMALAI KUCHEN 1 STOCK 430

AGH | VEGETARISCH

INDIAN FUSION CUISINE

J I\

BAR & RESTAURANT

-

L.

OFFNUNGSZEITEN:
MONTAG - SONTAG
11:30-22:00

TEL.:
+43 660 2424 524

Guglgasse 11/Top 24,

1110 Wien
i gemaB Cod
A Getreide, B: iere, C=Eier, D=Fish, E=Erdnuss, F=Soja,

G=Milch oder Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam,
O=Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere
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VORSPEISEN

VEGETARISCHE PAKORA cLurewrrer | veserarisct
frisches, mariniertes Gemiise, in einem Backteig

aus Kichererbsenmehl frittiert

SAMOSA 2 STOCK & | VEGETARISCH

Teigtaschen gefilllt mit Gemiise dazu Chutney

PANEER PAKORA 3 STOCK 46

Indischer Frischkase in einem Teig aus Kichererbsenmehl paniert & frittiert,
wodruch eine kunsprige, goldbraune Hille entsteht
CHICKEN PAKORA 6 STOCK 4

Hahnchenstiicke in einem wiirzigen Teig

aus Kichererbsenmehl paniert und‘dann goldbraun frittiert
MINI FROHLINGSROLLE 6 STOCK arw

Kein Hiinerfleich

EBI TEMPURA 450
Gebackene knusprige Garnelen

DAHI BHALLA 2 STOCK 46

Dies sind mit weichen Linsenkrapfen, getrankt in cremi

5,30

6.50
5.90

6.90

& w

All.[)[l HKKI 2 STOCK » 6,90
ties, die mit einer b Fiillung

aus Gewiirz-Erbsen gefillt sind

TEIG TASCHEN VEG/ NON VEG 5 STOCK seno 6.90

Teigtaschen mit Hithnerfleisch oder Gemiise

VORSPEISENTELLER KLEIN arc 12,30

Samosa, Chicken Rolls, Mix Veg Pakora

VORSPEISENTELLER GROSS 4 2130

Samosa, Chicken Rolls, Mix Veg Pakora, verschiedene Chutney

SUPPEN

TMATAR KA SHORBA &t cLurenrrer 4.30

Tomatencremesuppe mit feinen Krautern

MULLIGATAWNY SHORBA ./ cLurensrer | veserariscy 450

rote Linsensuppe mit erlesenen Krautern, gewiirzt auf siidindischer Art

MURGH SHORBA . | cLurenerer
Klare Hiih mit Ingwer &

SALAT u06HURTORESSING

GRONER SALAT 6o/ cLurensaer | vecerariscr

4.90
nach Punjabi Art

4.90

Paradeiser, Gurken, Paprika, Oliven, Essiggurken & griiner Salat mit Dressing

2.90

PUNJABI SALAT co crurenerer | veceranisch
Zwiebeln & Chilli

INDISCHE DIPS

MINZE CHUTNEY &/ cLureneer | veceramiscr
Minze, Knoblauch, Joghurt, indische Wiirze

CHILLI CHUTNEY o/ 6Lurenerer | vean

Chili, Ingwer, Knoblauch, Zwiebel, indische Wiirze

MANGO CHUTNEY o cLurenrrer | veaan
Mango, Essig & indische Wiirze

JR’S CHEF SPEZIALITATEN

JR1 SHAAM SAVEHA KU”A GH | GLUTENFREI | VEGETARISCH 19,90

Spinatballchen gefiillt mit indischem Kase in einer Mandel-Cashewsauce

JR2 P|STACH|0 HMM CHICKEN GH | GLUTENFRE! ]9,90
Hihnerfleisch zubereitet in einer Pistazien-Cashew Sauce mit Reis
Jr3 KARELA KEBAB 2 STOCK co/crurenrer 19.90

Gegrillter Hiinerbrust mit mariniert Jogurt und Spinat Sauce in gekachlt
in unsere Haussauce enthalt

Jr4 INDIAN GEMOSE GRILL PLATTE ¢
Verschiedene gegrillte Gemiise mit Erbsen Rels
gekachelt in unserer Haussauce enthalt 5

Jr5 INDIAN TANDOORI SIZZLERS MIT ERBSEN REIS (klein) 29.90
Chicken Tikka, Tandoori Hiihnchen, Seekh Kebab, ist ein Gericht, das auf einer
heiBlen Metallplatte serviert wird mit ika, Zwiebel an Gewiirzen,
gekochelt in unserer Haussau emh

15.90

g
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HUHNERFLEISCH

MURGH CURRY  crurensrer 12.90
gegrilites Hihnerfleisch in nordindischem Curry

MURGH MANGO CURRY ¢/ crureneer 12.90
Hithnerfleisch in wiirziger Mango-Currysauce

MURGH DAL cLurewrser 12.90
Hiihnerfleisch mit Linsen & Currysauce

MURGH MASALA TIKKA 1) cLurenerer 13.90

Gutted chicken marinated in a yoghurt blend with various spices,
cashew sauce, and yoghurt sauce, and roasted in our clay oven.
These tikkas are a testament to the delicacy and richness of Indian cuisine

MURGH KORMA &
Hiihnerfleisch in Kokos-Mandel Sauce

CHILLI CHICKEN  cr/ cLurenrrer !
gegrilltes Hithnerfleisch mit Paprika, Tomaten,
Zwiebeln in pikanter Chillisauce

BUTTER CHICKEN cx/ cLurenerer

gegrilltes Hithnerfleisch in Tomatencremesauce

MURGH SHASHLIK cLurenerer 14.90

marinierte HihnerspieBe, gegrillt mit Zwiebel & Paprika
LAMMFLEISCH

ROGAN JOSH & ceurenerer 14.90

Lammfleisch in Joghurt-Currysauce geschmort

LAMM SHAI KORMA 1 cLurenerer 14.90

Lammtfleisch in feinste Mandel-Cashew-Curry Cremesauce

LAMM DAL sLurewrrei 14,90

Lammfleisch mit Linsen und wiirziger Currysauce

LAMM MADRAS cLurenser 14.90

Lammfleisch mit Zwiebel, Paprika, Tomaten in wiirziger Masalasauce

MANGO LAMB cLurenerei 14.90
L isch in wiirzi y

RINDFLEISCH
BEEF CURRY  crurenrser 12.90
Rindfleisch in wiirziger Currysauce
BEEF SHAI KORMA cu/ urenerer 12.90
Rindfleisch in feinster Mandel-Cashew-Curry Cremesauce
BEEF MANGO ¢ cLurenerel 12.90
Rindfleisch in wiirzigem Mangocurry
BEEF DAL ciurenerei 12.90

Rindfleisch mit Linsen & wiirziger Currysauce



