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SANTISSIMO RUTIELLO



Crocchè

Frittatina

Fiore di zucca

Mozzarella in carrozza

Frittatina special

2

2

2,5

2

3

Polpettine al ragù napoletano

Parmigiana  di melanzane 

Patate fritte 

7

7

4

ANTIPASTI

FRITTI

SANTISSIMO RUTIELLO
Celeste – Santissimo Rutiello nasce a Torre del Greco. L’impasto,

leggero e profumato, deriva da una lievitazione equilibrata, da
farine di qualità e da una cottura che esalta aromi e sapori,

rendendo la pizza morbida e piacevole da mangiare.



O
Lattuga, pollo, salsa cesar, crostini 

Rucola selvatica, insalata, pomodorini semi dry,

pomodorini, mais, basilico, olio evo e crostini

Pomodorini datterini, bufalina, olio evo e crostini

Rucola selvatica, pomodorini semi dry, tonno rosso

del mediterraneo sott’olio, olio evo e crostini

CESAR SALAD 10

7

8

10

INSALATA VEG

BUFALA E DATTERINI

TONNO RUCOLA E POMODORINI

LE INSALATEO
Acqua 

Calice prosecco
Spritz

Gin tonic

2,50

Coca Cola in vetro 33cl 3

Fanta in vetro 33 cl 3

5
7
7

BIBITE

DRINK & COCKTAILS

LASCIA UNA
RECENSIONE



Bollicine 25

Falanghina

Aglianico 

BIANCHI Calice Bottiglia

ROSSI

BIRRE

Fiano

Gragnano

Greco

Primitivo

Paulaner
St Bernardus
Leffe Blond
Leffe Amber

5
6
7

14
18
20

5
6
6

7

6.5
7

5.5
5.5

15
18
20

VINI

RUTIELLIdella tradizione



RUTIELLI DELLA TRADIZIONE
pomodoro san marzano, fior di latte d’agerola, olio evo e basilico

pomodoro san marzano, aglio, origano di montagna, olio evo e basilico

pomodoro san marzano, pomodorini del piennolo, alici di cetara, aglio,

origano di montagna, olio evo e basilico

pomodorini datterini, mozzarella di bufala dop, olio evo e basilico

pomodoro san marzano, fior di latte d’agerola, salame napoli, prosciutto

cotto, funghi misti, olive nere itrane, carciofii, olio evo e basilico

fior di latte di agerola, friarielli e salsiccia paesana

pomodoro san marzano, fior di latte d’agerola, parmigiana, grattugia

di parmigiano reggiano 24 mesi dop, olio evo e basilico

MARGHERITA 6

MARINARA 5

NAPOLETANA 7

BUFALINA 7

CAPRICCIOSA 7,5

CARRETTIERA 7,5

PARMIGIANA 10

fior di latte d’agerola, pomodorino giallo del vesuvio, provolone

piccante stagionato, olio evo e basilico

SANTISSIMO RUTIELLO 10

salsiccia di maialino nero, patate al forno aromatizzate, provola

d’agerola, olio evo e basilico

PATANELLA 8

RUTIEL



alici di cetara, pomodorino semi dry, stracciata di bufala, olive nere,

olio evo e basilico

fior di latte d’agerola, pomodorini gialli e datterini del vesuvio,

burratina di bufala, basilico e olio evo

CETARA 12

CELESTE 12

lardo di suino nero, pomodorini semi dry, tarallo napoletano

sbriciolato, pecorino, olio evo e basilico

fior di latte d’agerola, zucca arrostita, parmigiano stagionato 24

mesi, olio evo e basilico

rutiello ripieno con ricotta di fuscella, funghi champignons e

prosciutto cotto, olio evo e basilico

SANTA TERESA 13

ZUCCOTTA 12

IL VESUVIO DI CELESTE 14

CORSO VITTORIO EMANUELE 74 - TORRE DEL GRECO

081 6331952 

fior di latte d’agerola, rucola, prosciutto crudo di parma, scaglie di

parmigiano 24 mesi, olio evo e basilico

FATTA IN ITALIA 10

DOLCI
Tiramisù 

Cheese cake (pistacchio - nutella - frutti di bosco)

Ricotta e pera

5
5
5


