
Menù
Capodanno 2024

Aperitivo di benvenuto “Finger food e bollicine”

Antipasti

Primi

Secondi

Per concludere

Ostrica 
Insalata russa

Rocher di ricotta di bufala
Tartare di ricciola alla mediterranea

 

 
 
 

Fusillone gamberi viola del mediterraneo e funghi porcini
Risotto, pomodorino giallo del vesuvio, totani e provolone del monaco

 
 
 
 Trancetto di pescato in guazzetto di frutti di mare e salicornia

 
 

 
 

Stru�oli, Roccocò, Mustacciuoli

Calamaro ripieno “come una volta”
Centrotavola di fritto della tradizione ( baccalà, capitone, insalata di rinforzo)

Come da tradizione
Cotechino con lenticchie

Panettone con calice di spumante per brindare tutti insieme

*Acqua inclusa, vino a parte

Prezzo: €110 a persona


