ANTIPASTI

Polpo e Patate € 1200
Crespella Scampi e Besciamella di Mare € 1200
Frittelline di Bianchetti € 100
Gamberoni Sgusciati su Cipolla di Tropea Balsamica € 12,00
Gamberetti Bianchi di Fondale in Tempura € 1200
Fiori di Zucca Ripieni di Ricotta e Crostacei € 1200
Mousse di Cernia € 1100
Degustazione di Antipasti € 1700
Acciughe del Mar Cantabrico e Pane Tostato € 1400
Plateau Royal di Crudite € 3500
Tartare di Pesce al Cucchiaio € 1800
Selezione di Affettati e Formaggi € 1200
PRIMI PIATTI
Spaghetti allo Scoglio € 13,00
Carbonara di Mare € 14,00
Linguine Vongole e Bottarga di Sardegna € 14,00
Risotto alla Pescatora € 15,00
Taglipling con Crema di Pomodoring Giallo, Sparnpcchi e Stracciatella € 15,00
Cacig @ Pepe ai Frutti di Mare € 1400
Maccheroncini alla Gallinella € 14,00
Tortelli al Rago di Nonna Neva € 11,00
SECONDI PIATTI
Pescato del giorno all'isolana o al sale € 20,00
Gran fritto di gamberi, calamari e verdure € 14,00
Grigliata di pesce € 19,00
Paella de Marisco (min. 2 pax) cad. € 18,00
Scampi e gamberoni alla catalanta (aragoste S.D.) € 2200
La padellaccia alla darsenotta € 20,00
Baccala della tradizione con i porri € 16,00
Bistecca del “Pardini” con patate arrosto € 50,00 kg




