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ALLERGENI

PRESTIAMOCL ATTENZIONE

SE SElI SOGGETTO AD ALLERGIE O INTOLLERANZE
ALIMENTARI SEGNALALO AL NOSTRO PERSONALE CHE
SAPRA’ METTERTI IN CONDIZIONE DI EVITARE | PRODOTTI
ALIMENTARI E/O LE PIETANZE CHE CONTENGONO
INGREDIENTI Al QUALI SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE.

Sappi comunque che i cibi e le bevande somministrati in
questo locale sono prodotti in laboratori e cucine dove si
utilizzano e si servono alimenti contenenti i seguenti
allergeni:

GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA,
LATTE, FRUTTA A GUSCIO, SEDANO, SENAPE, SESAMO,
ANIDRIDE SOLFOROSA, LUPINI, MOLLUSCHI

e che non e possibile escludere una contaminazione crociata
specialmente in presenza di servizio libero o a buffet.

DATTIVITA ALIMENTARE VIENE SVOLTA ALIZINTERNO DELLA STESSA CUCINA PERTANTO E’
IMPOSSIBILE POTER ESCLUDERE LA POTENZIALE CONTAMINAZIONE CROCIATA DI ALLERGENI
ANCHE PER ALIMENTI CHE NON NE CONTENGONO IN FORMULAZIONE E/O RICETTA. STPOSSONO
UTILIZZARE ALIMENTI FRESCHI E/O CONGELATI A SECONDA DELLA STAGIONALITA E DELLA
DISPONIBILITA

L'obbligo di cui all’articolo 44, paragrafo 2, del Regolamento sopra citato, sara considerato assolto anche nei seguenti
casi:

1. L’operatore del settore alimentare si limiti ad indicare per iscritto, in maniera chiara ed in luogo ben visibile, una
dicitura del tipo: “le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale in servizio”;

2. Poperatore del settore alimentare riporti, per iscritto, sul menu, sul registro o su apposito cartello, una dicitura del tipo
: “per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni ¢ possibile consultare 'apposita documentazione che verra fornita, a
richiesta, dal personale in servizio”.
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Dopo una lunga esperienza nella ristorazione
niziata negli anni 80°, nel 1997 apriamo le porte

del Ristorante Alta Marea di Riccione.

In questo ampio e luminoso locale, vicini al mare e al Viale
San Martino, di facile accesso e ideale per una passeggiata,
offriamo ai nostri amici e clienti la possibilita di degustare 1l
meglio della gastronomaia locale e non solo...

tutts ¢ giorni vi proponiamo anche una spettacolare Paella.

Le nostre specialita come la pasta fatta a mano tirata al
mattarello, il pesce preparato in molteplici variazioni e 1l
sapore unico che l’uso del forno a legna da alle nostre pizze;

sono il migliore testimone della passione e I’'mpegno dedicati

a questa nostra attivita.
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Antipasti di Pesce (Freddi)
Sea Food Starters (Cold)

Antipasto Misto Freddo €20,00

Selection of sea_food starters

Insalata di Mare €13,00

Sea_food salad

Cocktail di Gamberi € 14,00

Shrimp cocktail

Salmone Affumicato €12,00

Smoked salmon

Sardoncini Marinati €12,00

Marinated sardines

Ostriche € 16,00

Opysters

Canocchie €13,00

Squalls : A H :

o Marinato 1500 ANtipasti di Pesce (Caldi)

Marinated salmon SGCIfOOd Starters ( Wwarm )

Filetto di Orata alla Catalana € 14,00
Cozze alla Marinara €12,00
Manimara sauce style ( parsley and garlic ) mussels
Cozze alla Tarantina € 13,00
Mussels tarantina style
Cozze Gratinate € 15,00
Au gratin mussels
Gratinati Misti €18,00
Au gratin canelli e canestrimi
Vongole alla Marinara €12,00
Manianra sauce style (parsley and garlic) clams
Lumachine di Mare €12,00
Sea smails
Sauté di Vongole €13,00
Clam sauté
Sauté di Frutti di Mare Piccante € 18,00
Sauté Shellfish Spicy
Calamaretti al Testo su Letto di €26,00

Rucola e Aceto Balsamico
Grilled calamart with rucola and balsamaico

Seppia con Piselli €12,00
Squid with peas
Sardoncini all'Aceto Balsamico €12,00

Sardines with Balsamic Vinegar

(LWl

Coperto Ristorante € 2,00/ Cover Charge € 2,00




Primi Piatti Di Pesce
Fish First Courses

Risotto allo Scoglio min. 2)

Rusotto with mixed seafood (min. 2)
Risotto alla Marinara (min. 2)
Rusotto with seafood sauce min. 2)
Tagliatelle agli scampi

Taglatelle with scampr

Orecchiette ai Calamaretti
Orecchiette with squids

Tagliolini Mazzancolle e Porcini
Tagliolint with tiger prawon and porcini mushrooms
Tagliolini/Spaghetti alle Vongole
Tagliolini with claims
Tagliolini/Spaghetti allo Scoglio
Spaghetti with seafood sauce

Tagliolini al Salmone

Tagliolint with salmon

Tagliolini al Grillo min. 2)

Tagliolint with sea-cricket (min. 2)
Tagliolini Pesto e Vongole
Tagliolint with pesto and claims
Strozzapreti alle Canocchie
Strozzapreti with mantis shrimp

Ravioli Gamberi e Asparagi
Ravioli with shrimps and asparagus
Ravioli al Pesce (pomodoro e basilico)
Ravioli with swordfish

Penne Wodka e Gamberi

Penne with wodka and shrimps
Gnocchetti Gamberi e Rucola
Gnocchetti with shrimps and rucola
Paella

Paella

Spaghetti alla Bottarga

Spaghett: botarga style

Passatelli del Pescatore

Fassatelli of the Fisherman

Spaghetti Vongole e Bottarga
Spaghetti with Clams and Bottarga
Passatelli Vongole e Pendolini
Fassatelli Clams and Pendolimi

Futta la Pasta

viene fatta ih casa

.9[ /98566

€15,00
€13,00
€15,00
€106,00
€106,00
€12,00
€15,00
€12,00
€28,00
€14,00
€12,00
€106,00
€14,00
€14,00
€14,00
€20,00
€16,00
€15,00
€18,00

€14,00

tivata al mattavello

Coperto Ristorante € 2,00/ Cover Charge € 2,00

Sccondi Di Pesce
Seconds Of Fish

Grigliata di Crostacei

Grulled Shellfish

Grigliata Mista

Mixed gllled seafood

Fritto Nostrano (Calamaretti, Zanchetti)
Maxed fried seafood

Fritto Misto (Gamberi, Calamari)
Mixed fried seafood (shrimps and calamar)
Sogliole alla Griglia

Grilled sole

Spiedini Gamberi e Calamari
Shrimp Calamar: kebab

Spiedini Calamaretti Nostrani
Calamaretti Sepprolini kebab

Spiedini Seppiolini Nostrani
Calamaretti Sepprolini kebab
Spiedini di Gamberi

Shrimps kebab

Spiedini di Sardoncini

Sardines kebab

Cappe Sante

Scallop

Scampi alla Griglia (a peso)
Grilled scampr by weighy

Gamberoni al Sale (a peso)
Prawns in a salt crust iy weigh)
Rombo (a peso)

Baked brill (s weicht)

Branzino

Sea bass baked in_foil by weighy)

Orata

Sea bass baked in_foil by weighy)

Coda di Rospo

Sea bass baked in foil

€35,00
€28,00
€25,00
€18,00
€15,00
€15,00
€18,00
€16,50
€16,50
€10,50
€15,00

€6,00

€7,00

€7,00
€22,00
€20,00

€20,00

all’hg
all’hg

all’hg
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Antipasti di Carne
Meat Starters

Antipasto di Salumi
Selection of italian salami
Prosciutto e Melone
Parma ham and melon
Piadina 1 Farcitura
Stuffed pradina

Piadina 2 Farciture
Stuffed pradina

Piadina 3 Farciture
Stuffed pradina
Caprese con Bufala

Caprese with buffalo cheese

Primi Piatti Di Carne
Meat First Courses

Tagliatelle al Ragu

Taghatelle with meat sauce

Tagliatelle ai Porcini

Taglatelle with porcini mushrooms

Ravioli ai Porcini

Ravioly with porcint mushrooms
Strozzapreti o Penne all’Arrabbiata
Strozzapreti or Penne arrabbiata style
Gnocchi ai Quattro Formaggi
Gnocchi with cheese

Gnocchi Pomodoro e Basilico
Gnocchi with tomato and basil

Tortellini Ragu/Panna/Pasticciati
Tortellint with meat sauce/cream/meat sauce and cream
Strozzapreti Panna, Speck e Rucola
Strozzapreti with cream, smoked ham and rucola
Strozzapreti Pasticciati

Strozzapreti meat sauce and cream

Spaghetti Pomodoro e Basilico
Spaghetti with tomato and basil

Spaghetti alla Carbonara

Carbonara Spaghett:

Ravioli Burro e Salvia

Ravioly with Butter and Sage

Ravioli al Pomodoro

Ravioli with tomato sauce

€12,00
€12,00
€ 6,00
€7,00
€8,00

€12,00

€9,00
€13,00
€15,00
€9,00
€12,00
€9,00
€13,00
€12,00
€10,00
€8,00
€12,00
€12,00

€12,00

Secondi Di Carne
Seconds Of Meat

Fiorentina alla Brace

Grilled T—bone steak

Filetto alla Griglia

Grilled fillet

Filetto al Pepe Verde

Fillet wiht green pepper

Filetto all’Aceto Balsamico
Fullet with balsamico

Tagliata di Manzo con Rucola e Grana € 22,00
Sliced Beef with rucola and Parmesan

€20,00
€22,00

€22,00

Tagliata di Manzo Rosmarino e Sale € 20,00
Sliced Beef and Rosemary Salt

Scaloppina Limone/Vino Bianco €10,00
Scallop stake as you like

Cotoletta alla Milanese €10,00
“Mulanese style” cutlet

Salsiccia alla Brace €800

Grilled sausage

Coperto Ristorante € 2,00/ Cover Charge € 2,00

€5,00 all’hg



contorni
Side wWishes

Gorgonzola

Grana

Parmesan

Mozzarella di Bufala
Stracchino

Cream cheese

Insalata verde

Lettuce salad

Insalata Mista
Mixed salad

Patate fritte
French_fries

Verdure alla Piastra
Grilled vegetables

Pinzimonio

€5,00
€5,00

€8,00
€5,00

€4,00
€5,00
€5,00
€ 6,00

€ 6,00

Dup for vegetables made with olwe oil, pepper and salt

Insalata Nizzarda
Salad Nizzarda style
Asparagi

Asparagus

Spinaci

Spinaches

Erbe di Campagna
Country herbs
Verdure Gratinate
Gratinated Vegetables

€10,00
€ 6,00
€5,00
€5,00

€ 6,00

Coperto Ristorante € 2,00/ Cover Charge € 2,00

Dolci E Frutta
Fruits And Dessert

Frutta Gelato

Panna Cotta

Creme Caramel

Mascarpone

Zuppa Inglese

Tiramisu

Profiteroles

Tartufi

Sorbetto al Limone

Sorbetto al Caffe

Sorbetto di Frutta al Cucchiaio
Tortino al Cioccolato

Mille Foglie

Cestino di Crema e Fragole
Torta alla Nutella

Lasagnetta Croccante con Fragole
Semifreddo all’Amaretto
Semifreddo al Torroncino
Ananas

Fragole

Piatto Dolci Secchi della Casa

€10,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€3,00
€3,00
€5,00
€ 6,00
€5,00
€ 6,00
€ 6,00
€6,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€5,00



Lo Pizzeria

LLe Classiche
The Classic Pizza

Margherita

Romana (pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano)
Pizza With Tomato Sauce, Mozzarella, Anchovies, Capers, Oregano

Napoli (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)

Pizza With Tomato Sauce, Mozzarella, Anchovies, Oregano

Prosciutto Cotto (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

Pizza with ham

Funghi (pomodoro, mozzarella, funghi)

Pizza with mushrooms

Carciofi (pomodoro, mozzarella, carciofi)

Pizza with artichokes

Wiirstel (pomodoro, mozzarella, wiirstel)

Pizza with wursts

Salsiccia (pomodoro, mozzarella, salsiccia)

Pizza with sausage

Prosciutto e Funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi)
Pizza with ham and mushrooms

Salsiccia e Peperoni (pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni)
Pizza with Sausage and peppers

Salame Piccante (pomodoro, mozzarella, salame piccante)
Pizza with hot peperont

Prosciutto Crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)
Pizza with Parma ham

Frutti di Mare (pomodoro, frutti di mare)

Pizza with seafood

Stracchino e Rucola (Mozzarella, stracchino, rucola)

Pizza with Cream cheese and rucola

Quattro Stagioni (pomodoro, mozzarella, funghi, olive, prosciutto e carciofi)
Four Seasons (ham, olwes, mushrooms, artichokes)

Capricciosa (pomodoro, mozzarella, funghi, olive, prosciutto, carciofi, wiirstel )
Capricciosa (ham, olwes, mushrooms, olives, ham, artichokes, wiirstel)

Fornarina al crudo

Fornarina with parma ham

Quattro Formaggi

Four Cheeses (mozzarella and other cheeses)

Marinara (pomodoro, prezzemolo, aglio)

Marinara (tomato, parsley, garlyc)

Funghi Porcini (pomodoro, mozzarella, funghi porcini)
Mushrooms porcini

Funghi Trifolati (pomodoro, mozzarella, funghi trifolati)
Mushrooms, sliced and cooked in o1l with garlic and parsley

Gorgonzola e Speck (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck)
Gorgonzola e Speck (tomato, mozzarella, gorgonzola, speck)

Fornarina

Fornarina Rossa

Riduzione Pizza Baby

Coperto Rustorante € 2,00/ Cover Charge € 2,00

€ 6,00
€7,50

€7,00
€7,00
€ 6,50
€7,00
€ 6,50
€ 6,50
€7,50
€7,50
€7,00
€9,00
€10,00
€68,00
€8,50
€9,00
€7,50
€68,00
€450
€ 9,50
€7,50
€9,00
€4,00

€4,00

€ 1,00



La Pizzeria

Le Speciali
The Special Pizza

Parmigiana (pom., mozz., melanzane, grana)

Parmigiana (lomato sauce, mozzarella, eggplant, parmesan)

Contadina (pomodoro, mozzarella, funghi, rucola e grana)
Contadina (tomato sauce, mozzarella, mushrooms, parmesan, rucola)
Bufala (pomod., mozz. di bufala)

Bufala (tomato sauce, buffalo mozzarella)

Bufala e Pendolini (pom., mozz. di bufala, pendolini)
Bufala e Pendolini (tomato sauce, buffalo mozzarella, httle tomatoes)
Bufala e Salame Piccante (pom., mozz. di bufala, salame piccante)
Bufala e Salame Piccante (tomato, buffalo mozzarella, hot peperonz)
Vegetariana (pom., zucchine, melanzane, peperoni)
Vegetariana (tomato, zucchini, aubergines, peppers)

Caprese (mozzarella, pendolini, crudo e rucola)

Caprese (mozzarella, little tomatoes, parma ham e rucola)

Tonno e Cipolla (pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla)
Tuna and onion

Saporita (pom., mozz., salsiccia, pancetta, origano)
Saporita (tomato, mozzarella, sausage, bacon oregano)

Trevisana (pom., mozz., gorgonzola, radicchio trevisano)
Trevisana (tomato, mozzarella, gorgonzola, chicary)

Salmone e Rucola (mozz., salmone affumicato e rucola)
Salmone e rucola (mozzarella, smoked salmon, rucola)

Speck, Funghi, Capperi e Origano

Smoked ham, mushrooms, capers, oregano

Patate e Speck (pom., mozz., patate, speck)

Fatate e Speck (tomato sauce, mozzarella, potatoes, speck)

Patate e Salsiccia (pom., mozz., patate, salsiccia)

Fatate ¢ Salsiccia (tomato sauce, mozzarella, potatoes, sausage)

Ortolana (pom., mozz., melanzane, zucchine, peperoni)
Orlolana (tomato sauce, mozzarella, eggplant, zucchini, peppers)
Boscaiola (pom., mozz., funghi, salsiccia)

Boscawola (tomato sauce, mozzarella, mushrooms, sausage)

Appetitosa (pom., mozz., bresaola, rucola, grana)
Appetitosa (tomato sauce, mozzarella, bresaola, arugula, parmesan)
Sfiziosa (fornarina, bufala, rucola, pendolini)

Sfiziosa (Fornarina, mozzarella bufala, arugula, cherry tomatoes)

Golosa (pom., mozz., salame piccante, salsiccia, wurstel)
Golosa (tomato sauce, mozzarella, hot pepperons, sausage, frankfurters)
Gamberi e Zucchine (pom., mozz., gamberi, zucchine)
Gamberi e {ucchine (tomato sauce, mozzarella, shrimp, zucchini)

Pizza con Patate Fritte (pom., mozz., patate fritte)

Pizza with French Fries (tomato sauce, mozzarella, french fries)

Pizza Alta Marea (pom., alici marinate, radicchio, cipolla rossa)

Pizza with French Fries (tomato sauce, marinated anchovies, chicory salad, red onion )
Supplemento Pizza Doppio Impasto

Supplemento Pizza Doppia Mozzarella

Supplemento Pizza Mozzarella di Bufala

Supplemento Ingrediente Extra

Supplemento Ingrediente (Patate Fritte, Speck, Tonno, Grana)

Supplemento Ingrediente (Crudo, Bresaola, Porcini)

Supplemento Ingrediente (Gamberi, Salmone)

Coperto Rustorante € 2,00/ Cover Charge € 2,00

€9,00
€9,00
€68,00
€9,00
€ 9,50
€7,50
€10,00
€8,90
€8,90
€8,90
€12,00
€9,00
€9,00
€8,90
€8,90
€6,00
€12,00
€9,00
€9,00
€12,00
€7,50

€10,00

€1,00
€1,00
€250
€1,00
€250
€3,50
€5,00



La Cantina

Vini Bianchi botigiie da 0.375 1.
Gewurztraminer DOC

Donna Fugata DOC

Soave Classico San Michele DOC
Chardonnay Grotta Fresca IGT
Verdicchio Le Vaglie

Vini Bianchi bottiglie da 0.750 It.
Langhe Arneis DOC Blangé
Gewurztraminer DOC

Sauvignon DOC

Ribolla Gialla IGP

Chardonnay IGT Da Maggio
Verdicchio Le Vaglie

Verdicchio Riserva Plenio DOCG
Pagadebit Romagna DOC

Rebola DOP

Passerina Bio IGT

Vermentino di Gallura Oro DOCG
Falanghina DOC

Greco di Tufo DOCG

Fiano di Avellino DOCG

Donna Fugata IGT

Pinot Nero DOC

Pignoletto DOC

Muller Thurgau DOC

Blanc de Blancs

Prosecco Valdobbiadene Sup Servo Suo
Prosecco Valdobbiadene Sup Servo Suo Rive
Prosecco Valdobbiadene Sup Brut
Prosecco Valdobbiadene Sup Cartizze
Franciacorta Mon Saten Brut Millesimato
Franciacorta Brut

Franciacorta Brut Imperiale
Franciacorta Brut

Franciacorta Brut

Ferrari Brut

Champagne

Asti Spumante Brut Secco

Asti Spumante Moscato Dolce

Malvasia Dolce

Roeno

Anthilia

Ca’ Rugate

Rocche Malatestiane

Antonucct

Ceretto

FKossler

FKossler

Ronco dei Tassi
Nespoli

Antonucct

Umani Ranchi
Franco Galli

Franco Galli

Torrt

Funtanaliras

Feudi di San Gregorio
Feudi di San Gregorio
Feudi di San Gregorio
Lighea

Giorgi

Cinty

Vigneti delle Dolomati
Chateau Blanc
Colsaliz

Colsaliz

Follador

Follador

Villa

Bellavista

Berlucchi

Cascina San Pietro
Manti

Ferran

Lowis Brochet

Arione

Arione

Franco Galli

€12,00
€12,00
€10,00
€10,00
€12,00

€28,00
€22,00
€18,00
€22,00
€20,00
€18,00
€26,00
€13,00
€13,00
€18,00
€22,00
€20,00
€22,00
€20,00
€24,00
€15,00
€15,00
€14,00
€14,00
€20,00
€22,00
€20,00
€30,00
€38,00
€50,00
€30,00
€30,00
€30,00
€32,00
€ 45,00
€15,00
€15,00
€12,00



La Cantina

Vini ROSSI botiglie da 0.750 It.

Sangiovese DOC Fico Grande Nespoli €12,00
Sangiovese DOP Franco Galli €12,00
Rosato Franco Galli €12,00
Sangiovese Sup Cru Prugneto Nespoli €16,00
Rosso di Montalcino Banfi €20,00
Brunello di Montalcino Banfi € 35,00
Lambrusco Secco/Amabile Sasso M. € 15,00
Sangiovese Fico Grande 1/2 1t. Doc Nespoli €7,00
Sangiovese Fico Grande 1/4 1t. Doc Nespoli €4,00
I Ba

Vino Alla Spina Secco/Frizzante 1.Lt. €9,00 Caffe €2,00

Vino Alla Spina Secco/Frizzante %2 Lt. €5,00 Caffe Corretto €250

Vino Alla Spina Secco/Frizzante "iLt. €3,50 Amari € 4,00

Calice di vino Secco/Frizzante €3,00 Vodka / Limoncello €3,00

Bibita alla Spina Piccola 0,3 1t. €3,50 Whisky €5,00

Bibita alla Spina Media 0,5 1t. €5,00 Whisky Invecchiato € 6,00

Bibita alla Spina 1 1t. € 9,00 Grappa € 4,00

Birra alla Spina Picolla 0,2 1t. €3,50 Grappa Riserva/Barricata €5,00

Birra alla Spina Media 0,4 It. €5,00 The € 1,50

Birra alla Spina 1 It. €10,00 Camomilla € 1,50

Bibita in Lattina 0,33 It. €250 Capuccino €2,00

Coca Cola in bottiglia 0,33 1t. €3,00 Spritz € 5,00

Birra Analcolica € 4,00

Ceres, Corona €450

Erdinger €5,00

Beck’s € 4,00

Ichnusa €450

Moretti Filtrata a freddo € 4,00

Heineken € 4,00

Acqua Minerale €2,50







