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INIZIAMO CON

Taglicre della Capanna
Bocconcini di pecorino [ritti
Parmigiana di melenzane fume
Croslini Loscani

Insalatina di porcini ¢ Grana

Alici alla povera

CONTINUIAMO CON

Pappardelle al sugo d'anatra

Risollo ai porcini ¢ nipilella

Gnudi di fiori di zucca al tartufo fresco
Spaghetti, [riggitelli ¢ straccetti di burrata
Panzanclla croccante, alici marinate

all’aceto di lampone




osteria

Capanna .(el ga“o

LA CICCIA

Rolle di cinta senese

Galletto alla griglia

Ossobuco di vitellina in bianco
Iritto della capanna del Gallo

[.a Bistecca alla Fiorentina

CONTORNI

Patate al forno
Ratatouille di verdure al forno

Insalatina




Capanrol: I(I11el ga”o

A BOCCA... DOLCE..

Budino al cioccolato bianco con ciliegie
Cantucci latti da noi e Vin Santo
Semilreddo al biscotto ¢ Vin Santo

Tiramisu alle [ragole

Coperlo (a persona)

“LLe nostre pictanze possono contenere allergeni chiedete
informazioni al personale di servizio

Tel. =39 055 82 44 228
Cel. +39 306 606 27 524
info@lacapannadelgallo.com

www.lacapannadelgallo.com




