SUPPEN | JAUSE | KLEINIGKEITEN

Salzburger Erdéapfelsuppe mit Speck und Majoran 9/
55

Rinderkraftsuppe mit Kaspressknodel, Karotten und frischen Krautern <4/
58

Wiener Suppentopf mit Rindfleisch, Wurzelgemiise und Nudeln @<
7,9

Wiirzige Bierbegleitung: Pfeffersalami mit Pfefferoni, Senf, Kren und Bierlaugenbreze,
am Holzbrett serviert a0
8,8

Steirischer Wurstsalat nach Art des Hauses mit Kaferbohnen und Honiggurken, garniert mit

Kirbiskernen, Cocktailtomate und bunten Karotten cghmo
11,9

Wiener Klassiker: Frankfurter Wiirstel mit Gulaschsaft und Geback aco
8,8

Kleiner marinierter Blattsalat mit bunten Karotten cgimo
49

VEGETARISCH

Wirtshausklassiker: Pinzgauer Kasnocken (Bierkdsemischung nach Art des Hauses)

mit Rostzwiebeln und mariniertem Blattsalat mit bunten Karotten acgimo
14,9

Salzburger Gemiiselaibchen (3 Stiick) auf buntem Blattsalat mit Sauerrahm-Dip, Honiggurken

und Kaferbohnen, garniert mit Kiirbiskernen, Cocktailtomate und zweierlei Karotten acglop
14,9

FUR UNSERE KLEINEN GASTE unter 12 Jahren

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites und Ketchup @cg0
9,2

Grillwiirstel mit Pommes Frites und Ketchup acimo
6,5

x X X

Geback: Semmel] ¢ 18
Bierlaugenbreze ¢ | Kiirbiskerngeback ¢ je2,5

Beilagen: Erdipfel | Pommes Frites | Krauterreis | Semmelknddel a9 | Sauerkraut o Portion je 3,9

Mediterranes Gemtise (gegrillt & eingelegt) mit Sauerrahm-Dip ¢ Portion 4,9
Extras: Ketchup ¢ | Mayonnaise ¢ | Senf ¢ | Preiselbeeren Portion je 0,5
BBQ-Sof3e mo Portion 1,

Krauterdip nach Art des Hauses 9| 1 Kugel Vanilleeis 9 Portion je 2,-



HAUPTSPEISEN

Alt-osterreichischer Wiirstelteller (gegrillte Rostbratwurst, Frankfurter und Debreziner)
mit Bratensofle, Petersilienerdapfeln, Sauerkraut und Senf a0
15,5

Im Pfandl serviert: Tiroler Grostl nach Art des Hauses mit Spiegelei und mariniertem
Blattsalat mit bunten Karotten acgimo
14,5

Am Holzbrett serviert: Gebratene Sous vide Schweineripperl, mariniert mit BBQ-Sauce,
serviert mit Pommes Frites und Krauterdip nach Art des Hauses 9/mo
19,3

Empfehlung des Hauses: Zipfer Grillplatte

Gegrilltes vom Schweinerticken & Hiithnerbrust, Wiener Schnitzel vom Schwein,
Frankfurter Wiirstel, serviert mit mediterranem Gemiise (gegrilit & eingelegt) und

Sauerrahm-Dip, Pommes Frites, Krauterreis, dazu BBQ-Sofde und Preiselbeeren acgimo
Fiir 2 Personen 59,- | 3 Personen 79,-

Rindsgulasch nach Wiener Art mit Semmelknddel a0
16,5

Schweinsbraten im Biersaftl mit Semmelknodel und Sauerkraut acgimo
16,5

Innere Werte: Kalbsrahmbeuschel (Herz & Lunge) nach Wiener Art mit Semmelknodel acgimo
15,5

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Petersilienerdapfeln und Preiselbeeren 2

16,3
DESSERT
Warmer Apfelstrudel mit Mandelsplitter und Schlagobers @< 55
oder mit 1 Kugel Vanilleeis 9 6,9

Warmer Schoko-Gugelhupf mit Schokoladensof3e, Vanilleeis und Schlagobers acefgho g5

Créeme Brilée klassisch < 5,5

Wir bitten um Verstdndnis, dass wir Kreditkartenzahlungen erst ab einer Konsumation von € 15,- annehmen

Preise inklusive Steuern



