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PRIMI

DAL MARE...

Spaghetti allo “Scoglio” - min. 2 persone €28
Linguine “Granchio fresco” - min. 2 persone €28
Linguine alle vongole e pomodorini €11
Pennette agli scampi €1
Gnocchetti all'astice €12
Gnocchetti al granchio €12
Risotto calamari, polpo e vongole €12
Risotto al nero di seppia €14
Spaghetto scanalato al nero di seppia €13
DALLA TERRA...

Spaghetti alla Napoletana €7
Rigatoni alla boscaiola €8
Gnocchetti alla sorrentina €8

LASCIATEVI CONSIGLIARE -
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SECONDI

DAL MARE...

GRAN GRIGLIATA “ACAB” €30
Orata, spigola, scampi, gamberoni e calamari - min. 2 persone

GRAN PIATTO “TOLEDO" €50
Astice, gamberoni e scampi alla Catalana - min. 2 persone

Orata o spigola al forno €15
Tagliata di Tonno alle erbette aromatiche €18
Gamberoni alla griglia €18
Calamari alla griglia €15
Gamberoni alla Catalana E18
Astice intero alla Catalana €25
Fritto “solo calamari” €13
Fritto “misto mare” €16

OALLA TERRA...

Tagliata di manzo €15

Patatine fritte €4

TUTTL | NOSTRI SECOND]I
VENGONO SERVITI CON CONTORNO
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PIZZE DELLA TRADIZIONE NAPOLETANA

REGINA MARGHERITA

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Mozzarella di Bufala Campana DOP, Parmigiano Reggiano,
Basilico fresco, Olio EVO

MARINARA
Pomodoro S. Marzano, Pomodorini del Piennolo del Vesuvio,
Origano frantumato a mano, Aglio fresco, Basilico fresco, Olio EVO

SICILIANA

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Mozzarella di Bufala Campana DOP, Olive nere denocciolate di Gaeta,
Alici di Cetara, Capperi, Parmigiano Reggiano, Basilico fresco, Olio EVO

SCAROLA
Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala Campana DOP affumicata,
Scarola campana, Olive nere di Gaeta, Alici di Cerata, Capperi, Olio EVO

ORTOLANA

Mozzarella Fior di latte, Friarielli salati con aglio e peperoncino,
Melanzane grigiliate, Carciofini grigliati, Champignons freschi,
Olive nere di Gaeta, Parmigiano Reggiano

FRIARIELLI

Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala Campana DOP affumicata,
Friarielli salati con aglio e peperoncino, Salsiccia

G0ZZ0

Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala Campana DOP affumicata,
Ricotta di Bufala, Salsiccia di bufala, Champignons freschi,
Carciofini grigliati

CALZONE NAPOLETANO

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Ricotta di Bufala, Salamino Napoletano, Pepe, Parmigiano Reggiano,
Basilico fresco, Olio EVO

TREPPI

Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala Campana DOP affumicata,
Pomodorini del Piennolo del Vesuvio, Pepe, Basilico fresco, Olio EVO




MOBY DICK €10
Pomodoro S. Marzano, Pomodorini del Piennolo del Vesuvio,

Origano frantumato a mano, Aglio fresco, Basilico fresco, Olio EVO

Frutti di mare

BUFALINA €9
Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini del Piennolo del Vesuvio,
Parmigiano Reggiano, Basilico fresco

MARGHERITA € 4,5
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Parmigiano Reggiano, Basilico fresco

ROMANA €5

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Acciughe, Basilico fresco, Olio EVO

DIAVOLA €6

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Spianata Calabra

PATATOSA €6

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Patate al forno

VIENNESE €6

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Wurstel

PROSCIUTTO €6

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Prosciutto Cotto

FUNGHI €6

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Champignons freschi

PROSCIUTTO E FUNGHI €7
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Prosciutto Cotto, Champignons freschi

CAPRICCIOSA €75

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Prosciutto Cotto, Champignons freschi, Carciofini grigliati

QUATTRO STAGIONI €75
Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Prosciutto Cotto, Champignons freschi, Olive nere di Gaeta



SALSICCIA

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Salsiccia

CALZONE CLASSICO

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Prosciutto Cotto, Champignons freschi

QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella Fior di latte, Mozzarella di Bufala Campana DOP affumicata,
Gorgonzola dolce, Parmigiano Reggiano

BRESAOLA, RUCOLA E GRANA

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Bresaola, Rucola, Parmigiano Reggiano

CRUDO

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Prosciutto Crudo

TONNO E CIPOLLA

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Filetto di tonno, Cipolla rossa caramellata

VEGETARIANA

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Zucchine grigliate,
Pomodorini del Piennolo del Vesuvio, Melanzane grigliate,
Friarielli salati con aglio e peperoncino

CAPRESE

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte,
Mozzarella di Bufala Campana DOP, Pomodorini del Piennolo del Vesuvio,
Parmigiano Reggiano, Basilico fresco, Olio EVO

PANUOZZ0O NAPOLETANO

Mozzarella di Bufala Campana DOP, Prosciutto Crudo, Scalglie di Grana,
Rucola, Pomodorini, Origano frantumato a mano

PlZZE FRITTE

CALZONE NAPOLETANO

Pomodoro S. Marzano, Mozzarella Fior di latte, Ricotta di Bufala,
Salamino Napoletano, Pepe, Parmigiano Reggiano, Basilico fresco, Olio EVO

CANTA NAPOLI
Provola di Bufala, Cigoli, Pepe

AGGIUNTE DA €0,5 A €2

€7

€7

€8

€8

£E8

€8

€8

€9

€10

€7

€9y
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LE BIRRE ARTIGIANALI

BIONDINA - Bionda piccola € 3 - media €5
Prodotta da CortiVeneziane, e una birra chiara a bassa fermentazione di puro malto
d'orzo, dal gusto asciutto e corpo leggero, ben bilanciata con gradevole aromaluppolato

e note di cereali al palato

BOCA DA BASI - Rossa piccola € 3-media€5
Prodotta da Corti Veneziane, € una birra chiara a bassa fermentazione caratterizzata dal
forte gusto di caramello e note tostate, di colore ambrato scuro, schiuma fine e cremosa
e corpo pieno e rotondo

CARNEVAL - Pale Ale piccola € 3 - media €5
Prodotta da Corti Veneziane, e una birra Pale Ale di colore ramato. Possiede un corpo
pieno e fruttato, schiuma fine e cremosa. Non e pastorizzata ed e priva di conservanti

CIARO DE LUNA - Weizen bottiglia (33cl) € 5
Prodotta da Corti Veneziane, € una birra weizen ovvero una birra di frumento prodotta
con una miscela di malti di frumento e orzo, leggera, dal gusto fresco, dissetante e
leggermente acidulo con il tipico profumo di banana

BLANCH DE NAMUR - Bianca bottiglia (33cl) € 5
E una delle birre bianche in stile belga piu premiate al mondo.

All'apparenza poco corposa, dagli aromi freschi e delicati, dai sentori amarognoli di
agrumi, questa birra ha buone capacita dissetanti ed e decisamente beverina

CANKARA - IPA bottiglia (33cl) € 5
Prodotta da Corti Veneziane, &€ una birra di stile Ipa, dal caratteristico colore dorato,
realizzata con malto pale ale e luppoli americani, dal gusto dissetante e intenso, con
sentori agrumati e speziati, schiuma fine, corpo pieno e rotondo




LA CANTINA
VINO DELLA CASA

Pinot Grigio Doc Ve € 3-" € 6 - bottiglia € 10

Pinot Grigio, Giovanni Bellia, Veneto, 12% vol. alc.

Glera Et. Nera Millesimato E. Dry % € 3-% € 6 - bottiglia € 10

Glera, Sacchetto, Veneto, 11% vol. alc.

BIANCHI

Traminer Aromatico DOC
Traminer, ZORZETTING, Friuli Venezia Giulia, 13% vol. alc.

Adatto ad accompagnare piatti di pesce crudo e antipasti delicati

Rjgialla
Ribolla Gialla, LA TUNELLA, Friuli Venezia Giulia, 13% vol. alc.

Perfetto con antipasti freddi con salse agrodolci, zuppe, verdure, pesci delicati

e fritture di pesce

Gewurztraminer DOC
Gewurztraminer, MURI-GRIES, Trentino Alto Adige, 14,5% vol. alc.

Si sopsa perfettamente con molluschi, crostacei, cucina orientale e formaggi saporiti

Lugana DOC
Turbiana, CA' DEl FRATI, Lombardia, 13% vol. alc.
Particolarmente indicato per pesce, carni bianche ed antipasti

Passerina IGT
Passerina, CANTINA OFFIDA, Marche, 12,5% vol. alc.
Perfetto da abbinare a minestre di verdure e formaggi freschi

Pecorino DOCG

Pecorino, CANTINA OFFIDA, Marche, 13% vol. alc.

Perfetto con frutti di mare e crostacei, con carni bianche e sapide zuppe
Falanghina del Sannio DOC

Falanghina, FEUDI DI SAN GREGORIO, Campania, 12,5% vol. alc.
Ottimo come aperitivo, accompagna qualsiasi tipo di antipasto,

piatti a base di pesce e verdure, formaggi freschi

Fiano di Avellino DOCG
Fiano, FEUDI DI SAN GREGORIO, Campania, 12,6% vol. alc.

Ottimo per accompagnare crostacel, pesci con salse e grigliate marinare

Greco di Tufo DOCG
Greco, FEUDI DI SAN GREGORIO, Campania, 13% vol. alc.

Ottimo con crudi di mare, mozzarella di bufala e primi di carni bianche

€18

€23

€ 24

€23

€12

€14

€23

€23

€23



Vermentino di Gallura DOCG
Vermentino, MARTINEZ, Sardegna, 13,56% vol. alc.
Ottimo con antipasti, pesce e frutti di mare. Eccellente abbinato con Pecorino Sardo

BOLLICINE

Prosecco Superiore - Millesimato Dry DOCG

Glera, COL VETORAZ, Veneto, 11,5% vol. alc.

Ottimo in aperitivo e si sposa idealmente con crostacei e pesci pregiati
Cuvee dei Frati

Turbiana, Chardonnay, CA’ DEI FRATI, Lombardia, 13% vol. alc.
Ottimo sul pesce d'acqua dolce, durante l'intera libagione, sui pollami,
carni bianche fredde e insalate estive

Roseé Cuvée dei Frati

Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera, CA’' DEI FRATI, Lombardia, 13% vol. alc.
Ottimo in aperitivo, riesce a gestire con maestria l'intero pasto.

Indicato con piatti a base di pesce anche con preparazioni elaborate

Otello Malvasia 1813

Malvasia, CECI, Emilia Romagna, 11% vol. alc.
Eccellente con primi piatti a base di pesce, filetti di pesce al forno o alla piastra
e carni bianche

Otello Rosé 1813
Pinot Nero, CECI, Emilia Romagna, 11,5% vol. alc.

Perfetto per un pasto a base di pesce, dall’antipasto al secondo

Otello Wine Color Therapy

Pinot Bianco, CECI, Emilia Romagna, 11,5% vol. alc.

Ottimo in aperitivo o in accompagnamento a stuzzichini di carattere,

e perfetto anche con salumi delicati e tartare di pesce o di carne

Franciacorta Brut DOCG “Alma Gran Cuvée”

Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco, BELLAVISTA, Lombardia, 12,5% vol. alc.

Ottimo con pesce alla griglia o stufato, carne bianca saltata

ROSS!

Valpollicella Classico DOC
Corvina, Rondinella, Molinara, MONTETONDQO, Veneto, 13% vol. alc.

Particolarmente indicato con primi piatti sostaziosi, tagliata e carni alla griglia

Otello Lambrusco

Lambrusco, CECI, Emilia Romagna, 11% vol. alc.

Si accompagna benissimo a salumi, bilancia d'altra parte in maniera perfetta
un gran bollito o una pasta all’'uovo ripiena

€16

€25

€ 23

€23

€18

€18

€ 20

€45

€18

€16



PASTICCERIA - BESSERT

Pastiera Napoletana €5

Tris di cannoli Siciliani £5

Tiramisu €4,5

Coppa al mascarpone € 4,5

Sorbetto €3
BAR

BIBITE ANALCOLICHE

Acqua naturale o frizzante €25
Coca Cola piccola € 3 - media € &4
Bibite in lattina €3
CAFFETTERIA

Caffe € 1.5
Decaffeinato €15
Caffe corretto €15
Caffe doppio €2
Orzo €15
Ginseng € 1.5

AMARI E GRAPPE S.0Q.
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INFO & PRENOTAZIONI
M. 327 78 59 220

CHIUSO LUNEDI
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