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— ANTIPASTI— %

TARTARE DI PICANHA, OLIO SALE E PEPE, FRUTTO DEL CAPPERO E
GERMOGLI DI BIETOLA. 14

PICANHA BEEF TARTARE, OLIVE OIL SALT & BLACK PEPPER, CAPER
FRUIT AND BEET SEEDS. 14

* e
ROAST-BEEF DI VITELLO 56° ALLA TONNARA. 12
VEAL ROAST-BEEF 56° CBT WITH SALAD & TUNA SAUCE. 12
CARPACCIO DI BRESAOLA “PUNTA D’ANCA”, RUCOLA, GRANA E
CITRONETTE AL LIME. 12

BRESAOLA CARPACCIO “PUNTA D’ANCA”, ARUGOLA, PARMESAN
. AND LIME CITRONETTE. 12

—_—
JULIENNE DI CALAMARO CBT, POMME FRIES & OLIVE TAGGIASCHE. 12
SQUID JULIENNE CBT, POMME PARISIENNE, TAGGIASCA OLIVES. 12
—_—

KOROKKE DI BACCALA’ MAYO ALLA RAPA ROSSA E MISTICANZA. 12

COD KOROKKE, BEETROOT MAYO & AROMATIC SALAD. 12
e
ARINGA AFFUMICATA, TAROCCO SICILIANO, ANETO E RYE WHISKEY. 12

SMOKED HERRING, SICILIAN ORANGE, WITH RYE & PINK PEPPER. 12

—_—
PROSCIUTTO DI SPADA, RUCOLA, SALSA GRAVY E
SCALOGNO CROCCANTE. 16

SWORDFISH HAM, ARUGOLA, GRAVY SOUCE & CRISPY SHALLOTS. 16
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SUA MAESTA’ “LA CARBONARA” CON RIGATONE ARTIGIANALE DI GRAGNANO
PECORINO ROMANO DOP E GUANCIALE CROCCANTE. 13

HER MAJESTY “THE CARBONARA” WITH ARTISANAL RIGATONI. 13
E‘E —_ E‘E
“RICE-CUBE” CARNAROLI, PROVOLA DI AGEROLA & PEPPE DEL SARAWAK IN

CROCCANTE PANATURA PANKO, CON CREMA DI ZUCCA, PORRO GUANCIALE E
PECORINO ROMANO DOP. 15

“RICE-CUBE" CARNAROLI WITH SMOKED PROVOLA & SARAWAK PEPPER IN
CRUNCHY PANKO BREADING WITH PUMPKIN CREAM, LEEK E BACON. 15

LA DIVINA “CACIO & PEPE” AL ROSSO DI MAZARA CON SPAGHETTONI
ARTIGIANALI DI GRAGNANO, MIX DI PEPI DEL SARAWAK & LIME ZEST. 20

THE DIVINE “CHEESE& PEPPER” WITH MAZARA RED PRAWN ARTISANAL
SPAGHETTONI WITH SARAWAK PEPPER & LIME ZEST. 20

CREMA DI PARMIGIANO E PREZZEMOLO. 20

FETTUCCINE “HOME MADE” WITH PORCINI MUSHROOMS,
PARMESAN CREAM AND PARSLEY. 20

* —
FETTUCCINE “FATTE IN CASA"” Al FUNGHI PORCINI E‘E

—_
RAVIOLI “COME UNA VOLTA” RICOTTA E SPINACI. 15
RAVIOLI “LIKE ONCE UPON A TIME” RICOTTA & SPINACH. 15
—_
TONNARELLI MAZZANCOLLE, SALSA DI CILIEGINO, MENTA E PECORINO. 20
TONNARELLI WITH MAZZANCOLLE PRAWN CILIEGINO, MINT & PECORINO. 20
—_—
PACCHERI DI GRAGNANO ALLA PUTTANESCA DI MARE CON TONNO ROSSO,
CAPPERI, OLIVE TAGGIASCHE, SALSA DI CILIEGINO E PREZZEMOLO. 16
PACCHERI DI GRAGNANO, RED TUNA, TOMATOES, CAPERS & TAGGIASCHE OLIVES. 16
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+— SECONDI —

PETTO DI POLLO SUCCOSO CBT PESTO DI PEPERONI E GERMOGLI DI BIETOLA. 16
JUICY CHICKEN BREAST CBT PESTO OF PEPPERS AND BASIL. 16
—_—
GAMBERONI SCOTTATI, CREMA DI PATATE, ANETO E TOBIKO. 20
GRILLED SHRIMP, POTATOES CREAM, DILL AND TOBIKO. 20
 —
SALMONE CONFIT CBT CON SONGINO, SEMI DI CHIA, ZENZERO E TERIYAKI. 20
CONFIT SALMON CBT WITH SONGINO, CHIA SEEDS, GINGER & TERIYAKI. 20

DALLA
* GRIGLIA —

CONTROFILETTO DI MANZO SAKURA YOZA, FINLANDIA. 26
FINNISH SERLOIN BEEF SAKURA YOZA. 26
—_—
PICANHA GALIZIANA DI “VACCA BIONDA”. 24
GALICIAN PICANHA BEEF OF “BLONDE COW". 24
—_

FILETTO DI MANZO SASHI AL LARDO DI PATANEGRA,
POMODORINI CONFIT PURE’ AL TARTUFO. 28

BEEF FILLET, PATANEGRA LARD, TOMATOES CONFIT,
WITH MASHED POTATOES TRUFFLE. 28

+— CONTORNI —

PATATE FRITTE DIPPERS 5 CICORIA RIPASSATA 6 MISTICANZA AROMATICA 5
INDIVIA BELGA CBT RIPASSATA E CROCCANTE 7 PURE’ DI PATATE AL TARTUFO 8
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* BURGERS — e

VEGETARIAN BURGER: HAMBURGER DI PATATA CROCCANTE,
ICEBERG E POMODORO. 10

VEGETARIAN BURGER: CRISPY POTATOES BURGER, ICEBERG
AND TOMATOES. 10

* - *

CLASSIC: HAMBURGER DI SCOTTONA 180 GR. ICEBERG E POMODORO. 12
CLASSIC BURGER OF SCOTTONA BEEF ICEBERG & TOMATO. 12

S S

ALAMBICCO: HAMBURGER DI SCOTTONA 180 GR. ICEBERG, POMODORO,
CHEDDAR, BACON & UOVO ALLA BISMARK. 15

ALAMBICCO BURGER OF SCOTTONA BEEF 180 GR. ICEBERG, TOMATO,
CHEDDAR, BACON & BISMARK EGG. 15

—x

COPPEDE: HAMBURGER DI SCOTTONA 180 GR. PROVOLA AFFUMICATA,
CICORIA RIPASSATA E POMODORINI CONFIT. 15

COPPEDE’ BURGER OF SCOTTONA BEEF 180 GR. PROVOLA SMOKED
CHICORY & TOMATO CONFIT. 15

* B

PULLED PORK: SALSA BBQ ICEBERG E ROSTI DI PATATE. 15 E‘E
PULLED PORK BBQ SAUCE, ICEBERG & CRISPY POTATO. 15
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—— DOLCI —.
* “HOME MADE” *

BROWNIE AL FONDENTE DOMORI 70% CON GELATO
ALLA VANIGLIA “HOME MADE”. 7
DARK CHOCOLATE BROWNIE DOMORI 70% WITH
“HOME MADE” VANILLA ICE CREAM. 7

—_—
CANTUCCI & PASSITO DI MALVASIA SICILIANA. 8
‘ CANTUCCI & MALVASIA PASSITO. 8
e
MOUSSE AL CIOCCOLATO CON RISO SOFFIATO E FRUTTI ROSSI. 7
CHOCOLATE MOUSSE, CRISPY RICE & BERRIES. 7

SORBETTO SORBETTO
TIRAMUSU’. 6 AL LIMONE. 5 AL MANGO. 5
TIRAMISU’. 6 LEMON MANGO

SORBET. 5 SORBET. 5

%  +—— BEVANDE —

ACQUA MICROFILTRATA LISCIA/FRIZZANTE 0,75 CL. 2,5
ACQUA FILETTE “PREMIUM WATER” OLIGOMINERALE 0,75 CL. 3,5 *
COCA COLA VETRO 0,33 CL. 4
CAFFE’' 2 CAFFE’ CORRETTO 2,5 CAFFE’ AMERICANO 4 CAPPUCCINO 5
PAN FOCACCIA  CESTINO DI
CALDA 4.5 PANE 2 SERVIZIO 2
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