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Antipasti

e Ba i
ba::z:: g} manzo (no latticini) € 11,00
I manzo, salsa al curry e pane’croccante

e Millefoglie di baccalz
cald mantecat o
baccala ntecato (no latticini) €
a mantecato, sfoglie di carasau fritto ed erbaTCZiF,)Oo(:“n
a
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e rid. marsala

. ([j)e/gustazione d| prosciutti (no latticini) € 12,00
ulaccia salumificio rossi, Mortadella salumeria Tamburini, Cotto ‘60 di Branchi
; nchi,

Bresaola DOP Piemonte e crostini di pane

e Degustazioni di formaggi € 12,00
formaggi di malga, fresco, semistagionato stagionato ed erborinato con confetture casalinghe

e crostini di pane

Primi Piatti

Insalata di riso (no latticini) (vegano) € 10,00
dure invernali cotte e crude,

riso venere integrale, caponatina di ver
salsa tartara e pane Carasau fritto

e Gnocchialnero € 14,00 :
gnocchi al nero di seppia, cozze, vongole, erbe amare e panfritto
e Spaghettone cacio e pepe e liquirizia €10,00
Gragnano, cacio, pepe € liquirizia

spaghettone di

e Classici italiani € 0 glio olio e peperoncino
PR e

spaghetto alla carbonara, spagettone all’amatriciana, @

—



Secondi Piatti

Filetto di manzo (no glutine) € 20,00 ' '
filetto di manzo, spuma di patate al tartufo e aceto balsamico di Modena
Tagliata di tonno (no latticini, no glutine) € 18,00
tonno scottato, erbette amare di stagione
Inverno (no |atticini) (vegano) € 14,00 ‘
purea di zucca alla vaniglia, funghi freschi, crema di nocciole e pane biscotto
Hamburger € 12,00

| momento da 180g, radicchio, cipolla caramellata, guanciale,

hamburger macinato a

scamorza affumicata e patatine fritte

Insalate

Caesar salad (no latticini) (no glutine) € 8,00
lattuga, salsa aioli, uova, pollo, parmigiano

€ 7,00

Nizzarda (no glutine)
he, mozzarella di bufala

misticanza, tonno, acciug

Dessert

Tiramisu € 6,00
tiramist al cucchiaio e scaglie di cioccolato

Eton Mess € 8,00
Eton Mess di lamponi, melograno e sorbetto alla pera

Torta del giorno e gelato al cioccolato bianco € 6,00




