RAVINTOLA

Kansallisia ruokia rakkaudella
sinulle ja Georgialle sydimissimme.

MENU




N—}

Ravintolamme nimi tulee muinaisesta Kutaisin kw -
kivisesti seudusta Rioni-joen varrella, jota on pidetty voiman ja
henkisen energian paikkana jo vuosisatojen ajan. Tiilld sai a&wa
georgialainen kulctuuri, perinteet ja ruokataide,
joita heijastamme jokaisessa annoksessamme.

The name of our restaurant comes from the ancient city of Kutaisi
a rocky land on the banks of the Rioni River, long considered a
place of strength and spiritual energy. It is here that Georgian

culture, traditions, and culinary art were born and we bring them

to life in every dish we serve.
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VINKIT & ALLERGIATIETOA

INFORMATION ON ALLERGENS

Georgialaisessa ruoassa keskeisessi osassa ovat leipii,
saksanpihkini, yrtit, mausteet, tomaatti seki sipuli. Monissa
ruuissamme on itse jauhettua saksanpihkinii, joten
pihkininjiimii voi 16ytyd myds ruuista joissa sitdi muuten ei
ole. Pihkiniisissi annoksissa on myds
auringonkukansiemenii.

Lihes kaikki georgialaiset reseptit sisiltivit myos
korianteria, chilii, valkosipulia seki sipulia.
Henkilokuntamme antaa mielellidin lisitietoa allergeeneista.

The key ingredients in Georgian cuisine are basically bread,
tomato, herbs, walnuts and onion. We grind our own walnuts,
so there can be traces of walnuts in otherwise walnut-free
dishes. In foods including walnut includes also sunflower
seeds. Almost all Georgian recipes include coriander
(cilantro), chili, garlic and onion.

Our staff will gladly give you more information about
allergens.
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~— KASVIS / VEGGIE MENU

Georgiassa paastotaan useita kertoja vuodessa, ja paasto tarkoittaa
nimenomaan tdysin vegaanista ruokavaliota. Tdamd on johtanut

loistaviin vegaanisiin resepteihin!

Georgians traditionally fast several times a year. This has led to
marvellous vegan recipes!

48 € /[HLO/PER (min. 4 hls/pers)

PKHALI AJAPSANDALI
Pinaatti-, punajuuri- ja vihrei Kasvis ge
paputahnaa yreeilld ja Vegetable stew
saksanpihkinilld
. _ | SOKO KETSE
Selection of vegetable paste Unatharbdugionse jrosanlly
NIGVZIANI BADRIJANI Oven champignons with cheese
%ﬁunakoiso—:laksm&?hkinwlat LOBIO
ggplant-walnut rolls Papu-saksanpihkinipata
Bean-walnut stew
SALATI
Salaatti .saksmp&kitﬂuhnd&a KHINKALI CHEESE
Salad with walnut paste Dumplmgit juustotiyteeelld
Georgian dumplings with cheese
LOBIANI B -
Paputiytteinen uunileipi Talon kastikkeita ja leipii / House
Bean stuffed bread sauce and bread
i X
N
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+  GLUTEENITON / GLUT

Monet ruokamme ovar tiysin vehnittémii ja » _,
mutta vehniid helposti piityy ]aaméruem ko,

jatkuvasti keittidssimme. Timin vuoksi emme
100% gluteenitonta ruokaa. 1
Piidruokien lisukkeeksi kuuluu tuore vehnileipi, j

gluteenittomaan ruokavalioon suosittelemme o
herkullista pannumaissileipd@mme.

Great deal of our dishes are naturally glutenfree, but because of
baking continuously in our kitchen, there can be traces of wheat
in any food. Thus we cannot guarantee 100% gluten-free meal. All

servings and soups come with bread as side dish.
For gluten-free diet we recommend to order cornbread

from our breads - page.

RYHMAMENU / GROUP MENU

TODELLINEN GEORGIALAINEN
ELAMYS PORUKALLENNE!

Meidin Ravintolassa Kutaisi kokonneet erikoismenun, jotta
piiset todella maistamaan Georgianherkullista ruokaa.
Se sopii tiydellisesti ryhmille, joten voit kokeilla erilaisia
ruokia ja jakaa neyhdessi ystiviesi kanssa.
Kyse on hauskanpidosta ja Georgian makujen

. Nauttimisesta! ~
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" ALKURUOAT / STARTERS ~—f

NIGVZIANI BADRIJANI 17€
Kuuluisat munakoisorullat saksanpihkinitahnalla.
Eggplant rolls with walnut paste.

PAPRIKAPHALI 17€
Paahdettuja paprikarullia tiytetryni maukkaalla pihkinitahnalla valkosipulista,
saksanpihkingisti sunelimaisteista, auringonkukansiem enisti ja sipulista.
Roasted bell pepper rolls stuffed with a flavorful nut paste made from garlic,
walnuts, sun-dried tomatoes, sunflower seeds, and onions.

PKHALI 10€
Pinaatti, punajuuri-ja vihrei paputahnaa yreeilli jasaksanpihkinilli

Assortment of Spinach, Beetroot and Green Bean paste with herbs and walnuts

DOLMA 16€
Viinilehdet, naudan jauheliha, riisi, sipuli, valkosipuli, tuoretta persiljaa, suola ja
pippuri maun mukaan

Dolma ground beef, rice, onion, garlic, fresh parsley chopped, salt and pepper to
taste

QARTULI SALATI 12€
Kurkku tomaattisalaatti Cucumber-tomato salad.

TBILISI 16€

Salaatti sisiltii: naudanliha, pavut, paprika.
The salad contains: beef, beans, bell peppers,

KHINKALI CHEESE b
Georgialaisia dumplingsejajuustotiytteelli ja smetanakastikkeella. 4 kpl.
Georgian dumplings with cheese and smetana. 4 pes.

KHINKALI MEAT 14€
Dumplingit naudan- ja sianlihasta,yrteilli ja mausteilla

Georgian dumplings incl beef, pork herbs and spices

SOKO KETSEU 14€
Uniherkkusienet juustolla | Oven champignons with cheese.
MTSKERI TKEMALSHI 12€

Kokonaisena grillattua viiridisti tkemalshi-kastikkeella

Grilled quail, served with tkemalshi-sauce
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= LEIVAT / BREADS . #

KHACHAPURI 14€
Juustolla tiytetty leipi
Bread filled with cheese

ADJARULI KHACHAPURI 16€
Veneenmuotoinen juustoleipi voilla ja raa’alla munankeltuaisella.

Boat- shaped cheesebread with butter and egg yolk.

LIHAKHACHAPURI 16€
Hiivataikina, suluguni-juusto ja mehukas vasikanliha.

Khachapuri with meat

MEGRULI KHACHAPURI 16€

Juustolla tiifvtetty ja koristeltu lciiii

Bread filled and decorated with cheese

MCHADI 6€
Pannulla paistettu maissileipi.
Fried corn- bread.

TCHVISHTARI 8¢
Pannulla paistettu maissi-juustoleipi.
Fried corn-cheesebread.

Viinisuositus: Kindzmarauli — puolimakea ja tiyteldinen georgialainen
punaviini, joka tiydentii meheviin lihan ja juuston

Wine pairing: Kindzmarauli — semi- sweet and

wine that complements the savory Z5%




LIHA / MEAT MENU
55 € /[HLO/PER (min. 4 hlé/pers)

PKHALI KHINKALI MEAT

Pinaatti-, punajuuri- ja vihrei Durnplmglt naudan- ja
paputahnaa yreeilli ja sianlihasta, yrteilld ja mausteilla
saksanpihkinilli. Georgian dumplings incl beef,
Selection of vegetable paste pork, herbs and spices
NIGVZIANI BADRIJANI MTSVADI

Munakoiso- Grillatru

saksanpihkinirullat Eggplant-  Grilled pork

walnut rolls

SOKO KETSE
SALATI Uuniherkkusienet juustolla
Salaacti saksanpihkinitahnalla ~ Qyen champignons with cheese
Salad with walnut paste

KUPATI
{JMf‘l?\UUj:_{ACHAWRI Georgialaista makkaraa

unijuustoleipi Georgian sausage

Oven Cheesebread ’

Talon kastikkeita ja leipéd / House sauce and bread
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— PAARUUAT / MAIN D

CHASHUSHULI p—
Tomaattinen ja yretinen naudanlihapata. / Beef Stew with tomato and herbs
LOHI oo,
Satsivi-kastikkeella, lohi, saksanpihkiniit, valkosipuli, sipuli, korianteri ja maust
With Satsivi sauce, salmon, walnuts, garlic, onion, cilantro, and spices.

KHARCHO
Mausteinen kanapata pihkinikastikkeessa.

Chicken stew in walnut sauce and spices.

SOUP KHARCHO 19€

Georgialainen tomaattinen naudanlihakeitto hitusella riisii. Hieman tulinen.
Georgian Tomato Beef Soup with rice, spices.

KHASHLAMA 26€
Pitkiiin haudutettua naudanlihaa, perunoita, sipulia, paprikaa ja tuoreita yreeeji. Valmisteraan
miedolla limmolld omassa liemessiin, jolloin maut, siilyvit ciyeeldisini ja luonnollisina
Slow-cooked beef with potatoes, onions, bell peppers and fresh herbs. Prepared gently in its own
broth to preserve rich, natural flavors. Vinisuositus - SAPERAVI

KUPATI 26€

Talon georgialaiset makkarat porsaan- ja naudanlihasta ja paistettuja perunoira talon
kastikkeella
House sausages with Georgian spices, garnished with fried potatoes and house sauce

LOBIO 19€
Perinteinen papu-saksanpihkinipara.

Famous bean-walnut stew. Served with sour cabbage.

AJAPSANDALI 22€
Georgialainen tomaattinen ja yretinen kasvispata munakoisosta, paprikasta ja sipulista.
Georgian vegetable stew with eggplant, paprika, onion, tomato and herbs.

SHKHMERULI 24€
Asiakkaidemme ylistimi hyvin valkosipulinen kana-smetanapata.
Grilled Chicken in garlicky smetana sauce.

Padat ja keitot tarjoillaan perinteen mukaan talon leivin kanssa.
Stews and soups are traditionally served with house bread.
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= GRILLATTU / GRILLED g

BATKNIS NEKNEBI 39€
Grillattuakaritsan karecta. Tarjoillaan grillatrujen kasvisten ja kastikkeen kera
Grilled lamb chops, served with grilled vegetables and sauce.

LYLA-KEBAB
(Possu & Vasikka) 32€
(Lammas) 39€
Mehevii jauhelihavarras (possu & vasikka ja eriksen lampaat liha). Maustettu
korianterilla ja georgialaisilla mausteilla

Juicy minced pork and veal / lamb meat/ skewer, seasoned with coriander and Georgian
spices. Vinisuositus - SAPERAVI
CHALAGACH (Lampaan Ribsit)
Meheviit lampaan kyljykset, grillacuc hiililld ja maustettukorianterilla ja georgialaisilla
mausteilla.

Juicy lamb chops, grilled over charcoal and seasoned with coriander and Georgian spices.
Vinisuositus - MUKUZANI

GHORIS MTSVADI 25€
All-time favourite grilled pork neck.

BOSTNEULIS MTSVADI e
Grillatut vihannekset kastikkeella
Grilled vegetables with sauce

QATMIS MTSVADI 25€
Grillattua kanaa, tarjoillaan grillactujen kasvisten
ja kastikkeen kanssa.Grilled Chicken, served with grilled vegetables

OJAXURI
Grillattua porsaanlihaa, v
Grilled pork, served wi
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= DESERTI

TAREN AR ... -

Huia suklaakerroksia ja tiyteliinen kondensoidusta
maidostavalmistettu voikreemi. Sisiltii: vehnijauho, voi,
kondensoitu maito, kaakao,sokeri, kananmunat.

Layers of rich chocolate and a creamy buttercream made with
condensed milk. Ingredients: wheat flour, butter, condensed milk,
cocoa, sugar, eggs.

Recommended with coffee, SAPERAVI/KINDZMARAULI

DDA T cccosicncnmimeninimeti s 10€
Honey Cake

o IR - ST mm—— 5€
Vanilja tai suklaa, G, L

Vanilla or chocolate ice cream
Valmistamme mittatilaustyoni eri kokoisia kakkuja
yritysjuhliin, hiihin ja syncymipiiville.

We make bespoke cakes of different sizes for
corporate parties, weddings and birthdays.
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— JUOMALISTA / DRINK N

QVEVRI WINES
Qvevri on munanmuotoinen saviastia, jossa perinteisti geor

perin valmistettiin, kypsytettiin ja ‘Vanhi
qvevri-loydst ovat periisin vm r.

Nykyiin qvevri-viininvalmistusmenetelmi on Unescon st

Qvevri is an egg-shaped clay vessel, where the traditional Georgia

originally was made, aged and stored. The oldest quevri findings ¢ :
6000 BC. Nowadays the qvevri wine-making method is protected by UNESCO.

RED WINES
(12 cl /16 ¢l / 24 ¢l / Bottle)
Puoli Kuiva  Saperavi (GE) 12/14/22/50€
Kuiva Mukuzani (GE) 12/ 1422/ 52€
Puoli makea n/ig4/22/5e€
Kuiva o oufig/22]/55€
(12 ¢l /16 cl / 24 cl / Bottle)
Puoli Kuiva 9/12/19/47€
Kuiva 9/12/19/ 47 €
Puoli makea 45 €
Kuiva 9/12/19/ 48 €
9/12/19_@ £ i
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—  KUMA JUOMAT / OTHER DRINKS

[

TAVALLENENEABIVE ...t O
Regular coffee

VIETNAMESE BABIVI ...........ooovcnnnmnmmsasnmsmsssassnsinn |
Vahva vjetnamikahvi, kermainen munan ja kondensoidun n*
vaahto.

A sweet dessert coffee with smooth creamy foam made from egg
and condensed milk.

(brendi mukaan/ herkkut)

Perinteinen vahva ja tuoksuva kahvi, keitetty kuparisessa
kahvipannussa.

Traditional, strong, and aromatic coftee, brewed in a copper
coffee pot.

Phin-suodattimella suosittu brandi tai makea herkkut
A popular brandy or sweet treat made with a Phin filcer

Musta, vihrea

Black, green

RAVINTOLA

w3

JZUTAISI



Sarajishvili VS Brandy (GE) 4 ¢l / 40% ..
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