
SPEISEKARTE



BELLS-GUTSCHEIN

Freude & gutes Essen schenken

Jetzt unseren neuen BELLS-GUTSCHEIN verschenken!
Schon ab 10,- EUR Gutscheinwert.

Essen, trinken und genießen
im Bells in Ahrweiler



Freude & gutes Essen schenken

Jetzt unseren neuen BELLS-GUTSCHEIN verschenken!
Schon ab 10,- EUR Gutscheinwert.

Essen, trinken und genießen
im Bells in Ahrweiler



Fitness Salatteller Natur        9,90 €
Frische Salate der Saison mit Dressing nach Wahl
Kräuter-Weißbrot-Croûtons | Kerne-Mix | Braumalz-Brot 

Salatteller Hähnchenfilet      13,90 €
Frische Salate der Saison mit Dressing nach Wahl | Braumalz-Brot 
ganzes gebratenes Hähnchenbrustfilet
(wahlweise mit Curry | Chili-Knoblauch | Teriyaki | Steak-Pfeffer-Mix | Natur gewürzt)

Salatteller Thunfisch       11,90 €
Frische Salate der Saison mit Dressing nach Wahl
Thunfisch | frische Zwiebeln | marinierte Oliven | Braumalz-Brot 

Salatteller Feta        11,90 €
Frische Salate der Saison mit Dressing nach Wahl | Feta-Käse-Würfel 
milde grüne Peperoni | frische Zwiebeln | marinierte Oliven | Braumalz-Brot

Unsere Extras

Frische Zwiebeln          1,00 €
Kräuter-Weißbrot-Croûtons        1,00 €
Gehobelter Parmesan         2,50 €
Portion Feta-Käse-Würfel        3,50 €
Portion hausgemachte Bärlauchbutter oder Kräuterbutter    2,00 €
Portion Braumalz-Brot extra        1,50 € 

Alle Salate werden mit knackigen Blattsalaten der Saison, 
Strauchtomaten, Gurken, Paprika und Möhren angerichtet

Unsere Dressings:
Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl

Frühlings-Salate



Griechischer Salat Deluxe       12,90 € 
Karamellisierter Ziegenkäse mit Honig | Kerne-Mix | gestoßener Pfeffer
süße Weintrauben | Salate der Saison mit Kräuter-Vinaigrette | Braumalz-Brot 

Bells Caesar Salad         10,90 €
Knackiger Römersalat mit Caesar Dressing (Parmesan, Sahne, Pfeffer)
gehobelter Parmesan | Kirschtomaten | Kräuter-Weißbrot-Croûtons
Braumalz-Brot 

Bells Caesar Salad mit  
gebratenen Hähnchenfiletstreifen     13,90 €
(wahlweise mit Curry | Chili-Knoblauch | Teriyaki | Steak-Pfeffer-Mix | Natur gewürzt) 

Bells Caesar Salad mit 
gebratenen Chili-Knoblauch-Garnelen     15,90 € 

Salate Deluxe

Herzlich willkommen
Schön, dass Sie da sind

Mit „Abstand“ und Hygiene-Konzept aber genauso herzlich wie immer. 

Zum Start erwarten Sie einige Verschönerungen und Verbesserungen. 

Unsere Küche wird Sie wie immer mit gewohnter Qualität  

und Frische überzeugen. 

Wir freuen uns auf Sie! 
Familie Bell und Team



SCHWEINESCHNITZEL

Wiener Art         10,50 € 
Zitrone | Preiselbeeren      Große Portion 13,50 €

Sauce Hollandaise        11,90 € 
Sauce Hollandaise in einer extra Sauciere    Große Portion 14,90 €

Champignon         11,90 € 
Champignonrahmsauce | Kräuter     Große Portion 14,90 €

Pfeffer          11,90 € 
Rahmsauce | grüner Pfeffer      Große Portion 14,90 €

Braumeister         12,90 €
Gebratene Speckwürfel | gebratene Zwiebeln   Große Portion 15,50 €

Aus dem Schweinerücken. Serviert mit Pommes frites und Krautsalat*
(Handpaniert mit Ei, Senf, Mehl, Paniermehl)

*Beilagensalat statt Krautsalat       2,50 € 
Knackige Blattsalate der Saison | Tomate | Gurke | Paprika | Möhre 
Dressing nach Wahl: Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl

Dazu empfehlen wir:

Schnitzel und Geflügel



*Beilagensalat           2,50 € 
Knackige Blattsalate der Saison | Tomate | Gurke | Paprika | Möhre 
Dressing nach Wahl: Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl

HÄHNCHENBRUSTFILET

FRISCH GEFANGEN

Frisches Filet. Serviert mit
Kartoffelkroketten und Krautsalat*

Frische Black Tiger Garnelen eingelegt in Chili-Knoblauch-Öl

Dazu empfehlen wir:

Natur          11,90 € 
Pfeffer-Mix | hausgemachte Bärlauchbutter oder Kräuterbutter

Waidmann         12,90 € 
Champignonrahmsauce | Kräuter 

Madagaskar          12,90 € 
Rahmsauce | grüner Pfeffer 

Garnelen-Pfännchen         9,50 € 
6 Black Tiger Garnelen in Chili-Knoblauch-Öl eingelegt | Braumalz-Brot

Großes Garnelen-Pfännchen      16,90 €
Doppelte Portion für Genießer -  

12 Black Tiger Garnelen in Chili-Knoblauch-Öl eingelegt | Braumalz-Brot



Steaks und Grillkartoffeln 
ARGENTINISCHE STEAKS

Englisch (rare) | Medium (rosa) | Well-Done (durch) gebraten

200 g. Rumpsteak        18,90 € 
300 g. Rumpsteak         23,90 €
Kräuterbutter oder hausgemachte Bärlauchbutter | Braumalz-Brot | Krautsalat*

*Beilagensalat statt Krautsalat       2,50 € 
Knackige Blattsalate der Saison | Tomate | Gurke | Paprika | Möhre 
Dressing nach Wahl: Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl

Dazu empfehlen wir:

200 g. Rumpsteak á la chef       26,50 € 
300 g. Rumpsteak á la chef       31,50 €
Pfefferrahmsauce | Grillkartoffel | Kräuterquark | Gemischter Salatteller mit 
Dressing nach Wahl: Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl



ARGENTINISCHE STEAKS
Englisch (rare) | Medium (rosa) | Well-Done (durch) gebraten

GRILLKARTOFFELN

Große Grillkartoffel          8,50 €
Große Grillkartoffel mit frischem Kräuterquark | Salate der Saison mit  
Dressing nach Wahl: Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl

Große Grillkartoffel mit geräuchertem Lachs  12,90 € 
Große Grillkartoffel mit frischem Kräuterquark geräucherter Lachs (kalt) 
Schälchen Sahne-Meerrettich | Salate der Saison mit Dressing nach Wahl:  
Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl

 
Große Grillkartoffel mit gebr. Hähnchenbruststreifen  11,90 € 
Große Grillkartoffel mit frischem Kräuterquark | Hähnchenbruststreifen  
(wahlweise mit Curry | Chili-Knoblauch | Teriyaki | Steak-Pfeffer-Mix | Natur gewürzt) 
Salate der Saison mit Dressing nach Wahl:  
Kräuter-Vinaigrette | Caesar Dressing | Joghurt-Dressing | Essig und Öl

Große Grillkartoffel mit frischem Kräuterquark 

Extras zu allen Gerichten
Pommes frites      3,00 €
Kartoffelkroketten     3,00 €
Potato Wedges mit Kräuterquark  5,00 €
Grillkartoffel mit Kräuterquark  5,50 €

Portion Mayonnaise oder Ketchup 0,50 € 
Sauce Hollandaise     2,00 €

Extra Beilagensalat mit 
Dressing nach Wahl    4,50 €

Beilagensalat statt Krautsalat  2,50 €



Burger-Spezial
BELLS BRAUHAUS BURGER

Klassisches Rinder Patty      13,90 €
200g. reines Rindfleisch

Vegetarisches Burger Patty      12,90 €
Kartoffeln, Karotten, Erbsen, Pastinaken

Veganes Jackfruit Patty       12,90 € 
Jackfruit, Zwiebeln, Haferflocken, Tomatenmark, leichte Chili-Note

The Cheesy Deluxe        17,90 € 
200g. reines Rindfleisch | Cheddarkäse | gebratene Zwiebeln 

gebratener Speck | Chili-Cheese Dip

Bells Hähnchen Burger       13,90 €
frisches Hähnchenfilet
(wahlweise mit Curry | Chili-Knoblauch | Teriyaki | Steak-Pfeffer-Mix | Natur gewürzt) 

Backfrisches Burger-Brötchen vom Bäcker Heinrichs
Knackiger Salat | Tomate | Essig-Gurke | hausgemachte Saucen  

Wahlweise Pommes frites oder gemischter Salatteller 



Extras und Dips

Desserts

Gebratener Speck        1,50 € 
Gebratene Zwiebeln       1,50 €
Cheddarkäse         1,50 € 
Potato Wedges mit Kräuterquark     5,00 €
Grillkartoffel mit Kräuterquark     5,50 €

Jedes Patty extra  
(Rindfleisch oder Veggie oder Vegan)    5,00 € 

Chili-Cheese Dip        1,50 €
Sweet Chili Dip        1,50 €
Haus-Dip – Red Burger Sauce      1,50 €
Haus-Dip – Bright Burger-Sauce     1,50 €
Portion Mayonnaise oder Ketchup     0,50 €
Sauce Hollandaise        2,00 €

EXTRAS

DIPS

Dame Blanche         5,90 €
Zwei Kugeln Vanilleeis | geschmolzene belgische Schokolade | Schlagsahne

Hot Brownie mit Vanilleeis      4,50 €
Schokoladen Brownie mit Karamell und Nüssen | Kugel Vanilleeis 

Ahrweiler Rotweinkuchen      3,50 €
Rührkuchen mit warmem Schokoladenüberzug | Schlagsahne

Ahrweiler Rotweinkuchen mit Vanilleeis   4,50 €
Rührkuchen mit warmem Schokoladenüberzug | Kugel Vanilleeis | Schlagsahne



Heißgetränke und Kuchen

Großes Teeglas         3,50 €

Darjeeling Royal Second Flush – Schwarzer Tee aus den besten Teegärten  
Nordindiens. Zartblumig, hocharomatische Sommerpflückung
 
Sommer-Beere – harmonische Mischung aus Hibiskus, Hagebutte, Apfel  
und Holunderbeere mit fruchtigen Aromen verfeinert

Bio Pfefferminze – besonders aromatisch und erfrischend sind die frischen  
Öle grob geschnittener Pfefferminzblätter

Kräutergarten – Lemonengrass, Nanaminze, Rotbusch, Süßholz

Grüner Tee Asia Superior – Unfermentierter grüner Tee aus Mittelasien,  
sympathisch weiches Aroma

Alle Teesorten werden auf Wunsch  
mit Honig serviert, ausgegeben in Tea Jacks

Heiße Trinkschokolade mit Milch angerührt

Großer Pott Premium Brown Schokolade   3,30 € 
Premium Kakao mit Sahne

Großer Pott Premium Brown Schokolade    2,90 € 
Premium Kakao mit Milchhäubchen

TEE

HEISSE SCHOKOLADE



Heiße Trinkschokolade mit Milch angerührt

Tasse Melange Finesse       2,50 € 
Pott Melange Finesse        3,50 € 
Creme Café

Café Latte – Milchkaffee        3,50 € 
Creme Café mit heißer Milch und einer Krone aus Milchschaum

Espresso          2,30 € 
Espresso Doppio (doppelter Espresso)     3,50 €
Rassig, elegant und mild

Espresso Macchiato        2,60 €
Mit einem Klecks heißer Milch

Café Latte – Milchkaffee        3,50 € 
Italienisch mit aufgeschäumter Milch

Cappuccino         2,50 € 
Heiße Milch, Milchschaum und Espresso

Latte Macchiato         3,60 € 
Creme Café

Schokochino          3,60 € 
Premium Kakao mit heißer Milch und einem kräftigem Espresso

KAFFEE

ESPRESSO

HEISSE SCHOKOLADE
Kuchenangebot

Ahrweiler Rotweinkuchen   3,50 €
Rührkuchen mit warmem Schokoladenüberzug | Schlagsahne 

mit einer Kugel Vanilleeis  4,50 €

Bitte erfragen Sie die aktuelle Kuchenauswahl 
bei unserem Personal



BIERE VOM FASS – ECHT AHRWEILER BIER

Pils klassisch       0,3 l  2,30 € 
Klar, herb, untergärig, filtriert      0,5 l  3,50 €

Landbier         0,3 l  2,30 € 
Dunkel, mild, untergärig, unfiltriert     0,5 l  3,50 €

Hausbräu Hefeweizen     0,3 l  2,30 € 
Erfrischend, hell, obergärig, naturtrüb    0,5 l  3,50 €

Paulaner        0,5 l  3,60 € 
Hefeweizen, alkoholfrei     

Bitburger Pils/Radler     0,33 l  3,30 € 
Pils, Radler Zitrone alkoholfrei

Gaffel Fassbrause      0,33 l  3,30 € 
Zitronen Fassbrause

Gaffel Kölsch        0,3 l  2,30 € 
Klar, mild, obergärig, filtriert              0,5 l  3,50 €

Aus heimischen Rohstoffen handwerklich in unserer Hausbrauerei gebraut 

Unser Import aus Köln

Schenken wir nur in Glasflaschen für Sie aus

KÖLSCH VOM FASS

ALKOHOLFREIE BIERE 

Getränke



SOFTGETRÄNKE

SÄFTE UND SCHORLEN

Cramer Malzbier       0,33 l   2,70 €

Coca Cola | Light | Zero     0,33 l   3,50 €

Fanta | Sprite | Mezzo Mix    0,33 l   3,50 €

Orangensaft       0,2 l   2,60 €

Apfelsaft        0,2 l   2,60 €

Traubensaft        0,2 l   2,60 €

Vio Stilles Wasser      0,25 l  2,50 € 
Mineralwasser still        0,7 l  5,80 €

Apollinaris       0,25 l  2,50 € 
Mineralwasser sprudelnd      0,7 l  5,80 €

Schweppes       0,2 l  2,80 € 
Bitter Lemon | Ginger Ale | Wild Berry

Traubensaft-Schorle     0,3 l  3,40 € 
Roter Traubensaft mit Mineralwasser    0,5 l  4,90 €

Possmann Apfelschorle     0,3 l  3,40 € 
Naturtrüber Apfelsaft mit Mineralwasser    0,5 l  4,90 €

Vio Schorle       0,2 l  3,40 € 
Johannisbeeren- oder Rhabarbersaft mit Mineralwasser

Schenken wir nur in Glasflaschen für Sie aus

Im Glas serviert



2020er Ahr-Rosé      0,2 l  5,20 € 
Cuvée Rosé | trocken

2019er Grauburgunder     0,2 l  5,30 € 
Weißwein | trocken

VDP WEINGUT BURGGARTEN – AHR

Weine
DAGERNOVA WEINMANUFAKTUR – AHR

2018er Rivaner       0,2 l  5,00 €
Rivaner Weiß | trocken

2018er Rivaner       0,2 l  5,00 €
Rivaner Weiß | feinherb

2019er Rosé        0,2 l  5,20 €
Spätburgunder Rosé | trocken

2019er Blanc Noir       0,2 l  5,20 €
Spätburgunder Blanc Noir | feinherb

2018er Spätburgunder     0,2 l  5,30 €
Spätburgunder Rot | trocken

2018er Spätburgunder     0,2 l  5,30 €
Spätburgunder Rot | halbtrocken

2018er Spätburgunder     0,2 l  5,30 €
Spätburgunder Rot | mild

Im Glas serviert

Im Glas serviert



WEINGUT KRIECHEL – AHR

2018er Weißburgunder     0,2 l  5,20 €
Weißburgunder | trocken

2018er Frühburgunder     0,2 l  5,50 €
Frühburgunder Rot | trocken

LECKERES ZUM WEIN

Portion Braumalz-Brot       1,50 €
mit Bärlauchbutter oder Kräuterbutter    3,50 €

Kleiner Tapas Teller        9,90 €
Serrano Schinken | gehobelter Parmesan | marinierte Oliven

Braumalz-Brot | Kräuterbutter

Sommerzeit Spezial
3,50 €Ahr-Secco 

Deutscher Perlwein | Dagernova 
0,1 l

4,50 €Mai-Bowle
Waldmeister Aroma, spritzig, fruchtig 

0,2 l

5,80 €Aperol Spritz
Aperol | Ahr-Secco | Crushed Ice | Orange

0,2 l

6,00 €Lillet Wild Berry 
Lillet | gefrorene Himbeeren | Ahr-Secco 

0,2 l

WEINGUT

Im Glas serviert



Wer an der Ahr war und weiß,  
dass er an der Ahr war, war nicht an der Ahr

Aus der Schnapsbar

EIFLER LIKÖRE

EIFLER SPEZIALITÄTEN

Himbeere        0,02 l  3,80 €
20 % Alk., elegant, samtig, raffiniert

Birne        0,02 l  3,80 €
20 % Alk., fein, fruchtig, ausgeprägte Birnen-Note

Kirsche        0,02 l  3,80 €
20 % Alk., fruchtige, rote Kirschen geben ihm seine feine Note

Eifelgeist        0,02 l  3,60 €
47 % Alk., ein Elixier aus 42 handverlesenen  
Heil- und Geschmackskräutern, Blüten und Wurzeln.  
Es sind kostbarste Zutaten, die den gehaltvollen Charakter  
und den unverwechselbaren edlen Geschmack prägen. 

Eifelgold         0,02 l  3,60 €
30 % Alk., edelste Kräuter so komponiert, dass sie  
dem Eifel-Gold seinen feinwürzigen Charakter  
und seinen warmen, natürlichen Goldton geben. 

Hausdestillat-Bells Bitto     0,02 l  3,60 €
35% Alk., faszinierender Halbbitter. Was dem
Italiener sein Ramazotti ist bei uns der Bitto.
Wird gekühlt serviert, auf Wunsch mit Zitrone



SCHNAPS UND BRÄNDE

Badischer Obstler      0,02 l  3,20 €
38 % Alk. 

Williams Birne       0,02 l  3,20 €
40 % Alk. 

Fernet-Branca       0,02 l  3,20 €
39 % Alk.

Jägermeister       0,02 l  3,20 €
35 % Alk.

TRESTER 
DER GRAPPA DER AHR 

AHRTAL SPEZIALITÄTEN 

In Italien nennt man ihn Grappa. Bei uns ist der bekannte und geschätzte 

Trester-Branntwein vom Spätburgunder. Die Lagerung erfolgt traditions-

gemäß in Eichenholz-Fässern. Klassisch ausgebaut, erhält er sein mildes 

Bukett. Kenner trinken ihn zur Krönung ihrer Tafelfreuden.   

2,80 €Ahr-Hefe | 43 % Alk. 0,02 l

2,80 €Ahr-Trester | 43 % Alk. 0,02 l

3,60 €Alter Ahr-Trester | 43 % Alk. 0,02 l

2,80 €Alte Ahr-Wein-Hefe | 43 % Alk. 0,02 l

10 Jahr im Eichenfass gelagert

10 Jahr im Eichenfass gelagert




