
 
 

 

H&A SPEISEKARTE 
ab 12.10.2023 

 

APERITIF-EMPFEHLUNG  
 

Himbeer-Zitronengras Prosecco             (Glas 0,1l)  7.90 

 

VORSPEISEN 
 

Asiatische Kürbiscremesuppe mit Riesengarnelen   9.80 
 

Jakobsmuscheln in Nussbutterschaum mit confierter Sellerie und Büsumer Krabben  18.90 
 

Wildgarnelen mit Kartoffel-Chorizo-Ragout und Krustentier-Aioli   18.90 
 

Lammfilets mit Baba Ghanoush, Dukkah und Granatapfeljus  18.90 
 

Gelbe Bete mit Meerrettich, Ziegenquark und Walnüssen   14.50 

 

HAUPTGERICHTE  
 

Tagliatelle in Rahmsauce mit schwarzem Trüffel (vegetarisch)   21.00 
 

Risotto mit Steinpilzen und geschmortem Lauch (vegetarisch)   22.50 
 

Gebratenes Lachsfilet mit Zitronen-Spitzkohl und Rote Bete-Gnocchi in Safransauce  28.00 
 

Argentinisches Rinderfilet mit geschmorter Backe, Schwarzwurzeln,  42.00 

Butterspätzle und Trüffeljus 
 

Argentinisches Rumpsteak mit Kartoffel-Pilz-Gröstl und Perlzwiebeljus  32.50 
 

Gefüllte Brust vom Kikok-Hähnchen mit zweierlei Blumenkohl, lila Kartoffeln  26.50 

und Balsamicojus 

 

DESSERTS  
 

Schokoladen-Brownie mit pochierter Birne und Mandelkaramell  9.60 
 

Cheesecake mit Beerenkompott und Walnussreis  9.60 
 

Käseauswahl mit Brioche und Aprikosensenf  14.50 
 

 
 
 

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter bei Bedarf nach unserer Speisekarte für Allergiker. 


