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D INNDNERMENWU

KLEINE SPEISEN

V1 MISO SUPPE 0|23 aus Sojabohnen und Lauchzwiebeln 2
V2  KIMCHI ZX] eingelegter Chinakohl (scharf) 35

V3 GUN MANDU VEGGIE Ofxi 2tE veget. frittierte Teigtaschen 124
V4  GUN MANDU 17| 2t frittierte Teigtaschen gefiillt mit Schwein 1,24
V5  BANCHAN gHE vier koreanische Beilagen serviert in Tapasform

V6 TEMPURA Z2=5Z Gemise und Meeresfriichte im Tempuramantel 1

V7  KIMCHI JEON ZX|7& Kimchi Pfannkuchen (pikant) 1345

SALATE

Alle unsere Salate werden mit unserem hausgemachtem Dressing,
Salat, Tomaten, Gurken und Paprika zubereitet.

CHICKEN SALAT X|Z1 42| = mit zartem Hahnchenfleisch in Teriyakisauce 13

BULGOGI SALAT 2117| ‘& 2| E mit mariniertem Rindfleisch in Soja-Sauce Marinade 13
TONKATSU SALAT =74 A2 E mit Schweineschnitzel nach jap. Art 134

SALMON SALAT A0{710| M2 E mit gebratenem Lachsfilet in Teriyakisauce 13
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AN JU

Anju sind vielseitige Speisen in Korea, die als gemeinsamer Snack,
Vorspeise oder als Hauptgericht bestellt werden kdnnen.

MODEUM JEON 25 T 134
Gemischte Platte mit Gemuse und Fisch im Teigmantel

GUL JEON =7 134
Gebratene Austern im Teigmantel

TEMPURA 2Z&& & 1345

Gemuse und Garnelen im Tempuratmantel

DAKDDONGIJIB S Z!

Hahnchenmagen gebraten mit Chili

TANGSUYUK &% 1345

Schweinefleisch paniert in einer siiB-sauren Sauce nach korean. Art

FRIED CHICKEN &=# 2 2}0|E X|Zl / =& YEX|Z134
Fried Chicken serviert mit scharfem Dip und slissem Rettich

SWEET SOUR PRAWNS ZML7tZ 7] 1345

Panierte Riesengarnelen siss-saurer Sauce

TOFU-KIMCHI 824X 135
Schweinefleisch gebraten mit Kimchi serviert mit Tofu (scharf)

A9 YUK HAE 22| 154
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Rindfleischtartar nach korean. Art

GOLBAENGI MUTCHIM =4#0| 2&+4H 15

Mondschneckensalat scharf mariniert, serviert mit feinen Weizennudeln (scharf)

SUYUK == 15

Gekochter Schweinebauch nach korean. Art in Scheiben geschnitten, serviert mit Lauchsalat

JOKBAL =42t / MAEUN JOKBAL (scharf) f 2 &4t 5

Gekochter Eisbein nach korean. Art (kann auch scharf serviert werden)

GRILLED UNA Z0{70] 15
Gegrillter Aal in Teriyaki Sauce

AGU JIM Ot 123

Seeteufel geschmort in scharfer Sauce mit Sojabohnensprossen

1)Gluten, 2)Soja, 3)Sesam, 4)Ei, 5)Fisch 6
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KOREAN CLASSICS

Korean Classics C2 - C10 werden mit korean. Beilagen und Reis serviert.

TONKATSU &7t 134

Schweineschnitzel nach jap. Art an einer wiirzigen Tonkatsu Sauce

BIBIMBAP (vegan/vegetarisch) H| &%} 123

Lauwarmes Reisgericht mit verschiedenem Gemise und Spiegelei, serviert mit Chillisauce
- TOFU 55 / CHICKEN $ 17| / PORK M|§ / BEEF & 17| + 1.00

- DOLSOT (heisser Steintopf) & + 1.00

JEYUK BOKKEUM M &3 12

Mariniertes Schweinebauchfleisch serviert auf einer heissen Steinplatte (leicht scharf)

BULGOGI &|&117] 13

Rindfleisch mariniert in einer Sojasauce Marinade, serviert auf einer heissen Steinplatte

OJINGER BOKKEUM 2730 52 13

Tintenfisch gebraten mit frischem Gemdse (scharf)

MoMo ENTE 22 2] 13

Knusprig gebratene Ente mit frischem Gemdse (pikant)

JABCHAE (vegan/vegetarisch méglich) & 13
Glasnudeln gebraten mit Rindfleisch und Gemiise

OSAMBULGOGI 24=17| 15

Tintenfisch gebraten mit Schweinefleisch (scharf)
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S ASHIMI

(SASHIMI nur auf Vorbestellung bis 15Uhr méglich. AbA|O]= S0 F 15A[7FX| 7ts 2 L|Ct)

CHEF's CHOICE SASHIMI 2§ ARA|O| (CH)
Gemischte Sashimiplatte

TUNA SASHIMI

STEINBUTT SASHIMI 5-Gange Mendi (fiir 4 Pers.)
2Zojs) BAD

DONBURI

Beim Donburi wird Reis in eine Schissel gefillt und mit verschiedenen Zutaten bedeckt.
Die Namen der Gerichte ergeben sich aus dem Topping und der Abkiirzung von Donburi ,Don”.
Alle Donburi Gerichte werden mit einer Miso Suppe serviert.

D4 TEN DON ¥ & 2% 1s

Gemiise und Garnelen im Tempuramantel gelegt auf Sushireis und Teriyaki Sauce

D5 UNA DON #of &g 13

Gegrillter Aal auf Reis, serviert mit einem Salat in Miso-Senf Dressing

BENTO

Im Bento werden kleine Kostlichkeiten voneinander getrennt in einem Kasten serviert.

Die Bento Gerichte beinhalten eine kleine Gemisebeilage, Reis, Salat,
Garnelen/Gemise Tempura und eine Miso Suppe.

B6 TOFU BENTO (vegan/vegetarisch) &5 HIEE 123

Tofu in Teriyaki Sauce gebraten mit verschiedenem Gemise

B7  CHICKEN BENTO X|ZI HIEE 15

In Teriyakisauce mariniertes Hahnchenfleisch gebraten mit Gemdise

B8 BEEF BENTO 2117| HILE ;3

Mariniertes Rindfleisch in hausgemachter Soja-Sauce Marinade gebraten mit Zwiebeln

B9 SALMON BENTO AHO{F0| HIE 45

Frisches Lachsfilet in Teriyaki Sauce gebraten mit verschiedenem Gemuse

1)Gluten, 2)Soja, 3)Sesam, 4)Ei, 5)Fisch G
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NUDELN

JJAMBBONG d{{& &% ,,

Korean. Nudelsuppe mit Weizennudeln und Meeresfriichten (sehr scharf)

YAKI UDON O}7| 25 13

Jap. Udonnudeln gebraten mit frischem Gemdise, serviert mit einer Miso Suppe
- TOFU &% + 1.00

- CHICKEN &X17| / BEEF 27| + 1.00

- SCHNITZEL =7t + 4.00

EINTOPFE

Alle Suppen und Eintopfe werden mit Reis und Beilagen serviert.

YUKGAEJANG S74% 124
Suppe mit Rindfleisch, Glasnudeln, Ei und Gemdise (scharf)

SUNDUBU SOUP =55 R 7K 124

Suppe mit weichem Tofu, Ei und Meeresfriichten (scharf)

DOENJANG SOUP &% ™74 -

Sojabohnen Suppe mit Tofu, Gemise und Schweinefleisch (leicht scharf)

KIMCHI SOUP ZX| %7} »

Eintopf mit Kimchi, Tofu und Schweinefleisch (scharf)

KIMCHI JEONGOL (fur 2 Per.) 4X[ T & 12

Eintopf mit Kimchi, Tofu, Schweinefleisch, Reiskuchen und Ramennudeln (scharf)

BUDAE JJIGAE (fir 2 Per.) FCH R|7H 124

Eintopf mit Kimchi, Tofu, Schweinefleisch, verschied. Wurstsorten und Ramennudeln (scharf)

DAEGU MAEUNTANG (fiir 2 Per.) Cif 7+ OH-2 & 2

Eintopf mit Kabeljaufilet, Tofu und verschiedenem Gemdise (scharf)

HAEMUL JEONGOL (fiir 2 Per.) sil& ® = 2

Eintopf mit verschiedenen Meeresfriichten, Tofu und Gemuse (pikant)

HONGHAP TANG (fir 2 per) Z3tE. (ab 2 Per)

Eintopf mit Miesmuscheln (leicht scharf)
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