RN JERIN RN,

{[Ristorante LA VECCHIA LOCANDAY

Le Entrate

(Prezzi espressi in euro)

Culatello
con scaglie di Grana e ristretto al Balsamico

Flan al Tartufo
Su crema al Grana Padano

Misticanza di campo
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con julienne di Bacon croccante, scaglie di Grana e ristretto al Balsamico

Sformatino al Formaggio
con vellutata ai funghi Porcini e Speck

Stick di Polenta
fritta accompagnata da fonduta di Formaggi

Primi Piatti

(Prezzi espressi in euro)

Caramelle alle Ortiche
con Ricotta e Tartufo di stagione

Gramignone all’Uovo
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con Salsiccia nostrana e Porcini trifolati in Olio extra vergine d'Oliva

Mezzi rigatoni all’'Uovo
con julienne di Verdure e scaglie di Pecorino di fossa

Mezzi rigatoni all’Uovo alla Norcina
con Salsiccia nostrana, Panna e Tartufo di stagione
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Tagliatelle al Ragi vaole W

11
alla “Vecchia Maniera”
Tagliatelle alle Ortiche b0 ﬁ <« 14
con Pancetta e funghi Shiitake “Quercetto”
Triangoli Patate e Bacon L) ﬁ 0 < 18
con Burro fuso e Tartufo nero di stagione
Tortellini della Casa g0 ﬁ 0 ‘W @ 16
in brodo
Tortelloni di ricotta di Bufala vl 0 15
“Burro e Salvia”
Tortelli “Gran Bologna” b 0 ﬁ | & 3428 16
con Mortadella, crema al Grana Padano e granella di Pistacchi
Le Carni grigliate
Tomahawk Black Angus 5 €/etto
Costata di Manzo Irlandese € 4/etto
Arrosticini sfiziosi (vitello, tacchino, maialino e bacon) - €15
Le Carni ed i Formaggi
Bauletto di Vitello i D= 17
farcito con Crudo e scaglie di Grana condito ai Porcini trifolati in Olio EVO
Cotoletta di Vitello in osso “Petroniana” vie 0 23
glassata con Prosciutto crudo, scaglie di Grana, Panna e Tartufo di stagione
Filetto di Manzo al Pepe Verde vie 7o 25
profumato al Curry
Maialino da latte cotto a bassa temperatura vle 7o 18
con bacche di Ginepro e Finocchietto, sfumato al Vino rosso
Roastbeef di Vitello Irlandese v 0 (= 19



con Misticanza, scaglie di Pecorino di fossa e ristretto al Balsamico

Scamorza affumicata IR 12
con Porcini e Gran Speck King

Straccetti di Pollo v 0w 0 L] 13
con julienne di Verdure e Pecorino di fossa

Tartare di Fassona 0 fl b v 23

con velata di rosso d’Uovo marinato accompagnata da salse e chips di Pane

I Contorni

Chips di Patate b ﬁ o 5
profumate al Rosmarino

Patate al Forno 5
con Fiocchi di Sale nero di Cipro

Funghi Shiitake “Quercetto” ¥ 6,5
fritti

Verdure ripassate 6,5
in padella

Zucchine 4 ﬁ 5
fritte

Eventuali attese sono dovute alla preparazione dei piatti, cucinati al momento.
I nostri piatti contengono gli allergeni indicati sotto e non e possibile escludere

contaminazioni crociate.
In mancanza di prodotti freschi, i prodotti sottolineati sono congelati, surgelati o abbattuti in cucina



