
Crudi e ostric"  
OSTRICA OLERON  .................................... Cad. €  3,00    [14]
OSTRICA GILLARDEAU  ........................ Cad. €  6,00     [14]
SCAMPI  .............................................................. al Kg €  80,00     [2]
GAMBERO ROSSO  .................................... al Kg €  110,00     [2]
TARTUFI DI MARE  .................................... al Kg €  50,00     [14]
CANNOLICCHI  .............................................  2 pz. €  4,00     [14]
FASOLARI  ........................................................  2 pz. €  4,00     [14]
GAMBERONI  ................................................  al Kg. €  80,00     [2]
RICCI DI MARE  .............................................. Cad. €  3,00     [14]

Antipasti fre#i  
CRUDO E MOZZARELLA  ...............................  €  10,00     [7]
BRUSCHETTA AL POMODORO  ....  3 pezzi €  3,00     [1]
INSALATA DI MARE*  ........................................  €  12,00     [2,4,14]
INSALATA DI POLPO* ......................................  €  12,00     [14]
GAMBERETTI IN SALSA AURORA  ........  €  9,00    [2,3,7,10]
MISTO DI PESCE MARINATO*  ..................  €  12,00     [2,4,14]
SCUGNIZZI con salumi e formaggi  .................. €  15,00     [1,7]
straccetti di pasta fritta, salumi, formaggi
SCUGNIZZI NAPOLETANI .............................  €  11,00     [1,3,7,8]
straccetti di pasta fritta, pesto di basilico, pomodorini, rucola, 
Parmigiano Reggiano
CHEESECAKE ROMANY .................................  €  17,00     [1,2,7]
frisella sbriciolata, ricotta, gamberi rossi

Antipasti caldi  
ZUPPA DI COZZE*  ...............................................  €  15,00     [14]
ZUPPA DI COZZE 0,3*  .........per 2 persone €  30,00     [14]
IMPEPATA DI COZZE  .........................................  €  11,00    [14]
COZZE ALLA BRACE  .........................................  €  12,00    [14]
POLIPETTI IN CASSERUOLA  .....................  €  12,00     [14]
polipetti*, olive, pomodoro, aglio, pomodorini freschi, peperoncino
BACCALÀ IN CASSERUOLA  .......................  €  12,00     [4]
baccalà*, olive, pomodorini freschi, aglio, peperoncino
SAUTÈ DI VONGOLE* .......................................  €  11,00     [14]
MARE & FUOCO  .....................................................  €  18,00     [2,7,8]
gambero rosso*, pesto, pappa di pomodoro, provola affumicata
ANTIPASTI MISTI ..................................................  €  16,00   [2,4,7,8,14]
8 sfizioserie di mare calde e fredde

Cont$ni  
PATATINE FRITTE .................................................  €  3,00     [1]
PATATE AL FORNO  .............................................  €  4,00
VERDURE ALLA GRIGLIA  .............................  €  6,00
INSALATA VERDE O MISTA  ........................  €  4,00
PARMIGIANA DI MELANZANE  ................  €  6,00     [3,7]
SPINACI A PIACERE*  ...[a seconda della scelta] €  4,00   

Primi di mare  cucinati con pasta di monograno Felicetti

SPAGHETTI CON VONGOLE VERACI  ....  €  13,00     [14]
SCARPARIELLO ......................................................  €  13,00    [1,3,7,14]
pomodorini rossi e gialli, burro, scaglie di parmigiano, cozze
LINGUINE AL CARTOCCIO  ...........................  €  15,00     [1,2,14]
frutti di mare*, scampi*, gamberoni*
PACCHERI AL GRANCHIO  ............................  €  16,00     [1,2,14]
granchio, pomodorini freschi
PACCHERI CON 1/2 ASTICE ........................  €  20,00     [1,2]
1/2 astice, pomodorini freschi
RISOTTO CARNAROLI alla pescatora  ......  €  15,00     [2,14]
frutti di mare*, pomodorini freschi
SCIALATELLI ALLO SCOGLIO  ...................  €  14,00    [1,2,14]
frutti di mare*, gamberoni*, pomodorini freschi
RISO AI CRUDI DI MARE pesce crudo  .....  €  17,00     [2,4,14]

Primi di te&a cucinati con pasta di monograno Felicetti

SPAGHETTI  ................................................................  €  12,00     [1]
con pomodorino del piennolo del Vesuvio
SPAGHETTI ALLA CARBONARA  ............  €  9,00     [1,3,7]
PASTA AL POMODORO  ..................................  €  7,00     [1]
GNOCCHI AL PESTO  ..........................................  €  9,00     [1,3,7,8]
PASTA E PATATE CON PROVOLA  ..........  €  10,00     [1,3,7]
pasta mista, patate, provola, guanciale, grana

Secondi di mare a'a (ace  
CALAMARI*  ..............................................................  €  16,00     [14]
GAMBERONI*  ..........................................................  €  14,00     [2]
SCAMPI*  .......................................................................  €  14,00     [2]
SPADA  ............................................................................  €  12,00    [4]
TONNO  ..........................................................................  €  18,00    [4]
BACCALÀ*  ..................................................................  €  13,00    [4]
SALMONE  ...................................................................  €  11,00    [4]
POLPO  ............................................................................  €  16,00    [14]

Fri*i a regola d’arte 
MISTO DI FRITTI  ...................................................  €  11,00     [1,3,7]
crocchè, zeppoline, mozzarella in carrozza, arancini di riso
CUOPPO FRITTO DI MARE  ..........................  €  16,00   [1,2,4,14]
FRITTO DI ALICI  ....................................................  €  10,00    [1,4]
FRITTO DI CALAMARI*  ..................................  €  15,00    [1,14]
FRITTO DI BACCALÀ*  ......................................  €  13,00    [1,4]

Secondi di carne  
TAGLIATA RUCOLA E GRANA ...................  €  14,00     [3,7]
tagliata di FASSONA rucola, grana
FILETTO DI MANZO  ...........................................  €  17,00 
PETTO DI POLLO  ..................................................  €  9,00 
COTOLETTA ALLA MILANESE  .................  €  8,00     [1,3]
COTOLETTA DI POLLO  ...................................  €  8,00    [1,3]
GRIGLIATA MISTA DI CARNE  .....................  €  17,00   

Menu MEZZOGIORNO
tutti i menu con bevanda e caffè

MENU COMPLETO  .........................  €  12,00
primo, secondo, contorno
MENU PRIMO  .....................................  €  8,50
primo, contorno
MENU SECONDO  ............................  €  10,00
secondo, contorno
MENU INSALATONA  ...................  €  10,00
a scelta tra il menu insalate
MENU PIZZA  .......................................  €  10,00
a scelta tra il menu pizze

APERTO TUTTI I GIORNI
dalle 10.30 alle 15.00 | dalle 17.00 alle 00.00
via Vaglie, 3 - Settimo Torinese (TO) 

Tel. 011.0644008
Cell. 388.9942802

AMPIO PARCHEGGIO E DEHOR ESTERNO



Pi,e  
  IMPASTO IMPASTO
  CLASSICO NO GLUTINE

MARINARA  ..............................................  €  6,00  €  8,00   [1]
pomodoro San Marzano D.O.P., origano di montagna, aglio, 
basilico fresco, olio EVO
MARGHERITA  ........................................  €  7,00  €  9,00   [1,3,7]
pomodoro San Marzano D.O.P., fior di latte, Grana Padano 
stagionato 16 mesi, basilico fresco, olio EVO
ORTOLANA  .............................................  €  9,00     [1,7]
vellutata di zucchine, provola, peperoni, funghi cardoncelli, 
chips di melanzana, basilico fresco, olio EVO
BUFALINA  .................................................  €  8,50  €  10,50   [1,7]
pomodoro San Marzano D.O.P., mozzarella di bufala campana 
D.O.P., all’uscita basilico fresco, olio EVO
DIAVOLA  ...................................................  €  9,00  €  11,00   [1,3,7]
pomodoro San Marzano D.O.P., fior di latte, salame Napoli, 
‘nduja di Spilinga, Grana Padano stagionato 16 mesi, all’uscita 
basilico fresco, olio EVO
CAPRICCIOSA  .......................................  €  9,00  €  11,00   [1,3,7]
pomodoro San Marzano D.O.P., fior di latte, funghi cardoncelli, 
carciofo bianco di Pertosa, prosciutto cotto, olive nere 
taggiasche, Grana Padano stagionato 16 mesi, 
all’uscita basilico fresco, olio EVO
LA CRUDA  .................................................  €  10,00  €  12,00   [1,3,7]
fior di latte, prosciutto crudo di Parma, rucola fresca, scaglie di 
Grana Padano stagionato 16 mesi, pomodorini datterino
all’uscita olio EVO
LA CAMPANA  ........................................  €  9,00  €  11,00   [1,3,7]
provola, salsiccia di maialino nero casertano, friarielli saltati in 
padella con olio sale e peperoncino, all’uscita olio EVO
4 FORMAGGI  ..........................................  €  8,50     [1,3,7]
fior di latte, fontina valdostana, blu di bufala, pecorino scorza 
nera, Grana Padano D.O.P. stagionato 30 mesi, all’uscita basilico 
fresco, olio EVO
PIZZA ROMANY  ..................................  €  9,00     [1,3,7]
base in tre cotture al vapore, fritta e al forno
pomodoro San Marzano D.O.P., Grana Padano D.O.P. stagionato 
16 mesi, stracciatella
FRUTTI DI MARE  ........................................  €  13,00   [1,2,4,14]
pomodoro San Marzano D.O.P., frutti di mare

Calzoni  
CALZONE AL FORNO con le scarole  .........  €  7,50   [1,3,7]
provola, scarole, olive nere, capperi, all’uscita olio EVO, grana 
grattugiato
CALZONE AL FORNO  .......................................  €  9,00   [1,3,7]
pomodoro San Marzano D.O.P., fior di latte, ricotta di bufala, 
salame Napoli, Grana Padano D.O.P., 
all’uscita basilico fresco, pepe nero, olio EVO

Le speciali  
DIAMETRO 3.0  ........................................................  €  10,00     [1,7]
cornicione ripieno di ricotta di bufala alla menta, provola, 
guanciale croccante, scaglie di caciocavallo Buccia Nera, 
all’uscita scaglie di caciocavallo, basilico fresco, olio EVO

ORO DOLCE  ..............................................................  €  12,00     [1,3,7]
vellutata di patate al rosmarino, fior di latte, cipolla caramellata 
al whisky, pomodorini datterini rossi semidried, pancetta al 
miele, pepe, fonduta di Grana Padano D.O.P. stagionato 16 mesi,  
all’uscita basilico fresco, olio EVO

PARTENOPEA  .........................................................  €  13,00     [1,4]
base in tre cotture al vapore, fritta e al forno 
salsa alla puttanesca, capperi di Pantelleria, alici del Cantabrico,  
emulsione di prezzemolo, tarallo napoletano

BRONTE  ........................................................................  €  10,00     [1,7,8]
provola, mortadella di Bologna I.G.P., pesto di pistacchio, 
stracciatella di bufala, pistacchio di Bronte  
all’uscita basilico fresco, olio EVO

CANTABRICO ...........................................................  €  8,00     [1,4]
pomodoro San Marzano D.O.P., pomodorino del Piennolo, 
origano di montagna, olive taggiasche, acciughe del Cantabrico, 
all’uscita olio EVO

TRIS DI POMODORI  ...........................................  €  10,00     [1,7]
mozzarella di bufala campana D.O.P., pomodorini datterini gialli 
semidried, pomodorini datterini rossi semidried, pomodorini 
datterini freschi, all’uscita scaglie di caciocavallo Buccia Nera, 
basilico fresco, olio EVO

Foca.e  
TRICOLORE  ...............................................................  €  8,00     [1,7]
pomodorini datterini, mozzarella di bufala D.O.P.,  
pesto di basilico fatto in casa, olio EVO, basilico fresco

CRUDACCIA  ...............................................................  €  10,00     [1,4]
rucola, pomodorino datterino, mozzarella di bufala D.O.P., 
prosciutto crudo di parma D.O.P., scaglie di Grana, olio EVO, 
basilico fresco

Insalate  
LA CAPRESE  .............................................................  €  8,00     [1,7]
pomodoro, mozzarella di Bufala D.O.P., origano, basilico fresco

LA RUSPANTE  .........................................................  €  9,00     [1,3,7]
insalata verde, straccetti di petto di pollo alla griglia, olive 
verdi, noci, scaglie di Parmigiano

LA BUFALOTTA  .....................................................  €  7,00     [1,7]
misticanza di insalata, mozzarella di bufala D.O.P., pomodorini 
datterini, olive, mais, possibilità di aggiunta di acciughe [4]

LA CETARA  ................................................................  €  8,00   [1,4]
misticanza di insalata, tonno, olive nere, datterino fresco

INSALATA GRECA  ...............................................  €  8,00   [7]
insalata verde, pomodoro, feta greca, olive, cetrioli, cipolla rosa

INSALATA CESARE  .............................................  €  9,00     [4,11]
insalata verde, avocado, sesamo, pomodorini, salmone

INSALATA MARE  ..................................................  €  10,00     [2,4,14]
insalata verde, gamberetti, tonno, polpo, pomodorini

INSALATA TERRA  ................................................  €  9,00     [4]
insalata verde, insalata rossa, acciughe, capperi, olive, patate, 
origano

Tartare  
TARTARE DI TONNO  .........................................  €  13,00     [4]
TARTARE DI SALMONE  ..................................  €  10,00     [4]
TARTARE DI GAMBERONI  ............................  €  13,00     [2]

Bevande  
ACQUA minerale frizzante o naturale  ......  50 cl €  1,50
ACQUA minerale frizzante o naturale  ...........  1 l €  3,00
BIBITE  ...................................................  lattina 33 cl €  3,00

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
Se avete particolari intolleranze o allergie di fianco alla descrizione di ogni piatto 

troverete il numero degli allergeni contenuti.
1 Cereali contenente glutine e prodotti derivati

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei

3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi

6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte

8 Frutta a guscio e i loro prodotti

9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

11 Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

12 Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg

13 Lupini e prodotti a base di lupini

14 Molluschi e prodotti a base di molluschi
Le immagini inserite sono solo a scopo illustrativo

* Prodotti di origine congelata.
In assenza di prodotto fresco, alcuni ingredienti potrebbero essere 
utilizzati surgelati o congelati.


