M
N

D)

altrove

RISTORANTE

U PER INIZIARE

DI TERRA E DI MARE

TARTARE euro 16
Tartare* di fassona piemontese la Granda, tuorlo d’'uovo

di quaglia crudo, fiore di cappero, filetto di acciuga, cipolle
caramellate, senape di Digione

POLPETTANDO* euro 10
Polpette di ceci, di melanzane e ricotta romana, pallotte
cacio e ova accompagnate da salsa di pomodoro e basilico
e cipolle caramellate

ACCIUGHE RIPIENE* euro 10
Acciughe ripiene di ricotta, buccia di limone e spezie servite

con maionese alle erbe

FLAN* euro 9
Flan di cicoria su crema di pecorino romano

VIAGGIO TRA | NOSTRI MEZE (per due persone) euro 20
Degustazione di 5 assaggi delle nostre proposte

MANI IN PASTA

CACIO&PEPI euro 12
Tonnarello* artigianale acqua e farina, pecorino romano,
blend di 7 pepi: Madagascar, Sarawak, Tellicherry, Penja,
Assam, Malabar, Pepe nero italiano

RICORDO DI BANGKOK* euro 16
Ravioli artigianali di gamberi serviti con bisque al latte di
cocco, zenzero, lemongrass e curry verde

NORMA INCONTRA BABAGANOUSH euro 12
Tonnarello* artigianale al pomodoro, crema di melanzane,
basilico, melanzane fritte, ricotta salata

CARBONARAIN GIALLO euro 14
Mezze maniche alla carbonara allo zafferano

LA GENOVESE* euro 14
Fettuccine artigianali con ragu “alla genovese”

FREGOLA A VONGOLE* euro 16
Fregola sarda, vongole veraci, bottarga di muggine,
concassé di pomodoro

ZUCCA TRA LE CURVE euro 12

Curve del Pastificio Mancini, crema di zucca*, fonduta di
gorgonzola

VELLUTATA DI ZUCCA*
Con castagne e funghi misti*

euro 10

Tutte le nostre paste possono essere servite con pasta senza
glutine

ORIENT EXPRESS euro 14
Pollo fritto* e saltato in padella con julienne di verdure,
riduzione di balsamico ed erbe aromatiche servito con riso
basmati speziato

LA CODA INCONTRAIL CACAO euro 15
Coda in umido* servita con riso speziato, grue di cacao,
sedano croccante

TATAKI* DI MANZO euro 16
Servito con cicoria® ripassata e tuorlo marinato alla soya

UoVvoO 64° euro 9
Crema di patate*, uovo cotto a 64 gradi C, verdura a foglia
ripassata

GAMBERI CROCCANTI euro 15
Gamberi* in pastella di riso e spezie, verdure di stagione,
maionese fatta in casa

POLPO “A LA GALLEGA” euro 16
Polpo* cotto a bassa temperatura, saltato in padella e
servito su crema di patate* e paprika dolce

“FISH&CHIPS™* euro 16
Alici, filetti di triglia, filetti di baccala serviti con chips di
verdure di stagione e maionese fatta in casa

DOLCEMENTE euro 6

TIRAMISU
Crema al mascarpone, savoiardi artigianali, bagna al caffé

KULFI

Semifreddo alla vaniglia*, zafferano e cardamomo con
granella di pistacchio iraniano, salsa inglese profumata alla
rosa, gelée di passion fruit

EXTRAFONDENTE
Torta al cioccolato* al 64%, senza glutine, servita con
caramello salato e gelato alla crema

FLAN PATISSIER A LA VANILLE*
Con salsa di arancia e mandarino

MELE E CANNELLA*
Mele caramellate, namelaka zenzero e cannella, crumble
alle mandorle

PANE euro 2,00

Le preparazioni avvengono in un’unica cucina.

Le preparazioni presenti in questo menu indicate con * sono state abbattute termicamente per permettere una migliore lavorazione e garantire la qualita

delle materie prime, e vengono conservate a una temperatura di -22° C.

| prodotti della pesca somministrati vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel

Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici (allegato Il — Reg. UE n. 1169/2011), presenti nelle ricette del nostro esercizio si prega di consultare I'ap-

posito elenco da richiedere al personale presente.
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RISTORANTE

chef: Mario Daniele
pastry chef: Stefania Guerrizio
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PIATTI E MENU CHE APRONO NUOVE ROTTE:

CAPACI DI SCONFINARE, SPERIMENTARE E COMBINARE SAPORI,
CULTURE E TRADIZIONI GASTRONOMICHE DIFFERENTI,

DANDO VITA AD UNA CUCINA AL TEMPO STESSO

LOCALE E GLOBALE.

I nostri ingredienti e fornitori sono scelti con la massima cura,
sia per la qualita dei prodotti che per il rispetto dei principi di
sostenibilita ambientale e sociale.

no borders food
altroveristorante.it



