ASTAN FOOD



Siavvisa la gentile clientela che le nostre pietanze possono contenere,

come costituenti base o intracee,alcune sostanze considerate allergeni.
M I simboli riportati di fanco alle pietanze rappresentano gliallergeni.
L roaeee Sostanze o prodottiche provecano allergie g intolleranze
lallegato Il Regolamento CE 1169)

(1) ARACHIDIEFRUTTA A GUSCIO ® MOLLUSCHI

@ SESAMO @) PESCE

3 SOIA g LATTICINI

@) GLUTINE i) CONTIENE PRODOTTI

G SEDANO CONGELATI DALL’ ORIGINE

6) UOVA @ SOLFITI

7 CROSTACEI ¥ PICCANTE

La direzione invita gli ospiti a segnalare eventuali allergie o intolleranze alimentari prima
dell'ordine.

A richiesta la lista allergenie Menu ingredienti.

1 prodotti ittici crudi somministrati da JTALT ASIAN FOOD vengono sottoposti ad
abbatimento conformemente alle prescrizioni del re.CE 853/04, allegato Il. sezione V1.
capitolo 3, lettera D

punto 3.

Tutte le salse servite da JIALI ASIAN FOOD sono di produzione interna artigianale.

MNel pieno rispetto delle norme igienico-sanitarie HACCO non seno ammessi alimenti e/o
bevandeesterne a quelle seryite da JIALI ASIAN FOOD
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ANTIPASTI CALDI
A &
STARTERS
EDAMAME
@ ay 3.50

INVOLTINI DI GAMBERO (6PZ)

BRE mansemerous e D@ ® 5.00

INVOLTING DI SALMONE & PHILADELPHIA 6PZ T
EXARE savoveraasas sTncrous  @@® - 5.00

apsssdnEmiman a= thessnne

INVOLTING DI TONNO & CIPOLI.A RDSSA BPZ

EMER rvecrmovonsemcrous @@ 580
INVOLTINI VERMICELLI DI PﬁTﬂTE DOLCI VERDURE & MﬁNZfJ 2PZ

F2 #ﬁﬁ‘ﬁﬁ% JWEETFCTATOES VERMCELL] VEGETABL ES SEEFFFRIGROLIS @) 5.80

e B A e A R o A R e W W e e e e N o BT e e

TNVOLTINI DI VERDURE

SPRINGROLL @ (i &; UD

INVOLTINI DI TOFU, GAMBERL, CARNE & CASTAGNE
F4 MW rory e vearaciesmurseancrons 0@@ @0 6.80

COSTICINE DI MAIALE CON FAGIOLI DI SOIA AL VAPORE
EH ’J‘#"E" PORKRIESVITHSTEAMEDSOVEEANS @mm ¥ 6.00

uavo CENTENARFOETOFU
ﬁ}?g § _BLACKEGGSTOFU @e 0.00

PR S R Pt P i P e L R e e e

SOVRACOSCIA DI POLLO AL VAPORE ALLA CANTONESE CON SOIA DOLCE E CIPOLLINE
ﬁ ﬁhsﬁ STEAMED CHOMEN THGH WITHSUWEET SOVAND SFRING ONONS () il Gl’.}

DKONOMIYAKT Al GAMBERI FRITTO

kﬁ%%% _ _ _ @7 6.00
QACEONESE (WVERTA FARNA GAMBER OO "lH. ONESF GIARONRESE
STONATSUEKATRIBOSH)

RAVIOLI

B T rz)
DUMPLINGS
RAVIOLIVERDURE GRIGLIATO

Jﬁﬁﬁﬁf%vﬂwq aLE mw  4.50

RAVIOLI GRIGLIATO DI ANATRA

m % ﬁ % 'T‘ GRLLEDDUCK

RAVIOLI GRIGLIATO DI MAIALE

ﬁ& ﬁ BE-?‘ GRLLEDFORK

YIAOQO LONG BEAQ DI MATALE IBERICO RIBIENGQ DIERODO
BB smanossolonEosTEFE WIHEDTH @@ 7.50

RAVIOLI GRIGLIATO DI WAGYU GIAPPONESE

MAEHH B F cuimiaranwacvy

RAVIOLI DI GAMBERO & PAS‘]‘A DI CRISTALLOD
Fo ﬂt%ﬁ}i :i-" STEAVED FRAWN @ma 6.00

RAVIOLI DI BRANZINO & PERLA D15OIA
ﬂa ﬁ_fﬁ% STEAVED SEABASS POTATOSESOVPEARL @@  8.00

P —— R e —— - S I S

ﬁAVIE'JI.l CAPESANTE, GRANCHIO & GAMBERO
&K B B B sreavepscanoes craserRRN @o®w 12.00
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ZUPPA 1 SOUP
-MESQ CON KING CRAB

B 400 skwtfedr EM 12.00

INSALATA 4% 3%

INSALATA DI FUNGHI AL PROFUMO DI AGLIO

AIEARF wmuswroomsa an

AVOCADO EMANGO

i, :E"’E% AVOCADO ANDMANSO
?ﬁ ﬁ EDELESFRNTTD
RISO PASTA RAMEN

SUKI YAK-VERMICELLI DI PATATE DOLCEVERDURETOFU, FUNGHI WAGYU OZAK!
#-‘Esﬁ SWEET POTATO VERWVICEL LI VEGETABLES. @e 22.00
ForU MUS ROONS WAGW 2 AK

RAMEN DI CARNE CON MANZO
4 7 ﬁn‘l B ravenyiTHEssS 09 14.00

RAMEN DI.CARNE CON MAIALE
HREE ravenvaraeosx @we 12.00

. RAMEN"VAKITORI"SECCO CON 'P’QL'I;_D .EERWTD TN CIOTOLA DI ?IETR.&
zﬁx&ﬁm o) J 14. un

J?"\r WG T R ”ﬂ-'\."_'\JWﬂ"lL_—il '-_‘hll'*-":"“U'l'_N:\l T _‘\.IE:\_IW

RAMEN CON FRUTTI'DIMARE
WEEN W ravenwITHSEAFOOD @eOHEm 14,00

UDON DI MARE

IOOIN SEAFDOD

fzjfﬁ) 11 Elﬂ

5 VEGETABLE ANDBEEF

RICE CAKE \WITHSEAFDICD

SPAGHETTI TRASPARENTI DI PATATE DOLCI CON MANZO IN SALSA BULGOG!

ARawE e AR i

Faadead iEiseamism = = R

SWEET HC 1|-C‘-T 3\.:...*\:'1@?__ ‘\MTLEE- I"-.Jit _l_-_-i‘-". T‘f £

CHI RASHI
;r. E{. ;.% i3 D@E®EeW 16.00
it o O s
RISC CON POLLO IN SALSA TERITVAKI
BRI rcewmcHoENTERVASAUCE @ 9.00

RISO YANGZHOU CON PANCETTA IN SOIA EGAMBER]

iﬁi‘ﬂ @ﬂ VENGZHOURCEWITHSOYEACONAND SRNE @0

RISO CON ANGUILLA ARROSTO
F23 8 & W scewnminoasteoes @m@Eea 12.00
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SECONDI

CAMBER| PICCANTE CON PEPERCNI & CIPOLLE RQSSE L
FRIF sroyrmannswiTHesrRssrenovons @0 P 10,00

k. S FanasssdssnasEnng P = o Sy Sy v

CALAMARI PICCANTISERVITIIN SCODELLA CON FUOC'Q J
@®da ¥ ¥ 10.00

BRANZINO ALLEVERDUREMARINATE

k&

SICHUAN HOT AND SOUR FISH STEW

oo ¥ ¥ 18.00

BRANZINO AL VAPORE

ﬁ ﬁh ﬁ STEANED SEABASS

POLLO GONGBAO™ CON PEPERON] ED ARACHIDI, PICCANTE

ERAET @ ¥

CHCKEN CONGEAD WITHPEPPERS AND PEANUTS SPICY

*  ALETTE DI POLLO ALLA COCAUCLA
S A cocacaacHoENMIGS ®_7.00

B e R

POLLO AL CURRY STILE THAI _
O ol 3B TrASTVLE CHCKEN CLURRY > 8.00

ANATRAALLA PECHINESE CON CIPOLLA ROSSA ALLA SALSA PECHINESE
wonnesmcsavce @ 11,00

MANZO DELLO SICHUAN

A& B ecwen seer N FERY SAUCE

MANZO ALLA PIASTRA AL PEPE NERO :
RS 3 @R LEDEEEF WITHELACKPEFPER b \

TAGLIATA DI WAGTU OZAKI

TAGLIATA ENTRECOTE NAZIONALE
F28 M A#k wamonaleuTRECOTECUT 16.00

e e e e S e e, L P e T e e o e D e e e e e L,

TEMPURA

A%
EBI TEMPURA

F37 ¥F KNG PRAVN TENEURA, - _ @)G‘_J@_lz.o
8 8 scunTevelRa mea 9,00
WRDU'REMISTE
B wenveEcETAmES
BEOCCONCING POLLO MARINATO
JERE#) B IR wesnamocacevarne @ 8,00

EtsamEsssennbs
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F32 ROBATA AL CARBONE BINCHOTAN (2PZ)
HFRRP R oo
BNCHO TAN CHARCOAL ROBAT &
“YAETD TTGRI ORIGINAL

-YAKI WAGYU OZARI

“SPIEDINI DI J‘LGNELLO 1‘\11.! SPEZIE CINES]
L EAE v sewers wir crese saces

-GAMBERQ* BLU

ﬁ ju-F KRG BRanm

B o L L

-GAMBERO" ROS5Q ARGENTING

DHBEEN  arcenmuanrenstve 8.00

et i 8 S 8 et 8 S i 8 e

-CAPESANTE" CON VERMICELLI E FAGIOLI NERI
ﬁﬂ:ﬁ.ﬁﬁ ﬁ '_’"‘E‘:»’-'\N'l_ CLINU_‘"J‘ ; LL_"_-*_-F\G‘._JUC\L_’? _“Q_-Gn‘

VERDURE
i 3
PAK CHOI AL PROFUMO D1 AGLIO
 MPEEEER
MAPO TGFU
® 3P 7.00
SCODELLA DI CAVOLFIORI E PANCETTA
F33 FRUEE canrmoner AIND EACON ECWL
" VERZA DOLCE AL PROFUMO DI ZENZERG
'ﬁﬁ‘&:ﬁ‘ﬁ SWEET SAVOY CABSAGE WITH GINGER ARCAMA

shadenssans [ P S Ry e PR S PR S Y PP

I NOSTRI SPECIAL

h o 3

BRANZINO SCOTTATO ECAPESANTEALTARTUFO

F38 #amIhE @®0 900

P T L g S S g hmwbbasy mbsssdembangrnin

SCALLCPS WITHSWEET POTA TO VERMICEL L1 WITH GARLIC FRAGRANOE 2608
CAPESANTEALFORNO CON SALSADELLO CHEF 2 B2
A E ] BAKEDSCALLOPS WITHCHEF SSAUCE2PCS ®0m 10.00

B 5 P e e TR R R S 4 S S T A s

FUTC MAKI DI SGOMBRO MARINATO TAKUAN ESESAMOPICCANTE

ﬁ@}'ﬁ"'ﬁ.ﬁ '_?' | {f‘; MERINATEDIMACKEREL WITH TAKUANANDSPEYSESAM () _} 10.00

TDRTA 05 H!.;LrSHi Ri.:O CDN PE.:C]E E CH O‘TF%CEI MISTI

Wﬁ 7] T AR ogsus caE e WITHVDED RS D SELLASH (7) @ G0 ]_ﬁ 00

......................................................... LR Ay P P el

DJH[.’LQH[ SPICY SALMD'\:.’E & AVOCATOQ 6 PZ

FB@ = iﬁ_ﬁ:% osHSUSHSRCY SANONBAVCCATO 6Fcs © ) 112,00
FmeDIZL«CLHCUN EURR%T%&GH"ABERO RGS-\JD

P4 BRFRESURERRLL T 2000 800

PUVPKINFLOWERS WITHEURRAT A S REDPRAWN
HAMBURGER DIWAGYU OZAKI

H & R RE ....18.90

SE'?’\.HT 'H ”N“—A..."‘-ﬂ\ '_F_" IIC’-E"- I ._::E. FATATEDOLQOFATTE
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CRUDI

o

OSTRICA AMELIE"COCKTAIL"(AL PEZZO)
é‘E j% AnELIE _i'v"-"TEQ "COCKTAL" FER RAECE)

e

GAMBERO" ROSSO ARGENTINO (aljpezza)

MARFELI  sncevinanpeosmnve

GAMBERO ROS50 MAZARA DEL VALLO (AL PEZZQ)
h‘. BfF REDFRONN IPERPECE)

SCAMPO MAZARA DELVALLO (AL FEZZO)
Fl1o fj\ﬁ ﬂF '\|. f.\'[o—i Uz'-"l":'é': Iﬂ"‘E!"“‘FI

[P Frissens Tt PR PR R

SASHIMI(4PZ)

A i Jy

4pz RAW FISH

SALMONE NORVEGESE

FI2 R 3 Ao e

ESCEBURRO

i & suTTERASH

BRANZINO

BB senesss

PR S W

RICCIOLA MEDITERRANED

VENTRESCADI TONNO

BB At

DENTICE

L1} 3 VEROWAZAR] FREDCO DIZHIZUORA
FRESH AUTHENTIC WASAE FROM SHIZUDK 300

A 8 B = A AT TR e

ZALZASOIA ARTIGIANALE INVECCHIATO
SANNT ARTTATA .
AR THRE SR AR S e sl 300

.8 500

D@ 450

@@ 6.50

@ 7,50

2..5.80

@ o 5.60

o 5, 5 0 .00

SASHIMI MORIAWASE

R B HE (8pz)

2. 15.00

t_"F_-— s FLTFIMC_F"‘- L:)'\lﬂ\.L _“.ﬂE"ﬁ'\D

SASHIM! MORIAWASE DELUXE
P m &R (12pz)

CHEF 'S SH ECTION OF SEASCOMNAL SASHINA DELUXE (| 2p2

H@E@Em 29,00
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TARTAR,CARPACCIO, TATAKI

TARTAR DI RICCIOLA MEDITERRANEA ALLO YUZU

MO RN T . . ®®12.00

e  —

ANEERIA0K w?Tﬂ-TWTﬂ »‘:\U D AD _JF.-U'_"Z'\..‘f-'t I"J:'_n SALICE

TARTAR DT SALMONE NORVEGESE CON FRUTTA PASSION ELIME

FlA ZxamBRadg FH4# 2~ oo 8.00

S4LMON TART AR WITH AV OCADC, PASIHON FRUNMELMEPONZL SALICE

TARTAR VENTRESCA DI TONNO CON PONZU E WASABI DI SHIZUDKA

&AM TR RSHIZUOKAK K~ @® 18.00

TUNABE LY TARTARWITHAVOCADD, PONZUE SHIZUOK -C\Wﬁl':-C\B

CARPACCIO WAGYU OZAK] SCOTTATO ALLA FIAMMA
FIOA HZE G B }F aaMeseArsDWAGYUOZAK CARPACOO

CARPACCIO D] SALMONE CON pc’nzu TOBIKO
.—iﬁ}? SALNMON CARPACCO WITHPONZUSTCEIKO @@ 9,50

B e T T T T T ST T

TATAKI SALMONE SCOTTATO CON SALSA TERITVAK!
KB =X senmosavonTaTan i TEvansace@@@  9.00

TATAEXI TONNO SCOTTATO CON SALSA TERITAKI
ﬁ % ﬁ‘#ﬁﬁ_}% SEARED TUNA TATAKIWITH TERYAKISAUCE 2){':‘-)@ 11.00

GUNKAN (AL PZ)

%

ALGA CON UOVA DI PESCE VOLANTE
i ﬁﬁ.ﬁ ‘_":ﬂ-W':E_JWFI'rlF YIGFESHEGGS

ALGACON UOVADISALMONE
— iﬁﬁﬁ "":ﬂu‘..l'L.CF_!WT—I*_ﬂiﬂ..l‘D"J"' =
SALMONESCOTTATO CON BURRATA DI EUFALA

= —! fi"*a ﬁ&%ﬂﬁﬁ ‘:-_-’1'_3‘.:—1&& NAVITHEUFFALOBLRRATE (0 2 90

e e e N N e N e ey ot Kl K B S Ko e K e e

SALMONESCOTTATO CONTEMPURA DI GAMBERONE

= 3 8 Fo B K AT seanen samonwirHRRAWNTEMELRA @@ 3 50

SALMONE CRUDO CON TARTARE DT SPICY SALMON
Ao RAER=HA

RAV S0 MONVITHSPICY SALMON TARTARE

SALMONESCOTTATO CON GRANCHIQ REALE _
Z30 4 fu ik B seArep SALMONWITHXING CRAS @ma 3.90

SALMONE SCOTTATO CON UCVA DI QUAGLIA

ﬁ }% iﬁ. ﬂﬂ@g 35 E’ SEARED SALMON WITHOUAR EGES N, 3.

GUNKAN RICCIO DI HOKKAIDD )
b 18 38 1 JE Aokkaino sEAURCHIN GUNK AN ®an 7.80

TOFU MARINATO DOLCE CON SPICY SALMON

# A EE kB sk = X A nam secy savon @@@@ 9 3.50




BB vERO WAZASI TREILO DI SHIZUDEA

FRESH AUTHERTIC WASAE FROM SHZUCKA 3,00 ) -
1 = A R NIGIRI (AL PZ)

SALZA SOIA ANTI CIANALE [NVECCHIATE = =
IANNTARITAYA ' : | &

ORTAMTHRE AR AR S S sece 300

MILLE FOGLIE FOIE GRAS{2PZ)
#t BT THOUSAND LEAVES FOIEGRA:

JﬁL“DN’EP«GRVEGE E
FlAA Z=X #  swwmon @ 1.90

B L L et Ll Lt LT T T

9.80

D T T T T L hs e e T L r e T LT Ty,

SALMONE SCOTTATO
ﬂ,’% i i samoNFLANEE ® 2.30

VENTRESCADISALMONE SCOTTATO

B EX AN searsosanvon seLy

BRANZINO

@5 ﬁ‘. sass

FESCEBURRO SCOTTATO
i i ﬁ_ BUTTERFISH FLANEE @ an 1.90

A R R e S e e M R

b a8 S e 8 S e 8 b 8 8 8 e e 8 S i ) A e 8 bt

e

A‘JOCJ\DG

CAEWR AOCADD i @ 1,90

TONNC BALFEGO

S f Tuua

e R L o e B B0

TONNO'CHUTORO"BALFEGO MARINATO IN ALGAKOMBU ]
LRERRERERSE i D09, 3:00

“EHE ClTUEﬂ._F::G*-"'TMV&QL\L&T@NK\_WEJSEQME 3

VENTRESCADI TONNO BALFEGO

:% #ﬁ:ﬁ E:{' }i TUNAEELLY

VENTRESCADI TONNG BALFEGOD SCOTTATO
KM A B ssasen unABELLY

T R PSS (I

RICCTOLA MEDITERRANEG

ith ':P Jﬁ E ﬁiﬁ ".'E._li'fr"‘Rﬂ:\JE"—"m.Cm'l = ild

e e A e,

DENTICE

g T e T G

BRI reosnersn - _ ® 2.90

BT L e

GAMBERO CRUDO DOLCE
# i swesT RAW S TIVE ) i1 2 20

L Ll L Lt LT T

GAMBERD COTTO
3k 4T cooEnsrRve o 2. Ug

W A e e S e SO R R S

CAFPESANTE DI HOKKAIDO
B Il noxaposcalops man 2.90

A e e R A A AR R i e R e

GAMBERC*ROSSO ARGENTINO
FTAR 22 3T 8F ancenmnaNREDSHRIE ®m 4.50

D R T L e L L L r (Ll L L T e

R R R S S R N R T

s S AR e F e A s A S

ANGUILLA KOBAYASHI
5 & xcaavashes B @@w 2. 90

B e T e e P

GRANCHIO REALE (29Z)
F]3ﬂ. ‘T’E: iﬂ' KNGCRAS

POLPOCOTTOIN LENTA COTTURA IN BRODO

E & ocroeus @

B e s et E e e r w8 G e wr B rrr s mem £ 8 A E e B rmr e e e 8 e § e

.20

e




HOSOMAKI(6PZ)

B

VENTRESCA DITONNO & ERBA CIPOLLINA
&4 v AL 4 B russsivecues @ 10.00

AVOCADO/CETRIOLO/TAKUAN

LHERHBIEF | avocanccucuvesrrauay  5.80

SALMONE NORVEGESE

=X H savon

L. ANGUILLA & CETRIOLD
o S, WL EEL 8 CUCUMEER @®a 6. C'U

e L B LT L Ll T T T T T R e e L L

HOSO [N TEMPURA CON SALMONESPICY

FIS FE=XEBR=X AKX ®e@ P 10.00

'-LI‘ECI W TEMFURAWATH ﬁlh‘fqﬂb_m'\!

HOSO IN TEMPURA'CONBURRATA Dl BUFALA & SALMONE

M = 3 {8 e W BS @@ 11.00

1 B T T TR TR A F T TN T TR TR A EET A ETET T TTefTrEieTEadrTTTasTTeTTerTeAfTTae T e e T f e

HOS0 N TEVFURA W TH SALMONEBURFALOBIRRATA

HOSO IN TEMPURA CON SALMONE SPICY TUNA

HEXAREERER i 20 1300

—DEO N TEMFURA CON SALMONME ESFICY TLINA

TACOS

v

SALMONEE AVOCADO SPICY
=LA, R camonampivocanossicy @@@3 5.00

B T L T T T e LT L T T T

TONNO & AVOCADO SPICY

ﬁﬁ'ﬁiﬁ. AT R TUNAS AVOCATOSPICY @(ﬂ@.jﬁ C'U

4 i i i T

< WAGYU SCOTTATO & RICCIO D] HOKKATIDO
FoH-, B scareowaGUESEA URCHN ®W@ 16.50

2@--—----:-——--—-,«.-—-—- B ) 8t 8 8 a8 bt i 8 e 8 8 b W o e 8 e § e
TEMPURA DIGAMBERONE A S5PICY SALMON

®O@HOW®Y 7. 00

SPICY 881 MOMN FRAVIN TENFURA

VENTRESCADITONNGOG E RICCIO® DI HOEKEAIRO

Ui g 2 fo s B8 T I rorosum ©® 14.00
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URAMAKI ( 6PZ)
L

CALIFORNIA FLOW
TEMPURA patata dolce,mango.avocado
¥, TR, FME } @@

FEarsiimarid Feassiieabiiiiniaiianaiinssiisksiiaisiaiurniiensiiiinisiiainicasan

"TEMPURA SWEET FOTATOS. MANGO. AVOCADO |

EBITEN BLU

Gambero Blu In Tempura & Julienne Di Patate

LSRR e D S
KING PRAVWNIN TEMPURAS FREDPOTATO

KING CALIFORNIA
Granchio Reale, Cetriolo, Avocato

FIO FIM, BB, AHR .. 200 12,00
KING CRAB, CUCUMEER, AVOCADO

SPICY SALMON

Menta, Avocada, Pinoli

JHW, 4wk, ¥ 893 1100
I'u'INT .ﬂ.UD!";‘-‘nDD F'INENUTS

WHITE SPECIAL
Ricciola Grigliata, Avocado, Branzino Scottata Alla Fiamma,tartufo, Mayo,teriyaki
O MgEd ., Aiht, Wi, EHE, EREE0e12.00

GRILLED. ENHE‘.ERJ;&CK ﬂm‘DCQDO SEﬂlRED EE&E‘.)‘J.SS TRUFFLE. MAYO. THR

TUNA SALAD ROLL

s E ©® 11.00

e e e e

TONNOG BALFEGO GI?!GLIﬂTO ICEEEI‘G TﬂKUﬂN Mﬂ-ID GI.&PF‘ONESE

SMOKED GOLDEN SAKE
SALMONE GRICLIATA BURRATA DI BUFALAJULIENNE DI PATATE

FI7 #RE=X&, WiEElan @@®11.00
C RILLED S.E\LMDN EUFFN_H E.LHIRATﬂ ‘5 FRIED FDTﬂ.Tﬂ

EBI NAGI

Tempura Di Gambero.anguilia Grigliato, Teriyaki sesamo

EBakits _ @@@®m 14,50

rrrirTratrm s a e mmrmrer T ETEairTasT e s s f At e

KNG PRAVWN IN 'I'ENIFUI?JB. WHHEEL EMﬂ.VO TEFWJB.KI

EBI SAKE

Tempura Di Gambero,salmone Scottato Alla Fiamma,spicy Mayo.teriyaki sesamo
FIB _SXBILR . s D000 Y 1450

KNG FRAWN N TEMPURA WIHSEARED SALMON & SFICY MA

SWEET ROLL
Gambera Rosso |, Salmene, Avocado, Tartufo

iR, RAE, =X &, FHEER woH® 14.00
SWEET WHITEFRAWNS, SALMONE ﬂ.UDCﬂ.DDETﬂLFFIL—

AKATORO

Gambero Rosso, avocado, ventresca Di Tonno

_ILF, R, Efed i 1o} 240&

PR . e e 8 —— e e e

KING RED PRAWN. AVOCADO S FAT TV TUNA
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