KALE

Rtal NURANI

Dietrich-Kittner-Platz 1
30173 Hannover
(im Bismarck Bahnhof)

Tel.: 0511/ 228 395 00 - Fax: 0511/ 228 395 01
E-Mail: info@kale-restaurant.de




Herzlich Willkommen bel uns
im KALE RESTAURANT

"Die Turkische Kiiche" im denkmalgeschiitzten
Bismarck Bahnhof wird Sie verzaubern!

Offnen Sie die Tore zur Welt aus Tausend und

elner Nacht. Wir verwohnen Sie mit

kulinarischen  Kostlichkeiten und  der
Herzlichkeit des Orients.

Im KALE Restaurant erwartet Sie eine
exzellente tlirkische Kiiche mit erlesenen
internationalen Weinen.

Ein Hingucker und ein absolutes Muss fiir die

Zubereitung vieler Spezialititen ist unser

Steinofen, der mit Holz befeuert wird. Ein Fest
fiir die Nase und den Gaumen erwartet Sie!

Fiihlen Sie sich wohl und aufgehoben in der

warmen und  hellen Atmosphidre, mit

Wintergarten und grof3zligiger Sonnenterrasse
bei uns im KALE Restaurant.

Wir freuen uns auf Sie!

.Jhr
"Kale Team und Familie Topal“



APERITIFS

Prosecco

Prosecco (rose)

Martini Bianco, Extra Dry
Campari Orange / Soda
Aperol Spritz

Hugo

Lillet Wildberry

Yeni Raki

Tekirdag Gold Raki
Sanbitter (alkoholfrei)
Sarti Spritz

GETRANKE / Softdrinks

Cola'®

Cola lightt2o112

Cola Zero'21112

Fanta'23%

Sprite

Spezi'?®°

Lift Apfelschorle

Eistee (pfirsich / Zitrone)

Ayran9 (anatolisches Joghurtgetrank)
Uludag Gazoz (Turkisches Erfrischungsgetrank)
Bitter Lemon™

Ginger Ale!®

Tonic Water®

Malzbier

Mineralwasser Flasche 0,251 3,10
Mineralwasser still Flasche 0,251 3,10

SAFTE

Apfelsaft Naturtriib)
Orangensaft

Traubensaft

Maracuja - Nektar

Bananen - Nektar
Kirschnektar

KIBA (Kirschbananenfruchtsaftgetrank)
Rhabarber-Nektar
Mangonektar

Johannisbeer Saft

Alle Séfte sind auch als Schorlen erhaltlich

ZUSATZSTOFFE/ALLERGENE:

0,11
0,11
5cl
0,21
0,21
0,21
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4cl
4cl
4cl
4cl
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1. mit Farbstoff(en), 2. mit Konservierungsstoff(en), 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit tarker(n), 5.

d. Fische i g. Milch i h. i i. Sellerie Er i k. it 1. Sulfite

,Bei weiteren Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.“

6.
9. i ig, 10. chini ig, 11. Sii itteln, 12. enthalt eine Ph a. Gl iges Getreide,c. Eier Erzeugnisse,
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HEISSE GETRANKE

Tiirkischer Tee - Cay 1,90

Tiirkischer Apfeltee oder Orange 2,90
Tiirkischer Mocca 3,50
Espresso 2,90
Espresso Macchiato 3,30

Cappuccino 3,90
Latte Macchiato 4,50
Espresso, doppelt 4,10
Cafe Crema 3,30
Tee verschiedene Sorten 2,90
Frischer Minztee 3,50

HeilRe Schokolade 3,90

BIERE 03L 05L

Gilde Rastkeller Premium vom Fass 390 5,30
Efes Pilsener (riirkisches Bier vom Fass) 390 5,30
Alster 390 5,30
Weizenbier hell F1 5,50
Weizenbier dunkel FI 5,50
Weizenbier kristall F1 5,50
Weizenbier alkoholfrei FI 5,50
Becks alkoholfrei F10,331 3,90
Corona F10,331 4,90

Becks Lemon F10,331 3,90




WEIRWEINE"®

VILLA DOLUCA

trocken, fruchtig, Region Kappadokien

KAYRA NARINCE

trocken, blumig, Region Tokat

GANKAYA KAVAKLIDERE

trocken, Region Zentral Anatolien

SULTANIYE

lieblich, fruchtig, Region Mittelanatolien

Weinschorle

ROTWEINE"

DOLUCA ANTIK

vollmundig, trocken, Region Agais

YAKUT

trocken, kraftig, Region Mittelanatolien

KAYRA SHIRAZ

trocken, fruchtig, Region Denizli

ROSEWEINE

KAYRA KALECIK

trocken, fruchtig, Region Denizli

DOLUCA ROSE

trocken, fruchtig, Region Mittelanatolien

Alle Weinsorten sind auch als 0,11 erhaltich

021
051
Fl

021
051
Fl

021
051
Fl

021
051
Fl

021

021
051
Fl

021
051
Fl

021
051
Fl

021
051
Fl

021
051
Fl

6,90
15,50
20,50

7,90
17,50
24,50

7,90
17,50
2390

7,50
15,90
21,50

5,90

7,20
14,90
20,90

7,90
17,50
2390

8,90
17,90
25,90

8,90
17,90
25,90

7,90
17,50
22,90




LONGDRINKS

Gin Tonic '° (Hendrick's)
Wodka Lemon (Grey Goose)
Bacardi Cola **

Whisky Cola ° (Gentleman Jack)

Havana 7 Cola '°

SPIRITOUSEN

Raki

Wodka (Grey Goose)
Linie Aquavit
Jagermeister
Grappa

Williamsbirne

LIKORE
Baileys
Averna
Ramazotti

Sambuca

10,90
10,90
8,90
9,90
9,90

2cl
3,50
4,20
4,20
3,50
3,90
4,70

2cl
4,90
4,90
4,90
3,50




SUPPEN

159. Mercimek Corbasi 7,50
Linsencremesuppe

160. Paga Corbasi 8,70
Lammfleischsuppe

161. Domates Corbasi 6,90
Tomatencremesuppe

KALTE VORSPEISEN

162. Yaprak Sarma 8,50

Hausgemachte Weinblatter gefiillt mit Reis, Pinienkernen, Korinthen,
Tomaten und Zwiebeln an einer Tomaten- Knoblauchsauce?

163. Hummus 6,90

Kichererbsen piiriert in einer Sesam* -Joghurtpasted mit
Knoblauch und Zitronensaft

164. Ac1 Ezme 6,90

Pikant gewiirztes Mus aus verschiedenem Gemiise und Wallniissen®

165. Cacik 6,50

Joghurt? mit Knoblauch und Salatgurke

166. Patlican Ezme 6,90

Gegrillte Auberginen, Paprika und Tomaten kleingehackt mit Knoblauch,
Petersilie und Minze. Pikant gewiirzt

167. Beyaz Peynir 740

Weichkased serviert mit Tomaten, Gurken und Petersilie

168. Saksuka 6,90

Verschiedenes Gemiise gebraten in einer hauseigenen Tomatensauce
mit frischen Krautern

169. Karisik Zeytin 7,50

Eingelegte gemischte Oliven ®

170. Kizartma 850

Gebratene Auberginen, Zucchini, Paprika serviert mit Joghurt?
und Tomatensauce

171. Havug Ezme 6,50

Gediinstete Mohrenstreifen in einer Joghurtpaste? mit Knoblauch,
Olivendl und frischen Krautern

172. Karisik Meze 12,90

Gemischter Vorspeisenteller fiir ein & mehrere Personen, p.P

173. Kale Klassik Meze p. Person 13,90

Vorspeisenvariationen ab 2 Personen verschiedene Gemiise Pasten
mit gebratenem Gemiise. Mit Pastirma?®® und Sigara Boregi*? p.P




WARME VORSPEISEN

175. Sigara Boregi

Gebratene Blatterteigrollchen® mit einer Weichkased -Krauterfiillun?

176. Imam Bayildi

Gefiillte Aubergine mit Tomatensofe, Zwiebeln, Korinthen und Paprika

177. Bademli Hummus

Kichererbsen piiriert in einer Sesam* -Joghurtpaste?

mit Knoblauch und Zitronensaft

vom Tonteller aus dem Steinofen mit gehobelten Mandelsplittern

178. Ahtapot Bacag:

Gegrillter Oktopus auf frischem Rucola und Zwiebelbeet

179. Siindiirme
Weichkise? im Steinofen Uberbacken mit Zwiebeln & Tomate

180. Pastirma Sarma
Rinderschinkenrdllchen??® gefiillt mit Kashkaval Kése9,
Tomaten, rote Zwiebeln und Petersilie

181. Karides Giiveg

Scampis? eingelegt in Olivenol verfeinert mit Knoblauch

FUR UNSEREN
KLEINEN GASTE

185.Kofte mit Pommes
Gegrillte Hackfleischfrikadellen

186. Tavuk Sis mit Pommes

Hahnchenfleischspiel im Steinofen gegrillt

187. Hindi $1$ mit Pommes

Putenfleischspief im Steinofen gegrillt

188. Nudeln?°
Mit HackfleischsoRe

189. Pommes

BEILAGEN

Pfannengemiise
Beilagensalat

Bulgur
Rosmarinkartoffeln
Ketchup/Mayonaisse

850

14,50

10,90

14,90

11,90

12,50

15,90

Bis 12 J.

14,50

14,50

14,50

8,90

3,90

3,90
3,90
2,90
3,90
0,40




HAUPTGERICHTE

190. Kofte

Gegrillte Hackfleischfrikadellen mit frischem Salat

191. Adana Kebap

LammbhackspieR gegrillt mit einer leicht pikanten Gewiirzmischung
dazu Joghurt- und PaprikasoBe und frischer Salat

192. Hiinkar Begendi

Gegrillte Lammfilets auf gebackenem Auberginen-Milchpiireed
serviert mit frischem Salat

193. Kuzu Sisg

LammspieRe im Steinofen gegrillt mit frischem Salat

194. Kuzu Pirzola

Lammkoteletts 3 Stk. im Steinofen gegrillt serviert mit frischem Salat

195. Kuzu File

Gegrillte Lammfilets auf einer Dijon-Senfsauce’
serviert mit frischem Pfannengemiise

196. Kuzu Biftek

Lammbhiiftsteaks auf einer Tomaten-Schafskidsesauce?
serviert mit frischem Pfannengemiise

197. Coban Kavurma
Geschnetzeltes Lammfleisch gebraten mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln

198. Kale Kebab

Geschnetzeltes Lammfleisch im Steinofen geschmort,
mit Knoblauch-Joghurtsauce? serviert mit frischem Salat

199. Dana Biftek

Gebratene Kalbsriickensteaks mit einer Pistazien-Krauterkruste
serviert mit frischem Pfannengemiise

200. Arnavut Cigeri

Panierte Kalbsleber auf frischem Rucola- und Zwiebelbeet

201. Kale Izgara
Gegrilltes Lammkotelett, LammspieR, Putenspief3
und Kofte mit frischem Salat

202. Kiremit Kofte

Gegrillte Lammbhackfrikadellen mit Tomatensofe und tiberbackenem Gouda

203. Kiremit Kebab / Kale Platte fiir 2 Personen
Fiir zwei oder mehrere Personen, Hahnchenfilet, LammspieR, Kofte,
Kale-Kebab in Tonplatte im Steinofen geschmort, mit Joghurt? und
Tomatensofe, iiberbacken?d mit frischem Salat

204. Kiremit Kebab Platte fiir 1 Person
LammspieR, Kofte, Hihnchenfilet,Kale-Kebab in Tonplatte
im Steinofen geschmort, mit Joghurt? und

TomatensoRe, iiberbacken? mit frischem Salat

205. Dana Filet

Gegrillte Rinderfilet Medaillons auf einer hauseigenen Pfeffersauce,
Serviert mit frischem Pfannen Gemiise

Alle Gerichte werden mit frischem Brot? und Bulgur?® serviert

19,90

21,90

27,90

25,90

28,50

29,90

2950

2590

23,90

26,90

24,90

29,90

22,90

49,90

26,90

32,90




GEFLUGELGERICHTE

206. Tavuk Yahni

Geschnetzeltes Hihnchenbrustfilet gebraten mit verschiedenem
Gemiise in hausgemachter Gefliigelsauce

207. Tavuk File

Hahnchenbrustfilet gebraten, in Kdsed-Curry-Sahnesauce mit Spinat
im Tonteller serviert

208. Hindi Sis
Putenspiefe gegrillt, mariniert in einer Knoblauch-Joghurtsauce?
serviert mit frischem Salat

209. Tavuk Sis

Gegrillter HahnchenspieR mit frischem Salat

210. Tavuk Hiinkar

Geschnetzeltes Hdhnchenbrustfilet,

verfeinert mit Balsamico auf gebackenem
Auberginen-Milchpiiree serviert mit frischem Salat

211-Firinda Tavuk Sote

Hahnchenbruststiicke mit frischen Champignons,
Paprika, SahnesoBe und Goudakése
Uberbacken im Steinofen

218. Hindi Kavurma

Zartes Putengeschnetzeltes aus der Keule,
mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und
frischen Champignons in der Pfanne gebraten

FISCH
212. Sudak Balig1

Zanderfilets? in Butter und Salbei serviert mit frischem Salat

213. Karides Izgara

Jumbo Garnelen? gebraten serviert mit frischem Salat

215. Kalamar

Kalamaris®serviert mit frischem Salat

216. Somon Baligi - Lachsfilet nach Bauernart
Lachsfilet! gebraten mit Tomaten, Petersilie, Karpen, Oliven®,
Knoblauch und Salat Auf Wunsch servieren wir Ihren Fisch

auch mit frischem Pfannengemiise

217. Cupra - Dorade

Frisch gegrillte Dorade mit Rosmarin Kartoffeln als Beilage

GEMUSE- FLEISCHVARIATIONEN
220. Bamya

Okraschoten mit Lammfleisch und frischem Gemiise im
Tontopf geschmort

221. Karniyarik
Gebratene Aubergine gefiillt mit Lamm- und Rindhack auf einer
Tomaten-Joghurtsauce

222. Turla

Lammfleisch mit Auberginen, Zucchini, Kartoffeln,
Tomaten und Paprika im Tonteller geschmort

Alle Gerichte werden mit frischem Brot? und Bulgur?® serviert
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22,90

22,90

22,90

22,50

21,90

22,50
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25,90

24,90
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21,90

20,50

21,90




VEGETARISCHE GERICHTE
225. Firinda Enginar

Artischocken mit Kdse?d und Gemiisefiillung
mit einer Currysauce iiberbacken?

226. Turlu

Gemiise allerlei im Tonteller geschmort

227. Sebze Tava

Gemiisepfanne der Saison

228. Ispanak Graten
Frischer Blattspinat {iberbacken mit Kashkavalkase?
auf einer leicht pikanten Tomatensauce im Tonteller serviert

229. Soner’s Makarna
Nudeln mit einer hausgemachten Tomaten-Schafskdsesauce?
verfeinert mit frischem Parmesan?

SALATE
230. Goban Salatasi

Tiirkischer Bauernsalat mit Schafskase?, Tomaten, Gurken,
OlivensS, eingelegte Peperoni und Zwiebeln

231. Pastirmali Rokka Salatasi
Rucola Salat mit geschalten Tomaten, roten Zwiebeln
Rinderschinken?3% und Parmesan?

232. Tavuk Salatasi

Gemischter Salat mit gebratenem Hahnchenbrustfilet

233. Karides Salatas:

Gemischter Salat mit gebratenen Scampis?

DESSERT
235. Kiinefe

Fadenteiggeback mit Mozzarella? gefiillt,
iiberzogen mit Honigsirup, serviert mit Vanilleeis?
und gemahlenen Pistazien®

236. Ball1 Yogurt

Joghurt? mit Honig-Niissen® und Obst

237. Baklava Dondurmali

SiiRer Blatterteiggeback? mit Pistazien® und Eis?

238. Helva

Sesampaste* im Steinofen zubereitet mit Pistazien®

239. Karisik Dondurma

Gemischtes Eis? Erdbeere-Schokolade-Vanille

240. Desserteller Kale Spezial

Verschiedene Siispeisen mit Obst ab 2 Personen

241. Katmer

Blatterteiggeback® mit Pistazien® gefiillt und Eis?

242. Kazandibi

Karamelisierter Milchpudding nach tiirkischer Art

p.P

16,90

19,50
18,90

18,90

14,90

13,90

15,90
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18,90

9,50

7,90
8,50
6,90
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9,50

6,90




Dietrich-Kittner-Platz 1
30173 Hannover

(im Bismarck Bahnhof)

Tel.: 0511 / 228 395 00
Fax: 0511/ 228 395 01
E-Mail: info@kale-restaurant.de
Offnungszeiten:
Montag: Ruhetag

Di-Do:17.00 - 22.30 Uhr
Fr- Sa:17.00 - 23.00 Uhr

Sonn- und Feiertage: 12.00 - 15.00 Uhr
und 17.00 - 22.00 Uhr

Wir richten sowohl Ihre privaten Feiern, wie z. B. Hochzeit, Geburtstag
als auch Ihre Firmenveranstaltung aus.

In einem personlichen Beratungsgesprach gehen wir
auf IThre Wiinsche ein und erreichen gemeinsam ein optimales Ergebnis.

Verwohnen Sie Ihre Gaste bei Ihren Festen, ob in unserem Restaurant
oder daheim, mit unseren anatolischen Spezialitdten aus dem Steinofen.

Auch Grillen vor Ort und Getrankeservice bieten wir an.

Rufen Sie uns an.
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