
Das Handwerk Restaurant im 7. Wiener Gemeindebezirk, gastronomisch gesehen im “Bauch von Wien“, 
ist bekannt als ein Kleinod im Großstadtdschungel mit charmantem Wiener Flair und sympathisch 
frischer und raffinierter Küche.

COUVERT € 2,70
Alle Preise in Euro inkl. Steuern und Abgaben

ÜBER ALLERGENE IN UNSEREN GERICHTEN INFORMIEREN SIE GERNE UNSERE SERVICEMITARBEITER.

GREEN‘ADIERMARSCH €  12,90
Süßkartoffeln | Feta | Gemüsegarten

KARAMELISIERTER ZIEGENKÄSE € 14,50
Zwiebelmarmelade | Feige | Rosmarin

BURRATA STRACIATELLA €  13,50
Tomatenkonfit | Basilikum Öl

TATAR RUSTIKAL MARINIERT     
Edelpilze | Frischkäse | Ei | Korntoast
140 g  €  16,50
200 g €  19,80

 € 12,90

VORSPEISENPORTION
Sauerampfer | Waldhonig | Gölles Birnenbalsam-
essig | Radieschen | Nuss Familie

BEILAGENPORTION   €   6,40

Buratina 125 g   € 6,80
Gebratener Kürbis 100 g   € 5,60
Gegrilltes Maishendl 160 g   € 8,80
Ziegenfrischkäse 80 g   € 6,80
Steakstreifen 80 g   € 8,80

TAFELSPITZ BOUILLON € 4,90     
Fritatten oder Grießnockerl

KARTOFFELSUPPE € 5,80     
Trüffelkartoffel | Wurzelspeck | Kresse 

Suppen

Hauptspeisen

Beilagen
Fritten im Stanitzel € 4,20
Süßkartoffel Fritten im Stanitzel € 5,20
Kleiner Salat von der Wiese € 6,40
Kartoffel-Vogerlsalat € 5,20 
Minz-Gurkenrahmsalat  € 4,50
Buntes Kartoffelgröstl (Kipfler) € 5,90

ZANDERSCHNITTE
„NATURBURSCH“ € 21,90 
Rote Rüben Risotto | Rucola

MOLLIGE HENNE € 21,10
Karottenpüree | Haselnuss | Kräuteröl

HANDGEZOGENE € 19,50
BANDNUDELN
Tiroler Trüffelkäse | glasierte Trauben
 

GESCHMORTE BÄCKCHEN € 27,50
VOM JUNGBULLEN 
Geräucherter Erdäpfelstampf | flambierte Birne  

GREEN‘ADIERMARSCH   €  17,90
Süßkartoffeln | Feta | Gemüsegarten

DAS SCHMALZGEBACKENE  € 20,10
Original Wiener Schnitzel vom Kalb

FILETSTEAK (FILET) 180 g € 30,90
Schmortomate | gegrillte Minipaprika

RIPPENSTEAK (RIB EYE) 200 g € 24,00 
Schmortomate | gegrillte Minipaprika

SAUCEN
Trüffelmayonnaise € 2,50
Steakbutter Handwerk Style  € 2,80
Thymian-Honig-Senf Sauce € 2,50
BBQ- Kraftsauce € 3,00

PULLED PORK BURGER € 17,90 

Hausgemachtes Brot | Roter Cole Slaw 
Rüben Chips

kommen ausschließlich aus Österreich. Unser 
Rib Eye kommt vom „Salon Beef“, der jungen 
und sonnenverwöhnten Kalbin aus dem 
Innviertel im schönen Oberösterreich. Desserts

KAISERSCHMARRN €   9,80
wie ich ihn mag 
frisch zubereitet 20Min. Wartezeit

STINKEKÄSEBRETT €   12,90
Vogelbeere | Schmalz | Dunkler Wecken 
Feigensenf  | Nussfamilie

EMMAS BRIOCHE PUDDING € 7,90
Brioche | Vanillecreme | Dunkle Beeren 

CASHEW CRÈME BRÛLÉE € 10,80
Mandelmilch | Cashewkerne | Feige

Folge uns

Vorspeisen & Salate

+
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handwerk-restaurant.at

SCHMECKT KÖSTLICH MIT

V

Wegen der Umwelt  
warat 's g'wesn!
Unser Credo: Wir werfen 
so wenig wie möglich weg! 
Wertvolles Brot bekommt 
deshalb ein zweites 
Leben und wird nach dem 
Essen als aromatischer 
Hoch“BROT“zentiger Gin 
serviert. Ein Prost auf die 
Umwelt          2 cl   € 6,50

handwerk_restaurant

Gönn dir!Gönn dir!

V

Salat von der Wiese

V

Unsere Steaks

        Fleischteil / Gartstufe / Sauce
                  WÜNSCH DIR WAS



Soda + Limonaden
VÖSLAUER 0,20 l  € 2,80
prickelnd oder still 0,75 l  € 5,90

SODA* 0,25 l  € 2,20
Zitrone | Himbeere | Holunder

SODA* 0,50 l  € 3,20
Zitrone | Himbeere | Holunder

COCA-COLA 0,33 l  € 3,80
Cola | Light

BIO RHABARBER  0,33 l  € 4,20
gespritzt

RAUCH  EISTEE 0,33 l  € 4,20
Zitrone | Granatapfel   

THOMAS HENRY 0,33 l  € 4,20
Tonic | Bitter Lemon | Ginger Ale

Säfte
Von fleißigen Bienen, grünen Wiesen  
und alten Bäumen

OBSTHOF ALTENRIEDERER
WEINGARTEN-PFIRSICH 0,25 l  € 5,20

APFELSAFT TRÜB 0,25 l  € 5,20

APFEL-KAROTTE 0,25 l  € 5,20

BIRNENSAFT TRÜB 0,25 l  € 5,20

MARILLENENSAFT TRÜB 0,25 l  € 5,20

Heißgetränke
ESPRESSO € 2,60

DOPPELTER ESPRESSO € 4,20

VERLÄNGERTER mit Milch € 3,80

MELANGE € 3,90

CAPPUCCINO € 4,20

CAFFÈ LATTE € 4,90

HEISSE SCHOKOLADE € 4,50

KÄNNCHEN RONNEFELDT TEE € 5,50

APEROL VENEZIANO     0,30 l  € 7,50
Prosecco | Olive | Soda | Aperol

WILDKRÄUTER HUGO     0,30 l  € 7,50
Holunder | Wildkräuter | Limette | Cava

BASIL BELLINI     0,30 l  € 7,90
Cava | Basilikum | Geheimnis 

JUNGSPUND     0,25 l  € 5,60
Weißer Spritzer | Zitronenlimo

Bier
VOM FASS 
REININGHAUS  0,30 l  € 4,20 
Jahrgangspils 0,50 l  € 5,50

KALTENHAUSEN  0,30 l  € 4,20 
Kellerbier 0,50 l  € 5,50

AUS DER FLASCHE
WIENER BUBI 0,33 l  € 5,50
Muttermilch Brewery, Wien

BIO WEIZENBIER 0,50 l  € 5,20
Schladminger, Steiermark

DUNKLES WEIZENBIER 0,50 l  € 5,20
Edelweiss, Salzburg

NATURGOLD ALKOHOLFREI 0,33 l  € 4,00
Gösser, Steiermark

Cava + Sekt 
Champagner
CAVA BRUT SELLECION 0,1 l  € 6,90
Villa Conchi, Penedés, Spanien

BRATBIRNEN CHAMPAGNER  0,1 l  € 7,20
Alkoholfrei  , Jörg Geiger, Schlat
 
SHIKIMIKI BRUT ROSÈ Fl. 0,75 l  € 46,00 
Pia Strehn, Burgenland

CUVÉE EXTRA BRUT  Fl. 0,75 l  € 130,00 
Jean Veselle, Champagne

BLANC DE BLANCS Fl. 0,75 l  € 180,00
AR Lenoble, Champagne

Wein
Von wilden Sträuchern,  
kargen Böden und Gestein

SCHEUREBE - VULKANLAND 2022 
Weingut Josef Scharl, 
St. Anna, Steiermark 0,125 l  € 5,90
 
KALK & SCHIEFER BIO 2021 
Weingut Anita & Hans Nittnaus, 
Gols, Burgenland 0,125 l  € 6,50

GAVI DI GAVI - LUGARARA 2021 
Weingut La Giustiniana
Piemonte, Italien 0,125 l  € 6,80

ROTER VETLINER STEINBERG 2021 
Weingut Josef Fritz, 
Wagram, Niederösterreich 0,125 l  € 7,20

ROSÉ HALLIGALLI 2021 
Weingut Johanna Markowitsch
Göttlesbrunn, Niederösterreich 0,125 l  €  6,90
 
CÔTES DE PROVENCE ROSÉ 2021
Ultimate Provence
Provence, Frankreich 0,125 l  € 8,80

CUVÉE LUST & LEBEN RIED GOLS 2020
Weingut Paul Achs
Gols, Burgenland 0,125 l  € 6,50

ZW BIENENFRESSER RESERVE 2018
Weingut Pitnauer
Carnuntum, NÖ 0,125 l  € 6,90

LARÁN LARÁN D.O. 2019
12 MESES EN BARRICA DE ROBLE
Bodegas Vizcarra
Ribera del Duero, Spanien 0,125 l  € 7,90

BRATBIRNEN CHAMPAGNER 
Jörg Geiger
Schlat, Deutschland 0,1 l  € 7,20

LE PETIT BERET BLANC DES BLANCS
Le Petit Béret
Montpellier, Frankreich 0,1 l  € 6,80

CUVÉE HEUBLUME (Heublume/Birne)
Jörg Geiger
Schlat, Deutschland 0,1 l  € 5,20

*Jugendgetränk

Das Handwerk Restaurant im 7. Wiener Gemeindebezirk, gastronomisch gesehen im “Bauch von Wien“, 
ist bekannt als ein Kleinod im Großstadtdschungel mit charmantem Wiener Flair und sympathisch 
frischer und raffinierter Küche.

WEISS

ROT

ALKOHOLFREI

ROSÈ

Julius Meinl 
VIENNA XVI ORIGINAL 

Aperitif

Ronnefeldt   
TEA EXCELLENCE


