
Brauerei zur Malzmühle

Kölsche Foderkaat
Hier isst, gastiert und feiert die Kölsche Lebensart!

Mühlen Kölsch. Hausgebraut aus der Kölner Altstadt.



Zupp / Suppen

Äädäppelszupp											            4,50
Kartoffelsuppe mit Croûtons

En klein Julaschzupp											           5,20
Kleine Tasse Gulaschsuppe 

Julaschzupp												             7,50
Große Terrine Gulaschsuppe mit Röggelchen

Jet Fitzche zom Müffele / Für den kleinen Hunger

Ne Mett-Happen											            4,90
2 halbe Röggelchen mit Mett und Zwiebeln 

Levverwoosch												            5,20
Feine Kölner Leberwurst mit Treberbrot und Gewürzgurke

Ne Halve Hahn											            5,20
Holländer Käse mit Röggelchen und Butter

Kölsche Kaviar												             5,20
Blutwurst mit Senf-Honigcreme, Röggelchen und Butter

Jrooße Bockwoosch met Pommes oder Äädäppelschlot						       8,50
Große Bockwurst mit Pommes frites oder Kartoffelsalat

Sölz met Remouladenzaus un Brodääpel								         9,80
Sülze mit Remouladensauce und Bratkartoffeln

Brotzeitteller									          11,90
Schmalz, Goudawürfel, Bierknacker, roher Schinken, Frikadellchen, Gewürzgurke, Brotauswahl

Schlot / Salat
En kleine jemischte Schlot										           3,50
Kleiner Beilagensalat

En ööntlich jemischte Schlot										          6,50
Großer gemischter Salat

Bunte Schlot met Spiejelei un Brodääpel								         9,50
Bunter Salatteller mit Spiegelei und Bratkartoffeln 

Schlot vun d’r Woosch met Brodääpel								         9,90
Rheinischer Wurstsalat mit Bratkartoffeln

Bunte Schlot met Kies vum Hennes sing Frau	  12,90
Salat mit Ziegenkäse

Schlot vun d‘r Schruut										           13,80
Salat mit gebratenen Putenbruststreifen

Bunte Schlot met Striefe vum Rind	   14,80
Salat mit Rinderstreifen

Fesch / Fischgerichte

Herringspöttche rut un wieß									          13,50
Zweierlei Sahnehering mit Salzkartoffeln

Alle Preise verstehen sich in Euro



Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Wunsch gerne von unseren Servicemitarbeitern.

Jeflöjel / Geflügel
Halbes Hähnchen met Pommes un Schlot								         15,90
Halbes Hähnchen mit Pommes frites und gemischtem Salat

Höhnerbross met Pommes und Schlot								         17,80
Hähnchenbrust mit Kräuterbutter, Pommes frites und gemischtem Salat

Jet Vejetarisches / Vegetarisch

Jebackene Kammenbär										           9,90
Gebackener Camembert mit frittierter Petersilie, Preiselbeeren, Schwarzbrot und Butter

Kölsche Äädäppeltarte										           10,50
Kölsche Kartoffeltarte mit Kräuterdip und gemischtem Salat

Vum Firke / Vom Schwein

Firkebuch met decke Bunne un Äädäppelspürree							        9,90
Gegrillter Schweinebauch mit dicken Bohnen und Kartoffelpüree 

Huusjemahte Hackbrode							        11,90
Hausgemachter Hackbraten mit Jägersauce, Rotkohl und Bratkartoffeln

Levverkies met Brodääpel un Kappes Schlot					      12,90
Leberkäse mit Bratkartoffeln und Krautsalat

Speeßbrode met Brodääpel un Kappes Schlot						       13,50
Spießbraten mit Bratkartoffeln, Malzbiersauce, Schmorzwiebeln und Krautsalat

Schnetzel Wiener Aat met Pommes un Schlot							        15,50
Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes frites und gemischtem Salat

Jägerschnetzel met Pommes un Schlot								         15,90
Jägerschnitzel mit Pommes frites und gemischtem Salat

Malzschnitzel met Pommes un Schlot						       15,90
Malzschnitzel mit Pommes frites und gemischtem Salat

Haxenfleisch in Bierzaus met ruude Kappes un Brodääpel						       
15,90

Haxenfleisch in Malzbiersauce mit Rotkohl und Bratkartoffeln

Kölsche Brauhuus Spezilitäte / Kölner Brauhausspezialitäten

Himmel un Ääd											            10,90
Gebackene Blutwurst mit Schmorzwiebeln, Kartoffelpüree und Apfelkompott

Brodwoosch met Malzbierzaus, ruude Kappes un Brodääpel					      12,90
Mühlenbratwurst mit hauseigener Sauce vom Koch‘schen Malzbier, Rotkohl
und Bratkartoffeln

Krakauer met suurem Kappes un Brodääpel							        13,50
Krakauer mit Sauerkraut und Bratkartoffeln

Tafelspitz								         14,90
Tafelspitz mit Salzkartoffeln, Meerrettichsauce und Rote-Beete-Salat

Mühlen Burger											            15,50
Saftiges Rinderhack im knusprigen Briochebrötchen mit rauchigem Dip, 
krossem Speck, Krautsalat und Pommes frites

Haxen Burger											           15,90
Saftiges Haxenfleisch im knusprigen Briochebrötchen mit Barbecuesauce, 
Sauerkraut, Schmorzwiebeln, Krautsalat und Pommes frites



Suurbrode											            16,90
Rheinischer Sauerbraten mit Rosinensauce und Mandeln, Rotkohl, 
Kartoffelkloß und Apfelkompott

Haxe met Röggelche un Kappesschlot							        16,90
Gegrillte Schweinshaxe mit Röggelchen und Krautsalat

Haxe met suurem Kappes un Äädäppelspürree						       17,90
Gegrillte Schweinshaxe mit Sauerkraut und Kartoffelpüree

Hämmche met suurem Kappes un Äädäppelspürree					      17,90
Gekochtes Schinkenhämmchen mit Sauerkraut und Kartoffelpüree

Brauhuusteller: Surrbrodefleisch, Haxenfleisch,							     
dazu suure und roode Kappes met Äädappelspüree						    
	
Brauhaus-Teller mit Sauerbratenfleisch, Haxenfleisch, 
Sauerkraut, Rotkohl und Kartoffelpüree

Rumpsteak											            24,50
Rumpsteak mit Kräuterbutter, Pommes frites und gemischtem Salat

Nohdesch / Dessert

Sößkrom us Malzbier											         
 5,50

Crème vom Koch‘schen Malzbier mit Crunch

Vanille-Ies met wärm Böschobs						       6,00
Vanilleeiscrème mit heißen Waldfrüchten

Wärm Appeltaat met Vanille-Ies									          6,50
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeiscrème und Sahne

Wussten Sie schon?
Unter unserem Dach finden Sie nicht nur unsere traditionsreiche Hausbrauerei und das  
urige Brauhaus, sondern auch die stylische MühlenBar mit einer besonders großen  
Auswahl an internationalen Craft Beer-Spezialitäten, den multifunktionalen HÖHNERStall, 
in dem Sie sich kulinarisch mit internationalen Speisen und kölschen Klassikern verwöhnen  
lassen können. Und natürlich auch das persönlich geführte, individuelle Hotel zur Malzmühle, 
welches Ihnen moderne und liebevoll eingerichtete Zimmer mit beeindruckendem Blick auf 
den Kölner Dom und die Altstadt, sowie eigene Zapfhähne auf ausgewählten Zimmern bietet.  
Schauen Sie doch mal rein! 
www.muehlenkoelsch.de

19,90



Unsere Hausspezialitäten									       

Mühlen Kölsch (alk. 4,8 % vol)								        0,20 l	  1,90
Koch‘sches Malzbier (alk. 2,4 % vol)						            Fl.	 0,33 l	  2,90

Hochprozentiges

Mühlenkräuter	 - das Beste nach dem Essen						         2 cl	  2,40
	
Reiner Korn										             2 cl	  1,90
Wacholder										             2 cl	  1,90
Underberg									               Fl.	    2 cl	  2,20
Kabänes										             2 cl	  2,40
Asbach											              2 cl	  2,60
Wodka											              2 cl	  2,60
Malteser Aquavit									            2 cl	  2,60
Kirschwasser										             2 cl	  2,60
Williamsbirne										             2 cl	  2,60
Jubiläums Aquavit									            2 cl	  2,90
POTT Rum									               Fl.	    4 cl	  4,40

Wein und Sekt

Glas Weinschorle									         0,20 l	  4,20
Glas Weißwein										          0,20 l	  4,80
Glas Rosé										          0,20 l	  4,80
Glas Rotwein										          0,20 l	  5,90
Geldermann Sekt								              Fl.	 0,20 l	  10,00
Sekt Hausmarke, SUPERB, trocken						            Fl.	 0,75 l	  25,00

Alkoholfreie Getränke

HAANER Felsenquelle, Sprudelwasser					           Fl.	 0,25 l	  2,50
HAANER Felsenquelle, Sprudelwasser					           Fl.	 0,75 l	  6,50
HAANER Bergische Waldquelle, still						            Fl.	 0,25 l	  2,50
HAANER Bergische Waldquelle, still						            Fl.	 0,75 l	  6,50
Afri Cola									               Fl.	 0,20 l	  2,50
Bluna Orangenlimonade								             Fl.	 0,20 l	  2,50
Kinderlimonade										         0,10 l	  0,90
HAANER Apfelschorle								              Fl.	 0,25 l	  2,50
Orangensaft									               Fl.	 0,25 l	  2,90
Tee											             Glas	  2,50
Kaffee											           Tasse	  2,50
Espresso										          Tasse	  2,80

Außer-Haus-Verkauf

Mühlen Kölsch im Fass			   10l / 20 l, je Liter
Mühlen Kölsch im Kasten		  à 20 Fl. 0,5 l
Mühlen Kölsch im Kasten		  à 20 Fl. 0,33 l
Mühlen Kölsch				    je 0,5 l Flasche
Mühlen Kölsch Six-Pack			  à 6 Flaschen 0,33 l
Koch‘sches Malzbier Six-Pack		  à 6 Flaschen 0,33 l
Mühlenkräuter				    je 0,7 l Flasche

2,30
16,00
14,00

1,00
4,70
4,70

14,00

(zzgl. 25,00  Pfand)
(zzgl.   3,10  Pfand)
(zzgl.   3,10  Pfand)
(zzgl.   0,08  Pfand)
(zzgl.   0,48  Pfand)
(zzgl.   0,48  Pfand)



Seit über 160 Jahren wird in der zweit-
ältesten Brauerei Kölns auf traditionel-
le Art und Weise Bier gebraut. Aufgrund 
des handwerklichen Brauverfahrens 
und dem Einsatz natürlicher und unbe-
handelter Rohstoffe erhält es seinen fri-
schen und unverwechselbaren malzigen 
Geschmack. Der Braumeister Hubert 
Koch, der mit seinem „Koch śchen Malz-
bier“ auch weit über Köln hinaus bekannt 
wurde, gründete die Brauerei 1858. Die 
Brauerei zur Malzmühle ist noch immer 
eine echte Familienbrauerei, die mittler-
weile in der fünften Generation von der 
Familie Schwartz geführt wird. 

Die vierte und fünfte Generation der Familie Schwartz (2018)

Ausschank in den Kriegs-Trümmern

Öffnungszeiten			   Brauhaus			   Küche		

Montag – Donnerstag		  11:30 – 24:00 Uhr			  12:00 – 23:00 Uhr	

Freitag / Samstag			  11:30 – 01:30 Uhr			  12:00 – 24:00 Uhr	

Sonn- u. Feiertage		  11:30 – 23:00 Uhr			  12:00 – 22:00 Uhr	

Brauerei zur Malzmühle Schwartz GmbH & Co. KG

Heumarkt 6 · 50667 Köln
Tel.: 0221 – 921 606 13

reservierung@muehlenkoelsch.de
www.muehlenkoelsch.de

Tradition in der fünften Generation

Die Familie Schwartz
wünscht Ihnen einen
schönen Aufenthalt!

Damals wie heute ist das historische Brauhaus zur Malzmühle im Herzen der Kölner Altstadt 
einer der beliebtesten Treffpunkte für alle Freunde der kölschen Tradition und Trinkkultur. Dar-
über hinaus bietet die Malzmühle am Heumarkt auch moderne Erlebnis-Gastronomie für jeden 
Anlass. Ob Hochzeit, Firmenfeier oder Tagung, hier findet man alles unter einem Dach: Die rich-
tige Location inklusive Rahmenprogramm und Hotelzimmer.

Die Malzmühle steht seit 1858 für Tradition, Handwerk, Leidenschaft und beste 
Zutaten – daran wird sich auch in Zukunft nichts ändern.

Ausschank im Torbogen 1948


