
Brauerei zur Malzmühle

Kölsche Foderkaat
Hier isst, gastiert und feiert die Kölsche Lebensart!

Mühlen Kölsch. Hausgebraut aus der Kölner Altstadt.

Stand 2021-12

Unsere hauseigenen Spezialitäten   
Mühlen Kölsch (alk. 4,8 % vol)*        0,20 l  2,00 €
Alkoholfreies Bier (alk. < 0,5 % vol)       0,33 l  2,90 €
Koch‘sches Malzbier (alk. 2,4 % vol)*            Fl. 0,33 l  2,90 €
Sünner Malz alkoholfrei*                         Fl. 0,33 l  2,90 €

Hochprozentiges

Mühlenkräuter*- das Beste nach dem Essen         2 cl  2,50 €
Mühlen Brand No.2* - die limitierte Spezialität aus der Malzmühle      2 cl  2,90 €
Sünner Feiner Korn*            2 cl  1,90 €
Sünner Wacholdergeist*               2 cl  2,20 €
Sünner Limoncello*               2 cl  2,20 €
Sünner Akrobat*               2 cl  2,60 €
Sünner Vodka no. 260*            2 cl  2,60 €

Falsche 9 - Rhababer-Vanille-Likör          2 cl  2,20 €
Kirschwasser             2 cl  2,60 €
Williamsbirne             2 cl  2,60 €
Jubiläums Aquavit            2 cl  2,90 €

Wein und Sekt

Glas Weinschorle         0,20 l  4,50 €
Glas Weißwein, Weingut Emil Bauer, Pfalz      0,20 l  4,90 €
Glas Rosé, Hauswein         0,20 l  4,90 €
Glas Rotwein, Weingut Emil Bauer, Pfalz       0,20 l  5,40 €

Geldermann Sekt              Fl. 0,20 l  10,00 €
Sekt Hausmarke, SUPERB, trocken            Fl. 0,75 l  30,00 €

Alkoholfreie Getränke

Sünner Kölsches Wasser, Sprudelwasser           Fl. 0,33 l  2,50 €
Sünner Kölsches Wasser, still                   Fl. 0,33 l  2,50 €

Sünner Kölsches Wasser orange, pink, pink sauer, grün*                Fl.  0,33 l  2,90 €
Afri Cola               Fl. 0,20 l  2,50 €
Kinderlimonade          0,10 l  0,90 €
HAANER Apfelschorle              Fl. 0,25 l  2,50 €
Orangensaft               Fl. 0,25 l  2,90 €
Tee             Glas  2,50 €
Kaffee           Tasse  2,50 €
Espresso          Tasse  2,50 €

*Außer-Haus-Verkauf

Selbstverständlich können Sie gerne unsere hauseigenen Produkte zum Mitnehmen erwerben.

Seit über 160 Jahren wird in der zweitältes-
ten Brauerei Kölns auf traditionelle Art und 
Weise Bier gebraut. Aufgrund des handwerk-
lichen Brauverfahrens und dem Einsatz natür-
licher und unbehandelter Rohstoffe erhält es 
seinen frischen und unverwechselbaren malzi-
gen Geschmack. Die Brauerei zur Malzmühle 
ist noch immer eine echte Familienbrauerei, die 
mittlerweile in der fünften Generation von der 
Familie Schwartz geführt wird. Damals wie heu-
te ist das historische Brauhaus zur Malzmühle im 
Herzen der Kölner Altstadt einer der beliebtesten 
Treffpunkte für alle Freunde der kölschen Tradi-
tion und Trinkkultur.

Die vierte und fünfte Generation der Familie Schwartz (2018)

Brauerei zur Malzmühle Schwartz GmbH & Co. KG

Heumarkt 6 · 50667 Köln
Tel.: 0221 – 921 606 13

reservierung@muehlenkoelsch.de
www.muehlenkoelsch.de

Tradition in der fünften Generation

Die Familie Schwartz
wünscht Ihnen einen
schönen Aufenthalt!

Die Malzmühle steht seit 1858 für Tradition, Handwerk, Leidenschaft und beste Zutaten 
– daran wird sich auch in Zukunft nichts ändern.

Die Location ANNO 1858 am Heumarkt

Das Brauhaus Pütz im Belgischen Veedel

Erleben Sie Gastlichkeit im Zeichen der Mühle!
Entdecken Sie die ganze Vielfalt unserer Gastronomien

Das Brauhaus Em Kölsche Boor am Eigelstein

Übernahme SÜNNER-Brauerei 2022



Metthappen · 2 halbe Röggelchen mit Mett und Zwiebeln
German minced pork meat with raw onions and two half rye rolls

5,90 €

Halve Hahn · Mittelalter Gouda mit Röggelchen und Butter
Gouda cheese with a rye roll and butter

5,90 €

Kölsche Kaviar · Blutwurst mit Senf-Honigcrème, Röggelchen und Butter
Black pudding with mustard honey cream, rye bread roll and butter 

5,90 €

Brotzeitplatte 
Kartoffeltarte, Pastrami, Pfefferbeißer, Mini-Frikadelle, gekochtes Ei, Brot und Butter
Plate with baked potato pie, pastrami, pepper salami sausages, small meat ball, boiled egg, bread and 
butter

14,90 €

Jet Fitzche zom Müffele / Für den kleinen Hunger (Starters)

Äädäppelszupp · Kartoffelsuppe mit Croûtons
Potato soup with croutons

4,90 €

Julaschzupp · Große Terrine Gulaschsuppe mit Röggelchen
Large terrine goulash soup with a rye roll

9,90 €

Zupp / Suppen (Soup)

Jebackene Kammenbär · Gebackener Camembert mit frittierter Petersilie, Schwarzbrot und Butter
Baked Camembert with fried parsley, black bread and butter

9,90 €

Schlot met Spiejelei un Brodääpel · Bunter Salat mit Spiegelei und Bratkartoffeln
Mixed salad with fried egg and fried potatoes

9,90 €

Kölsche Äädäppeltarte · Hausgemachte Kartoffeltarte mit Kräuterdip und gemischtem Salat
Baked potato pie with herbal sour cream and mixed salat

10,90 €

Schlot met Kies vum Hennes sing Frau · Bunter Salat mit Ziegenkäse
Mixed salad with goat‘s cheese

12,90 €

Jrooße Bockwoosch met Äädäppelschlot · Bockwurst mit Kartoffelsalat
Boiled Sausage with potato salad

9,90 €

Himmel und Ääd · Gebackene Blutwurst, in Koch´schem Malzbier geschmorte Zwiebeln, 
Kartoffelpüree und Apfelkompott
Mashed potatoes, stewed apples with blood-sausage and onions braised in homemade malt beer sauce

10,90 €

Holzfällersteak mit Bratkartoffeln, in Koch´schem Malzbier geschmorte Zwiebeln, 
Kräuterbutter und gemischtem Salat
Grilled pork neck with fried potatoes, braised onions, herb butter and mixed salad

10,90 €

Firkebuch met decke Bunne un Äädäppelspürree  
Gegrillter Schweinebauch mit dicken Bohnen und Kartoffelpüree
Grilled pork-belly with fava beans and mashed potatoes

11,50 €

Jrooße Currywoosch met huusjemahte Zaus, Pommes un Kappesschlot 
Currywurst mit hausgemachter Soße, Pommes frites und Krautsalat
Curried Sausage with homemade sauce, fries and coleslaw

11,90 €

Brodwoosch met Malzbierzaus, ruude Kappes un Brodääpel · Mühlenbratwurst mit 
hauseigener Sauce vom Koch´schen Malzbier, Rotkohl und Bratkartoffeln
Big fried sausage with homemade malt beer sauce, red cabbage and fried potatoes

12,90 €

Huusjemahte Hackbrode · Hausgemachter Hackbraten mit Jägersoße, Rotkohl und Bratkartoffeln
Meatloaf with brown mushroom sauce, red cabbage and fried potatoes

12,90 €

Krakauer met suurem Kappes un Brodääpel · Krakauer mit Sauerkraut und Bratkartoffeln
Smoked spicy Polish sausage with “Sauerkraut“ and fried potatoes

13,50 €

Spießbraten mit Schmorzwiebeln und einer Bratwurst, dazu dicke Bohnen und 
Bratkartoffeln 
Pit roast pork with braised onions, fried sausage, broad beans and fried potatoes 

13,50 €

Fleischgerichte und Kölner Brauhausspezialitäten (meat dishes and our specialties)

Herringspöttche rut un wieß · Zweierlei Sahnehering mit Bratkartoffeln
Pickled herring in cream sauce with fried potatoes

13,90 €

Schlot met Striefe vum Rind · Bunter Salat mit gebratenen Rinderstreifen
Mixed salad with fried beef stripes

14,90 €

Vejetarisches, Schlot un Fesch / Vegetarisches, Salat und Fisch (Vegetarian, salads and fi sh)

Bitte beachten Sie unsere wechselnden Sonderkarten/Tafeln sowie Saisongerichte
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen

können, erhalten Sie auf  Wunsch gerne von unseren Servicemitarbeitern.

Sößkrom us Malzbier · Crème vom Koch´schen Malzbier mit Crunch
Malt beer cream with crunch

5,50 €

Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeiscreme und Sahne
Warm apple strudel with whipped cream and vanilla ice-cream

6,50 €

Dessert

Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites und gemischtem Salat
Breaded pork escalope „Wiener Schnitzel“ with French fries and mixed salad

15,50 €

Mühlen Burger mit saftigem Rinderhack, krossem Speck, Krautsalat, 
rauchigem Dip und Pommes frites
Burger with tasty beef, bacon, coleslaw, smokey dip and French fries

15,90 €

No Beef Burger mit Krautsalat, vegane Limetten-Majonaise 
und Pommes frites (vegan)
No Beef Burger with coleslaw, vegan sauce and French fries

15,90 €

Haxenfl eisch in Malzbiersauce mit Rotkohl und Bratkartoffeln
Pork knuckle meat in malt beer sauce with red cabbage and fried potatoes

15,90 €

Jägerschnitzel mit Pommes frites und gemischtem Salat
Pork escalope with brown mushroom sauce, French fries and mixed salad

16,50 €

Dunkel paniertes Malzschnitzel mit Pommes frites und gemischtem Salat
Malty dark breaded pork escalope with French fries and mixed salad

16,50 €

Hüftsteak vom Grill mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat
Steak from the spit with fried potatoes and mixed salad

16,90 €

Suurbrode · Rheinischer Sauerbraten in Rosinensauce mit Kartoffelklößen, 
Rotkohl und Apfelkompott
Marinated beef with raisin sauce, almonds, red cabbage, potato dumpling and stewed apple sauce

16,90 €

Roastbeef mit Bratkartoffeln und Remoulade
Roastbeef with fried potatoes and sauce remoulade

17,50 €

Haxe met Röggelche un Kappesschlot · Knusprige Schweinshaxe 
mit Röggelchen und Krautsalat
Crispy pork knuckle with rye bread roll and coleslaw

19,50 €

Haxe met suurem Kappes un Äädäppelspürree · Knusprige Schweinshaxe 
mit Sauerkraut und Kartoffelpüree
Crispy pork knuckle with „Sauerkraut“ and mashed potatoes

19,50 €

Hämmche met suurem Kappes un Äädäppelspürree · Gekochtes Schinkenhämmchen mit 
Sauerkraut und Kartoffelpüree
Boiled pork knuckle with “Sauerkraut“ and mashed potatoes

19,50 €

Pöttchen Ketchup oder Majonaise           0,50 €


