
Aperit i fs
Martini	 5 cl	 7,00
Bianco, Rosso oder Dry

Sherry D	 5 cl	 7,00
medium oder dry

Campari-Soda oder Orange 1	 0,20 l	 8,00
medium oder dry

Prosecco Mionetto - Valdobbiadene D	 0,10 l	 6,50

Mionetto Rosè - Valdobbiadene D	 0,10 l	 7,00

Ramazzotti Rosato D, 1	 0,20 l	 8,90
mit Prosecco, Mineralwasser,  
frischer Orange und Basilikum

Hugo D	 0,20 l	 8,90
Prosecco mit Holunderblütensirup, Limette,  
frischer Minze und Mineralwasser

Aperol Spritz D, 1	 0,20 l	 8,90
Aperol mit Prosecco, Mineralwasser  
und frischer Orange

Limoncello Spritz D, 1	 0,20 l	 8,90
Limoncello mit Prosecco, Mineralwasser  
und frischer Limette

Bellini D, 1	 0,20 l	 9,50
Prosecco, Pfirsichlikör, Pfirsichnektar

Kir Royal D, 1	 0,10 l	 14,50
Champagner und Creme de Cassis

Champagne Veuve Emille D	 0,10 l	 13,50

Ferrari Brut D	 0,10 l	 12,00

Ferrari Rosé D	 0,10 l	 14,00



Antipast i  -  Vorspeisen
Bruschetta A.1	 6,90
vier geröstete Weißbrotscheiben mit Tomatenwürfeln, 
 roten Zwiebeln, Knoblauch und Kräuter

Focaccia A.1	 7,90
Pizzabrot mit Rosmarin und Knoblauchöl

Mozzarella di Bufala F	 10,90
Büffelmozzarella mit Cherrytomaten  
und Basilikum auf Rucolabett

Vitello Tonnato alla Piemontese B, D	 13,90
dünnes Kalbfleisch mit Kapern  
in Thunfischcreme

Carpaccio di Manzo F, D	 14,90
hauchdünnes rohes Rinderfilet auf Rucola  
mit Parmesan und einer Spezialsauce

Insalata Frutti di Mare B, C, M	 14,90
Meeresfrüchtesalat

Formaggio Misto F	 14,50
Käseplatte

Antipasto Boccadoro B, D, F für 1 Person	 11,90
Büffelmozzarella, Parmaschinken,  
Salami Calabrese und eingelegtes Gemüse

Antipasto Boccadoro B, D, F für 2 Personen	 21,90
Vitello Tonnato, Büffelmozzarella, Parmaschinken,  
Salami Calabrese und eingelegtes Gemüse

Minestre -  Suppen
Zuppa d‘Aglio I	 6,00
Knoblauchsuppe mit Ei

Crema di Pomodoro F	 6,50
Tomatencremesuppe

Minestrone	 6,50
Gemüsesuppe

Zuppa di pesce B, C, M	 12,50
Fischsuppe



Bambino -  Kindergerichte
Pizza Bambino A.1, 4, 5	 6,50
mit Salami oder Champignons

Spaghetti Pomodoro A.1	 6,50
mit Tomatensauce

Milanese Bambino A.1, I	 9,50
Schnitzel mit Pommes frites

Insalate  -  Salate
Alle Salate werden mit hausgemachter Vinaigrette serviert

Insalata Mista	 7,00
großer gemischter Salat

Insalata Pecorino F, 8, 9	 11,00
gemischter Salat mit Schafskäse und Oliven

Insalata Tonno B, I	 11,00
gemischter Salat mit Thunfischstücken

Insalata Rucola Classica F	 12,00
Rucolasalat mit Cherrytomaten  
und Parmesansplitter

Insalata Mista Pollo	 12,50
gemischter Salat mit gebratenen  
Hähnchenbruststreifen und Champignons

Insalata Salmone B, H.1	 14,50
Babyspinatsalat mit Lachsstüchen,  
Artischocken und Mandelsplitter

Insalata Boccadoro F	 15,50
Wildkräutersalat mit Bresaola,  
Babymozzarella und Cherrytomaten



Steinofen-Pizza
Pizza Margherita A.1, F	 9,90
Tomatensoße, Mozzarella und Basilikum

Pizza Salami A.1, F, 4, 5	 10,90
Tomatensoße, Mozzarella und Salami 

Pizza Napoli A.1, B, D, F, 8, 9	 11,90
Tomatensoße, Mozzarella, Kapern,  
Oliven, Sardellen

Pizza Vegetariana A.1, F	 12,90
Tomatensoße, Mozzarella, Gemüse der Saison

Pizza Tonno e Cipolla A.1, B, F	 11,90
Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch und rote Zwiebeln

Pizza Spinaci e Gorgonzola A.1, F	 12,90
Tomatensoße, Mozzarella, Spinat und Gorgonzola

Pizza Quattro Formaggi A.1, F	 13,90
Tomatensoße, vier verschiedene Käsesorten und Basilikum

Pizza Diavolo A.1, F, 4, 5	 14,90
Tomatensoße, Mozzarella, scharfe Salami und Paprika

Pizza Mista A.1, F, 4, 5, *	 13,90
Tomatensoße, Mozzarella, Salami,  
Kochschinken, Champignons und Peperoni

Pizza Ariane A.1, F	 14,90
Tomatensoße, Mozzarella, Pinienkerne, Rucola,  
Cherrytomaten und Parmesankäse

Pizza Boccadoro A.1, F	 15,90
Tomatensoße, Mozzarella, Bündnerfleisch, Rucola und Parmesankäse

Pizza Bellucci A.1, B, C, F	 17,90
Tomatensoße, Mozzarella, Scampi,  
Lachs, Rucola und Crème fraîche

Pizza Parma e Rucola A.1, F	 15,90
Tomatensoße, Mozzarella, Rucola, Parmaschinken und Parmesan

Pizza Frutti di Mare A.1, B, C, F, M	 15,90
Tomatensoße, Mozzarella und Meeresfrüchte

Pizza Tartufo A.1, F	 19,90
Mozzarella, Rucola, Steinpilze, Créme fraîche und frischer Trüffel,  
ohne Tomatensoße



Pasta -  Nudelger ichte
Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino A.1	 9,90
mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncini (scharf)

Spaghetti Carbonara A.1, F, I, 4	 10,90
mit Pancetta Speck, Ei und Parmesan

Spaghetti Frutti di Mare A.1, B, C, M	 15,90
mit Meeresfrüchte in leichter Tomatensauce

Penne all’Arrabbiata A.1, 8, 9	 10,90
kurze Nudeln mit scharfer Tomatensoße  
und schwarzen Oliven

Penne Pollo e Funghi A.1, F	 13,90
kurze Nudeln mit Hähnchenbrustfiletstreifen  
und frischen Champignons in Rahmsoße

Penne al Gorgonzola A.1, F	 11,90
kurze Nudeln mit Spinat in Gorgonzola-Sahnesoße

Tagliatelle dello Zio A.1, F, 8, 9	 12,90
Bandnudeln mit getrockneten Tomaten,  
Oliven, Rucola, Parmesan

Tagliatelle Verdure alla Boscaiola A.1	 13,90
Bandnudeln mit Gemüse in Tomaten-Basilikumsoße

Tagliatelle Salmone A.1, B, F, X	 15,90
Bandnudeln mit Lachs in Hummer-Sahnesoße

Linguine Reali A.1, F	 16,90
feine Bandnudeln mit Rinderfiletspitzen  
und frischen Champignons in Rahmsoße

Linguine con Scampi A.1, C, D	 16,90
feine Bandnudeln mit Garnelen und Cherrytomaten 
in Kräuter-Weißweinsoße



Carne -  F le ischgerichte
Alle Fleischgerichte werden mit Tagesgemüse  

und Drilling-Kartoffeln serviert.

Carne di Pollo - vom Hähnchen

Petto di Pollo all‘ Aglio F	 19,90
Hähnchenbrustfilet mit feiner Knoblauchsoße 

Petto di Pollo al Pepe F	 21,90
Hähnchenbrustfilet mit grünem Pfeffer in Sahnesoße

Carne di Maiale - vom Schwein

Filetti di Maiale con Funghi Trifolati F	 22,90
Schweinemedaillons mit gebratenen Champignons

Filetti di Maiale alla Mostarda F, K	 22,90
Schweinemedaillons mit Pommery-Senfsoße

Carne di Vitello - vom Kalb

Paillard di Vitello Mediterranea F	 23,90
Kalbspaillard mit Rucola, Pomodorini  
und Parmesanflocken

Saltimbocca alla Romana D	 25,90
Kalbsmedaillons mit Parmaschinken  
in Weißweinsoße

Vitello alla Siciliana D, 8, 9	 26,90
Kalbsmedaillons mit Oliven,  
Kapern und Pomodorini

Carne di Manzo - vom Rind

Filetto alla Griglia F	 34,90
argentinisches Rinderfilet vom Grill mit Kräuterbutter

Filetto con Tartufo F	 39,90
argentinisches Rinderfilet  
mit Parmesancreme und Trüffel

Chateaubriand	 90,00
für 2 Personen, mit drei verschiedene Saucen und Tagesgemüse,  
auf Wunsch auch mit Tagliolini aus dem Parmesanlail mit frischem Trüffel



Pesce
Alle Fischgerichte werden mit Tagesgemüse  

und Drilling-Kartoffeln serviert.

Luccio al Burro e Mandorle B, F, H.1	 21,90
Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Butter-Mandelsoße

Luccio con Mostarda al Vino Bianco B, F, K	 21,90
Zanderfilet auf der Haut gebraten  
mit Weißwein-Pommerysenfsoße

Salmone alla Griglia B	 24,90
Lachsfilet vom Grill

Salmone e Gamberetti B, C, F, X	 26,90
Lachsfilet mit Garnelen in Hummer-Sahnesoße

Scampi alla Griglia C	 28,90
Salzwasser-Garnelen vom Grill  
mit einem Schuss kaltgepresstem Olivenöl 

Scampi alle Erbe e Vino Bianco C, D	 29,90
Salzwasser-Garnelen mit Kräuter-Weißweinsoße 

Dolci  -  Dessert
Tartufo Classico F, I	 6,00

Tiramisu A.1, F	 6,50

Panna Cotta F	 6,50

Krokant-Parfait F, H.1, I	 7,50

Crème Brûlée F	 8,50

Cassata Siciliana F, H.1	 6,90



Bevande Calde
Espresso	 Tasse	 2,80
Espresso Macchiato F	 Tasse	 3,00
Espresso Doppio	 Tasse	 4,20
Caffé	 Tasse	 3,00
Latte Macchiato F	 Glas	 4,00
Cappuccino F	 Tasse	 3,60
Espresso Corretto con Grappa	 Tasse	 6,50
Tee verschiedene Sorten	 Tasse	 3,00

Bevande Fredde	 0,20 l	 0,40 l

Coca-Cola 1, 2, Coca-Cola Zero 1, 2, 6, 13, Fanta 1, 5	 2,80	 4,40
Sprite, Spezi 1, 2, 5, Fassbrause 1	 2,80	 4,40
Schweppes Bitter Lemon 3, 5, Tonic Water 3, Ginger Ale 1	 Fl. 3,00
	 Fl. 0,25 l	 Fl. 0,75 l

San Pellegrino italienisches mineralwasser	 2,80	 5,90
Acqua Panna stilles italienisches mineralwasser	 2,80	 5,90

Säfte  von Bauer	 0,20 l	 0,40 l

Apfelsaft, Orangensaft, Rhabarbersaft	 2,80	 4,40
KiBa (Kirschfruchtsaft-Bananenfruchtsaft)	 2,80	 4,40
Alle Säfte auch als Schorle		  3,80

Birre -  Biere
vom Fass	 0,30 l	 0,40 l

Bitburger A.1, A.3	 3,80	 4,80
Benediktiner Hefe A.1, A.3	 3,80	 4,80
Radler A.1, A.3	 3,50	 4,50
Birra Moretti A.3	 0,25 l 3,50	 4,80
Flaschen

Benediktiner Hefe alkoholfrei A.1, A.3	 Fl. 0,50 l	 5,20
Benediktiner Dunkles Hefe A.1, A.3	 Fl. 0,50 l	 5,20
Weihenstephan Kristallweizen A.1, A.3	 Fl. 0,50 l	 5,20
Köstritzer Schwarzbier A.3	 Fl. 0,33 l	 4,50
Bitburger 0,0% alkoholfrei A.3	 Fl. 0,33 l	 4,50



Alcol ic i  -  Spir i tuosen
Amaretto 1	 2 cl	 4,50
Sambuca	 2 cl	 4,50
Limoncello	 2 cl	 5,50
Ramazzotti 1	 2 cl	 6,50
Amaro Averna 1	 2 cl	 6,50
Fernet Branca 1	 2 cl	 6,50
Wodka	 2 cl	 6,50
Jubiläums Aquavit	 2 cl	 6,50
Grappa Hausmarke	 2 cl	 6,50

Grappa Spezialitäten auf Anfrage!

Vini  Apert i
	 0,20 l	 0,50 l

Bianco della Casa D – Weißwein, trocken	 6,50	 12,00
Rosato della Casa D – Roséwein, trocken	 6,50	 12,00
Rosso della Casa D – Rotwein, trocken	 6,50	 12,00
Lambrusco D – Rotwein, lieblich	 6,00	 10,00
Weinschorle D	 5,50

Longdrinks
Alle Longdrinks werden mit Softdrink auf 0,20 l aufgefüllt

Cuba Libre 1, 2		  9,50
Whiskey-Cola 1, 2		  9,50
Vodka-Lemon 3, 5		  9,50
Gin Tonic 3		  9,50

Cocktai ls
Mojito Rum, Limetten, brauner Zucker, Soda		  10,50
Caipirinha Cachaça, Limetten, brauner Zucker		  10,50
Pina Colada F, 1, 11 Rum, Ananassaft, Zitronensaft, Kokossirup, Sahne		  10,50
Tequila Sunrise 1, 4 Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine		  10,50
Negroni 1 Campari, Gin, Vermuth Rosso, Soda		  10,50

1 = mit Farbstoff, 2 = koffeinhaltig, 3 = chininhaltig, 4 = mit Konservierungsstoff, 5 = mit Antioxidationsmittel, 6 = mit Süßungsmittel(n), 8 = geschwärzt, 9 = geschwefelt,  
11 = Geschmacksverstärker, 13 = enthält eine Phenylalaninquelle, * = Formfleisch, aus Vorderschinkenteilen zusammengefügt

Alle Preise in Euro inklusive MwSt! Irrtümer und Druckfehler vorbehalten.

Allergenkennzeichnung nach Lebensmittelinformationsverordnung!
A.1 = Weizen, A.3 = Gerste, B = Fisch, C = Krebstiere, D = Schwefeloxide und Sulfite, E = Sellerie, F = Milch und Laktose, H.1 = Mandel, I = Eier, K = Senf, L = Soja,  

M = Weichtiere, X = Hummerpaste (A.1, C, L, F, E, M, 1, 11)

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,  

die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden.



Champagner & Prosecco
Mionetto Valdobbiadene Prosecco	 Fl. 0,75 l	 26,50

Mionetto Rosé Spumante	 Fl. 0,75 l	 28,50

Valdo Marca Oro Prosecco	 Fl. 0,75 l	 34,00

Valdo Marca Oro Prosecco Rosé	 Fl. 0,75 l	 36,50

Ferrari Brut Champagner	 Fl. 0,75 l	 55,00

Ferrari Rosé Champagner	 Fl. 0,75 l	 65,00

Veuve Emille Brut Champagner	 Fl. 0,75 l	 60,00

Moët & Chandon Brut Imperial	 Fl. 0,75 l	 120,00

Moët & Chandon Rosé	 Fl. 0,75 l	 130,00

Moët & Chandon ICE Imperial	 Fl. 0,75 l	 170,00

Ruinart Brut Champagner	 Fl. 0,75 l	 145,00

Ruinart Brut Rosé Champagner	 Fl. 0,75 l	 165,00

Cristal Louis Roederer	 Fl. 0,75 l	 380,00

Dom Pérignon	 Fl. 0,75 l	 390,00

Dom Pérignon Vintage Rosé	 Fl. 0,75 l	 500,00


