NENIO

Im NENIO wird aussch!ieﬁ,lich ein Menii serviert. Alle
Ginge werden live vor den Augen der Géste zubereitet

und an der Theke, die Platz fur 15 Gaste bietet,

“serviert. Im Fokus steht die Hochwertigkeit der
Produkte aus Meer und Land gepragt von asiatischen
Aromen. Das NENIO Meni umfasst sechs bis sieben

Gange inklusive Taunusquelle Mineralwasser sowie
einem Amuse-Bouche und wechselt alle sieben
Wochen. Das Nenio wurde im Dezember 2076 mit
einem Michelin-Stern ausgezeichnet.



