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IL MENU' DI CAPODANNO

Ostrica cruda, tapicca, plancton
Tonno rosso del Mediterranes, crema di oglic ners e furikoke
>carpette di mare, medusa e pak choi
Carciofo, foie gras, tuorle duovo arrostite
Tortelli ripieni di salame nobile del Giarolo e dashi di anguilla
Risotto con fontina dalpeggio e olivello spinoso
rvo, sedano rapa, topinambur e capperi di aglio orsino sott'acete

Ganache di cioccolato e pimento, ananas, orzo sof fiato ¢ sale

Coteching e lenticchie
Fanettone

€ 120,00
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NEW YEAR'S EVE M

Chyster, tapioca, plarkton

Mediterranean bluefin funa, black gorlic cream and fuarikake
Baby cuttlefish, jellyfish and pak chal
Artichake, foie gras, reasted egq yolk
Tartelli filled with noble Giarolo salami and eel dashi
Risotto with Alpine fontina cheese and sea hq_h:l-l:ﬂmqml
, celeriac, Jerusalem artichokes, capers of wild garlic in vi
Chocalate and chilly ganache, pineapple, puffed barley and solt

L

Cotechino and lentils
Panettone

€ 120,00




