
 

  

Egal ob Hochzeit, ausgelassene Geburtstagsfeier, ein Jubiläum, Firmen

– oder Weihnachtsfeier, bei uns wird jeder Anlass zu einem besonderen 

Fest.  

 

Direkt an der Uferpromenade gelegen, genießen Sie von unserem 

Restaurant aus einen herrlichen Blick über den Ammersee. 

 

Bei entsprechendem Wetter können wir den Auftakt mit Aperitif gerne 

auch am Ammersee Strand für Sie vorbereiten. 

 

Unser Küchenchef und sein Team verwöhnt Sie mit kulinarischen 

Highlights. 

 

Sobald Sie eine Veranstaltung planen, können Sie mit uns Kontakt 

aufnehmen. Falls Sie noch keinen festen Termin, sondern nur einen 

Zeitraum haben, finden wir gemeinsam den idealen Tag. 

 

Das Menü besprechen wir 4-6 Wochen vor Ihrem Wunschtermin bei 

einer Detailabsprache. 

 

Lassen Sie Ihr Fest zu etwas ganz Besonderem werden – bei uns im 

STEG 32! 

 

Für weitere Fragen oder Terminvereinbarungen wenden Sie sich bitte 

direkt an uns. Tel.: 08152 / 96 87-0. 

 

Ihre Ansprechpartnerin ist Frau Nadja Leiskau. 

 

Das Team vom STEG 32 

freut sich auf Ihren Besuch! 



 

 

Der Termin ist der erste wichtige Schritt. Sobald Sie einen 

Wunschtermin haben, teilen Sie uns diesen mit, gerne können wir eine 

optionale Reservierung von maximal 2 Wochen vornehmen. In dieser 

Zeit sollten Sie uns wissen lassen, ob Sie Ihre Reservierung bestätigen 

möchten. Erhalten wir keine Rückmeldung, erlischt die Option 

automatisch einen Tag später. 

 

 

Unsere Räumlichkeiten 

Für Veranstaltungen stehen Ihnen mehrere Räume zur Verfügung, je 

nach Geschmack, Verfügbarkeit und Personenanzahl. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Je nach Personenanzahl stellen wir Ihnen auch einen Teilbereich 

unserer Räumlichkeiten zur Verfügung. 

 

 

An die verschiedenen Räumlichkeiten sind Mindestumsätze gekoppelt. 

Wir erstellen Ihnen hierzu gerne ein individuelles Angebot. 
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Raum Personenzahl 

Restaurant  max. 74  

  

Lobby max. 36  

Businesslounge max. 12  

Weinlounge max. 12  



 

Allgemeine Geschäftsbedingungen 

Diese erhalten Sie von uns zusammen mit der 

Reservierungsbestätigung zugeschickt. Sie finden darin die 

Stornobedingungen, sowie die Regelungen für Anzahlung und bei 

kurzfristiger Änderung der Personenzahl. 

 

 

Ansprachen 

Um unseren Menüablauf zu koordinieren, ist es für uns unbedingt 

notwendig vorher über geplante Reden bzw. Ansprachen informiert zu 

werden. 

 

 

Blumen 

Gerne können Sie Ihre Blumen und die Dekoration im Vorfeld bei uns 

abgeben, wir erledigen dann den Rest. Für Ihre Blumengestecke 

empfehlen wir Ihnen wärmstens unsere Floristin von "La decoration de 

Stephanie Feyrer". Sie ist mit den Gegebenheiten in unserem Haus 

bestens vertraut.  

 

 

Detailabsprache 

Für die finale Absprache steht Ihnen Frau Leiskau gerne zur Verfügung. 

Wir bitten Sie, den Termin hierfür vorher abzustimmen, da sie sich 

gerne genügend Zeit für Sie nehmen möchte. 

 

 

Freie Trauung 

Leider können wir auf unserem Gelände keine freien Trauungen 

durchführen. Hierfür wenden Sie sich bitte an die Gemeinde, ob es in 

der näheren Umgebung Möglichkeiten für Sie gibt. 

IN
F
O

S V
O

N
 A

 - Z
 



 

Geschenke 

Sollte es Ihnen nicht möglich sein, alle Geschenke am Abend nach der 

Feier mitzunehmen, können wir diese gerne bei uns im Haus 

verwahren. Sprechen Sie hierfür einfach unseren Restaurantleiter an. 

Um Missverständnissen vorzubeugen, bitten wir Sie, alle „Bargeld–

Geschenke“ direkt nach der Veranstaltung mitzunehmen. 

 

Hotel 

Auch das Bett zu Ihrer Feier können wir Ihnen je nach Verfügbarkeit 

anbieten. Bitte nehmen Sie hierzu Kontakt zu unserem Empfangs-

Team auf. 

Tel. 08152– 96870 oder info@ammersee-hotel.de 

 

 

Kinder 

Bitte teilen Sie uns im Vorfeld mit, wie viele Kinder in welchem Alter 

bei Ihrer Veranstaltung teilnehmen werden. Wir stellen Ihnen, falls 

gewünscht, Kinderstühle zur Verfügung. Gerne kreieren wir Ihnen auch 

ein extra Kindermenü. 

 

 

Korkgeld 

Das Mitbringen von eigenen Getränken ist nicht möglich. 

 

 

Kuchengeld 

Sollten Sie Ihren eigenen Kuchen mitbringen wollen, so berechnen wir 

€ 3,50 pro Person. 

 

 

Menükarten 

Gerne erstellen wir für Sie Menükarten, hierfür berechnen wir 3,50 € 

pro Karte. 

 

 

Musik 

Leider ist es in unserem Restaurant - zum Wohle der Hotelgäste - nicht 

möglich laute Musik, einen DJ oder ein Band spielen zu lassen. 
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Parkplätze 

Unseren Gästen stehen je nach Verfügbarkeit kostenfreie Parkplätze 

zur Verfügung. Eine Reservierung von Parkplätzen ist nicht möglich. 

In der Summerstraße und auf den öffentlichen Parkplätzen ist das 

Parken von 09:00 Uhr bis 18:00 Uhr kostenpflichtig. 

 

Preise 

Die angegebenen Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

 

 

Sperrzeit 

Bei uns können Sie bis 03:00 Uhr feiern. Wir berechnen ab 24:00 Uhr 

einen Nachtzuschlag  

24:00-01:00 Uhr  200,- € je angefangener Stunde 

01:00-02:00 Uhr  300,- € je angefangener Stunde 

02:00-03:00 Uhr  300,- € je angefangener Stunde 

 

 

Um unsere Personalplanung besser organisieren zu können, bitten wir 

Sie uns vorher mitzuteilen, wie lange Sie ungefähr feiern möchten. 
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Taxi 

Es ist in der Regel kein Problem auch noch zu später Stunde ein Taxi 

zu bestellen. Bitte fragen Sie bei unserem Personal nach. 

 

Tischgestaltung / Tischordnung / Tischkarten 

Die Tische werden auf Wunsch mit weißer Tischwäsche, Stoffservietten 

und Kerzen eingedeckt. Der Preis hierfür beträgt € 3,50 pro Person. 

Sonderwünsche können Sie gerne mit uns besprechen. Wir bitten Sie, 

uns die Tischkärtchen und die Tischordnung ca. zwei Tage vorher 

vorbeizubringen. 

 

Trinkgeld 

Ob und wie viel Trinkgeld Sie dem Service- & Küchenteam geben 

möchten, bleibt natürlich Ihnen überlassen. Wir empfehlen es direkt 

am Abend bei unseren Kollegen abzugeben. Natürlich können Sie es 

auch mit der Rechnung überweisen. Vielen Dank! 

 

Torten 

Auch für die passende Geburtstags– oder Hochzeitstorte haben wir den 

richtigen Kontakt: 

Konditorei & Bäckerei Müller 

www.himmlisch-suess.de, Tel. 08157 / 99 88 99 

 

Vegetarier, Veganer & Allergiker 

Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob unter Ihren Gästen Vegetarier, 

Veganer oder Allergiker sind, wir stellen uns darauf ein. 
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Checkliste 

 Tag und Datum der Veranstaltung 

 Art der Veranstaltung 

 Personenzahl 

 Angaben zur Bestuhlung (Tischstellung und Tischordnung) 

 Zeitlicher Ablauf (Tischreden etc.) 

 Getränke (Zum Empfang, zur Feier, zum Essen, nach dem Essen) 

 Speisenauswahl 

 Menükarten zum Essen (evtl. mit besonderem Text) 

 Kuchenauswahl, Hochzeits- / Geburtstagstorte 

 Dekoration (Blumen, Kerzen, sonstige Dekoration) 

 Fotograf (z.B. im Kurpark, auf unserem Steg, …) 

 Brautkosmetik & Haarstyling 

 Standesamt 

 Druck einer Einladungskarte 

 Übernachtungsmöglichkeiten für Ihre auswärtigen Gäste 

 Raumreservierung / Bestätigung / Anzahlung 
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Block (für 8 bis 46 Personen) 

Tafel (für 10 bis 46 Personen) 

Tafel (für 10 bis 74 Personen) 

 
 

Bitte beachten Sie, dass 
dies nur Anregungen sind. 

Wir werden gerne 
versuchen, die Bestuhlung 
nach Ihren Wünschen zu 

gestalten. 
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Fächer Doppelter Spitz Sydney Oper 

      

   

      

Bischofsmütze Lilie Stern 

      

   

      

Schiffchen Kerze Tafelspitz 



 
 

 

 Menü 

 

Mit viel Liebe zum Detail und echter Handwerkskunst stellen wir Ihnen 4-6 
Wochen vor Ihrem Termin  
das Menü mit saisonalen und regionalen Produkten zusammen. 

 

Auf Allergien und Unverträglichkeiten sind wir bestens vorbereitet ebenso 
stellen wir Ihnen gerne vegetarische oder vegane Alternativen zusammen. 

 

Kinder können bei uns je nach Gusto aus der Kinderkarte wählen oder wir 
servieren ein Kindermenü. 

 

 
 

 

Menüpreis pro Person: 

 
 

3-Gang Menü mit Suppe    ab € 58,00 

3-Gang Menü mit Vorspeise   ab € 64,00 

4-Gang Menü mit Suppe und Vorspeise   ab € 76,00 

5-Gang Menü mit Suppe, Vorspeise und Zwischengericht ab € 82,00 
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LOUNGE SPRIZZER 

 

Aperol Spritz    Aperol, Frizzante, Soda     8,50 € 

 

Lounge Spritz (Alkoholfrei)    Crodino, Alkoholfreier Sekt, Soda   7,90 € 

  

Limoncello Spritz  Limoncello, Frizzante, Soda    8,50 € 

 

Blutorange Spritz (Alkoholfrei)   Blutorange, Alkoholfreier Sekt, Soda  7,90 € 

 

Hugo    Holunderblütensirup, Limette, Frizzante, Soda, Minze             8,50 € 

 

Hola  (Alkoholfrei)    Holunderblütensirup, Alkoholfreier Sekt, Soda, Minze  7,90 € 

  

Maracuja Minze (Alkoholfrei)  Seses Maracuja, Soda, Limo, Minze   7,90 € 

 

Lillet Wild Berries    Lillet Blanc, Frizzante, Schweppes Russian Wild Berries    8,50 € 

 

Lillet Himbeer    Lillet Rouge, Himbeersirup, Frizzante, Soda    8,50 € 

 

Himbeere Hibiskus (Alkoholfrei) Seses Himbeere, Soda, Limo, Minze  7,90 € 

    

Lillet Erdbeer    Lillet Rouge, Erdbeersirup, Frizzante, Soda    8,50 € 

 

Campari Spritz    Campari, Frizzante, Soda    8,50 € 

 

Rosato Spritz    Ramazotti Rosato, Frizzante, Soda, Basilikum    8,50 €
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CHAMPAGNER 

 

LOUIS ROEDERER CHAMPAGNE 

ROEDERER COLLECTION 0,375 L 49,00 0,75 L 95,00 

ROEDERER BRUT ROSÉ  0,375 L 60,00 0,75 L 139,00 

ROEDERER BLANC DE BLANC 0,375 L 74,00 0,75 L 145,00 

ROEDERER CRISTAL BRUT    0,75 L 369,00 

 

RUINART CHAMPAGNE 

RUINART BLANC DE BLANC 0,375 L 80,00  0,75 L 160,00 

RUINART ROSÉ 0,375 L 80,00 0,75 L 160,00 

 

 

MOET & CHANDON 

MOET BRUT IMPERIAL   0,75 L 129,00 

MOET ROSÉ IMPERIAL   0,75 L 145,00 

 

CHAMPAGNE MORIZE PÈRE ET FILS 

MORIZE BRUT TRADITION CHAMPAGNER   0,75 L 79,00 

 

CREMANT & FRIZZANTE  

 

CREMANT DE LOIRE 

BOUVET EXCELLENCE BRUT      0,75 L  36,50  

CREMANT DE LOIRE ROSÉ 

BOUVET EXCELLENCE BRUT      0,75 L  38,50  

 

 

FRIZZANTE VOM GRÜNEN VELTLINER 

FAMILIE KÖLBL-RÖSCHITZ      0,75 L  32,00 
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DEUTSCHLAND 

2021 RIESLING ▪ FIONA MARKUS MOLITOR MOSEL 0,75 L 42,00 

2020 CUVÉE AUFWIND  HENSEL PFALZ 0,75 L 38,00 

2019 GRAUBURGUNDER Q.B.A. RINKLIN BADEN 0,75 L 36,00 

2020 SILVANER WÜRZBURGER STEIN   JULIUSSPITAL FRANKEN 0,75 L 58,00 

2021 CUVÉE NACHSCHLAG BRIGHT SIDE OF LIFE  STAHL FRANKEN 0,75 L 32,00 

2021 CUVÉE NACHSCHLAG BRIGHT SIDE OF LIFE  STAHL FRANKEN MAGNUM 1,5 L 68,00 

2021 CUVÉE REBSPIEL (VEGAN) HILZ PFALZ 0,75 L 33,00 

2021 SPÄTBURGUNDER ROSÉ  REBSPIEL (VEGAN) HILZ PFALZ 0,75 L 33,00 

ÖSTERREICH 

2019 SAUVIGNON BLANC ▪ THERESE ERICH WALTER POLZ SÜDSTEIERMARK 0,75 L 72,00 

2021 WEIßBURGUNDER  ERICH WALTER POLZ SÜDSTEIERMARK 0,75 L 39,00 

2020 SAUVIGNON BLANC GAMLITZ DOMAINE KILGER SÜDSTEIERMARK 0,75 L 49,00 

2021 CHARDONNAY  MARKOWITSCH BURGENLAND 0,75 L 37,00 

2020 GELBER MUSKATTELLER GALGENBERG SCHMID KREMSTAL 0,75 L 37,00 

2021 GRÜNER VELTLINER PFARRWEINGARTEN SCHMID KREMSTAL 0,75 L 36,00 

2021 STEG 32  GRÜNER VELTLINER KÖLBL RÖSCHITZ 0,75 L 26,00 

2020 ZWEIGELT ROSÉ KÖLBL RÖSCHITZ 0,75 L 26,50 

2021 BLAUFRÄNKISCH & ST. LAURENT  ROSÉ UMATHUM BURGENLAND 0,75 L 45,00 

2021 CARNUNTUM ROSÉ MARKOWITSCH BURGENLAND 0,75 L 29,00 

ITALIEN 
 

2018 LUGANA BULGARINI LOMBARDEI  0,75 L    42,00 

2019 MALVASIA IGT EDI KANTE VENETO 0,75 L 69,00  

2021 DALIS BIANCO IGT ENDRIZZI TRENTINO  0,75 L    32,00 

2021 PINOT GRIGIO TRENTINO DOC  ENDRIZZI TRENTINO 0,75 L 32,00 

FRANKREICH 

2018 CHABLIS PREMIER CRU MONTMAINS AC J.C. TUPPINIER BURGUND 0,75 L 76,00 

2021 SANCERRE AC SALMON LOIRE 0,75 L 59,00 

2020 ROSÉ ▪ SYRAH ▪ ESPRIT DE SERAME CHATEAU DE SERAME LANGUEDOC 0,75 L 28,00 
 

2021 STUDIO BY MIRAVAL ROSÉ PERRIN PROVENCE 0,75 L 44,00 

2021 STUDIO BY MIRAVAL ROSÉ PERRIN PROVENCE MAGNUM 1,5 L 92,00 

2021 MIRAVAL ROSÉ PERRIN PROVENCE 0,75 L 69,00 

2021 MIRAVAL ROSÉ PERRIN PROVENCE MAGNUM 1,5 L 129,00 

2021 MIRAVAL ROSÉ PERRIN PROVENCE DOPPELMAGNUM 3,0 L 289,00 
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DEUTSCHLAND 

     2017 SPÄTBURGUNDER Q.B.A. RINKLIN BADEN                         0,75 L     42,00 

 

ÖSTERREICH 

2019 RED MONT MARKOWITSCH CARNUNTUM 0,75 L 58,00 

2020 PINOT NOIR  MARKOWITSCH CARNUNTUM   0,75 L  42,00 

2020 CARNUNTUM CUVÉE MARKOWITSCH CARNUNTUM                  0,75 L 32,00 

2019 ZWEIGELT 100 DAYS                                            KERINGER  BURGENLAND                 0,75 L 69,00 

2020 ZWEIGELT ROHSTOFF                                            HANNES REEH BURGENLAND                 0,75 L 54,00 

2017 HEIDEBODEN UMATHUM BURGENLAND 0,75 L 69,00 

2017 URBANI ROTWEIN CUVÉE  ERICH WALTER POLZ SÜDSTEIERMARK 0,75 L 54,00  

2018 BLAUER ZWEIGELT STRATZINGER RIEDEN SCHMID KREMSTAL 0,75 L  32,00 

2018 CUVÉE LENA MARIE ZWEIGELT/CABERNET SCHMID KREMSTAL 0,75 L 45,00 

 
 

ITALIEN 

2012 AMARONE DOCG CORTE GIARA VENETO 0,75 L 109,00  

2019 RIPASSO DELLA VALPOLICELLA DOC CORTE GIARA VENETO 0,75 L  39,00 

  

2016 BARBERA D‘ALBA TRE VIGNE DOC VIETTI PIEMONT 0,75 L 52,00  

2020 PRIMITIVO / MERLOT SUD SAN MARZANO APULIEN 0,75 L 28,50 

2019 SERPAIOLO IGT SANGIOVESE/MERLOT/CABERNET SERPAIA TOSKANA 0,75 L 29,50 

ÜBERSEE 

2020 PURO MALBEC  DIETER MEIER ARGENTINIEN 0,75 L 44,00  

2018 CABERNET SAUVIGNON ALLES VERLOREN SÜDAFRIKA 0,75 L 46,00 

DESSERTWEINE 

2018 MASSETTO DULCIS ENDRIZZI TRENTINO             0,375 L   42,00 

ALKOHOLFREIER WEIN 

RIESLING JULIUS ZERO JULIUSSPITAL FRANKEN            0,75 L    26,00 

 



 
A

L
K
O

H
O

L
F
R

E
I &

 B
IE

R
 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  

TAFELWASSER   0,4 L 3,90 

ADELHOLZENER SPRITZIG ▪ NATURELL 0,25 L  3,90 0,75 L 6,90 

FRUCADE ZITRONENLIMONADE ▪ COLA MIX (1,9)   0,4 L 4,20 

COCA COLA ▪ COLA LIGHT (1,9 / 1,9,11)   0,2 L 3,70 

ORANGINA   (1,3)  ROTE  ODER ORNAGE   0,25 L  3,70 

PERGER BIOSÄFTE APFEL NATURTRÜB, , MANGO,  0,3 L 4,50 

 JOHANNISBEERE, KIRSCHE, RHABABER 

PERGER BIOSAFTSCHORLE   0,3 L 4,20 

   0,4 L 5,10 

HOLUNDERBLÜTEN SCHORLE   0,4 L 4,20 

THOMAS HENRY INDIAN TONIC WATER (3,10) ▪ GINGER ALE (1,3) ▪ BITTER LEMON (3,10) 0,2 L 4,20 

 

 

BIERE VON DER AYINGER BRAUEREI   0,3 L € 0,5 L € 

JAHRHUNDERT FRISCH GEZAPFT VOM FASS  4,10 4,80 

RADLER FRISCH GEZAPFT VOM FASS  4,10  4,80 

AYINGER BRÄU-WEISSE   4,10 4,80 

RUSS‘N    4,10 4,80 

COLA WEIZEN (1,9)   4,10 4,80 

AYINGER PREMIUM-PILS   4,10  

ALTBAIRISCH DUNKEL    4,90 

UR-WEISSE ▪ DUNKLES WEIZENBIER    4,90 

AYINGER LEICHTE BRÄUWEISSE    4,90 

 

 

ALKOHOLFREIE BIERE 

HOPFENTHALER  ▪ HELLES    4,50 

SCHNEIDERWEISSE ▪ WEIßBIER    4,50 
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KUCHEN 

 
Gerne können Sie bei uns Kuchen vorbestellen. Wir arbeiten mit der 
Konditorei Müller in Pöcking zusammen 
 
www.himmlisch-suess.de, Tel. 08157 / 99 88 99. 
 
Gerne können Sie Ihren Kuchen auch selbst mitbringen. 
Hier berechnen wir ein Kuchengeld in Höhe von € 3,50 pro Person. 

HEISSE GETRÄNKE 

  Mit milch / (Soja milch & Lactosefreie milch )´ 

KAFFEE CREMA (9)                   4,20  /  4,70   ESPRESSO (9)   E INFACH 2,90    DOPPELT  4,60  

MILCHKAFFEE (8,9)                    4,50  /  4,70   ESPRESSO MACCHIATO (8,9)  EINFACH 3,00  DOPPELT 4,80 

CAPPUCCINO (8,9)                  4,50  /  4,70   ESPRESSO CORRETTO (9)  

LATTE MACCHIATO  (8,9) 4,50  /  4,70    ESPRESSO MIT GRAPPA   4,90 

HAFERL CHOCIATTO (8,9)      ESPRESSO SIZILIANO (8,9) 

HEIßE SCHOKOLADE MIT ESPRESSO 4,50  /  4,70   ESPRESSO KÜSST VANILLEEIS   4,90 

HAFERL HEIßE SCHOKOLADE (8)  4,20 /  4,70 F  RISCHER INGWERTEE IM GLAS  5,20 
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AB 00.00 UHR: 
 
Bei uns können Sie bis 03:00 Uhr feiern. Wir berechnen ab 00:00 Uhr einen Nachtzu-

schlag für die Bereitstellung der Mitarbeiter 

00:00-01:00 Uhr  200,- € je angefangener Stunde 

01:00-02:00 Uhr 300,- € je angefangener Stunde 

02:00-03:00 Uhr 300,- € je angefangener Stunde 

 

 
 
ÄNDERUNG VON TEILNEHMERZAHL UND VERANSTALTUNGSZEIT 
1. Eine Änderung der Teilnehmerzahl um mehr als 10 % muss bis spätestens 5 Werktage vor 
Veranstaltungsbeginn dem Restaurant mitgeteilt werden. Ohne Entsprechende Zustimmung 
des Restaurants erfolgt die Abrechnung bei einer Abweichung nach unten nach der vertraglich 
vereinbarten Teilnehmerzahl. 
2. Im Falle einer Abweichung nach oben wird die tatsächliche Teilnehmerzahl berechnet. 
3. Verschieben sich ohne vorherige schriftliche Zustimmung des "Steg 32" die vereinbarten 
Anfangs- und Schlusszeiten der Veranstaltung, so kann das Restaurant zusätzliche Kosten der 
Leistungsbereitschaft in Rechnung stellen 
 
 
GEDECK: 
Für Tischwäsche, Stoffservietten und Kerzen berechnen wir € 3,50 pro Person 
Sollten Sie keine Tischwäsche wünschen, entfällt auch die Gedeckpauschale. 
 
KORKGELD:  
Das Mitbringen von eigenen Getränken ist nicht gestattet 
 
KUCHENGELD: 
Sollten Sie Ihren eigenen Kuchen mitbringen wollen, so berechnen wir € 3,50 pro Person 
 
MENÜKARTE: 
Gerne erstellen wir Ihnen Ihre individuelle, hochwertige Menükarte. Kosten pro Stück € 3,50 
 
MUSIK: 
leider nicht (zum Wohle unserer Hausgäste) 
 
RAUMMIETE: 
nach individueller Vereinbarung 
RÜCKTRITT DES KUNDEN ( STORNIERUNG) 
/ NICHTINANSPRUCHNAHME DER LEISTUNGEN DES RESTAURANTS 
 
1. Ein Rücktritt des Kunden von dem mit dem Restaurant geschlossenen Vertrag bedarf der 
schriftlichen Zustimmung des Restaurants. Erfolgt diese nicht, so ist der vereinbarte Preis aus 
dem Vertrag auch dann zu zahlen, wenn der Kunde vertragliche Leistungen nicht in Anspruch 
nimmt. Dies gilt nicht bei Verletzung der Verpflichtung des Restaurants zur Rücksichtnahme 
auf Rechte, Rechtsgüter und Interessen des Kunden, wenn diesem dadurch ein Festhalten am 
Vertrag nicht mehr zuzumuten ist, oder ein sonstiges gesetzliches oder vertragliches Rück-
trittsrecht zusteht. 
 
(Die Gebühren berechnen sich prozentual von der vereinbarten Raummiete x Veranstaltungs-
tage bzw. der vereinbarten Personenanzahl x Veranstaltungstage x Anzahl der gebuchten 
Speisen & Getränke) 
 
 - bis 50 Kalendertage vor Veranstaltungstermin: kostenfrei 
 - 49 – 30 Kalendertage vor Veranstaltungstermin: 50 % 
 
 - 30 – 14 Kalendertage vor Veranstaltungstermin: 60 % 
 - 14 – 0 Kalendertage vor Veranstaltungstermin:  80 % 
 - bei Nichtbelegung ohne Absage:     100 %  
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RÜCKTRITT DES KUNDEN ( STORNIERUNG) 
/ NICHTINANSPRUCHNAHME DER LEISTUNGEN DES RESTAURANTS 
 
1. Ein Rücktritt des Kunden von dem mit dem Restaurant geschlossenen Vertrag bedarf der 
schriftlichen Zustimmung des Restaurants. Erfolgt diese nicht, so ist der vereinbarte Preis aus 
dem Vertrag auch dann zu zahlen, wenn der Kunde vertragliche Leistungen nicht in Anspruch 
nimmt. Dies gilt nicht bei Verletzung der Verpflichtung des Restaurants zur Rücksichtnahme 
auf Rechte, Rechtsgüter und Interessen des Kunden, wenn diesem dadurch ein Festhalten am 
Vertrag nicht mehr zuzumuten ist, oder ein sonstiges gesetzliches oder vertragliches Rück-
trittsrecht zusteht. 
 
(Die Gebühren berechnen sich prozentual von der vereinbarten Raummiete x Veranstaltungs-
tage bzw. der vereinbarten Personenanzahl x Veranstaltungstage x Anzahl der gebuchten 
Speisen & Getränke) 
 
 - bis 50 Kalendertage vor Veranstaltungstermin: kostenfrei 
 - 49 – 30 Kalendertage vor Veranstaltungstermin: 50 % 
 
 - 30 – 14 Kalendertage vor Veranstaltungstermin: 60 % 
 - 14 – 0 Kalendertage vor Veranstaltungstermin:  80 % 
 - bei Nichtbelegung ohne Absage:     100 %  
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KONTAKT 

Ammersee-Hotel 

Summerstraße 32 

82211 Herrsching 

 

Telefon: 08152 / 96 87-0  

Telefax: 08152 / 96 87-110 

 
info@ammersee-hotel.de 
www.ammersee-hotel.de 

mailto:info@ammersee-hotel.de
http://www.ammersee-hotel.de/

