
H u m u s
H UM US L
 € 5 . 90

H UM US TRIO L


drei  k l ei ne Por ti onen Humus i m Etagere:  normal -  A vocado -  Rote Beete

€ 12 . 90

H UM US AVOCAD O L
 € 7 . 90

H UM US SE LE K AD OM  L


Rote Beete Humus

€ 7 . 90

H UM US IM  TAH INA L
 € 7 . 90

H UM US PITRIJOT L


Humus mi t Champi gnons

€ 7 . 90

H UM US ZNOBARIM  L


mi t P i ni enkernen

€ 7 . 90

H UM US IM  BASAR L

mi t hausgew ol ftem Ri nderhackfl ei sch

€ 7 . 90



B r o t
LAFA A 1 


arabi sches Fl adenbrot mi t Ol i venöl  und Zaatar

€ 1 . 7 0

PITA A 
 € 1 . 7 0



V o r s p e i s e n
TAPAS ISRAE LI C,  L


k l ei ner  Vorspei sentel l er  für  2  Personen

€ 15 . 90

E CLIPSE  TAPAS M IX C,  L


al l e i srael i schen Tapas für  3 - 5  Personen

€ 25 . 90



Ta pas
ZE YTIM  
i n  K nobl auchöl  ei ngel egte Ol i ven

€ 3 . 5 0

TAH INA L


S esampaste

€ 3 . 5 0

H AZIL IM  TAH INA L


A ubergi nen mi t Tahi na

€ 3 . 5 0

H AZIL H ABAIT 
gegr i l l te A ubergi nen mi t Tomaten

€ 3 . 5 0

H AZIL BABAGANUSH  C


gegr i l l te A ubergi nen mi t Ei ern

€ 3 . 5 0

M ATBUCH A 
pi kanter  Tomaten- Papr i ka- S al at

€ 3 . 5 0

AGVANIJOT CH E RRY 
Cherrytomaten mi t P i ni enkernen und Basi l i kum

€ 3 . 5 0

KRUV LAVAN 
W ei ß krautsal at

€ 3 . 5 0

KRUV AD OM  
Rotkrautsal at

€ 3 . 5 0

GE ZE R M AROKKAJ 
pi kante,  ei ngel egte K arotten

€ 3 . 5 0



Ta pas
H AM UTZIM  
ei ngel egtes Gemüse

€ 3 . 5 0

SE LE K AD OM  
Rote Beete S al at

€ 3 . 5 0

PITRIJOT 
mari ni er te Champi gnons

€ 3 . 5 0

SH UG 
schar fe Chi l i paste

€ 3 . 5 0



T r a d i t i o n e l l e  G e r i c h t e
FALAF E L IM  TAH INA L


7  fr i t t i er te Fal afel bäl l chen mi t Tahi na

€ 5 . 90

ZALACH AT IM  FALAF E L L


5  Fal afel  mi t Humus und 3  verschi edenen Tapas

€ 14 . 90

SH AKSH UKA C


Drei  S pi egel ei er  i n Tomatensauce gebraten

€ 10 . 90

TSCH E BURE K A

Drei  groß e mi t Hackfl ei sch gefül l te Tei gtaschen mi t S al sa und gemi schtem S al at

€ 14 . 90

M ANTY A

Drei  gedämpfte Tei gtaschen mi t Hackfl ei schfül l ung Zuberei tung ca.  3 0  mi n!

€ 10 . 90

M ANTY A

Fünf gedämpfte Tei gtaschen mi t Hackfl ei schfül l ung Zuberei tung ca.  3 0  mi n!

€ 16 . 90

PE LM E NI A

k l ei ne gekochte Tei gtaschen mi t Hackfl ei schfül l ung

€ 14 . 90



S p i e ß e
SH IPUD  LE VAVOT AVAZ
Entenherzenspi eß  di rekt vom Gefl ügel hof Lugeder

€ 8 .90

SH IPUD  OD U
mari ni er ter  Truthahnspi eß

€ 8 .90

SH IPUD  PARGIJOT
Hähnchenspi eß  vom Gefl ügel hof Hubers

€ 9 .90

SH IPUD  KE BAP
S pi eß  aus hausgew ol ftem M i esbacher  Ri ndhackfl ei sch mi t P i ni enkernen

€ 10 . 90

SH IPUD  KE VE S
mari ni er ter  i r l ändi scher  Lammspi eß

€ 11 . 90

SH IPUD  BAKAR
Entrecôtespi eß  vom M i esbacher  Ri nd

€ 12 . 90

E CLIPSE  GRILLPLATTE
K ebap,  Lammkotl ett,  Hähnchen,  Entenherzen und Truthahn

€ 17 . 90



B e i l ag e n
SALAT ISRAE LI 
Tomaten,  Gurken,  Granatapfel kerne,  Petersi l i e,  Ol i ven mi t hausgemachtem Dressi ng

€ 5 .00

CH IPS H ABAIT 
hausgemachte K ar to ffel ecken

€ 5 .00

COUSCOUS IM  RE M ONIM  A 


Couscous mi t Granatapfel kernen

€ 5 .00

ORE S IM  ZNOBARIM  
Rei s mi t P i ni enkernen

€ 5 .00

BATATA 
S üß kar to ffel püree

€ 5 .00

TABULE  A 


kal ter  Couscous- S al at mi t Granatapfel kernen und fr i scher  M i nze

€ 5 .00

PTITIM  A 


I srael i scher  Couscous mi t Champi gnons

€ 5 .00

KRUVITH  A ,  L


Bl umenkohl  i m Tei gmantel  und Tahi nasauce

€ 5 .00



S t e a ks
inkl. Beilage nach Wahl

SPARE  RIBS
M ari ni er te bayer i sche K al bsr i ppchen i n hausgemachter  BBQ- S auce und Bei l age nach W ahl

€ 2 1 . 90

STE AK PARGIJOT
Hähnchenkeul en ohne K nochen

€ 17 . 90

ZLAOT KE VE S
Lammkotl ett

€ 2 1 . 90



B u r g e r
inkl. hausgemachter Kartoffelecken, Rotkrautsalat und Weißkrautsalat
im frischen Brioche Bun

H AM BURGE R
2 0 0 g Hackfl ei schpatty vom M i esbacher  Ri nd,  Tomate,  Essi ggurke,  Ei sbergsal at,  Zw i ebel n,  M ayo,
Tahi na

€ 14 . 90

E CLIPSE  BURGE R
2 0 0 g Hackfl ei schpatty vom M i esbacher  Ri nd,  S pi egel ei ,  Tomate,  Essi ggurke,  Ei sbergsal at,  Zw i ebel n,
M ayo,  Tahi na

€ 15 . 90

CH ICKE NBURGE R
2 0 0 g Patty aus Hähnchenkeul e,  Tomate,  Essi ggurke,  Ei sbergsal at,  Zw i ebel n,  M ayo,  Tahi na

€ 14 . 90

FALAF E LBURGE R
2 5 0 g Fal afel patty,  Tomate,  Essi ggurke,  Ei sbergsal at,  Zw i ebel n,  M ayo,  Tahi na

€ 13 . 90



F i s c h
FORE LLE  H1

mi t fr i schen K räutern und geraspel ten M andel n

€ 16 . 90

LAVRAK H1

gebackener ,  ganzer  W ol fsbarsch mi t fr i schen K räutern und geraspel ten M andel n

€ 17 . 90

D E NIS H1

gebackene,  ganze Dorade mi t fr i schen K räutern,  M andel n und K nobl auch

€ 18 . 90



D e s s e r t
E CLIPSE  M ATOK F 


Desser tkreati on nach A r t des Hauses

€ 6 .90

GLID AT PARVE  IM  NUGA 
mi l chl ose Ei skreati on mi t Nougat,  K aramel l  und verschi edenen Fruchtsaucen

€ 5 . 90

UGAD  CH OCOLAD  
l uft i ge S chokol adentör tchen mi t Fruchtsauce

€ 5 . 90

PANNA COTTA ARBA ZVAIM  
Drei er l ei  Panna Cotta mi t fr i schem W al dbeerragout

€ 5 . 90

SH OFAR YE RIH O 
Handgedrehte Fi l o tei grö l l chen mi t Dattel - M arz i pan Fül l ung

€ 4 . 90

GLID AT IM  TAH INA L


hausgemachtes Ei s mi t Tahi na übergossen

€ 5 . 90



Wa r m e  G e t r ä n k e
E SPRE SSO € 1 . 80

E SPRE SSO M ACCH IATO 1 9 € 2 . 20

CAF E  CRE M A € 2 . 60

CAPPUCCINO 1 9 € 2 . 80

LATTE  M ACCH IATO 1 9 € 3 .00



I s r a e l i s c h e  G e t r ä n k e
TE Y IM  NANA
schw arzer  Tee mi t fr i scher  M i nze

€ 2 . 90

H AUSGE M ACH TE  LIM ONAD E  M IT F RISCH E R M INZE  0. 5 L
Hausgemachte L i monade aus rei n natür l i chen Zutaten

€ 4 . 7 0

H AUSGE M ACH TE  LIM ONAD E  M IT F RISCH E R M INZE  1 . 5 L
Hausgemachte L i monade aus rei n natür l i chen Zutaten

€ 13 . 00

H AUSGE M ACH TE  LIM ONAD E  0. 5 L € 4 . 5 0

H AUSGE M ACH TE  LIM ONAD E  1. 5 L € 12 . 00

ISRAE LISCH E R KAF F E E € 2 . 90

ARABISCH E R KAF F E E
mi t K ardamom

€ 3 . 10

AZIL ARAK 2 CL
I srael i scher  A ni sschnaps

€ 2 . 5 0

A p e r i t i f
APE ROL SPRITZ 0. 2 L € 6 . 5 0

H UGO 0. 2 L € 6 . 5 0

PROSE CCO 0. 1  L € 3 . 90



S o f t d r i n ks
COCA COLA (LIGH T / ZE RO / CLASSIC) 0. 33 L
 1 3 € 3 . 4 0

FANTA 0. 33 L
 1 3 € 3 . 4 0

PAULANE R SPE ZI 0. 33 L
 1 ,  1 3 € 3 . 4 0

TAF E LWASSE R (SPRITZIG/STILL) 0. 4 L € 3 .00

PE TRUSQUE LLE  (STILL/SPRITZIG) 0.75 L
Gl asfl asche

€ 6 . 5 0

SAF T 0. 33 L
(S auerk i rsch,  A pfel ,  Johanni sbeere,  M aracuj a,  M ango)

€ 3 . 10

SAF TSCH ORLE  0. 4 L
(S auerk i rsch,  A pfel ,  Johanni sbeere,  M aracuj a,  M ango)

€ 3 . 60

B i e r
ORIGINAL 0. 5 L
(Hel l ,  Radl er ,  A l kohol frei )

€ 3 . 90

WE ISSBIE R 0. 5 L
(Hel l ,  Dunkel ,  A l kohol frei ,  Russn)

€ 4 . 10

KÖNIG LUD WIG D UNKE L 0. 5 L € 3 . 90

PURE  0. 33 L
(P i l s)

€ 3 . 90



W e i n
Koschere, israelische Weine

M OUNT H E RM ON 0. 2 L
 M

Rotw ei n,  Cuvee aus fünf tradi t i onel l en Bordeaux  W ei ntrauben

€ 8 .90

M OUNT H E RM ON 0.75 L
 M

Rotw ei n,  Cuvee aus fünf tradi t i onel l en Bordeaux  W ei ntrauben

€ 3 0 . 90

M OUNT H E RM ON 0. 2 L
 M

W ei ssw ei n,  Cuvee aus S auvi gnon Bl anc und S emi l l on

€ 8 .90

M OUNT H E RM ON 0.75 L
 M

W ei ssw ei n,  Cuvee aus S auvi gnon Bl anc und S emi l l on

€ 3 0 . 90

YARD E N IND IGO 0. 2 L
 M

Rotw ei n,  Cuvee aus Cabernet S auvi gnon und S yrah

€ 8 .90

YARD E N IND IGO 0.75 L
 M

Rotw ei n,  Cuvee aus Cabernet S auvi gnon und S yrah

€ 3 0 . 90

YARD E N ROSÉ  0.75 L
 M € 3 0 . 90

GAM LA 0.75 L
Ri esl i ng

€ 3 4 . 90

PE TE R&PE TE R 0. 2 L
 M

Ri esl i ng

€ 5 . 90

PE TE R&PE TE R 0.75 L
 M

Ri esl i ng

€ 19 . 90

PE TE R&PE TE R 0. 2 L
 M

P i not Noi r

€ 5 . 90



W e i n
Koschere, israelische Weine

PE TE R&PE TE R 0.75 L
 M

P i not Noi r

€ 19 . 90



P O W E R E D  B Y

1 = mit Farbstoff 2 = mit Konservierungsstoffen 3 = mit Antioxidationsmitteln

4 = mit Geschmacksverstärker 5 = geschwefelt 6 = geschwärzt

7 = mit Phosphat 8 = mit Süßungsmittel 9 = enthält eine Phenylalaninquelle

10 = gewachst 11 = mit Nitritpökelsalz 12 = Tartrazin

13 = koffeinhaltig 14 = chininhaltig 15 = genetisch verändert

16 = mit Milcheiweiß 17 = mit Taurin 18 = alkoholhaltig

19 = Laktose 20 = Säuerungsmittel 15 = Unter Schutzatmosphäre verpackt

a = glutenhaltiges Getreide a1 = Weizen a2 = Roggen

a4 = Hafer a5 = Kamut oder
Hybridstämme b = Krebstiere

c = Eier und Eierzeugnisse d = Fisch und
Fischerzeugnisse e = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

f = Sojabohnen und
Sojabohnenerzeugnisse

g = Milch und Milcherzeugnisse h = Schalenfrüchte und
Schalenfruchterzeugnisse

h1 = Mandeln h2 = Haselnüsse h3 = Walnüsse

h4 = Cashewnüsse h5 = Pecanüsse h6 = Paranüsse

h7 = Pistazien h8 = Macadamia- oder
Queenslandnüsse

i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

k = Senf und Senferzeugnisse l = Sesamsamen und
Sesamerzeugnisse

m = Schwefeldioxid und Sulfite

 = Scharf  = Vegan  = Veggie

 = Regional  = Bio

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. und Bedienung

Für die Kennzeichnung der Speisen mit Zusatzstoffen und Allergenen übernehmen wir und MENURY keine Haftung.


Bei Fragen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.


