
Cenone di Capodanno
Bollicina di  benvenuto

Entrée
Tartelletta salata, gambero gobbetto e champagne 
Gnocco fritto, speck di spigola, maionese sl wasabi

Selezione di lievitati con grani biologici a lunga lievitazione
accompagnati da burro montato alle alici

Antipasto
Carpaccio di ombrina, ponzu, mandarino, nocciole 
Arrosticino di polpo alla brace, miele, zenzero, pepe nero 

Primo
Bottone di baccalà ,sedano rapa al burro nocciola, caffè
Plin di bufala, battuto di scampi, bisque, petali di carciofo croccante 

Secondo 
Tonno rosso scottato, zucca, dragoncello, lamponi 

Dolce 
Passion fruit, cioccolato, caramello, fava tonka 

Pasticceria natalizia 

Lenticchie e cotechino 

€ 100.00 p.p.
bevande a parte

live Music


