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Stnfonia del Gusto nasce come nuoea propesta della ristorazione romana,
nel lentativo di comugare al meghe la tradizione gastronomica taliana
¢ la creativita dello Chef Andrea Quarticelli ¢ della sua brigata.

1 tutto tmmerst in un ambiente raffinato ed elegante, nel quale conviwono

in armonia pietra, legno ¢ metalli ¢ dove spesso si possono gusiare i piatti

can il sottofonde di musica dal vive.

ANTIPASTI

Pluma iberica, kefir, edamame (3,9
Tartare di orata, idea di parmigiana (3,5
Colazione, provola, agnello, cime di rapa, caffe (3,9.14

@ Tentacolo di polpo* croccante, cavolo nero,
la sua matonese al wasabi (59,14

@ Ovetto poché patata affurmicata, ciconetta fritta (3.9,14)

PRODOTTI DA BANCO

Burratina di Andria, alici del mar Cantabrico (3,5)
Mozzarella di bufala, daterini confit (3

'l".!.gﬁl,‘l':' di |)ru\|,"|'utli Parma stagionato 20 mesi , Crudo nazionale gran Aserva |

€ 15,00
€17,00
€ 16,00

€ 16,00
€ 14,00

€13,00
€13,00
€ 13,00

pasta fresca fatta in casa @ vegetariano @ piccante  * prodaotto abbattuto o gelo

——)—

PRIMI

Primi della tradizione romana (9,14
Gnocchi di ceci, funghi, fondo vegetale, gorgonzola blu (3,79

Plin di baccali mantecato, la sua proteina, scarola,
olive taggasche (2,3,5,9,14

Riso carnaroli, carciofi, animelle, tartufo nero (3

Tortello di cacio e pepe liquido, ragt di cinghiale, scorza nera (3.9,14)

€13,00
€16,00

€17.00
€ 19,00
€ 16,00

SECONDI

Pescato del giorno (5)

Controfiletto di agnello cotto a bassa temperatura, birra scura,
arachidi, senape (1,3,11)

Maialino da latte croccante, mela verde, zenzero,
friggitello in tempura (9,11

Fazzoletto di calamaro®, uovo, asparagi (5.14)

Tagliata di manzo, il suo fondo, patata dolce, radicchio rosso
di Treviso, cotto a bassa temperatura nel vino (5,14

CONTORNI

€ 24,00

€ 22,00

€22,00
€ 24,00

€23,00

Cicorietta di campo ripassata, ajo, 0jo, peperoncing
Scarola npassata pinoli,uvetta, olive taggiasche (2

Patate al sale croccanti, polvere di salvia

Insalatina di carciofi crudi, limone, mentuccia,
scaglie di pecorino romano

-

€6,00
€7,00
€6,00

€7,00




