
     Menù speciale di agosto - August special menu 

                              Primi - Pasta
Pasta fredda, farfalle melanzane e zucchine grigliate provola e bresaola    € 14 
Cold pasta eggplant and zucchini grilled provola cheese and bresaola
A:1,7,8
Abbinamento - wine pairing - Vermentino di Gallura Atlantis

Strozzapreti pesto di pistacchio pomodori secchi e speck croccante          € 16 
Strozzapreti pasta pistachio pesto dried tomatoes and crispy speck
A:1,7,9
Abbinamento - wine pairing - Cerasuolo d’Abruzzo
                                                   Jasci&Marchesani
                                                                                                                                    
                                                                                                                                

Secondi - Main courses 
Tomahawk di bovino irlandese
alla griglia con salsa alla birra e insalatina                               € 60 per 2 persone
mista (costata di 1kg circa)                         
G r ill e d  I r i sh  b e e f  t o m ah a w k  w i th  b e e r  s auce  
an d  m i x e d  s al a d  ( r ib  1 k g  ap p r o x )  f o r  2  p e o pl e  
A:1,3,7,8,14 
Abbinamento - wine pairing - Primitivo di Manduria Lirica
Caprese di bufala (250g)                                                                            € 16   
Caprese salad with mozzarella cheese (1/2 lb), tomato, oil and basil 
A:7,8 
Abbinamento - wine pairing - Timorasso Derthona 

   Contorno - Side dish
Melanzane a f unghetto                                                                                 € 5    
Mushroom-style eggplants 
A:7 

Dolce - Homemade dessert

Cheesecake ai pandistelle                                                                                     € 8                               
Pandistelle cookies cheesecake
A:1,3,7,8,9

Calice € 8


