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Aurinkoiseen Georgloon littyy monia legendoja.Yksi-niista kertoo Georgian synnysfo : il
Aikojen -alussa Jumala antoi jokaiselle kansalle oman maapalan. Georgialaiset myohos’rylvo’r jaosta ja 'rullvof‘_
vasta, kun kaikki maat oli joettu.. Kun Jumala kysyi, missa he olivat viipyneet, he kertoivat matkalla
pysahtyneensad syomaan, juomaan viinia ja pitamaan moljdpuheito'.Yksi maljoista oli nostettu myds Jumalan. - °
kunniaksi. Kaikki maat oli jo jaettu joten Jumalalla oli ongelma, mitd han voisi antaa georgialaisille. Mutta, koska
han piti heiddn vastauksestaan ja iloisesta kansasta, han paatti antaa georgioldisille parhaan palan maata,
jonka han oli saastanyt itselleen. Pitkd ruokailuaika jo maljapuheet Kuuluvat Georgign ruokakulttuuriin,
erityisesti sen supra-juhlapéytaan. POydassa nautitaan useita alkupaloja seka pééruokio.' Ruokalajit kofetgcjn -
yhteisille tarjoiluvadeille, mistG jokainen ottaa omalle lautaselleen.Vuoristoseudut, Iampimé’r' Mustonme‘re_.nl
ranta-alueet, maan eri kansat - kaikilla on omat ruokaperinteensa. Samalla juodaan viinia ja pidetaan pifki6 .
- maljopuheita pdydén vanhimman tamadan johdolla. Arkeologlse'r I6ydot osoittavat, etté Georgia on ollut .
vumnwl]elyn kehto. Georglon House haluaa tarjota mahdollisuuden tutustua vieraanvaraiseen Georgloon sen
rikkaaseen ja monlpuollseen ruoka- ja viinikulttuuriin. Vihannekset, yrtit ja pahkinagt ovat monien ruokolonen.
raaka-aineita. Leipd kuuluu olennaisena osana ateriaan. Ja kaiken kruunaa hyva viini. Monet georgialaisten
omat suosikit, kuten Kindzmarauli, voivat olla eurooppalaiseen viinimakuun liian makeita, mutta suosittelemme
maistamaan niita vaikkapa alkumaljana tai jalkicuoaksi. Ruoan kanssa maistuu ‘useimmille perinteinen Saperavi.

Gaumardzos! Terveydeksenne!
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Alkuruoat | : < R
1.Mzhaveul [GLKV) €600  © | = e

georgialaiseen tapaan sailéttyja vihanneksia: sellerid, punous’ro hoponkdollo
valkosipulia,kurkkua = - . ” '

st

2. Georglololnen salaatti (G,L.K,V) €8 @]®) - 22
kurkkua, 'romoo'rho sipulia, yrh‘ejo soksonpohkmouto (saa myos ilman soksonpohklnoﬁo)

3. Badrizani (G,LKV) €10,00 L
munokonsoo soksonpohkmolto volkosmullo georglolo|5|o mous’rel'ro ja yr’r’rejo rullollo ‘(ﬁ& :
¢ .é%.: b
4. Phkali valikoima (G,L,K,V) UUTUUS! '€9.0o 7 it
pinaattia, vihreita papuja, saksanpahkinéita,valkosipulia, ge_orgioloisio mous’rei'rdj_o yritejd -

5. Talon juustovolikoi_mo Gedrgiqn House'(G.K) €10,00

: 6. Konosoloﬁl {G,L) UuTUUS! €£€10,00 :
kononllhoo punols’ro paprikaaq, pOrkkonoo majoneesiaq, georglolo|5|o mausteita ja yrtteja Ba
o Adzhobsondoll [G L, K V) €1O @]®)
- munakoisoaq, poprlkoo tomaattia, vihreitd papuja(viherpapuja), georgialaisia mous’relto
ja yrttejd. Ldmmin olkuruolfo Suosittelemme tilaamaan khachapuri tai mtshadin kanssa.

8. Keitto «Khartchos - [G L) €10,00
: noudonllhoo riisia, tomoo’r'flmurskoo valkosipulia, georgialaisia mausteita ja yrtteja
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: Hyvaa ruokahalual 2
s, G - gluteeniton, L - laktoositon, V - vegaani; K - kasvisruoka
£ Jos olet allerginen jollekin‘ruoka-aineelle, kysy lisatietoa ruoista tarjoilijaltamme
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Perinteiset georgialaiset leivit BEEE. ok : | ol s
= 9. Megruli khechopurl (K) €13 OO i e SO

Talon juustolla toy’reﬁy ja kuorrute’r'ru Ielpo forjonloon Iomplmono' 55
: 10.-Imeruli'khochopdri[K) €13,00
. Talon juustolla taytetty leipg, tarjoillaan Iéljnpim'é_né
11. AdZaruli khachapuri(K) €14 OO0
Talon Juustollo taytetty Ielpo kononmunoo forjoﬂloon Iomplmono
12. Mishadi (GK) €5,00 S -
molssﬂelpoo 'rolon Juustoo (tilauksesta myos ilman juustoa (L,V)
Favoth (K) €2,0Q_

talon leipa
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4. Soko Ketze (GK) €10,00"

herkkusienid, talon juustoa .
15. Megrull Lobio ruukussa (G,LK,V) €10, OO 2 = T :’5"

ruskeita papuja, georguolonsno mausteita ja yr'r'rejo Tor;oulloon mzhaveulin konsé’o @F

. " 16, Kasvishinkali (LK) €15,50 : -
herkkusienilla taytetyt taikinanyytit, valmistusaika n. 20-30 min. =
f i F :{_,_ .

_ 17 Tshashushuli herkkusienilla (G.L,K.V) UUTUUS! £14,00 ' bt 21
- herkkusienid, sipulia, valkosipulia, georgialaisia mausteita ja yrtteja ! 5

9 ! 18. Lihahinkali (L) €15,50 4
naudan- ja sianlihalla taytetyt foikinonyy’ri’r, valmistusaika n. 20-30 min. S, {‘%

* i)

- 19. Tshashushuli (G,L) €19, Q0 ¢
noudonllhoo tomaattiaq, sipulia, volkosupullo georgialaisia mausteita ja yrf’rejo -
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; : Hyvaa ruokahalual = :
s, G - gluteeniton, L - laktoositon, V - vegaani; K - kasvisruoka R Feg
s .-. A Jos olet allerginen jollekin‘ruoka-aineelle, kysy lisatietoa ruoista tarjoilijaltamme . '




Hiiliuunissa valmistetut ruoat

20. Mtsvadi kana (G, L) €21,00
Kononre|5|o koristeltu sipulilla ja granaatin ‘siemenillé

21. Mtsvadi sianliha (G. L) €21,00 ;
Sian kassleriq, koristeltu sipulilla ja granaatin siemenilla
Be ok \
22. Mtsvadi lammas kare(G, L) €29,00
Lampaankarettaq, koristeltu sipulilla ja granaatin siemenilld.
Tarjoillaan satsebeli-kastikkeen kanssa.

Kastikkeet

. 23. Adjika (G,LKV) €2,00°
Chilia, valkosipulio, georgialaisia mausteita ja yrtteja

| - 24. Satsebeli (G,L,K,V) €2,00 ot <
“Tomaattipyreetta, valkosipulia, sipulia, georgiolo_i_sio mausteita ja yrtteja
25 Tkemali (G,LK,V). €2,00
Luumua, valkosipulio, georgialaisia mausteita j ja yrt’rejo
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G - gluteeniton, L~ lakfoositon, V - vegaani, K= koswsruoko :
Joé olet allerginen Jollekln ruoka=aineelle, kysy listietoa ruoista tarjoilijatamme
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' 26 Vaniljajaateld (G,L, K) €6,00
27 Eina8joni (GLK) €800 - . -
Peiomushlo (’ruorepurlste’rus’ro viinirypalemehusta volmlste’r’ru georglololnen j
= &= ja jagteléa i e, - A2

28. I'-Iuhgj]olkokku «Medoviks» (K) UUTUUSI €9,00
Hunajakakku, taytetty paksulla vaniljakiisselill
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Pl Y G - gluteeniton, L - laktoositon, V = vegaani; K - kasvisruoka ¥

S Jos olet allerginen jollekin‘ruoka-aineelle, kysy lisétietoa ruoista tarjoilijaltamme .
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Kuumat juomat

1. Kahvi €2,50
2. Georgialainen tee kannussa €3,50

3. Georgialainen kahvi€3,50.
_vohvo'kohvi. sisaltaa sokeria

Virvoitusjuomat

4. Georgialainen limonadi «Mzhali, p&aryna 0,51 €5,00
5. Geuorgioloinen limonadi «Tarhuno". rakuuna 0,51 €5,00
6. Geor.gioloin.eri limonadi «Saperavi», viiinirypdle 0.5 1 €5,00

7. Borjomi, mineraalivesi 051€500 "
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8. Rkatsiteli, Marani
kuiva it

€700 "~ €850

9. Tsinandali, Marani o €8,00 €9.50 >
3 kuiva . £o & . A

- 10. Alazani Valley, Marani ; €8.SO = €9.90_ :

puolimakea

Punaviinit 8 :

AT S 16cl . Pullo . ‘
1n. Soperg\}i. Marani : €7.00 Y €850 . €38.00

-+ kuiva

- 12. Napareuli, Marani. - €8,00 . €9,50 €4200 |
“kuiva, keskitaytelginen : e e epd
i T . s

13. Kindzmarauli, Moroni- €8,50 €9,90 €45,00

puolimakea £ : ;
&
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: Hyvaa ruokahalua!
den G - gluteeniton, L - laktoositon, V - vegaani; K - kasvisruoka foires gy

: |, e SR, Jos olet allerginen jollekin‘ruoka-aineelle, kysy lisdtietoa rucista tarjoilijaltamme .
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Muut alkoholijuomat

15. -Georgiolo.inen olut 0.5 l€8.bo
16. Moroni White Brut, kuohuviini lécllplo.€250 1 €39,00
17. Sarajishvili 3* brandy, 4 cl £€8,00
18. Sarajishvili 5* bror:\dy, 4 él €10,00

© 19. Chacha, rypéleviina 4 ¢l €8,00
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i gluteenn‘on L= lakfoositon, V - vegaani, K= koswsruoko
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i kuuden hengen seuruellle on tarjolla georgialainen supro menu
Ruoat tuodaan poytoon georglololseen tapaan isoilla ’ror;ouluoshoullo yhta Grkoo
" Ensin kylmat-, sitten ldmpimat alkuruoat, seuraavaksi pagruoat j JO lopuksi jQIkII'UOQ‘l’
KOIkkI saavat mols’rello seko kasvis- etta liharuokia runsoos’ro voI|k0|mos'ro
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: Kysy lisaa sahkopostitse
mfo@georglonhouse fi tai soittamalla numeroon +358 405158815

g T
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i Jos olet allerginen jollekin‘ruoka-aineelle, kysy lisdtietoa ruoista tarjoilijaltamme ]
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Georgian House ravintola
Hémeentie 62 OO500 Helsinki
info@georgianhouse.fi
puh.+358(0)40 515 8815
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