
A L K U P A L A T

D I P I T
TZATZIKI- perinteinen kreikkalaisesta yogurtista, tuoreesta kurkusta, valkosipulista 
ja mintusta valmistettu dippi ja pitaleipää 10

MELINZANO- paahdetusta munakoisosta, valkosipulista ja yrteistä tehty herkullinen
majoneesipohjainen dippi ja pitaleipää 10

HUMMUS- perinteinen hummus eli kikhernepohjainen tahna ja pitaleipää 10

TYROKAFTERI- kevyesti chilinen pehmeä fetajuustodippi ja pitaleipää 10 

ELIOTI-talon oliivifetadippi ja pitaleipää 10

DIPPILAUTANEN- neljän dipin yhdistelmälautanen ja pitaleipää 19,9

MIX KEFTEDES- tomaatti-ja kesäkurpitsapyöryköitä tyrokafteridipin

 ja hunajajugurtin kera 10,5

GRILLATTUA HALLOUMI- juustoa 9,5

KALAMARI- rapeita mustekalarenkaita 9,5

GARIDES- valkosipulilla ja chilillä maustettu katkarapupannu 10,5

ETANAPANNU- etanoita kreikkalaiseen tapaan fetajuuston ja valkosipulin kera 10,5

DOLMADES- tomaattikastikkeessa haudutettuja riisitäytteisiä viininlehtikääryleitä 9

MAKEA FETA- uunista tullut filotaikinaan kääritty suolainen fetajuusto 

ja makea viikunahilloke tai ripauksella hunajaa 10,5

MEZEDAKIA- kokoelmalautanen kreikkalaisia juustoja, makkaroita, oliiveja yms. 

Sopii jaettavaksi 27

L I S Ä K S I
Oliivi kippo - kivellisiä Kalamata oliiveja 5

Pitaleipä 1,5/ Gluteeniton pitaleipä 3,2

Minipaprika juustotäytteellä 1,5

Extra tzatziki 3,5

Halloumi- tai fetajuustosiivu 3,5

RavintolaGaia
M E N U

kerrothan henkilökunnalle allergioista



ISO HORIATIKI -kreikkalainen salaatti, tomaattia, kurkkua, punasipulia, paprikaa, oliiveja ja        
aitoa fetajuustoa pitaleivän kera 19,9

grillatulla kanavartaalla 25,9
lampaan rosvopaistilla 25,9
grillatulla lohella 28,9

 Lisäksi suosittelemme tzatzikia 3,5

HALLOUMISALATA- aitoa kyproslaista grillattua halloumijuustoa, salaattia, kurkkua,
vesimelonia ja paprikaa mansikkabalsamicokastikkeen ja pitaleivän kera 22,5

SPITIKO- uunissa haudutettu maukas kasvispata, munakoisoa, paprikaa, kesäkurpitsaa,
tomaattia, valkosipulia ja yrttejä, päällä ripaus fetajuustoa. 
Tarjoillaan riisin ja kreikkalaisen salaatin kera 23,9

TIGANITA- oliiviöljyssä paistettu kesäkurpitsapohjainen kasvispihvi ja tomatokeftedes
humuksen ja hunajajugurttidipin kera sekä salaattia 24,5

KASVISMOUSSAKA- saviruukussa haudutettu perinteinen kreikkalainen kotiruoka
(vegaaninen). Kerroksittain munakoisoa, kesäkurpitsaa, perunaa ja härkistä. Päällä
soijajuomasta ja vegaanisesta juustosta tehty kuorute. Tarjoillaan raikkaan salaatin kera 23,9

PIATELLA- nimensä mukaisesti lautanen, koostuu perikreikkalaisista aineksista.
Kreikkalaista salaattia, grillattua halloumia, viininlehtikääryleitä, tzatzikia, munakoisodippiä,
minipaprikoita juustotäytteellä ja pitaleipää 25,5 
+ kanavarras/ lampaanrosvopaistia 6

TSIPOURA-Kausituote: varmista saatavuus henkilökunnalta- kokonaisena oliiviöljyssä
paistettu kultaotsa-ahven n. 400g.
Tarjoillaan kreikkalaisen salaatin, punajuurihumuksen ja melinzano dipin kera 38

KALAMARI- friteerattuja mustekalarenkaita, melinzanodippiä ja kreikkalaista salaattia 24,9

SOLOMOS -grillattua lohta, kukkakaalipyreen ja appelsiininen beurre blanc kastike 30

Kaikkiin pääruoka annoksiin kuuluu halutessasi talon lohko-tai kermavalkosipuliperunat tai riisi
Grillatut kasvikset + 3,5

S A L A A T I T
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SOUVLAKI - annokseen voit valita kaksi marinoitua kana- tai porsaanfilevarrasta tai yhden
kumpaakin. Tarjoillaan kreikkalaisen salaatin kera  23,5
  Lisäksi suosittelemme tzatzikia 3,5

KREIKKALAISET JAUHELIHAPIHVIT  -yrteillä maustetut naudanlihasta valmistetut
jauhelihapihvit yrttifetakastikkeen ja salaatin kera 24,9

GYROS- kreikkalaisittain maustettuja kanaanpaistileikesuikaleita, kreikkalainen salaatti,
tzatziki ja pitaleipää 25,5

PITABURGERI- kreikkalainen naudanjauhelihasta tehty burgerpihvi n.180g pitataskussa
tuoreen salaatin, tomaatin, fetajuuston ja marinoidun punasipulin kera
  Lisäksi ranskalaiset ja tzatzikia 21,5

MOUSSAKAS- saviruukussa haudutettu perinteinen kreikkalainen kotiruoka.
Kerroksittain munakoisoa, kesäkurpitsaa, perunaa ja naudan jauhelihaa. 
Päällä samettinen valkokastike kuorrute. Tarjoillaan kreikkalaisen salaatin kera 23,9

KLEFTIKO- suussasulavan mureaa uunissa haudutettua lampaan rosvopaistia.
 Tarjoillaan kreikkalaisen salaatin kera 26,5
 Lisäksi suosittelemme tzatzikia 3,5 

AFRODITEN KANA- grillattua kanarintafilettä ja halloumijuustoa juustopaprikakastikkeella ja
salaattia 26,5

SAMARIAN LAMMASVARRAS- kreetalaisittain viinissä ja yrtein marinoitua lampaan
ulkofilettä vartaassa. Tarjoillaan lämpimien kasvisten, tzatziki, tyrokafteridipin ja talon
lohkoperunoiden kera 32

TAVROS- härän sisäfileepihvi n.200g grillattujen kauden kasvisten ja talon oman pippuri -tai
juustopaprikakastikkeen kera 36

GAIAN MEZE (kahdelle)- Alkuruoaksi kreikkalaista salaattia, viininlehtikääryleitä,
minipaprikoita, grillattua halloumijuustoa, munakoisodippiä,
tzatzikia ja pitaleipää. Pääruoaksi kanagyrosta- ja porsaanfilevarras, 
kreikkalaisia jauhelihapihvejä, lampaan rosvopaistia ja fetakastiketta 84

L I H A R U O A T
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PAGOTO- iso pallo itsetehtyä kermaista mansikkajäätelöä  8

KORMOS- perinteinen kreikkalainen suklaa-keksikakkupala vaniljajäätelon kera 9,5

LUKUMADES- uppopaistetut kreikkalaiset “hunajamunkit” vaniljajäätelön kera,
saatavilla myös vegaanisena 9,5

PANNA COTTA- suussasulavan pehmeä kermavanukas timjamisiirapin ja
pistaasipähkinärouheen kera 10

PORTOKALOPITA-mehevä kreikkalainen appelsiini-filotaikinakakku kermaisen
vaniljajäätelön kera 10,5 

K-18 Jälkkärit 

METAXA SOUR - cocktail 13 
METAXA KAFES - kahvia, metaxa, kermavaahtoa 11,5
FINCA ANTIQUA MOSCATEL- jälkiruokaviini, sopii erityisen hyvin pannacotan ja
portokalopitan kanssa 6,5

J Ä L K I R U O A T
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