KUU

baari & keittid

MENU KASVIMAA 48 €

Vegaaninen / Vegan

Savustettua punajuuritartaria, rosmariinimajoneesia ja rapeaa sipulia (VE, G)
Smoked beetroot tartar with rosemary mayonnaise and crispy onion

Fkk

Gnoccheja, tyrni-porkkanapyreeta ja punaviinikastiketta (VE, G)
Gnocchi with buckthorn-carrot puree and red wine sauce

Hokk

Mantelifudgeaq, sitruunapatissierea ja pikkeloitya mustaherukkaa (VE, G)
Almond fudge with lemon patissiere and pickled black currant

MENU HELSINKI 56 €

KuuKuun tattariblini, muikunmatia, smetanaa ja punasipulia (L, G)

KuuKuu’s buckwheat blini with vendace roe, sour cream and red onion
EZ 23

Pdivan kalaa, maa-artisokkakakkua ja paahdettua kalakermaa (L, G)
Fish of the day with baked Jerusalem artichoke and roasted fish cream

*okk

Mustikkajuustokakkua, kauraa ja lakritsikastiketta (L, G)
Blueberry cheesecake with oat and liquorice sauce

MENU KUUKUU 56 €

Katkarapuskagen ja kylmdsavustettua kirfjolohenmatia (M)

Shrimp sandwich with cold smoked rainbow trout roe
L2 2 3

Ylikypsaa karitsanniskaa, yrteilla maustettua haudutuslienta ja krossattua
perunaa (L, G)
Slowly cooked lamb neck with herb seasond broth and crushed potatoes

*okk

Veriappelsiini pot de creme (VL, G)
Blood orange pot de creme

Valijuusto +5 €
Add a piece of cheese +5 €
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BLINIT/ BLINIS

KuuKuun blinit ovat perinteiseen suomalaiseen tyyliin tehtyja tattariblineja.
Blinit tarjoillaan punasipulin, smetanan ja valitsemasi lisukkeen kanssa.
KuuKuu's blinis are traditional Finnish style buckwheat blinis. Blinis are served
with red onion, sour cream and a topping of your choice.

Blini muikunmadilla 21 €L, G
Blini with vendace roe

Blini kylmasavustetulla kirfjolohenmadilla 19 €L, G
Blini with cold smoked rainbow frout roe

Blini kauden taytteella 15€ 1L, G
Blini with topping of the season

Blini suolakurkulla 14 €L, G
Blini with pickles

Blini kasvistaytteella 14 €L, G
Blini with a vegetarian topping

Blineja padruoaksi; smetanaa, punasipulia, suolakurkkua, kylmdsavustettua
kirjolohenmatia, kauden tayte ja kasvistdyte 30 €L, G

Blinis as a main course with sour cream, red onion, pickles, cold smoked
rainbow trout roe, topping of the season and vegetarian topping
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ALKURUOAT / STARTERS

Vuohenjuustosalaatti, kauden kasviksia ja balsamicosiirappia 12 € (L, G)
Goat cheese salad with seasons vegetables and balsamic syrup

Savustettua punajuuritartaria, rosmariinimajoneesia ja rapeaa sipulia 13 € (VE,
G)
Smoked beetroot tartar with rosemary mayonnaise and crispy onion

Katkarapuskagen ja kylmdsavustettua kirjolohenmatia 14 € (M)
Shrimp sandwich with cold smoked rainbow frout roe

Lohikeittoa ja KuuKuun mallasleipaa 15 € (L)
Salmon soup with KuuKuu’s malt bread

Tattariblini, muikunmadatia, smetanaa ja punasipulia 16 € (L, G)
Buckwheat blini with vendace roe, sour cream and red onion

limoitathan ruoka-aineallergiat tarjoilijallesi
Please notify your waiter of any allergies
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PAARUOAT/ MAINS

Vuohenjuustosalaatti, kauden kasviksia ja balsamicosiirappia 18 € (L, G)
Goat cheese salad with seasons vegetables and balsamic syrup

Gnoccheja, tyrni-porkkanapyreetd ja punaviinikastiketta 24 € (VE, G)
Gnocchi with buckthorn-carrot puree and red wine sauce

Katkarapuskagen ja kylmdsavustettua kirjolohenmatia 19 € (M)
Shrimp sandwich with cold smoked rainbow trout roe

Pdivan kalaa, maa-artisokkakakkua ja paahdettua kalakermaa 30 € (L, G)
Fish of the day with baked Jerusalem artichoke and roasted fish cream

Lohikeittoa ja KuuKuun mallasleipaa 19 € (L)
Salmon soup with KuuKuu s malt bread

KuuKuun lihapullat, perunamuusia ja kermakastiketta 20 € (L, G)
KuuKuu s meatballs with mashed potatoes and cream sauce
-Tarjoillaan keittidmme suosituksen mukaisesti -

Ylikypsaa karitsanniskaaq, yrteilld maustettua haudutuslienta ja krossattua
perunaa 29 € (L, G)
Slowly cooked lamb neck with herb seasond broth and crushed potatoes

Poronkadaristysta, perunamuusia ja puolukkaa 30 € (L, G)
Sautéed reindeer with mashed potatoes and lingonberries

Blineja paaruoaksi; smetanaa, punasipulia, suolakurkkua, kylmdsavustettua
kirjolohenmatia, kauden tayte ja kasvistayte 30 € (L, G)

Blinis as a main course with sour cream, red onion, pickles, cold smoked
rainbow frout roe, topping of the season and vegetarian topping

lImoitathan ruoka-aineallergiat tarjoilijallesi
Please notify your waiter of any allergies
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JALKIRUOAT / DESSERTS

Mustikkajuustokakkua, kauraa ja lakritsikastiketta 13 € (L, G)
Blueberry cheesecake with oat and liquorice sauce

Mantelifudgeaq, sitruunapatissierea ja pikkeloitya mustaherukkaa 13 € (VE, G)
Almond fudge with lemon patissiere and pickled black currant

Veriappelsiini pot de creme 13 € (VL, G)
Blood orange pot de creme

Pala juustoa 9 €
A piece of cheese

Talon jadteloa tai sorbettia 6 €
Scoop of homemade ice cream or sorbet

MAKEAT VIINIT / SWEET WINES 8 cl

Late Bottled Vintage Port 2017 10.00 €
Quinta do Crasto / Douro, Portugal
Nelja vuotta kypsytetty Portviini. Rypdleet ovat sekoitus Douron rypdlelajikkeita

Monbatzillac Cuvée du Chateau11.00

Grande Maison / Monbazillac, France

Jalohomeisista rypdleistd valmistettu makean rustiikkinen jélkiruokaviini
Rypdlein& Semillon, Sauvignon Blanc ja Muscadelle

Coteaux du Layon Saint Aubin Les Varennes 11.00 €
Cady / Loire, France
Hedelmdisen kermainen ja hunajainen Chenin Blanc

Jurancon Les Casterasses 10.00 €
Bru-Bache / Jurancon, France

Raikkaan makea ja maussa eksoottista hedelmad

Rypdlein& Petit Manseng ja Gros Manseng



