Antipasti

= ANTIPASTO VEGETALE

= ANTIPASTO

» ALLITALIANA (prosciutto, salame, olive, carciofi)

» CAPRESE DI BUFALA (mozzarella e pomodoro, basilico)
» PROSCIUTTO E MELONE / MOZZARELLA DI BUFALA

« INSALATA DI MARE (seppia, gamberi, carota, sedano,olive nere,olio)
MOSCARDINI FRITT

« OSTRICHE 3 pz

CARPACCIO Di

« SALMONE

FORMAGGI migti




‘Primi ‘Piatti ‘Terra

» ANTIPASTO VEGETALE

« ANTIPASTO

« ALLITALIANA (prosciutto, salame, olive, carciofi)
 CAPRESE Di BUFALA (mozzarella e pomodoro, basilico)
+ PROSCIUTTO € MELONE / MOZZARELLA Di BUFALA

+ INSALATA DI MARE (seppia, gamberi, carota, sedano,olive nere,olio)
* MOSCARDINI FRiTTi

» OSTRICHE3 pz

» CARPACCIO Di

« SALMONE

» FORMAGGI migTi

+ PENNE ALL'ARRABBIATA

* SPAGHETTI POMODORO E BASILICO

» GNOCCHI AL POMODORO E BASILICO
« CDACLIFTT Al | A CADRANADA (mannotta nnun narminiann nonel

SPAGHETT] ALLA BOLOGNESE

LASAGNA AL FORNO

CANNELLONI AL FORNO RICOTTA £ SPINACI

RIGATONI ALLAMATRICIANA (pancetta, salsa pomodoro, pachino)
RIGATONI CACIO E PEPE

PENNETTE Al QUATTRO FORMAGGI

RAVIOLI AL POMODORO

GNOCCHI ALLA SORRENTINA ( salsa di pomodoro fresca, mozzarella,
olive nere)

RAVIOLI BURRO, SALVIA € NOCE

RAVIOLI Al FUNGHI AND TARTUFO

FETTUCCINE Al FUNGHI PORCINI

FETTUCCINE ALL’ALFREDO (salsa di crema e pollo)

RISOTTO Al FUNGHI PORCINI



Primi Piatti Mare

PENETTE AL SALMONE
GNOCCHI AL SALMONE £ SPINACI
SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI
RISOTTO ALLA CREMA Di SCAMPI

RISOTTO ALLA PESCATORA (frutti di mare)
GNOCCHI MARI E MONTI

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO (frutti di mare)
SPAGHETTI AL CARTOCCIO (frutti di mare)

Zuppe

ZUPPA DI VERDURE

« ZUPPA AL POMODOROD

PASTA E FAGIOLI Al FRUTTI Di MARE
» ZUPPA Di PESCE minimo 2 persone




Secondi Piatti di ‘Terra

« PETTO Di POLLO ALLA GRIGLIA

« GALSICCE Di MAIALE ALLA GRIGLIA CON PATATE
= COTOLETTA ALLA MILANESE

BRACIOLA DI MAIALE ALLA GRIGLIA CON PATATE
POLLO ALLA ROMANA CON PEPERONI

TRIPPA ALLA ROMANA (salsa pomodoro, menta, pecorino)
« SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

= 0SSOBUCO CON PISELLI

« ABBACCHIO AL FORNO CON PATATE

« LOMBATA Di VITELLA AL GORGONZOLA

= FILETTO AL PEPE VERDE

.

(Carpe Alla ‘Brace

« BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA (300/400 g)

« LOMBATA Di VITELLA ALLA GRIGLIA (300/400 g)

« FILETTO Di MANZO (250/300g )

+ FIORENTINA DI MANZO ALLA GRIGLIA (600/700 g)

* GRIGLIATA "iL PADELLACCIO” DI CARNE (per 1 pergona)



e —————————

‘Insalate

« INSALATA MISTA ( insalata verde, rucola, pomodoro, mais)
« INSALATA TONNO £ POMODORO

+ INSALATA GRECA

« INSALATA PRIMAVERA (olive nere, parmigiano e pomodoro)

‘Brushette E Fritti

BRUSCHETTE € FRITTI

« BRUSCHETTA AL POMODORO (2 pezzi)
BRUSCHETTA ALLE OLIVE / CARCIOFI ( 2 pezzi)
BRUSCHETTA AL PROSCIUTTO ( 2 pezzi)

SUPPLI ( 2 pezzi)

CROCCHETTE Dl PATATE (4 pezzi)

OLIVE ASCOLANE (8 pezzi)

MOZZARELLINE (8 pezzi)

« FIORI Di ZUCCA (2 pezzi)

L]

L]



Focacce

« FOCACCIA CON ROSMARINOD
» FOCACCIA CAPRESE (pomodoro fresco, mozzarella, basilico)
« FOCACCIA AL PROSCIUTTO

‘Pizze Bianche

QUATTRO FORMAGGI

VEGETARIANA

PizzA FiORI Di ZUCCA € ALICI

FUNGHI PORCINI

» SALMONE (rucola e parmigiano)

» BRESAOLA £ RUCOLA

» PADELLACCIO ( funghi, raddicchio, gorgonzola)




Pizze ‘Rosse

« MARINARA (pomodoro, aglio, olio d'oliva)

« MARGHERITA (pomodoro, mozzarella, basilico)

» NAPOLI (pomodoro, mozzarella, alici, capperi)

* FUNGHI CHAMPIGNON

« PROSCIUTTO ( pomodoro, mozzarella, prosciutto)

« SALSICCIA (pomodoro, mozzarella, salciccia)

« CAPRICCIOSA (pom, mozz, prosciutto, funghi, olive nere,
uovo,carciofini)

« DIAVOLA (salame piccante)

« BOSCAIOLA ( funghi e salsiccia)

= WURSTEL E PATATE

« TONNO E CIPOLLA

« PARMIGIANA (basilico e melanzane)

« FRUTTI Di MARE




(Calzoni (Crostini

* PROSCIUTTO E MOZZARELLA « CROSTINO AL PROSCIUTTO (pane tostato, mozzarella, prosciutto)
« RICOTTA E SALAME PICCANTE « CROSTINO ALLE ALICI (pane tostato, mozzarella, alici)
« ALLA BOSCAIOLA (mozzarella, funghi, salsiccia)




‘Dolci

TIRAMISU

* MOUSSE AL CIOCCOLATO
PANNA COTTA

» CREME CARAMEL
PROFITTEROLES

L]

« TORTA DELLA NONNA

» TORTARICOTTA E PERE

» TORTAAL CIOCCOLATO

= TORTA Al FRUTTI DI BOSCO

‘Frutta

* FRUTTA DI STAGIONE
= MACEDONIA Di FRUTTA
» MACEDONIA CON GELATO

Gelato

« VANIGLIA
« cioccoLato
« COPPA GELATI MISTA

*» FRAGOLA
* TARTUFO BIANCO
* TARTUFO NERO




‘Bevanoe

» ACQUA MINERALE 1LT

* LATTINA COCA COLA, FANTA, SPRITE, LEMON SODA , THE FREDDO
* SUCCHI Di FRUTTA ( ANANAS ARANCIA MELA)

* PROSECCO FLUTE

» CAMPARI SODA

» CRODINO

* MARTINI BIANCO / ROSSO

» BiRRA BOTiGLIA

» BIRRA ALLA SPINA

» VINO DELLA CASA BIANCO / ROSSO CASTELLI ROMANI 0,5 / 1LT




“Liquori ‘€ Amari Superlacolici

* LIMONCELLO * GLEN GRANT « JACK DANIEL'S
» GRAPPA BIANCA * J&B « COGNAC

» GRAPPA BARRIQUE » RED LABEL * RUM

» AMARI NAZIONALI » BALLANTINES

Vini Bianchi Vini Rossi

» FALANGHINA * CHiANTI » CABERNET SAUVIGNON
* CHARDONNAY « MONTEPULCIANO D'ABRUZZO s LAMBRUSCO

+ SAUVIGNON + CHIANTI CLASSICO « VINO ROSE

» PINOT GRIGIO » NERO D'AVOLA

VERDICCHIO




