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ANTIPASTI APPETIZERS

CARCIOFO ALLA GIUDIA
(Fried artichokes jewish style)
6,00 €

FILETTI DI BACCALA’
(Fried cod fish fillets)
6,00 €

FALAFEL
(Falafel)
6,00 €

MOZZARELLA FRESCA FRITTA
(fried fresh mozzarella)
€6.00

FIORE DI ZUCCA
(fried courgette flowers)
€4.00

ALICI FRITTE
(frird anchovies)
€10.00

ANTIPASTO DEL GHETTO
(Carciofo alla Giudia, filetto di baccala, fiore di zucca)
(Jewish style artichoke, fried codfish fillet, fried courgette flowers)
10,00 €

ANTIPASTO MEDIO ORIENTALE
(Falafel, salsa di sesamo, salsa di ceci, salsa di melanzane)
(Falafel Humus Tahine and eggplant cream)
10,00 €

CARPACCIO DI CARCIOFI
(Artichoke carpaccio)
10,00 €

FRITTO DI CARCIOFI
(Fried not mixed — Fried pieces of artichokes)
10,00 €

FRITTO MISTO VEGETALE
(Mixed fried vegetables)
10,00 €

PROSCIUTTO E MOZZARELLA
(Ham, mozzarella cheese)
10,00 €

PRIMIPIATTI OUR PASTA

€ 12.00

TONNARELLI CACIO & PEPE CON CARCIOFI
(Fresh pasta with cheese & pepper and artichokes)

TONNARELLI CACIO & PEPE CON CICORIA
(Fresh pasta with cheese & pepper and chicory)

TONNARELLI CON CARCIOFI
(Tonnarelli with artichoke)

GNOCCHI AL PESTO

RAVIOLI AL ARANCIO
(ravioli with orang cream)

FETTUCCINE CARCIOFI EVONGOLE
(Fettuccine artichoke and clams)

SPAGHETTI CARBONARA
(Spaghetti with egg, cheese and bacon)

SPAGHETTI ALLA GRICIA
(Spaghetti with bacon and cheese)

BUCATINI AMATRICIANA
(Bucatini with tomato sauce, cheese and bacon)

RIGATONI CON LA PAJATA
(Rigatoni with lamb interiors)

LASAGNA
(Lasagna)

SECONDI PIATTI SECOND DISHES

€ 14.00

ABBACCHIO AL FORNO
(Roasted lamb)

ABBACCHIO SCOTTADITO
(Grilled lamb chops)

ABBACCHIO ALLA CACCIATORA
(Lamb “Cacciatora” style)

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
(Skewered veal rolls with ham)

FRITTO MISTO DI ANIMELLE & CERVELLO CON CARCIOFI

(Mixed fried brain and sweet breads)

OSSOBUCO ALLA ROMANA
(Braised vean roman style)

TRIPPA ALLA ROMANA
(tripe roman style)

CODA ALLA VACCINARA
(Oxtail)

CORATELLA CON CARCIOFI
(Veal heart with artichokes)

BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA
(Beef steak)

STRACCETTI DITONNO CON CARCIOFI
(Strips of fresh tuna with artichokes)

CONTORNI

€ 6002

INSALATA MISTA
(Mixed salad)

PATATE AL FORNO
(Roasted potatoes)

CICORIA
(Chicory)

PIZZA

L€ 10.00

MARGHERITA

NAPOLETANA
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DESSERTS

€ 6002

DOLCI DELLA CASA

SIDE DISHES

CARCIOFO ALLA ROMANA
(Artichoke alla Romana)

(Homemade desserts)

SECOND DISHES FRESH FISH

Secondi Piatti — Pesce Fresco
SPIGOLA ALLA GRIGLIA
(Grilled sea bass)

SPIGOLA PRIMAVERA
(Sea bass “spring”)

SECONDI PIATTI VEGETALI
VEGETABLE SECOND DISHES

FAVE COTTE AL CUMINO
(fava beans with cumin)
€7.00

CARCIOFI ALLA PARMIGIANA
(Artichoke parmigiano)
€10.00

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
(Eggplant parmigiana)
€10.00

BEVANDE CALDE
Orzo € 2.00
The € 3.00
Camonmilla € 3.00
Cioccolata calda € 5.00
Caffe € 1.50
Caffe hag € 2.00
Cappuccino € 3.00
Amari € 3.00

pane per persona € 1.50

e disponibile lista allergeni, rivolgersi allo staff
disponibile menu a prezzo concordato

BEVANDE

Acqua grande mineral water large € 3.50
Acqua piccola mineral water small € 2.00
Bibite soft drinks

Birra media beer medium

€ 3.00
€ 5.00

Birra piccola beer small
Vino della casa wine of the house 750ml

Vino della casa wine of the house 375ml

€ 3.00
€ 11.00
€ 6.00




