
korean dining menu

Vegetarisches Gericht

Informationen zu Allergien:
A : Glutenhaltiges Getreide / B : Eier / C : Fisch / D : Sojabohnen / E : Milch (Laktose) / F : Schalenfrüchte (Nüsse) / G : Sesam
Unsere Mitarbeitenden geben gerne genauere Auskunft.

Rind, Poulet, Schwein:  Schweiz. Dorsch(Gadus morhua):Nordostatlantik, FAO 27.
Fleisch & Fischdeklaration:

Veganes Gericht

chf 75chf 75

FRANCIACORTA ROSÈ DOCG OPERA 75 cl CHF 100 /
FRANCIACORTA NATURE DOCG VERITAS 75 cl CHF 110 / 

1 dl CHF 15
1 dl CHF 17

Wein-begleitung
CHF 50/P

2. WEISSWEIN1. PROSECCO 3. ROTWEIN 4. KOREABRAND

Koreanische Festnudelsuppe (Janchi Guksu) – eine leichte Weizennudelsuppe, traditionell bei Feiern serviert.

ein beliebter koreanischer Snack aus Reiskuchen in würziger Chilisoße.

Gemüsepfannkuchen
APA-jEON APA-jEONAPA-jEON

CHF 15extraextra AFGtteok-bok-ki

Süsses rotes Bohnengelee
yangaeng eisbecher

Vanilleeis mit Früchten
eisbecher
Vanilleeis mit Früchten

Mariniertes Rindfleisch nach 
koreanischer Art.

bulghoghi A

Gebratene Glasnudeln mit Gemüse
Japchae

Dorschfilet auf koreanische Art.
fischteller A

Reisgericht mit Gemüse, Rind-Bulghoghi 
und hausgemachter Sauce.

rind-bibimbap
Reisgericht mit Gemüse, 
Tofu und hausgemachter Sauce.

Tofu-bibimbap A

Nach Wahl von folgenden Gerichten

Frittierte knusprige Crevetten.

Frittierte-Crevetten ACFG

Frittierte  Knusprige Hühnchenstücke.

KOREAN-CHICKEN AFG

Frittierte knusprige Tofuwürfel.

AKKAN-PHUNG-tofu

A

Nach Wahl von folgenden Gerichten

Frisches Tatar aus verschiedenen 
Gemüsearten.

Frisches Tatar aus verschiedenen 
Gemüsearten.

A Avegi-tatar Avegi-tatar Rind-tatar
Zartes Rindfleischtatar mit unserer 
einzigartigen koreanischen Soße.
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